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บทคัดย่อ 
 

การพฒันาคณุภาพผลผลิตลําไยโดยการปลิดผลและห่อชอ่ผล ทําการทดลองที� แปลง

ลําไยของเกษตรกรในอําเภอแมแ่ตง อําเภอสนัป่าตอง จงัหวดัเชียงใหม ่และอําเภอบ้านโฮ่ง จงัหวดั

ลําพนู รวมถึงแปลงลําไยของบริษัทกรุงเทพอตุสาหกรรมเมลด็พนัธุ์ จํากดั (ฟาร์มเชียงราย) อําเภอ

ขนุตาล จงัหวดัเชียงราย และในสาขาไม้ผล ตลอดจนอทุยานเกษตรและฟาร์มมหาวิทยาลยั 

มหาวิทยาลยัแมโ่จ้ จงัหวดัเชียงใหม ่ระหวา่งเดือน ตลุาคม 2546 ถึงเดือน กมุภาพนัธ์ 2550 โดย

แบ่งการศกึษาออกเป็น 6 สว่น คือ 1)ศกึษาชนิดของสารเคมีที�ใช้ปลดิดอก 2)ศกึษาชนิดของ

สารเคมีที�ใช้ปลดิผล 3)ศกึษาอายกุารปลดิผลที�เหมาะสม 4)ศกึษาระดบัและวิธีการปลิดผล         

5)ศกึษาความสมัพนัธ์ระหวา่งสดัสว่นใบกบัจํานวนผล และ 6)ศกึษาการห่อช่อผลและการ

เปลี�ยนแปลงองค์ประกอบภายใน จากการศกึษาชนิดของสารเคมีสําหรับใช้ปลดิดอกพบวา่ การใช้

สาร Ethephon ความเข้มข้น 200 ppm ในระยะดอกบาน 80 เปอร์เซ็นต์สามารถทําให้จํานวนผล

ตอ่ช่ออยู่ในระดบัที�เหมาะสมที�สดุ คือ 56.8 ผลตอ่ช่อ และใช้ได้ผลดกีวา่ระยะดอกบาน 100 

เปอร์เซ็นต์ และยงัพบวา่ การใช้สารในลําไยพนัธุ์ดอจะมกีารตอบสนองได้ดีกวา่พนัธุ์สชีมพ ู เมื�อใช้

สารในระดบัความเข้มข้นเดียวกนั สว่นการใช้สารเคมีสาํหรับปลิดผลนั �นพบวา่การใช้สาร NAA 

ความเข้มข้นระหวา่ง 100 - 300 ppm ในระยะหลงัติดผล 10-15 วนัในลําไยพนัธุ์ดอสามารถใช้

ได้ผลดีที�สดุ สําหรับช่วงอายทีุ�ใช้ทําการปลิดผล ควรเริ�มทําการปลิดผลหลงัจากติดผล 20 วนั (หรือ

ผลมีขนาดเส้นผา่นศนูย์กลางประมาณ 0.5 ซม.) แตไ่มค่วรให้ผลมีอายเุกิน 60 วนั ซึ�งการปลิดผล
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ในช่วงนี � พบวา่ ขนาดและคณุภาพของผลผลิตไมม่ีความแตกตา่งกนัทางสถิต ิ ระดบัของการปลดิ

ผลพบวา่ การปลิดผลให้เหลือ 100 -150 ผลตอ่พื �นที�ผิวทรงพุ่ม 1 ตารางเมตร (ผพ.ม2) เป็นจํานวน

ผลที�เหมาะสมที�สดุ เพราะสามารถทําให้ผลผลิตที�ได้มีขนาดผลเกรด AA (ขนาดใหญ่พิเศษ) สงู

กวา่ 50 เปอร์เซน็ต์ นอกจากทําการปลิดผลแล้ว ยงัพบวา่ควรทําการปลิดใบที�ไมไ่ด้รับแสงภายใน

ทรงพุ่มออก ให้แสงสามารถสอ่งผา่นทรงพุ่มได้ประมาณ 25 เปอร์เซ็นต์ จะสง่ผลให้ขนาดและ

คณุภาพผลผลิตเพิ�มขึ �น โดยควรจะมจํีานวนผล 30 ผลตอ่ 20 ใบประกอบ จะทําให้ผลผลิตมี

คณุภาพที�ดียิ�งขึ �น สําหรับการศกึษาเรื�องการเปลี�ยนแปลงองค์ประกอบทางเคมีของเปลือกลําไย

ระหวา่งที�ห่อช่อผลเทียบกบัการไมห่่อช่อผล ทําการศกึษาโดยแบ่งเป็น 3 การทดลองคือ การศกึษา

กบัลําไยก่อนฤด ู ในฤด ู และนอกฤด ู ทําการสกดัเปลือกผลลําไยเพื�อหาปริมาณของคลอโรฟิลล์

ทั �งหมด แอนโธไซยานินทั �งหมด เบตาแคโรทีน และสารประกอบฟีนอล พบวา่การห่อช่อผลทําให้

เปลือกลําไยมีคา่ความสวา่ง (L-value) มากกวา่ลําไยที�ไมห่่อช่อผล หลงัจากห่อช่อผลได้ประมาณ 

4–5 สปัดาห์ขึ �นอยู่กบัฤดกูาลห่อช่อผล  โดยพบวา่การห่อช่อผลลําไยที�ติดผลในฤด ู จะมกีาร

เปลี�ยนแปลงสีผิวลําไยช้ากวา่ (5 สปัดาห์หลงัห่อผล) ลําไยที�ติดผลก่อนฤด ู (4 สปัดาห์) และนอก

ฤด ู (3 สปัดาห์) แตห่ลงัจากห่อช่อผลได้ 5-8 สปัดาห์เป็นต้นไป ลําไยทกุฤดกูาลผลิตที�มกีารห่อช่อ

ผล จะมีคา่ความสวา่งของเปลือกลําไยที�สงูกวา่ลําไยที�ไมห่่อช่อผลอย่างชดัเจน ปริมาณ

คลอโรฟิลล์ทั �งหมดจะลดลงตามระยะการพฒันาของพืช แตไ่มพ่บอิทธิพลของการห่อช่อผลตอ่

ปริมาณคลอโรฟิลล์ทั �งหมดในเปลือกลําไย สําหรับปริมาณของแอนโธไซยานิน พบวา่ ในช่วงที�มี

การเปลี�ยนแปลงสีผิวลําไย (สปัดาห์ที� 5–8 หลงัการหอ่ช่อผล) ปริมาณของแอนโธไซยานินใน

เปลือกลําไยที�ห่อช่อผลสงูกวา่ที�ไมห่่อช่อผลในลําไยที�ติดผลก่อนฤดแูละนอกฤด ู แตล่ําไยที�ติดผล

ในฤด ู พบวา่ปริมาณแอนโธไซยานินไมแ่ตกตา่งกนัมากนกั อิทธิพลของการห่อช่อผลตอ่ปริมาณ

ของเบต้าแคโรทีนและสารประกอบฟีนอล พบวา่มีผลกระทบที�ไมช่ดัเจนนกั โดยเฉพาะในช่วงทีมี

การเปลี�ยนแปลงสีผิวลําไย (5-8 สปัดาห์หลงัห่อผล)  
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ABSTRACT 
 The studies of longan fruit quality development to create value added by fruit 

thinning and fruit bagging were conducted in longan orchards at Maetang and 

Sanpatong Districts, Chiangmai Province; at Banhong District, Lamphun Province; at 

Bangkok Seed Industry Co. Ltd. (Chiangrai Farm), Khutan District, Chiangrai Province; 

as well as, at Pomology Division, and Agricultural Park and University Farm, Maejo 

University, Chiangmai Province, from October 2003 to February 2007. These studies 

consisted of 6 parts, i.e., 1) the chemicals for flower thinning, 2) the chemicals for fruit 

thinning, 3) the fruit age at the fruit thinning stage, 4) the levels and the methods of fruit 

thinning, 5) the relationships between the leaf and fruit ratios, and 6) the effects of fruit 

bagging and the internal fruit changes. The results from the chemicals for flower thinning 

showed that Ethephon at 200 ppm, applied at 80% bloom found to get optimal fruit 

number per panicle at 56.8, which was better than applied at 100% bloom, furthermore, 

the “Daw” longan also showed better reponses than the “Chompoo” longan, at the same 

concentrations. The NAA for fruit thinning at 100 to 300 ppm, 15 days after fruit setting 

gave the best results. The fruit age for fruit thinning found to be at 20 days after fruit 

setting (fruit diameter of 0.5 cm.), and not later than 60 days after fruit setting, which 

showed no significant differences in yield, fruit size and quality. The levels of fruit 

thinning to 100-150 fruits per square metre of canopy surface area, gave more than 50% 

AA fruit grade (extra large). In addition, leaf thinning of the inner leaves which achieved 

25% light penetration, produced better fruit in size and quality, found to be 30 fruits per 

20 compound leaves. Effects of fruit bagging on pigments and phenolic compounds in 

longan peel were studied in 3 seasons: pre-season, in-season and off-season. The 

results showed that after bagging for about 4-5 weeks, bagged fruit in all seasons 

resulting in higher bright color (L-value) of the peel than non-bagged fruit.  The bagged 

fruit in-season delayed the development of bright color (5 weeks) compared to the pre-

season (4 weeks) and the off-season (3 weeks). However, the results from all season 

confirmed that after bagging for about 5-8 weeks, L-value of the bagged fruit was 

significantly higher than that of non-bagged fruit. The fruit bagging did not have 
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significant effect on the total chlorophyll for all season, however, the levels of total 

chlorophyll decreased with time of fruit development. During the peel color development 

(5-8 weeks after bagging), bagged fruit showed higher level of anthocyanin than that of 

the non-bagged fruit, particularly for the pre-season and the off-season longan.  

However, for the in-season, there was no significant effect of bagging on the level of 

anthocyanin.  The effects of fruit bagging on the levels of beta-carotene and phenolic 

compounds were not clear, during the peel color development (5-8 weeks after 

bagging).  
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คํานํา 
 

ลําไย (Dimocarpus longan Lour.) เป็นไม้ผลที�มคีวามสําคญัทางเศรษฐกิจชนิดหนึ�ง

ของประเทศไทย  ซึ�งปลกูมากในจงัหวดัเชียงใหมแ่ละลําพนู  ปัจจบุนัพื �นที�ปลกูลําไยกําลงัขยายไป

ทั�วทกุภาคของประเทศไทย  ลําไยมีพื �นที�ปลกูในปี  พ.ศ. 2544  ประมาณ  357,887 ไร่ และในปี 

พ.ศ.  2544  ผลผลิตลําไยทั �งในรูปของผลสด แช่แขง็ ลําไยบรรจภุาชนะอดัลมและอบแห้ง สามารถ

ทํารายได้เข้าสูป่ระเทศเป็นมลูคา่ 3,651.90 ล้านบาท (พาวินและคณะ, 2547)  และมีแนวโน้มวา่

จะมีการสง่ออกเพิ�มขึ �น โดยเฉพาะอย่างยิ�งลําไยอบแห้ง จนกระทั �งทําให้รฐับาลจดัให้ลําไยอยู่ใน

กลุม่สินค้าเพื�อการสง่ออกอีกด้วย  ในอดีตปัญหาหลกัของลําไยคือการไมอ่อกดอก แตใ่นปัจจบุนั

ได้มีการค้นพบสารโพแทสเซียมคลอเรต (KClO3) ทําให้ปัญหาดงักลา่วหายไปแตก่ลบัพบปัญหา

ใหมค่ือ ผลผลิตลําไยไมม่ีคณุภาพ เมื�อมีการใสส่ารโพแทสเซียมคลอเรตบวกกบัสภาพอากาศขณะ

ดอกบานเอื �ออํานวยตอ่การตดิผล ทําให้มกีารติดผลจํานวนมากจนได้ผลิตผลลําไยที�มีขนาดเลก็ 

เนื �อแฉะ เปลือกบาง ซึ�งเป็นลกัษณะที�ตลาดไมต้่องการทําให้มีราคาถกู   เกษตรกรที�มีลําไยติดผล

ดกมากไมไ่ด้รายได้ดีตามปริมาณผลผลิตที�มากขึ �น จงึได้มีการดําเนินการศกึษาหาวิธีการปลดิผล

เพื�อเพิ�มขนาดผลผลิต และการห่อช่อผลเพื�อให้ผลผลิตที�ได้มีคณุภาพที�ดีขึ �น เพื�อเป็นแนวทางการ

ปลิดผลและห่อช่อผลจากการศกึษาในระยะเวลา 3 ปีทําให้ทราบถึงการจดัการที�เหมาะสมในการ

ปลิดผลตั �งแตร่ะยะเวลาปลิดผลที�เหมาะสม การใช้สารเคมีช่วยในการปลิดผล รวมถึงจํานวนผลที�

เหมาะสม นอกจากการพฒันาทางด้านขนาดผลแล้ว ทางด้านคณุภาพจากการศกึษาของธีรนชุ

และคณะ(2545) พบวา่การห่อผลลําไยโดยใช้วสัดทุึบแสง จะทําให้สีของเปลือกลําไยมีสีเหลือง

ทองมากกวา่ลําไยที�ไมไ่ด้ห่อช่อผล แตก่ลไกการเปลี�ยนแปลงสีผิวในระหวา่งการห่อช่อผลนี �ยงัไม่

ทราบชดัเจน และในปัจจบุนัยงัไมพ่บรายงานการเปลี�ยนแปลงปริมาณรงควตัถใุนเปลือกการห่อช่อ

ผลก็สามารถทําให้ผลผลิตที�ได้มีคณุภาพที�ดียิ�งขึ �น 
 

วัตถุประสงค์ 
1. เพื�อให้ได้เทคโนโลยีที�เหมาะสมในการปลิดผล ซึ�งจะทําให้ได้ผลผลิตลําไยที�ผลมี

ขนาดใหญ่ตามที�ตลาดต้องการ 

2. เพื�อให้ได้เทคโนโลยีที�เหมาะสมในการห่อผลซึ�งจะทําให้ได้ผลลําไยที�มีสีผิวสวย (สี

เหลืองนวลคล้ายทอง) 

3. เพื�อทราบลกัษณะการเปลี�ยนแปลงองค์ประกอบทางเคมีของเปลือกลําไยใน

ระหวา่งการห่อช่อผล 
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การตรวจเอกสาร 
 

ปัญหาหลกัของการผลิตลําไยที�มีมาแตเ่ดิม คือปัญหาการออกดอกและติดผลแบบปี

เว้นปี หรือเว้นมากกวา่ 1 ปี ตั �งแตม่ีการค้นพบการชกันําการออกดอกด้วยสารโพแทสเซียมคลอเรต 

การออกดอกและติดผลแบบปีเว้นก็ไมเ่ป็นปัญหาตอ่ไปอีก ปัญหาใหมที่�พบในปัจจบุนักลบัเป็นวา่

เมื�อมีการจดัการตา่งๆ และสภาพแวดล้อมเหมาะสม การชกันําการออกดอกด้วยสารโพแทสเซียม

คลอเรตจะทําให้มกีารออกดอกและติดผลดกมากจนได้ผลติผลลําไยที�มีขนาดเลก็ เนื �อแฉะ เปลือก

บาง ซึ�งเป็นลกัษณะที�ตลาดไมต้่องการทําให้มีราคาถกู เกษตรกรที�มีลําไยติดผลดกมากไมไ่ด้

รายได้ดีตามปริมาณผลผลิตที�มากขึ �นขึ �น  

กฎเกณฑ์ประการแรกในการแบ่งชั �นคณุภาพของผลลําไยคือขนาด ลําไยเกรด 1 

(จมัโบ้) จะต้องมจํีานวนผลน้อยกวา่ 85 ผลตอ่กิโลกรัม (หนกัผลละ11.7 กรัม ขึ �นไป)(กรมวิชาการ, 

มปป) ซึ�งเป็นเกรดที�นิยมสง่จําหน่ายตา่งประเทศ และได้ราคาดีที�สดุสว่นลําไยขนาดเลก็จะได้ราคา

ตํ�าลงอย่างมากเพราะขายในตลาดภายในประเทศ หรือโรงงานแปรรูปไปเป็นลําไยอบแห้ง หรือ

ลําไยกระป๋อง เป็นต้น   

การปลิดผลให้เหลือจํานวนผลตอ่ช่อหรือต้นที�เหมาะสมตอ่ขนาดของต้นพืช จะทําให้

ได้ผลิตผลที�มีคณุภาพในด้านขนาดของผล และคณุภาพภายในผล  ดงัเช่นมกีารปฏิบตัิศกึษาวิจยั

กนัมาเป็นระยะเวลานานในไม้ผลเขตหนาว เชน่  แอปเปิล (Dennis, 2000; Link, 2000) 

การศกึษาเบื �องต้นของนพดล และคณะ (2545) พบวา่เมื�อปลิดผลออก 60 เปอร์เซน็ต ์

ไมทํ่าให้นํ �าหนกัผลรวมตอ่ต้นลดลง แตทํ่าให้ผลลําไยมีขนาดจากเฉลี�ย 7.5 กรัมเป็น 11.5 กรัม ซึ�ง

ใกล้เคียงกบัลําไยเกรด 1 จึงเป็นที�แนน่อนวา่เมื�อมีการพฒันาวิธีการวิธีการปลิดผลที�เหมาะสมและ

สามารถนําไปปฏิบตัิเชิงพาณิชย์ได้ จะช่วยให้เกษตรกรมรีายได้มาก วิธีการปลิดด้วยมือเป็นวิธีที�

ได้ผลดีที�สดุแตใ่ช้แรงงานมาก นอกจากนี �ยงัมีวิธีการปลดิดอกและผลใช้สารเคมีฉีดพน่ ซึ�งสว่น

ใหญ่จะเป็นสารเคมีในกลุม่สารควบคมุการเจริญเติบโตได้แก่ NAA, Ethephon เป็นต้น (Jones, 

1996) 

นอกจากเรื�องขนาดผลแล้ว คณุภาพลําไยที�พ่อค้าและผู้บริโภคต้องการคือการมีสีผิว

เป็นสเีหลืองนวลคล้ายสีทอง สีของผลลําไยจึงเป็นปัจจยัหลกัอีกประการหนึ�งที�พ่อค้ารับซื �อลําไยใช้

พิจารณาในการกําหนดราคาลําไยด้วย ลําไยที�มีขนาดเกรด 1 ด้วยกนั แตถ้่าสีผิวของลําไยแตกตา่ง

กนัเช่น ลําไยมีผิวตกกระ หรือเป็นลายดําดา่ง จะมีราคาตา่งจากลําไยที�มีผิวสีทองถึงกิโลกรัมละ 7-

8 บาท (พาวิน, สมัภาษณ์ 2545)  
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จากที�มกีารตั �งข้อสงัเกตวา่ช่อลําไยที�ติดผลในทรงพุ่มมกัจะมีลกัษณะเป็นที�ต้องการ

ของตลาด กลา่วคือผลโตและมกัมีสีผิวเหลืองนวลสวย ไมม่ีรอยการตกกระหรือดา่งดํา (พาวิน, 

สมัภาษณ์ 2545)  แตก่็ยงัไมท่ราบกลไกที�แนน่อนวา่เกิดจากสาเหตใุด อย่างไรก็ดีเป็นที�ทราบกนัดี

วา่บริเวณภายในของทรงพุ่มมีปริมาณแสงแดดที�ตกลงไปกระทบน้อยกวา่ชายพุ่มด้านนอก ซึ�งเกิด

จากการบงัเงาของใบ ทําให้มีสมมตุิฐานวา่ปริมาณแสงแดดที�ตกกระทบผลมีอทิธิพลตอ่การสร้าง 

และพฒันาสีผิวของเปลือกลําไย   ซึ�งอาจจะเหมือนกบัการห่อผลของลิ �นจี�ที�ทําให้ลิ �นจี�มีสีสวยขึ �น 

(Hu et al., 2001) ดงันั �นจงึมีการทดลองเพื�อทดสอบสมมตุิฐานดงักลา่ว และพฒันาวิธีการห่อที�

เหมาะสม โดยการศกึษาจะทํางานทดลองเพื�อทดสอบวสัดหุ่อตา่งๆที�เหมาะสมกบัการห่อผลลําไย 

ระยะการเตบิโตของผลลําไยที�เหมาะสมสําหรับการห่อและการเก็บเกี�ยว และทิศในการห่อวา่จะมี

ผลตอ่การเพิ�มคณุภาพสีของผิวลําไยหลงัการเกบ็เกี�ยวอยา่งไร ซึ�งในเบื �องต้นพบวา่การห่อผลช่วย

ทําให้สีผิวของลําไยสวยขึ �นอย่างเหน็ได้ชดั (ธีรนชุ  และคณะ, 2545) 

การห่อผลสามารถปรับปรุงคณุภาพผลให้ดีขึ �นโดยลดการเกิดโรค (Hofman et al., 

1997)   อญัชลุี (2539) พบวา่ปริมาณเบตา-แคโรทีนในเปลือกผลลิ �นจี�ที�ไมไ่ด้ห่อผลนั �นมีปริมาณ

น้อยกวา่ในเปลือกผลที�ห่ออย่างมีนยัสําคญั  สว่นการทดลองในมะมว่งพนัธุ์ Kent นั �นการห่อผล

หรือไมห่่อผลนั �นไมม่ีผลตอ่การเปลี�ยนแปลงของเบตา-แคโรทีนมากนกั (กอบเกียรติ และคณะ, 

2540) นอกจากนี �ยงัมกีารศกึษาพบวา่รงควตัถแุอนโทไซยานินในเปลือกลําไยพนัธุ์ Shixia มี

ปริมาณเพิ�มขึ �นโดยวดัเป็นคา่การดดูกลนืแสงจากประมาณ 0.09 ไปเป็น 0.21 OD/ g FW เมื�อเก็บ

รักษาไว้ที�อณุหภมูิ 4 ๐ซ ในระยะเวลา 40 วนั (Han et al., 2001)  เนื�องจากในปัจจบุนัยงัขาด

ข้อมลูเกี�ยวกบัการเปลี�ยนแปลงของรงควตัถใุนเปลือกผลลําไยก่อนและหลงัการเก็บเกี�ยว จงึควรที�

จะมีการศกึษาเป็นข้อมลูเบื �องต้นเพื�อนําไปประยกุต์ใช้ในการเก็บรกัษาลําไยตอ่ไป  
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1. การศึกษาการปลิดดอกลําไยโดยใช้สารเคมี  
 

การทดลองที� 1.1 การศึกษาการปลิดดอกลําไยพันธ์ุสีชมพูโดยใช้สาร Ethephon 50 ppm 
NAA 50 ppm Carbaryl 2% และ Urea 2 % เมื�อดอกบาน 80 

เปอร์เซน็ต์ 
 

วธีิการทดลอง 
 

การศกึษาการปลดิดอกลําไยพนัธุ์สชีมพโูดยใช้สาร  Ethephon 50 ppm NAA 50 

ppm Carbaryl 2 % และ Urea 2 % เมื�อดอกบาน 80 เปอร์เซ็นต์ ซึ�งทําการทดลอง ณ สาขาไม้ผล 

มหาวิทยาลยัแมโ่จ้ อ.สนัทราย จ.เชียงใหม ่ เริ�มทําการทดลองตั �งแตว่นัที� 14 พฤศจิกายน 2546 

จนถึงวนัที� 30  ธนัวาคม 2547 และได้ทําการทดลองบนต้นลําไยพนัธุ์สชีมพทีู�มีอาย ุ 15 ปี (เส้น

ผา่นศนูย์กลางทรงพุ่มประมาณ 8 เมตร) จํานวน 3 ต้น ในแตล่ะต้นจะประกอบด้วย 5 กรรมวิธี 

โดยแตล่ะวิธีจะทํากบักิ�งที�มีขนาดใหญ่ โดย 1 ต้นจะแยกออกเป็น 5 กิ�งๆ ละ 1 กรรมวิธี โดยแตล่ะ

กิ�งก็จะสุม่ช่อผลจํานวน 8 ช่อที�อยูต่รงกลางกิ�ง เพื�อป้องกนัไมใ่ห้สารแตล่ะชนิดที�ฉีดพน่ปลิวไป

กระทบกนัโดยวางแผนการทดลองแบบ Completely Randomized Block Design (RCBD) 

ประกอบไปด้วย 5 กรรมวิธี ละ 3 ซํ �า ๆ ละ 8 ช่อ รวมทั �งหมด 120 หน่วยทดลองโดยมกีรรมวิธี

ดงัตอ่ไปนี �  

กรรมวิธี ที� 1   ไมใ่ช้สาร (Control)  

กรรมวิธี ที� 2    Urea 2 %      

กรรมวิธี ที� 3    NAA 50 ppm 

กรรมวิธี ที� 4    Ethephon 50 ppm  

กรรมวิธี ที� 5    Carbaryl 2 % 

หลงัทําการทดลองได้ทําการเก็บข้อมลูเกี�ยวกบั จํานวนดอกที�ร่วงหลงัทําการพ่นสารและแยก

สดัสว่นเพศดอกโดยคิดเป็นเปอร์เซน็ต์ และจํานวนการตดิผลหลงัดอกบาน จํานวนผลที�สามารถ

เก็บเกี�ยวได้และเปอร์เซ็นตก์ารร่วงของผลหลงัจากติดผล  
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ผลการทดลอง 
สัดส่วนการร่วงของเพศดอก 

เมื�อสิ �นสดุการทดลอง พบวา่เปอร์เซน็ต์ของสดัสว่นดอกเพศผู้หลงัพ่นสาร Urea 2 % 

มีคา่น้อยที�สดุคือ 49.16 เปอร์เซ็นต ์ซึ�งมคีวามแตกตา่งทางสถิติจากการทดลองอื�นๆ ที�สดัสว่นดอก

เพศผู้อยู่ในช่วง 72.47 - 82.56 เปอร์เซ็นต ์ สว่นดอกเพศเมยีไมพ่บความแตกตา่งทางสถิติอยู่

ในช่วง 3.52-7.18 เปอร์เซ็นต์ สว่นการร่วงของดอกที�ไมพ่ฒันา พบวา่ การพ่น Urea 2 % มีคา่มาก

ที�สดุคือ 43.66 เปอร์เซ็นต์ ซึ�งมีความแตกตา่งทางสถิตจิากการทดลองอื�นๆ ที�สดัสว่นดอกที�ไม่

เจริญอยู่ในช่วง 11.55 - 21.47 เปอร์เซ็นต์ (ตารางที� 1) 
 

ตารางที� 1 เปอร์เซ็นตก์ารร่วงของดอกเพศผู้  เพศเมียและดอกที�ไมพ่ฒันา หลงัจากพ่นสารเคมี 4 

ชนิดในระยะดอกบาน 80 เปอร์เซ็นต ์
 

Treatments     สดัสว่นเพศดอก (เปอร์เซ็นต)์ 

    ดอกเพศผู้  ดอกเพศเมีย           ดอกไมพ่ฒันา 

Control    77.01a             3.58     19.42b 

Urea 2 %   49.16b             7.18     43.66a 

NAA 50 ppm   80.51a             3.52     15.97b 

Ethephon 50 ppm  72.47a             6.06     21.47b 

Carbaryl 2 %   82.56a             5.89     11.55b 

Significant         *          ns           * 

C.V.(%)   16.22        60.33    51.56 

หมายเหตุ ns =ไม่มีความแตกต่างทางสถิติ 

  *   = มีความแตกต่างอย่างมีนยัสําคญั ที�ระดบัความเชื�อมั�น 95 เปอร์เซ็นต์ 

ค่าเฉลี�ยใน Column เดียวกนั ตวัอกัษรเหมือนกนั ไม่แตกต่างกนัทางสถิติ เปรียบเทียบโดยวิธี 

Duncan’s New Multiple-Range Test (DMRT))  
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จาํนวนการติดผลหลังดอกบาน 

พบวา่ จํานวนการติดผลจากการพ่น Carbaryl 2 % มีจํานวนผลน้อยที�สดุคือ 75 ผล

ตอ่ช่อและการไมใ่ช้สารมจํีานวนผลมากที�สดุคือ 184 ผลตอ่ช่อซึ�งมีความแตกตา่งกนัทางสถิติสว่น

เปอร์เซ็นตก์ารร่วงของผลการใช้ Carbaryl 2 % มีการร่วงของผลน้อยที�สดุคือ 26.7 เปอร์เซ็นตซ์ึ�ง

แตกตา่งจาก Treatment อื�นที�เปอร์เซน็ต์การร่วงของผลอยู่ในช่วง 56.53 - 67.70 เปอร์เซ็นต ์

(ตารางที� 2) 
 

ตารางที� 2 จํานวนการติดผลหลงัดอกบาน เปอร์เซ็นต์การร่วงของผลหลงัจากติดผลถึงเก็บเกี�ยว

ผลผลิตและจํานวนผลที�สามารถเก็บเกี�ยวได้ หลงัจากพ่นสารเคมี 4 ชนิดในระยะดอก

บาน 80 เปอร์เซ็นต์ 
 

Treatments  จํานวนผล       เปอร์เซ็นตก์ารร่วงของผล   จํานวนผลที�เก็บเกี�ยวได้ 

Control   184.00a           63.96a    66.31a 

Urea 2 %    97.38ab          56.53a    42.33ab 

NAA 50 ppm  112.38ab          67.70a    36.30b 

Ethephon 50 ppm 168.25a           57.76a    71.07a 

Carbaryl 2 %    75.00b           26.70b    54.98ab 

Significant        *               *        * 

C.V.(%)    12.33              42.61     25.63 

หมายเหตุ * = มีความแตกต่างอย่างมีนัยสาํคญั ที�ระดบัความเชื�อมั�น 95 เปอร์เซ็นต์  

ค่าเฉลี�ยใน Column เดียวกนั ตวัอกัษรเหมือนกนั ไม่แตกต่างกนัทางสถิติ เปรียบเทียบโดยวิธี 

Duncan’s New Multiple-Range Test (DMRT))  
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สรุปและวจิารณ์ผลการทดลองที� 1.1 
 

จากการศกึษาการปลิดดอกลําไยพนัธุ์สชีมพโูดยใช้สาร  Ethephon 50 ppm, NAA 

50 ppm, Carbaryl 2 % และ Urea  2 % เมื�อดอกบาน  80 เปอร์เซ็นต ์ เมื�อดโูดยภาพรวมแล้ว

พบวา่มีเพียงการใช้ Carbaryl 2 % และ Urea 2 % ที�สามารถทําให้จํานวนการติดผลลดลงได้ แต่

การใช้ Ethephon และ NAA นั �นยงัไมส่ามารถทําให้จํานวนผลลดลง อาจเป็นเพราะระดบัความ

เข้มข้นยงัไมม่ีความเหมาะสมหรือตํ�าเกินไป ซึ�งแตกตา่งจากการศกึษาของ พิชิต (2539) ที�มีการใช้

สาร Ethephon ระดบัความเข้มข้น 180–250 มล./100 ลิตร ฉีดพ่นต้นท้อภายหลงัดอกบาน 30 – 

40 วนั สามารถทําให้ผลผลิตลดลงได้ในจํานวนที�เหมาะสมและการศกึษาของ นิรนาม (2527) มี

การทดลองใช้สาร NAA ลดจํานวนผลตอ่ช่อในองุน่โดยใช้  NAA  ความเข้มข้น 5 ppm ฉีดใน

ขณะที�ติดผล พบวา่จะทําให้จํานวนผลลดลงพอเหมาะกบัขนาดของช่อ ทําให้ผลมีขนาดโตขึ �น และ

พร้อมที�จะเก็บเกี�ยวเร็วขึ �น สว่นการทําลายดอกของ Urea นั �นจะเข้าทําลายดอกลําไยโดยทําให้

ดอกไหม้และไมส่ามารถเจริญเติบโตได้อย่างปกติ ด้วยการลดจํานวนดอกลง เนื�องจากการใช้ 

Urea ในระดบัที�สงูกวา่ปกติ ที�เกษตรกรให้ในเชิงปุ๋ ยเพื�อบํารุงต้น ดงันั �นจึงเห็นได้วา่ ในระยะดอก

บานนั �นระดบัของยเูรียที�ใช้น่าจะเป็นระดบัความเข้มข้นที�ตํ�ากวา่ 2 % จึงน่าจะได้ทําการศกึษา

ทดลองตอ่ไป สว่น Carbaryl นั �นในระดบัความเข้มข้น 2 % นี �ถือวา่สงูมาก แม้วา่จะใช้ในระยะดอก 

การใช้ Carbaryl ในระดบัความเข้มข้นที�สงูเช่นนี �ในการปลิดผลออ่นน่าจะไมคุ่้มทนุ แม้วา่จะได้ผล

บ้างก็ตาม Ethephon และ NAA ในระดบัความเข้มข้น 50 ppm นั �นน่าจะเป็นระดบัความเข้มข้นที�

ยงัตํ�าเกินไป แม้จะใช้ในระยะดอกบาน 80 % จึงน่าจะได้ทดสอบตอ่ไปในระดบัที�สงูขึ �น 
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การทดลองที� 1.2 การศึกษาการปลิดดอกลําไยพันธ์ุสีชมพูโดยใช้สาร  Ethephon 100 ppm 
NAA 100 ppm Carbaryl 4 % และ Urea 2 % เมื�อดอกบาน  100 

เปอร์เซน็ต์ 
 

วธีิการทดลอง 
 

การศกึษาการปลดิดอกลําไยพนัธุ์สชีมพโูดยใช้สาร  Ethephon, Carbaryl, NAA และ 

Urea เมื�อดอกบาน 100 เปอร์เซน็ต ์ ซึ�งทําการทดลอง ณ สาขาไม้ผล มหาวิทยาลยัแมโ่จ้ อ.สนั

ทราย จ.เชียงใหม ่ โดยการศกึษาทําเหมือนกบัการทดลองที� 1.1 เพียงเปลี�ยนระดบัความเข้มข้น

ของสารและระยะการฉีดพ่นเป็นช่วงดอกบาน 100 เปอร์เซ็นต์ โดยมี Treatment ดงัตอ่ไปนี � 

Treatment ที� 1   ไมใ่ช้สาร (Control)     

Treatment ที� 2    Urea   2 %        

Treatment ที� 3    NAA 100 ppm   

Treatment ที� 4    Ethephon 100 ppm  

Treatment ที� 5    Carbaryl 4 %   

 

ผลการทดลอง 
 

สัดส่วนการร่วงของเพศดอก 
 

หลงัติดผลออ่นแล้ว พบวา่เปอร์เซ็นต์ของสดัสว่นดอกเพศผู้อยู่ในช่วง 68.74-88.03 

เปอร์เซ็นต์ ดอกเพศเมียอยูใ่นช่วง 3.28-7.82 เปอร์เซ็นตซ์ึ�งไมพ่บความแตกตา่งทางสถิติ สว่นใน

ดอกที�ไมพ่ฒันาพบวา่การไมใ่ช้สารมีเปอร์เซน็ต์การร่วงน้อยที�สดุ คือ 7.64 เปอร์เซ็นต์ ซึ�งมีความ

แตกตา่งทางสถิติจากการทดลองอื�นๆ ที�สดัสว่นดอกที�ไมเ่จริญอยู่ในช่วง 15.19-24.21 เปอร์เซ็นต ์

(ตารางที� 3) 
 

จาํนวนการติดผลหลังดอกบาน 
 

พบวา่ จํานวนการติดผลอยู่ในช่วง 99.3-169.0 ผลตอ่ช่อซึ�งไมม่ีความแตกตา่งกนัทาง

สถิติสว่นเปอร์เซน็ต์การร่วงของผลการใช้ Ethephon 100 ppm มีการร่วงของผลมากที�สดุคือ 82.4 

เปอร์เซ็นตซ์ึ�งแตกตา่งจาก Treatment อื�นที�เปอร์เซน็ต์การร่วงของผลอยู่ในช่วง 49.1-60.5 

เปอร์เซ็นต์ (ตารางที� 4) 
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ตารางที� 3 เปอร์เซน็ต์การร่วงของดอกเพศผู้  เพศเมยีและดอกที�ไมพ่ฒันาหลงัจากพน่สารเคมี 4 

ชนิดในระยะดอกบาน 100 เปอร์เซ็นต ์
 

Treatments     สดัสว่นเพศดอก (เปอร์เซ็นต)์ 

    ดอกเพศผู้  ดอกเพศเมีย         ดอกที�ไมพ่ฒันา 

ไมใ่ช้สาร      88.03       4.33      7.64b 

Urea 2 %      68.74        4.21    15.19ab 

NAA100 ppm      68.79        3.28    18.83ab 

Ethephon 100 ppm     70.50        7.82    21.71a 

Carbaryl 4 %      69.23        6.53    24.21a 

Significant         ns         ns        * 

C.V. (%)      14.69       54.66   47.11 

หมายเหตุ ns    =   ไม่มีความแตกต่างทางสถิติ 

  *     =   มีความแตกต่างอย่างมีนยัสาํคญั ที�ระดบัความเชื�อมั�น 95 เปอร์เซ็นต์  

ค่าเฉลี�ยใน Column เดียวกนั ตวัอกัษรเหมือนกนั ไม่แตกต่างกนัทางสถิติ เปรียบเทียบโดยวิธี 

Duncan’s New Multiple-Range Test (DMRT))  
 

ตารางที�  4 จํานวนการติดผลหลงัดอกบานและเปอร์เซ็นต์การร่วงของผลหลงัจากติดผลถึงเก็บ

เกี�ยวผลผลิตหลงัจากพ่นสารเคมี 4 ชนิดในระยะดอกบาน 100 เปอร์เซ็นต์ 
 

Treatments  จํานวนผล การร่วงของผล (เปอร์เซ็นต)์      จํานวนผลที�เกบ็เกี�ยวได้ 

ไมใ่ช้สาร   157.0a        49.1b   79.91 

Urea 2 %   169.0a        60.5b   66.76 

NAA 100 ppm     99.3b        52.5b   47.16 

Ethephon 100 ppm  145.0a        82.4a   25.52 

Carbaryl 4 %     92.0b        58.1b   38.55 

Significant        *          *        * 

C.V. (%)   21.54                  24.53   19.52 

หมายเหตุ * =มีความแตกต่างอย่างมีนยัสาํคัญ ที�ระดบัความเชื�อมั�น 95 เปอร์เซ็นต์  

ค่าเฉลี�ยใน Column เดียวกนั ตวัอกัษรเหมือนกนั ไม่แตกต่างกนัทางสถิติ เปรียบเทียบโดยวิธี 

Duncan’s New Multiple-Range Test (DMRT))  
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สรุปและวจิารณ์ผลการทดลองที� 1.2 
 

จากการศกึษาการปลิดดอกลําไยพนัธุ์สชีมพโูดยใช้สาร  Ethephon 100 ppm NAA 

100 ppm Carbaryl 4 % และ Urea 2 % เมื�อดอกบาน 100 เปอร์เซ็นต ์ เมื�อดจูากคา่ตา่งๆ จาก

ภาพรวมแล้วพบวา่ ทกุการทดลองไมม่ีความแตกตา่งกนั อาจเกิดจากระดบัความเข้มข้นที�ตํ�า

เกินไป สอดคล้องกบังานทดลองการปลิดดอกลําไยพนัธุ์สีชมพโูดยใช้สาร Ethephon 50 ppm  

NAA 50 ppm  Carbaryl 2 % และ Urea 2 % เมื�อดอกบาน 80 เปอร์เซ็นต์ ซึ�งผลการทดลองก็ไมม่ี

ความแตกตา่งเช่นกนัจะเห็นได้วา่ในระยะดอกบาน 100 % Carbaryl ที�มีความเข้มข้นสงูถึง 4 % 

ยงัไมส่ามารถทําให้ผลออ่นร่วงได้ สารนี �ในการปลิดผลออ่นของลําไยพนัธุ์สีชมพ ู ในการทดลองนี �มี

เพียง Ethephon ความเข้มข้น 100 ppm เท่านั �นที�สามารถปลิดผลออ่นของลําไยพนัธุ์สีชมพไูด้

อย่างมีนยัสําคญั เมื�อเทียบกบัทั �งที�ไมไ่ด้ให้สารและให้สารอื�นอีก 3 ชนิดทําให้เหน็วา่ Ethephon ที�

ระดบัความเข้มข้น 100 ppm สามารถใช้ปลิดผลออ่นของลําไยพนัธุ์สีชมพไูด้ในระยะดอกบาน 

100 % 
 

การทดลองที� 1.3 การปลิดดอกลําไยพันธ์ุอดีอโดยใช้สาร Ethephon ความเข้มข้นที�ต่างกัน

เมื�อดอกบาน 80 เปอร์เซน็ต์ 
 

วธีิการทดลอง 

การปลิดดอกลําไยพนัธุ์อีดอโดยใช้สาร Ethephon ความเข้มข้นที�ตา่งกนัเมื�อดอกบาน  

80 เปอร์เซ็นต์ ซึ�งทําการทดลอง ณ สาขาไม้ผล มหาวิทยาลยัแมโ่จ้ อ.สนัทราย จ.เชียงใหม ่ทําการ

ทดลองบนต้นลําไยพนัธุ์ดออาย ุ4 ปี (ขนาดเส้นผา่นศนูย์กลาง 4 เมตร) จํานวน 1 ต้น โดยให้ทกุ

กรรวิธีอยู่บนต้นเดยีวกนัแตแ่ยกทําเป็นกิ�ง เริ�มทําการทดลองตั �งแตว่นัที� 1 ธนัวาคม  2546  ถึงวนัที� 

15 สิงหาคม  2547 โดยวางแผนการทดลองแบบ Completely Randomized  Design (CRD) 

ประกอบไปด้วย 9 การทดลอง(Treatment) การทดลองละ 5 ซํ �าๆ ละ 1 ช่อ รวมทั �งหมด 45 หน่วย

ทดลองโดยมี  Treatment  ดงัตอ่ไปนี �  

Treatment  ที�  1   ไมใ่ช้สาร  (Control)      Treatment  ที�  2     Ethephon  100  ppm 

Treatment  ที�  3    Ethephon   200  ppm     Treatment  ที�  4    Ethephon   300  ppm 

Treatment  ที�  5    Ethephon   400  ppm     Treatment  ที�  6    Ethephon   500  ppm 

Treatment  ที�  7    Ethephon   600  ppm     Treatment  ที�  8    Ethephon   700  ppm 

Treatment  ที�  9    Ethephon   800  ppm 

หลงัทําการทดลองได้ทําการเก็บข้อมลูเกี�ยวกบัจํานวนดอกและผลออ่นก่อนและหลงัพน่สาร ขนาด

และคณุภาพของผลผลิตลําไย 
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ผลการทดลอง 
เปอร์เซน็ต์การร่วงและนํ �าหนักผลผลติ 

จากการศกึษาพบวา่การใช้สาร Ethephon มากกวา่ 200 ppm สามารถช่วยลด

จํานวนผลให้เหลืออยู่ในช่วง 1.8-56.8 ผลตอ่ช่อ ซึ�งน้อยกวา่การไมใ่ช้สารและใช้สาร Ethephon 

100 ppm ที�มีการติดผล 122.8 และ 118.4 ผลตามลําดบั สว่นนํ �าหนกัตอ่ช่อสงูสดุได้จากการใช้ 

Ethephon 100 ppm คือ 396.4 กรัมตอ่ช่อและตํ�าสดุได้จากการใช้ Ethephon 800 ppm คือ 8.4 

กรัมตอ่ช่อ นํ �าหนกัตอ่ผลสงูสดุได้จากการใช้ Ethephon 800 ppm คือ 9.32 กรัมตอ่ผลและตํ�าสดุ

ได้จากการใช้ Ethephon 500 ppm คือ 6.21 กรัมตอ่ผล นํ �าหนกัเนื �อสงูสดุได้จากการใช้ 

Ethephon 600 และ 800 ppm คือ 6.60 และ 6.57 กรัมตอ่ผลตามลําดบัและตํ�าสดุได้จากการไม่

ใช้สารคือ 4.8 กรัมตอ่ผล นํ �าหนกัเปลือกไมม่ีความแตกตา่งทางสถิติ คือ อยู่ในช่วง 0.92-1.35 กรัม

ตอ่ผลและนํ �าหนกัเมลด็สงูสดุได้จากการใช้ Ethephon 800 ppm คือ 1.39 กรัมตอ่ผลและตํ�าสดุได้

จากการใช้ Ethephon 700 ppm คือ 1.06 กรัมตอ่ผล (ตารางที� 5)  

 
ขนาดและคณุภาพของผลผลิต 

จากผลการทดลองพบวา่ขนาดของผลใหญ่สดุคือได้จากการใช้ Ethephon 500 ppm 

คือ 23.71มิลลิเมตรและเลก็สดุคือได้จากการไมใ่ช้สารคือ 22.14 มิลลิเมตร สว่นขนาดของเมลด็ไม่

มีความแตกตา่งกนัอยู่ในช่วง 10.14-10.66 มิลลิเมตร ความหนาเนื �อสงูสดุได้จากการใช้สาร 

Ethephon 800 ppm คือ 5.92 มิลลิเมตรและตํ�าสดุคือการไมใ่ช้สารคือ 3.71 มิลลิเมตร สว่นขนาด

ของเปลือกไมม่ีความแตกตา่งกนัอยูใ่นช่วง 0.53-0.57 มิลลิเมตร สว่นเปอร์เซ็นต์ของแขง็ที�ละลาย

นํ �าได้สงูสดุได้จากการใช้ Ethephon 200 ppm คือ 23.52 องศาบริกซ์ และเปอร์เซ็นต์ของแขง็ที�

ละลายนํ �าตํ�าสดุได้จากการไมใ่ช้สารคือ 19.66 องศาบริกซ์ (ตารางที� 6) 
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ตารางที� 5 จํานวนการติดผลและนํ �าหนกัผลผลิต หลงัจากพ่นสาร Ethephon ในระดบัความ

เข้มข้นที�แตกตา่งกนั ระยะดอกบาน 80 เปอร์เซ็นต ์
 

Treatments  จํานวนการตดิผล                   นํ �าหนกั (กรัม) 

      ตอ่ช่อ        ตอ่ผล       เนื �อ      เปลือก     เมลด็ 

ไมใ่ช้สาร   122.8a            346.0a        6.90f       4.80d      1.04    1.12bc 

Ethephon 100 ppm  118.4ab            396.4a        8.11cde    5.86bc     1.10    1.15bc 

Ethephon 200 ppm      56.8ab            202.8ab       8.44bc     6.15ab     1.12    1.18bc 

Ethephon 300 ppm       15.2cd              43.8b        7.37f       5.19cd     0.92    1.26ab 

Ethephon 400 ppm      55.2ab            292.4a        7.91de     5.60bc     1.11    1.21abc 

Ethephon 500 ppm      38.2bc            273.3a        6.21g      6.21ab     1.20    1.12bc 

Ethephon 600 ppm          9.2bc              42.8b        9.03ab     6.60a      1.25    1.17bc 

Ethephon 700 ppm          5.8c               18.0b        8.27cd     6.20ab    1.01    1.06d 

Ethephon 800 ppm          1.8c                8.4b        9.32a      6.57a      1.35    1.39a 

Significant               *                  *        *         *             ns        * 

C.V. (%)               48.03  91.57       1.63        1.57     15.24     0.62 

หมายเหตุ ns = ไม่มีความแตกต่างทางสถิติ 

*   = มีความแตกต่างอย่างมีนยัสําคญั ที�ระดบัความเชื�อมั�น 95 เปอร์เซ็นต์  

ค่าเฉลี�ยใน Column เดียวกนั ตวัอกัษรเหมือนกนั ไม่แตกต่างกนัทางสถิติ เปรียบเทียบโดยวิธี 

Duncan’s New Multiple-Range Test (DMRT))  
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ตารางที� 6 ขนาดของผลผลิตและเปอร์เซ็นต์ของแขง็ที�ละลายนํ �าได้ หลงัจากพ่นสาร Ethephon ใน

ระดบัความเข้มข้นที�แตกตา่งกนั ระยะดอกบาน 80 เปอร์เซ็นต ์
 

Treatments                 ขนาด (มิลลิเมตร)   เปอร์เซน็ต์ของแขง็ 

      ผล        เมลด็          เนื �อ     เปลือก          ที�ละลายนํ �าได้ (oBrix) 

ไมใ่ช้สาร  22.14f       10.23 3.71f      0.55                     19.66e 

Ethephon 100 ppm 23.31bc       10.41 4.26e      0.57                    21.62d 

Ethephon 200 ppm 23.10cd       10.50 4.38de      0.54                    23.52a 

Ethephon 300 ppm  22.46e        10.51 4.05e      0.53                    22.60c  

Ethephon 400 ppm 22.95d        10.60 3.97e      0.54                22.60c  

Ethephon 500 ppm 23.71a       10.25 5.23bc      0.57           21.83d  

Ethephon 600 ppm 23.53ab       10.22 5.74ab      0.57           23.03b 

Ethephon 700 ppm 23.39b       10.14 4.87cd      0.53           22.55c 

Ethephon 800 ppm 23.57ab       10.66 5.92a      0.61           22.70bc  

Significant       *         ns     *       ns   * 

C.V. (%)   0.94         0.75  1.71      0.57                1.44 

หมายเหตุ ns = ไม่มีความแตกต่างทางสถิติ 

*   = มีความแตกต่างอย่างมีนยัสําคญั ที�ระดบัความเชื�อมั�น 95 เปอร์เซ็นต์  

ค่าเฉลี�ยใน Column เดียวกนั ตวัอกัษรเหมือนกนั ไม่แตกต่างกนัทางสถิติ เปรียบเทียบโดยวิธี 

Duncan’s New Multiple-Range Test (DMRT))  
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สรุปและวจิารณ์ผลการทดลองที� 1.3 
 

จากการศกึษาการปลิดดอกลําไยพนัธุ์อีดอโดยใช้สาร Ethephon ความเข้มข้นที�

ตา่งกนัในระยะดอกบาน  80 เปอร์เซน็ต ์พบวา่สาร Ethephon ในระดบัความเข้มข้นที�สงูกวา่ 200 

ppm สามารถช่วยลดจํานวนผลจากเดิมได้มากกวา่ 50 เปอร์เซ็นต์ของการตดิผลปกติ แตก่ารใช้

สาร Ethephon ในระดบัความเข้มข้นที�สงูกวา่ 500 ppm มีผลทําให้ใบแกเ่หลืองและร่วงได้และผล

ของสาร Ethephon มีผลตกค้างคอ่นข้างนานตอ่เนื�องไปจนถึงระยะการติดกย็งัมีผลตอ่การร่วงของ

ผลสงู สอดคล้องกบังานทดลองการปลดิดอกลําไยพนัธุ์สชีมพโูดยใช้สาร Ethephon 100 ppm 

เมื�อดอกบาน 100 เปอร์เซ็นต ์ ก็มีผลตอ่เนื�องจากการใช้สาร Ethephon ทําให้เปอร์เซ็นตก์ารร่วง

หลงัติดผลสงูถงึ 82.4 เปอร์เซ็นต์แตกตา่งจากสารชนิดอื�นที�มีการร่วงของผลอยู่ในช่วง 49.1-60.5 

เปอร์เซ็นต์ สว่นขนาดของผลมีความผนัแปรตามจํานวนการติดผลที�มีอยู่ คือถ้าจํานวนผลตอ่ช่อ

เหลือมากขนาดผลก็จะมีขนาดเลก็แตผ่ลบนช่อมีน้อยขนาดผลก็จะมีขนาดใหญ่  แตใ่นสว่นของ

ความหวานนั �นจํานวนผลตอ่ช่อที�เหลือน้อยทําให้ปริมาณของความหวานเพิ�มขึ �นเมื�อเปรียบเทียบ

กบัช่อผลที�ไมม่ีการใช้สารฉีดพน่ซึ�งแตกตา่งจากงานทดลอง การปลิดผลลําไยพนัธุ์อีดอหลงัดอก

บาน 10 และ15 วนัโดยใช้สาร  NAA ในระดบัความเข้มข้นที�ตา่งกนั พบวา่ถ้าจํานวนผลลดลงจะ

ทําให้ปริมาณความหวานลดลงตามไปด้วย ทั �งนี �อาจเกิดจากจํานวนผลตอ่ช่อที�ไมเ่ท่ากนัของทั �ง

สองงานทดลอง จึงสมควรที�จะมกีารหาความสําคญัของจํานวนผลที�เหมาะสมตอ่ไป 
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2. การศึกษาการปลิดผลลาํไยโดยใช้สารเคมี  
 

การทดลองที� 2.1 การปลิดผลลําไยพันธ์ุดอหลังดอกบาน 10 วันโดยใช้สาร NAA ในระดับ
ความเข้มข้นที�ต่างกัน 

 

วธีิการทดลอง 
 

การปลิดผลลําไยพนัธุ์ดอหลงัดอกบาน 10 วนัโดยใช้สาร NAA ในระดบัความเข้มข้นที�

ตา่งกนั ซึ�งทําการทดลอง ณ สาขาไม้ผล มหาวิทยาลยัแมโ่จ้ อ.สนัทราย จ.เชียงใหม ่โดยเริ�มทําการ

ทดลองตั �งแตว่นัที� 15 มีนาคม ถึงวนัที� 15 สิงหาคม พ.ศ. 2547 โดยวางแผนการทดลองแบบ 

Completely Randomized Design (CRD) ประกอบไปด้วย 5 การทดลอง (Treatment) การ

ทดลองละ 5 ซํ �าๆ ละ 1 ช่อ รวมทั �งหมด 25 หน่วยทดลองโดยมี  Treatment  ดงัตอ่ไปนี �  

Treatment ที� 1   ไมใ่ช้สาร (Control)  Treatment ที� 2    NAA 300 ppm 

Treatment ที� 3    NAA  600 ppm  Treatment ที� 4    NAA 900 ppm 

Treatment ที� 5    NAA1200 ppm 

โดยการทดลองเริ�มจากคดัเลือกต้นที�มกีารติดผลดีสมํ�าเสมอทั �งต้นจํานวน 1 ต้น (ขนาดเส้นผา่น

ศนูย์กลางประมาณ 3 เมตร) แบ่งแยกจํานวนกิ�งภายในต้นออกเป็น 5 สว่น ให้อยู่ติดกนั ทําการพ่น

สารตามระดบัความเข้มข้นที�กําหนดข้างต้นและทําการสุม่ช่อผล หลงัจากนั �นทําการเก็บข้อมลู

เกี�ยวกบัจํานวนผลออ่นก่อนและหลงัพ่นสาร ขนาดและคณุภาพของผลผลิตลําไย 
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ผลการทดลอง 
 

เปอร์เซน็ต์การร่วงและนํ �าหนักของผลผลติ  

เมื�อสิ �นสดุการทดลอง พบวา่เปอร์เซ็นตก์ารร่วงของผลหลงัทําการพ่นสารด้วย NAA 

ทกุระดบัความเข้มข้นอยูใ่นช่วง 84.61-96.64 เปอร์เซน็ต์ซึ�งมีความแตกตา่งทางสถิติกบัการไมใ่ช้

สารฉีดพ่นที�มีการร่วงของผลเพียง 29.01 เปอร์เซ็นต์และทําให้นํ �าหนกัตอ่ช่อที�พน่สาร NAA ลดลง

อยู่ในช่วง 34.70-105.69 กรัมตอ่ช่อแตกตา่งกนัทางสถิติกบัการไมใ่ช้สารพ่นที�มีนํ �าหนกัสงูถึง 

443.67 กรัมตอ่ช่อ สว่นนํ �าหนกัผลอยูใ่นช่วง 9.16-12.19 กรัมตอ่ผล นํ �าหนกัเนื �ออยูใ่นช่วง 5.88-

8.65 กรัมตอ่ผลนํ �าหนกัเปลือกอยู่ในช่วง 1.66-1.91 กรัมตอ่ผลและนํ �าหนกัเมลด็อยูใ่นช่วง 1.62-

1.77 กรัมตอ่ผลไมม่ีความแตกตา่งทางสถิติ (ตารางที� 7) 
 

ตารางที� 7 เปอร์เซน็ต์การร่วงของผลหลงัพน่สารและนํ �าหนกัของผลผลิต หลงัจากพ่นสาร NAA 

ในระดบัความเข้มข้นที�แตกตา่งกนั ระยะหลงัดอกบาน 10 วนั 
  

Treatments    การร่วง    นํ �าหนกั (กรัม) 

  (เปอร์เซ็นต)์   ตอ่ช่อ    ตอ่ผล   เนื �อ       เปลือก       เมลด็ 

ไมใ่ช้สาร    29.01b 443.67a  10.28   6.88        1.66         1.74 

NAA   300 ppm   88.32a 104.74b  12.19   8.65        1.91         1.63 

NAA   600 ppm   84.61a   90.12b      9.93   6.22        1.95         1.77   

NAA   900 ppm   89.77a 105.69b      9.67  6.09        1.83         1.75 

NAA 1200 ppm   96.64a   34.70b      9.16  5.88        1.66         1.62 

Significant        *         *      ns   ns          ns ns 

C.V. (%)    11.49                46.66    5.85  5.19        3.13         2.52 

หมายเหตุ ns =  ไม่มีความแตกต่างทางสถิติ 

  * = มีความแตกต่างอย่างมีนยัสําคญั ที�ระดบัความเชื�อมั�น 95 เปอร์เซ็นต์ 

ค่าเฉลี�ยใน Column เดียวกนั ตวัอกัษรเหมือนกนั ไม่แตกต่างกนัทางสถิติ เปรียบเทียบโดยวิธี 

Duncan’s New Multiple-Range Test (DMRT))  
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ขนาดและคณุภาพของผลผลิต 

พบวา่ขนาดความหนาของผล เมลด็ เนื �อและเปลือกไมม่คีวามแตกตา่งทางสถิติ โดย

ความหนาของผลอยู่ในช่วง 27.31-30.54 มิลลิเมตร ความหนาเมลด็อยู่ในช่วง 13.05-14.41 

มิลลิเมตร ความหนาเนื �ออยู่ในช่วง 5.11-5.88 มิลลิเมตรและความหนาเปลือกอยู่ในช่วง 0.69-

0.79 มิลลิเมตรสว่นความหวานพบวา่การไมใ่ช้สารและการใช้ NAA 300 ppm มีความหวานสงูสดุ

คือ 20.16 และ 20.46 ตามลําดบัสว่นการใช้สาร NAA 600, 900และ 1,200 ppm มีความหวาน

อยู่ในช่วง 17.24-17.93 องศาบริกซ์   (ตารางที� 8) 
 

ตารางที� 8 ขนาดของผล เมลด็ เนื �อ เปลือกและเปอร์เซน็ต์ของแขง็ที�ละลายนํ �าได้ หลงัจากพน่สาร 

NAA ในระดบัความเข้มข้นที�แตกตา่งกนั ระยะหลงัดอกบาน 10 วนั 
 

Treatments          ขนาด (มิลลิเมตร)             ความหวาน 

        ผล    เมลด็     เนื �อ  เปลือก          (องศาบริกซ์) 

ไมใ่ช้สาร    28.64   14.38     5.25   0.72   20.46a 

NAA   300 ppm   30.54   14.02     5.88   0.69   20.16a 

NAA   600 ppm   27.31   13.05     5.11      0.75   17.92b 

NAA   900 ppm   28.48   14.41     5.33   0.75   17.24b 

NAA 1200 ppm   27.77   13.88     5.43   0.79   17.53b 

Significant     ns      ns      ns     ns                  * 

C.V. (%)     3.26    3.01     2.21  0.99    2.66  

หมายเหตุ  ns = ไม่มีความแตกต่างทางสถิติ 

 *   = มีความแตกต่างอย่างมีนยัสาํคญั ที�ระดบัความเชื�อมั�น 95 เปอร์เซ็นต์  

ค่าเฉลี�ยใน Column เดียวกนั ตวัอกัษรเหมือนกนั ไม่แตกต่างกนัทางสถิติ เปรียบเทียบโดยวิธี 

Duncan’s New Multiple-Range Test (DMRT))  
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การทดลองที� 2.2 การปลิดผลลําไยพันธ์ุดอหลังดอกบาน 15 วันโดยใช้สาร NAA ในระดับ
ความเข้มข้นที�ต่างกัน 

 
วธีิการทดลอง 

 

การปลิดผลลําไยพนัธุ์อีดอหลงัดอกบาน 15 วนัโดยใช้สาร NAA ในระดบัความเข้มข้น

ที�ตา่งกนัซึ�งทําการทดลอง ณ สาขาไม้ผล มหาวิทยาลยัแมโ่จ้ อ.สนัทราย จ.เชียงใหม ่ทําการศกึษา

เช่นเดยีวกบังานทดลองที� 2.1 เพียงลดระดบัความเข้มข้นของสาร NAA และฉีดพ่นสารในช่วงหลงั

ดอกบาน 15 วนัเริ�มทําการทดลองตั �งแตว่นัที� 1 มีนาคม 2547 ถึงวนัที�15 สิงหาคม 2547 โดยวาง

แผนการทดลองแบบ Completely Randomized Design (CRD) ประกอบไปด้วย 5 การทดลอง

(Treatment) การทดลองละ 5 ซํ �าๆ ละ 1 ช่อ รวมทั �งหมด 25 หน่วยทดลองโดยมี  Treatment  

ดงัตอ่ไปนี �  

Treatment ที� 1   ไมใ่ช้สาร (Control) 

Treatment ที� 2    NAA 100 ppm 

Treatment ที� 3    NAA 200 ppm 

Treatment ที� 4    NAA 300 ppm 

Treatment ที� 5    NAA 400 ppm 

หลงัทําการทดลองได้ทําการเก็บข้อมลูเช่นเดียวกบังานทดลองที� 2.1 
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ผลการทดลอง 
เปอร์เซน็ต์การร่วงและนํ �าหนักของผลผลติ  

เมื�อสิ �นสดุการทดลอง พบวา่เปอร์เซ็นตก์ารร่วงของผลหลงัทําการพ่นสารด้วย NAA 

200 ppm มีเปอร์เซ็นตก์ารร่วงสงูสดุคือ 73.76 เปอร์เซน็ต์ซึ�งมีความแตกตา่งทางสถิติกบัการไมใ่ช้

สารฉีดพ่นที�มีการร่วงของผลเพียง 38.12 เปอร์เซ็นต์และทําให้นํ �าหนกัตอ่ช่อที�พน่สาร NAA ลดลง

อยู่ในช่วง 274.42 - 315.10 กรัมตอ่ช่อแตกตา่งกนัทางสถิติกบัการไมใ่ช้สารพ่นที�มีนํ �าหนกัสงูถึง 

778.70 กรัมตอ่ช่อ สว่นนํ �าหนกัตอ่ผลการใช้สาร NAA 100 และ 200 ppm ให้นํ �าหนกัตอ่ผลสงูสดุ

คือ 10.34 และ9.86 กรัมตอ่ผลตามลําดบัแตกตา่งจากการใช้สาร NAA ในระดบัอื�นที�มีนํ �าหนกัอยู่

ในช่วง 8.60 - 9.16 กรัมตอ่ผล สว่นนํ �าหนกัเนื �อตอ่ผลการใช้สาร NAA 100 และ 200 ppm และ

การไมใ่ช้สาร ให้นําหนกัเนื �อสงูสดุอยู่ในช่วง 6.27 - 6.82 กรัมตอ่ผลและการใช้สาร NAA 300 

ppm ให้นํ �าหนกัเนื �อตอ่ผลตํ�าสดุคือ 5.37 กรัมตอ่ผล แตใ่นสว่นของนํ �าหนกัเปลือกการใช้ NAA 

100 และ 200 ppm ให้นํ �าหนกั 1.66 และ1.64 กรัมตอ่ผลตามลําดบัมากกวา่ Treatment อื�นๆที�

อยู่ในช่วง 1.34 - 1.43 กรัมตอ่ผลและนํ �าหนกัเมลด็ตอ่ผลนั �นการใช้สาร NAA ทกุการทดลองให้

นํ �าหนกัสงูสดุคือ 1.78-1.97 กรัมตอ่ผลและการไมใ่ช้สารให้นํ �าหนกัตํ�าสดุคือ 1.54 กรัมตอ่ผล 

(ตารางที� 9) 

ตารางที� 9 เปอร์เซน็ต์การร่วงของผลหลงัพน่สารและนํ �าหนกัของผลผลิต หลงัจากพ่นสาร NAA 

ในระดบัความเข้มข้นที�แตกตา่งกนั ระยะหลงัดอกบาน 15 วนั 
 

Treatments    การร่วง        นํ �าหนกั (กรัม) 

  (เปอร์เซ็นต)์ ตอ่ช่อ  ตอ่ผล           เนื �อ    เปลือก         เมลด็ 

ไมใ่ช้สาร   38.12d  778.70a    9.16b          6.27ab          1.34b           1.54b 

NAA 100 ppm   65.85b  278.83c  10.34a                 6.82a     1.66a          1.86a 

NAA 200 ppm   73.76a  315.10b    9.86a            6.44ab          1.64a          1.78ab  

NAA 300 ppm   55.32c  274.42c    8.60b          5.37d           1.37b          1.86a 

NAA 400 ppm   69.90ab 274.93c    8.97b          5.69cd          1.43b          1.97a 

Significant      *         *     *  *        *             ** 

C.V. (%)   14.79               74.87  2.05          2.34             0.70           0.82 

หมายเหตุ * = มีความแตกต่างอย่างมีนัยสาํคญั ที�ระดบัความเชื�อมั�น 95 เปอร์เซ็นต์  

ค่าเฉลี�ยใน Column เดียวกนั ตวัอกัษรเหมือนกนั ไม่แตกต่างกนัทางสถิติ เปรียบเทียบโดยวิธี 

Duncan’s New Multiple-Range Test (DMRT))  
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ขนาดและคณุภาพของผลผลิต 
 

พบวา่ขนาดของผลหลงัพน่สาร NAA 100 และ 200 ppmให้ผลใหญ่สดุคือ 28.27 

และ 28.23 มิลลิเมตรตามลําดบัสว่นการใช้ NAA 300 และ 400 ppm ให้ผลเลก็สดุคือ 26.68 และ 

26.69 มิลลิเมตรตามลําดบั สว่นขนาดของเมลด็หลงัใช้สาร NAA 100-300 ppm มีขนาดของเมลด็

อยู่ในช่วง 15.04-15.33 มิลลิเมตรมีขนาดใหญ่กวา่การไมใ่ช้สารและการใช้ NAA 400 ppm คือ 

14.16 และ 14.84  มิลลิเมตรตามลําดบั สว่นความหนาเนื �อการไมใ่ช้สารและการใช้ NAA 100 

ppm มีความหนาเนื �อมากสดุคือ 4.91และ 4.71 มิลลิเมตรตามลําดบัและการใช้สาร NAA 400 

ppm เนื �อมีความหนาเนื �อน้อยสดุคือ 4.13 มิลลิเมตร แตใ่นสว่นความหนาเปลือกนั �นการใช้สาร 

NAA 100 และ 200 ppm มีความหนาเปลือกมากสดุคือ 0.83 และ 0.76 มิลลิเมตรตามลําดบัและ

การใช้ NAA 400 ppm มีความหนาเปลือกน้อยสดุคือ 0.64 มิลลิเมตร สว่นเปอร์เซ็นต์ของแขง็ที�

ละลายนํ �าได้ พบวา่ การไมใ่ช้สารมีคา่สงูสดุคือ 19.86 องศาบริกซ์ และการใช้ NAA 300 ppm ให้

คา่ตํ�าสดุคือ 17.34 องศาบริกซ์ (ตารางที� 10) 

 

ตารางที� 10 ขนาดของผล เมลด็ เนื �อ เปลือกและเปอร์เซน็ต์ของแขง็ที�ละลายนํ �าได้ หลงัจากพน่

สาร NAA ในระดบัความเข้มข้นที�แตกตา่งกนั ระยะหลงัดอกบาน 15 วนั 
 

Treatments          ขนาด (มิลลิเมตร)    ความหวาน 

        ผล   เมลด็   เนื �อ            เปลือก             (องศาบริกซ์) 

ไมใ่ช้สาร   27.61b  14.16b  4.91a  0.70bc     19.86a 

NAA 100 ppm   28.27a  15.33a  4.71ab  0.83a     19.10b 

NAA 200 ppm   28.23a  15.04a  4.34bc     0.76ab     18.60b 

NAA 300 ppm   26.68c  15.05a  4.37bc  0.70bc     17.34c 

NAA 400 ppm   26.69c  14.84b  4.13c  0.64c     18.67b 

Significant      *      *       *     *                    * 

C.V. (%)    1.41    0.97  1.24  0.82       1.76 

หมายเหต ุ      * =  มีความแตกต่างอย่างมีนัยสาํคญั ที�ระดบัความเชื�อมั�น 95 เปอร์เซ็นต์ 

ค่าเฉลี�ยใน Column เดียวกนั ตวัอกัษรเหมือนกนั ไม่แตกต่างกนัทางสถิติ เปรียบเทียบโดยวิธี 

Duncan’s New Multiple-Range Test (DMRT))  
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สรุปและวจิารณ์ผลการทดลองที� 2.1 และ 2.2 
 

การปลิดผลลําไยพนัธุ์ดอหลงัดอกบาน 10 และ 15 วนัโดยใช้สาร NAAในระดบัความ

เข้มข้นที�ตา่งกนั เมื�อดจูากงานทดลองทั �งสองครั �งนี �พบวา่สาร NAA ที�อยู่ในกลุม่ของออกซิน

สามารถช่วยลดจํานวนผลลงได้มากกวา่ 50 เปอร์เซ็นต์ของผลผลิตทั �งหมด โดยอายผุลของลําไย

ในการปลดิควรจะไมเ่กิน 10 วนัหลงัดอกบานโดยเปรียบเทียบจากการทดลองที� 1.1 และ 1.2 ใน

ระดบัความเข้มข้นของ NAA 300 ppm ที�อาย ุ10 วนัสามารถปลิดผลได้ถึง 88.32 เปอร์เซน็ต์แต่

เมื�อใช้ที�ลําไยอาย ุ15 วนัมีการร่วงของผลเพียง 55.32 เปอร์เซ็นต์ ดงันั �นอายใุนการเลือกปลิดผลจึง

เป็นสิ�งสําคญัและจะต้องเลือกช่วงที�เหมาะสม เพราะจะช่วยลดปริมาณการใช้สารและคา่ใช้จ่าย 

โดยผลของ NAA นั �นจะไปยบัยั �งการเจริญเติบโตของเมลด็ทําให้เมลด็ไมม่ีการพฒันาและ

เจริญเตบิโตเป็นผลที�ปกติ นอกจากนี �ระดบัความเข้มข้นของสาร NAA ควรอยู่ในช่วง 100-300 

ppm เพราะสามารถช่วยเพิ�มขนาดของผลผลิต แตถ้่าใช้ในปริมาณที�สงูขึ �นจะทําให้ผลมีขนาดที�

เลก็ลงและมเีปอร์เซ็นตก์ารร่วงของผลมากเกินไป นอกจากนี �ปริมาณการลดลงของจํานวนผลทั �ง

สองงานทดลองแสดงให้เห็นวา่จํานวนผลที�ลดลงทําให้ปริมาณความหวานจะลดลงตามจํานวนผล

ที�ลดลง แตจ่ากการทดลองทั �งสองยงัไมเ่ห็นผลชดัเจนจึงจําเป็นต้องมกีารศกึษาเพิ�มเติมตอ่ไป 
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3. การศึกษาอายกุารปลิดผลที�มีผลต่อคณุภาพผลผลติลําไยพันธ์ุดอ 
 

อุปกรณ์และวธีิการ 
 

การศกึษาอายกุารปลิดผลที�มีผลตอ่คณุภาพผลผลิตลําไยพนัธุ์ดอ ใช้ต้นลําไยพันธุ์ดอ

ที�มีอายปุระมาณ 4 ปี (เส้นผ่านศนูย์กลางประมาณ 3 เมตร) ณ สวนเกษตรกร  อ.สนัป่าตอง จ.

เชียงใหม่ เริ�มทําการทดลองตั �งแต่วนัที�  1 เมษายน 2548 จนถึงวนัที� 30 สิงหาคม 2548 วาง

แผนการทดลองแบบ Randomized Completely Block Design (RCBD) ประกอบไปด้วย 5 

กรรมวิธีมี (Treatment) 4 ซํ �า ๆ ละ 1 ต้น รวมทั �งหมด 20 หน่วยทดลองโดยมีกรรมวิธีดงัตอ่ไปนี � ตดั

ช่อผลทั �งช่อออก 50 เปอร์เซ็นต์หลงัจากติดผล 20, 40, 60 และ 80 วนั และไม่ปลิดผล การทดลอง

เริ�มจากการคดัเลือกต้นที�มีการติดผลจํานวนใกล้เคียงกนั ทําการสุม่ตวัอย่างช่อผลและนับจํานวน

ผลภายในต้น และคํานวณหาจํานวนผลตอ่พื �นผิวทรงพุ่มเพื�อกําหนดบลอ็ก หลงัจากนั �นทําการสุ่ม

กรรมวิธีลงในแต่ละบล็อกและดําเนินการทดลองตามกรรมวิธีที�กําหนดไว้ข้างต้น เมื�อผลผลิต

สามารถเก็บเกี�ยวได้ทําการบันทึกข้อมลูเกี�ยวกับคณุภาพของผลผลิต เช่น นํ �าหนักผล ขนาดผล 

ปริมาณของแขง็ที�ละลายนํ �าได้ เป็นต้น หลงัจากนั �นทําการวิเคราะห์ข้อมลูด้วยโปรแกรมสําเร็จรูป 

รวมถึงรายรับสดุสทุธิที�ได้จากการปลิดผล 
 

 
 

ภาพที� 1 ขนาดของผลก่อนทําการปลิดผล 

 

 

อายุและขนาดลาํไยขณะปลดิผล 

20 วนั 40 วนั 

60 วนั 80 วนั 
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ผลการทดลอง 
นํ �าหนักผลผลิต 

เมื�อสิ �นสดุการทดลอง พบวา่นํ �าหนกัผลผลิตตอ่ต้นไมม่ีความแตกต่างกันทางสถิติ อยู่

ในช่วง 27.4–33.9 กิโลกรัมต่อต้น และนํ �าหนักผลผลิตต่อพื �นที�ทรงพุ่มและพื �นที�ผิวทรงพุ่มก็ไม่มี

ความแตกตา่งกนัทางสถิติ อยู่ในช่วง 3.66 – 4.97 และ 1.24 –1.63 กิโลกรัมตอ่ตารางเมตรทรงพุ่ม

และพื �นที�ผิวทรงพุ่มตามลําดบั สว่นนํ �าหนักของผลผลิตพบว่าการปลิดผลเมื�ออายุ 40 วนัหลงัติด

ผลมีนํ �าหนักสูงสดุ รองลงมาคือปลิดผลเมื�ออายุ 60, 20, 80 วนัและไม่ปลิดผล คือ 12.5, 10.9, 

10.7, 10.7 และ 8.4 กรัมต่อผลตามลําดบั นํ �าหนักเนื �อและเปลือกในต้นที�ทําการปลิดผลทุกอายุ

การปลิดผล (7.6-9.1และ 2.0-2.1 กรัมต่อผลตามลําดบั) มีนํ �าหนักมากกว่าต้นที�ไม่ปลิดผล (6.3 

และ 1.5 กรัมตอ่ผลตามลําดบั) นํ �าหนกัเมลด็ สว่นเปอร์เซ็นต์เนื �อนั �นไม่มีความแตกต่างกันทางอยู่

ในช่วง 70.79- 72.94 เปอร์เซ็นต์ (ตารางที� 11) 

ตารางที� 11 นํ �าหนกัผลผลิตตอ่ต้น ทรงพุ่ม พื �นที�ผิวของทรงพุ่ม ผล เนื �อ เปลือกและเมลด็ และ

เปอร์เซ็นตเ์นื �อ หลงัจากปลิดผลในช่วงอายทีุ�แตกตา่งกนั 
 

Treatments         นํ �าหนกัผลผลิตตอ่ (กก./ตร.ม.)  นํ �าหนกั (กรัม)                    เปอร์เซ็นต ์

    ต้น  ทรงพุ่ม        พื �นที�ผิว   ผล   เนื �อ      เปลือก      เมลด็         เนื �อ 

ไมป่ลิดผล 33.9   4.97         1.63   8.4c   6.3b   1.5b         1.10b       71.07 

อาย ุ20 วนั 27.7   3.66         1.24          10.7b   8.5a      2.1a         1.20ab      71.67 

อาย ุ40 วนั 24.5   4.00         1.39 12.5a   9.1a   2.1a         1.25a       72.74 

อาย ุ60 วนั 27.7   4.19         1.29 10.9b   8.7a   2.0a          1.20ab     72.94 

อาย ุ80 วนั 27.4   4.60         1.32 10.7b   7.6ab     2.0a          1.10b      70.79 

Significant   ns     ns           ns               *     *     *          *           ns 

C.V.(%)           28.30  26.65        20.93         8.72     11.28    10.61         8.3         2.20 

หมายเหตุ ns =ไม่มีความแตกต่างทางสถิติ 

  *   = มีความแตกต่างอย่างมีนยัสําคญั ที�ระดบัความเชื�อมั�น 95 เปอร์เซ็นต์ 

ค่าเฉลี�ยใน Column เดียวกนั ตวัอกัษรเหมือนกนั ไม่แตกต่างกนัทางสถิติ เปรียบเทียบโดยวิธี 

Duncan’s New Multiple-Range Test (DMRT))  
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ขนาดและคณุภาพของผลผลิต 

พบว่า ขนาดของผลผลิตที� ทําการปลิดผลทุกอายุผล (อยู่ในช่วง 26.32-27.59 

มิลลิเมตร) มีขนาดใหญ่กว่าไม่ปลิดผล (24.62 มิลลิเมตร) ซึ�งมีความแตกต่างทางสถิติอย่างมี

นยัสําคญั สว่นขนาดของเมลด็ที�ไมป่ลิดผลมีขนาดใหญ่ที�สดุ รองลงมาคือปลิดผลเมื�ออาย ุ40, 60, 

20 และ 80 วนั คือ 11.22, 11.10, 11.02, 10.95 และ 10.82 มิลลิเมตรตามลําดบั ส่วนความหนา

เนื �อ ความหนาเปลือกรวมถึงเปอร์เซ็นต์ของแขง็ที�ละลายนํ �าได้ไม่มีความแตกต่างกันทางสถิติ คือ

อยู่ในช่วง 4.74-5.39 มิลลิเมตร 0.96-1.15 มิลลิเมตรและ 18.43-20.48 องศาบริกซ์ตามลําดับ 

(ตารางที� 12) 
 

ตารางที� 12 ตารางแสดงขนาดของผลและเมลด็ ความหนาเนื �อและเปลือก และเปอร์เซ็นต์

ของแขง็ที�ละลายนํ �าได้ หลงัจากปลิดผลในช่วงอายทีุ�แตกตา่งกนั 
 

Treatments     ขนาด (มิลลเิมตร)    ความหนา (มิลลิเมตร)     เปอร์เซ็นต์ของแขง็ 

    ผล   เมลด็       เนื �อ        เปลือก      ที�ละลายนํ �าได้ 

ไมป่ลิดผล 24.62b  11.22a  5.29  0.96  20.48 

อาย ุ20 วนั 26.79a  10.95ab  5.32  1.09  19.25  

อาย ุ40 วนั 27.59a  11.10ab  5.39  1.15  19.38 

อาย ุ60 วนั 26.57a  11.02ab  4.83  1.00  18.58 

อาย ุ80 วนั 26.32a  10.82b  4.74  1.05  18.43 

Significant     *        *     ns   ns             ns 

C.V.(%) 3.00   1.94             8.48                 15.75           9.99 

หมายเหตุ ns =ไม่มีความแตกต่างทางสถิติ 

*   = มีความแตกต่างอย่างมีนยัสําคญั ที�ระดบัความเชื�อมั�น 95 เปอร์เซ็นต์  

ค่าเฉลี�ยใน Column เดียวกนั ตวัอกัษรเหมือนกนั ไม่แตกต่างกนัทางสถิติ เปรียบเทียบโดยวิธี 

Duncan’s New Multiple-Range Test (DMRT))  
 

เกรดและราคาผลผลิต 

 พบว่า เมื�อทําการปลิดผลในทุกระดบัอายุมีผลทําให้เปอร์เซ็นต์ของเกรดที�มีขนาดใหญ่

เพิ�มขึ �นและสามารถทําให้ขายผลผลิตได้ในราคาที�สงูขึ �น (ตารางที� 13) 
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ตารางที� 13 เปอร์เซ็นต์ผลผลิตเกรด AA, A, B และ C และราคาขายผลผลิตตอ่ต้น หลงัจากปลดิ

ผลในช่วงอายทีุ�แตกตา่งกนั 
 

Treatments    เกรด              ราคา (บาท)        

       AA     A     B   C           

ไมป่ลิดผล    25.22  30.43  40.00  4.53  139.88 

อาย ุ20 วนั    65.74  23.07  10.38  0.81  172.09  

อาย ุ40 วนั    76.41  17.43    5.36  0.80  160.83 

อาย ุ60 วนั    66.05  24.33    9.27  0.35  172.79 

อาย ุ80 วนั    45.20  32.77  21.47  0.56  145.81 

หมายเหตุ   เกรด AA ราคา 10 บาทต่อกิโลกรัม  เกรด   A ราคา   5 บาทต่อกิโลกรัม 

       เกรด         B ราคา   2 บาทต่อกิโลกรัม  เกรด   C ราคา   1 บาทต่อกิโลกรัม 
 

สรุปและวจิารณ์ผลการทดลองที� 3 
 

จากการศึกษาอายุการปลิดผลของลําไยพันธุ์ดอ พบว่า ต้นลําไยที�มีการปลิดผลทุก

อายทํุาให้ขนาดและนํ �าหนกัตอ่ผลของผลผลิตเพิ�มขึ �นมากกวา่ต้นที�ไมป่ลิดผล โดยไมทํ่าให้นํ �าหนัก

ผลผลิตรวมต่อต้นลดลง เช่นเดียวกับงานทดลองของนพดลและคณะ (2545) พบว่าเมื�อปลิดผล

ออก 60 เปอร์เซ็นต์ ไมทํ่าให้นํ �าหนกัผลรวมตอ่ต้นลดลง แตทํ่าให้ผลผลิตมีขนาดใหญ่ขึ �น จึงทําให้

เกษตรกรที�ต้องการปลิดผลเมื�อลําไยติดผลในปริมาณมากมีระยะเวลาในการปลิดผลที�นานขึ �น 

สว่นการศกึษาที�พบว่า เมื�อมีการปลิดผลที�อายุ 40 วนัหลงัติดผลให้นํ �าหนักต่อผลสงูที�สดุ ทั �งนี �มี

สาเหตมุาจากความผิดพลาดของจํานวนผลผลิตที�เหลือหลงัปลิดผลตอ่พื �นที�ทรงพุ่มที�น้อยกวา่อายุ

การปลิดผลอื�นๆ จึงทําให้ผลผลิตมีขนาดใหญ่กวา่ระยะเวลาปลิดผลอื�นๆ ดงันั �นในการปลิดผลจึง

จําเป็นต้องทราบประสิทธิภาพของต้นที�จะสามารถแบกรับจํานวนผลผลิตภายในต้นเพื�อสร้าง

ผลผลิตภายในต้นนั �นให้มีคณุภาพตามที�ต้องการ 

นอกจากนี �ยังพบว่า นํ �าหนักผลผลิตต่อพื �นผิวทรงพุ่มไม่มีความแตกต่างกันคืออยู่

ในช่วง 1.24-1.63 กิโลกรัมผลผลิตตอ่พื �นผิวทรงพุ่ม ใกล้เคียงกับงานทดลองการศึกษาระดบัของ

การปลิดผลออ่นของลําไยพนัธุ์ดอที�มีตอ่คณุภาพผลผลิต พบว่า นํ �าหนักผลผลิตต่อพื �นผิวทรงพุ่ม

สงูสดุ อยู่ในช่วง 1.30-1.38 กิโลกรัมผลผลิตตอ่พื �นผิวทรงพุ่ม (นพดล และสขุใจ, 2548) ซึ�งจะเป็น

แนวทางในการกําหนดจํานวนผลผลิตภายในต้นให้ได้คณุภาพตามที�ตลาดต้องการ และยังเป็น

แนวทางในการกําหนดระดบัความเข้มข้นของสารเคมีที�ใช้ในการปลิดผลตอ่ไป  
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4. การศึกษาระดับและวธีิการปลิดผลด้วยมือที�เหมาะสมในการปฏิบัติเชงิพาณิชย์  
 

การทดลองที� 4.1 การศึกษาการปลิดผลลําไยพันธ์ุดอในระยะที�ผลมีขนาด 1 ซ.ม.ในระดับ
และวธีิการที�แตกต่างกัน 

 

วธีิการทดลอง 
 

การศกึษาการปลดิผลลําไยพนัธุ์ดอในระยะที�ผลมีขนาด 1 ซ.ม.ในระดบัและวิธีการที�

แตกตา่งกนั ซึ�งทําการทดลอง ณ สวนเกษตรกรใน อ.บ้านโฮ่ง จ.ลําพนู โดยเริ�มทําการทดลองตั �งแต่

วนัที� 1 พฤษภาคม 2547 ถึงวนัที� 15 กรกฎาคม 2547 ทําการวางแผนการทดลองแบบ 

Completely Randomized Block Design (RCBD) ประกอบไปด้วย 5 การทดลอง(Treatment) 

การทดลองละ 4 ซํ �าๆ ละ 1 ต้น รวมทั �งหมด 20 หน่วยทดลอง โดยทําการทดลองบนต้นลําไยพนัธุ์

ดอที�มีอาย ุ4 ปี ซึ�งแตล่ะ  Treatment  ประกอบด้วย 

Treatment ที� 1 ไมป่ลิดผล (Control)  

Treatment ที� 2 การปลิดออกให้เหลือ 20 ผลตอ่ช่อทั �งต้น 

Treatment ที� 3 การปลิดออกให้เหลือ 40 ผลตอ่ช่อทั �งต้น 

Treatment ที� 4 การตดัช่อผลทั �งช่อออก 25 เปอร์เซน็ต์ของจํานวนช่อผลที�มีอยู่ทั �งต้น 

Treatment ที� 5 การตดัช่อผลทั �งช่อออก 50 เปอร์เซน็ต์ของจํานวนช่อผลที�มีอยู่ทั �งต้น 

ในการทดลองได้ทําการคดัเลือกต้นที�มีขนาดใกล้เคียงกนั ทําการสุม่การทดลองลงในแตล่ะต้นทํา

การปลิดผลตามการทดลองที�กําหนด และได้นบัจํานวนผลทั �งหมดก่อนทําการปลดิผล หลงัจากทํา

การทดลองได้ทําการเก็บข้อมลูเกี�ยวกบั ขนาดของทรงพุ่ม จํานวนผลตอ่ต้น นํ �าหนกัผลผลิตตอ่ต้น 

ราคาขายและผลตอบแทนตอ่ต้น ขนาดของผลผลิต (ความหนาและนํ �าหนกัเนื �อ เปลือก เมลด็) 

และเปอร์เซ็นต์ของแขง็ที�ละลายนํ �าได้ 
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ผลการทดลอง 
นํ �าหนักของผลผลิต 

พบวา่นํ �าหนกัรวมทั �งต้นอยู่ในช่วง 21.13-33.88 กิโลกรัมตอ่ต้น และนํ �าหนกัตอ่ผลอยู่

ในช่วง 10.53-12.52 กรัมตอ่ผลซึ�งไมม่ีความแตกตา่งกนัทางสถิติ สว่นนํ �าหนกัตอ่พื �นที�ใบนั �นไม่

ปลิดผล การไว้ผล 20 ผลตอ่ช่อและการตดัช่อออก 50 % ไมม่ีความแตกตา่งกนัอยู่ในช่วง 1.30-

1.38 กิโลกรัมตอ่ตารางเมตร แตก่ารไว้ผล 20 ผลตอ่ชอ่ให้ผลผลิตตอ่พื �นที�ใบน้อยที�สดุคือ 0.88 

กิโลกรัมตอ่ตารางเมตรซึ�งมีความแตกตา่งกนัทางสถิต ิ และนํ �าหนกัผลตอ่ช่อการตดัช่อออก 50 % 

ให้นํ �าหนกัตอ่ช่อสงูสดุคือ 534.75 กรัมและการไว้ผล 20 ผลตอ่ช่อให้นํ �าหนกัตอ่ช่อน้อยสดุคือ 

198.00 กรัมตอ่ช่อ (ตารางที� 14)  
 

ตารางที� 14 นํ �าหนกัของผลผลิตรวมทั �งต้น ตอ่พื �นที�ใบ ตอ่ช่อและนํ �าหนกัตอ่ผล หลงัจากปลิดผล

ในระดบัและวิธีการที�แตกตา่งกนั เมื�อผลมีขนาด 1 เซนตเิมตร  

Treatments     นํ �าหนกั  

         รวมทั �งต้น(ก.ก.) ตอ่พื �นที�ใบ 1 ตร.ม.(ก.ก.)    ตอ่ช่อ(กรัม)  ตอ่ผล(กรัม) 

ไมป่ลิดผล  32.00   1.38a        432.75b       10.53 

20 ผลตอ่ช่อ  21.25   0.88c        198.00c       12.52 

40 ผลตอ่ช่อ  30.88   1.33ab        363.75b       10.99 

ตดัช่อ 25 %  21.13   1.09bc        449.63b       12.23 

ตดัช่อ 50 %  33.88   1.30ab        534.75a       12.27 

Significant      ns       *             *          ns 

C.V. (%)  36.67   14.12            9.61         9.56 

หมายเหตุ ns  = ไม่มีความแตกต่างทางสถิติ 

*    = มีความแตกต่างอย่างมีนยัสาํคญั ที�ระดบัความเชื�อมั�น 95 เปอร์เซ็นต์  

ค่าเฉลี�ยใน Column เดียวกนั ตวัอกัษรเหมือนกนั ไม่แตกต่างกนัทางสถิติ เปรียบเทียบโดยวิธี 

Duncan’s New Multiple-Range Test (DMRT))  
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คุณภาพผลผลิต 

พบวา่นํ �าหนกัของเนื �อและเมลด็อยู่ในช่วง 7.91-9.19 และ 1.26-1.49 กรัมตอ่ผล

ตามลําดบั ซึ�งไมม่ีความแตกตา่งกนัยกเว้นนํ �าหนกัของเปลือกจากการไว้ผล 20 ผลตอ่ช่อให้

นํ �าหนกัเปลือกตอ่ผลสงูสดุคือ 1.98 กรัมตอ่ผลและการไมป่ลิดผลให้นํ �าหนกัเปลือกน้อยสดุคือ  

1.35 กรัมตอ่ผล สว่นขนาดของผล เมลด็และเนื �อไมม่ีความแตกตา่งกนัทางสถิติโดยอยู่ในช่วง 

25.07-26.47, 12.04-12.49 และ 6.22-6.89 มิลลิเมตรตามลําดบั ยกเว้นขนาดของเปลือกการไว้

ผล 20 ผลตอ่ช่อ ตดัช่อ 25 และ 50 เปอร์เซ็นต์ของทั �งต้นมีขนาดของเปลือกหนาสดุอยู่ในช่วง 

0.62-0.7 มิลลิเมตรและการไมป่ลิดผลมีขนาดของเปลือกหนาน้อยสดุคือ 0.57 สว่นความหวานไม่

มีความแตกตา่งกนัอยู่ในช่วง 16.83-18.03 องศาบริกซ์ (ตารางที� 15) 
 

ตารางที� 15 ตารางแสดงนํ �าหนกั ขนาดของผลผลิตและเปอร์เซ็นต์ของแขง็ที�ละลายนํ �าได้ หลงัจาก

ปลิดผลในระดบัและวิธีการที�แตกตา่งกนั เมื�อผลมีขนาด 1 เซนติเมตร  
 

Treatments    นํ �าหนกั (กรัม)                ขนาด (มิลลิเมตร)  ความหวาน 

         เนื �อ       เปลือก       เมลด็   ผล        เมลด็    เนื �อ    เปลือก  (องศาบริกซ์) 

ไมป่ลิดผล       7.91      1.35c         1.26 25.07  12.04   6.22   0.57b      17.95 

20 ผลตอ่ช่อ       9.06      1.98a         1.49 26.40  12.42    6.89   0.70a      16.83 

40 ผลตอ่ช่อ       8.17      1.46bc        1.37 25.87    12.44   6.66   0.60b      18.03 

ตดัช่อ 25 %       9.11      1.70abc 1.43 25.83  12.49   6.76   0.62ab      17.38 

ตดัช่อ 50 %       9.19      1.74ab 1.35 26.47    12.33     6.76   0.69a       18.00 

Significant         ns           *               ns   ns          ns     ns      *         ns 

C.V. (%)     11.52       9.34 7.52   2.59    4.57    4.67   6.04        5.82 

หมายเหตุ ns  = ไม่มีความแตกต่างทางสถิติ 

  *  = มีความแตกต่างอย่างมีนยัสาํคญั ที�ระดบัความเชื�อมั�น 95 เปอร์เซ็นต์ 

ค่าเฉลี�ยใน Column เดียวกนั ตวัอกัษรเหมือนกนั ไม่แตกต่างกนัทางสถิติ เปรียบเทียบโดยวิธี 

Duncan’s New Multiple-Range Test (DMRT))  
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สรุปและวจิารณ์ผลการทดลองที� 4.1 
 

การศกึษาการปลดิผลลําไยพนัธุ์ดอในระยะที�ผลมีขนาด 1 ซ.ม.ในระดบัและวิธีการที�

แตกตา่งกนั แสดงให้เหน็วา่นํ �าหนกัรวมของผลผลิตไมม่ีความแตกตา่งกนั ซึ�งสอดคล้องกบั

การศกึษาเบื �องต้นของนพดล และคณะ (2545) พบวา่เมื�อปลิดผลออก 60 % ไมทํ่าให้นํ �าหนกั

ผลรวมตอ่ต้นลดลง แตก่ารปลิดผลผลออกให้เหลือ 20 ผลตอ่ช่อทั �งต้นและการตดัช่อผลทั �งช่อออก 

25 เปอร์เซ็นต์มีแนวโน้มที�จะให้ผลผลิตลดลง เนื�องจากการไว้จํานวนผลที�น้อยเกินไป แตเ่มื�อเราทํา

การเปรียบเทียบผลผลิตตอ่ตารางเมตรพื �นผิวทรงพุ่ม พบวา่การให้ผลผลิตสงูสดุจะอยูใ่นช่วง 1.30-

1.38 กิโลกรัมผลผลิตตอ่ตารางเมตรพื �นผิวทรงพุ่ม ในสว่นขนาดของผลที�ได้มีขนาดเป็นที�ต้องการ

ของตลาดทั �งสิ �นคือ 12.23-12.57 กรัมตอ่ผล (เกรด A นํ �าหนกัผลมากกวา่ 11.7 กรัมขึ �นไป)แตใ่น

สว่นที�ไมทํ่าการปลิดผลมีขนาด 10.53 กรัมตอ่ผลเท่านั �น ซึ�งสอดคล้องกบัการปลิดผลในไม้ผลเขต

หนาวหลายชนิดเพื�อช่วยเพิ�มขนาดของผลผลิต แตเ่มื�อนําผลผลิตมาวิเคราะห์ทางสถิติไมพ่บความ

แตกตา่งแตอ่ย่างใด ทั �งนี �อาจเป็นเพราะจํานวนผลก่อนทําการปลิดผลอาจน้อยเกินไป 
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การทดลองที� 4.2 การศึกษาวธีิการปลดิผลที�เหมาะสมในการผลติลาํไยคุณภาพ 
 

อุปกรณ์และวธีิการ 
 

การศึกษาวิธีการตัดแต่งช่อผลเพื�อผลิตลําไยคุณภาพ ใช้ต้นลําไยพันธุ์ดอที�มีอายุ

ประมาณ 6 ปี (เส้นผ่านศนูย์กลางประมาณ 6 เมตร) ณ สวนเกษตรกร ต.ยางฮอม อ.ขนุตาล จ.

เชียงราย เริ�มทําการทดลองตั �งแต่วนัที�  1 เมษายน 2548 จนถึงวนัที� 30 สิงหาคม 2548 วาง

แผนการทดลองแบบ Completely Randomized Design (CRD) ประกอบไปด้วย 5 กรรมวิธีมี 

(Treatment) 4 ซํ �า ๆ ละ 1 ต้น รวมทั �งหมด 20 หน่วยทดลองโดยมีกรรมวิธีดงัต่อไปนี � กรรมวิธีที� 1 

ไม่ทําการปลิดผล (Control)  กรรมวิธีที�  2 ตัดปลายช่อผลทุกช่อออก 1/3 ของความยาวช่อ    

กรรมวิธีที� 3 ตดัช่อผลทั �งช่อออก 1/3 ของช่อผลทั �งต้น  กรรมวิธีที� 4 ตดัช่อผลพร้อมกิ�งลึกลงถึงโคน

กิ�งของช่อผลนั �นออก 1/3 ของช่อผลทั �งต้น และกรรมวิธีที� 5 ตดัแต่งช่อผลที�ติดผลจํานวนมากออก

ให้เหลือ 40 ผลตอ่ช่อและตดัช่อผลที�ติดผลน้อยออกโดยตดัผลผลิตรวมทั �งต้นออก 1/3 ของผลผลิต

ทั �งต้นรวมถึงตดัใบภายในทรงพุ่มออก 1/3 ของใบทั �งหมด โดยการทดลองเริ�มจากการคดัเลือกต้นที�

มีการติดผลจํานวนที�ใกล้เคียงกัน ทําการปลิดผลตามวิธีที�กําหนดข้างต้น ทําการเก็บข้อมูล

คา่ใช้จ่ายในแตล่ะวิธีที�ทําการปลิดผลรวมถึงค่าใช้จ่ายเกี�ยวกับการดแูลรักษาผลผลิตหลงัทําการ

ปลิดผลถึงเก็บเกี�ยวผลผลิตเมื�อผลผลิตเก็บเกี�ยวได้ทําการบันทึกข้อมลูเชิงปริมาณและคณุภาพ 

รวมถึงรายได้สดุสทุธิที�ได้จากการขายผลผลิต และนําข้อมลูไปวิเคราะห์ด้วยโปรแกรมสําเร็จรูป  

 
ผลการทดลอง 

นํ �าหนักผลผลิต 

เมื�อสิ �นสดุการทดลอง พบวา่นํ �าหนกัผลผลิตตอ่ต้นไมม่ีความแตกต่างกันทางสถิติ อยู่

ในช่วง 74.05-85.29 กิโลกรัมต่อต้น ส่วนนํ �าหนักผลและนํ �าหนักเนื �อก็ไม่มีความแตกต่างกันทาง

สถิติ คืออยู่ในช่วง 10.34-11.48 และ6.29-8.21 กรัมตอ่ผลตามลําดบั ยกเว้นนํ �าหนักเปลือกในต้น

ที�ทําการปลิดผลมีนํ �าหนกัมากกวา่ที�ไมป่ลิดผลอย่างมีนัยสําคญัยิ�งทางสถิติ และนํ �าหนักเมล็ดใน

ต้นที�ปลิดผลแบบกรรมวิธีที�5 มีนํ �าหนักสงูที�สดุรองลงมาคือกรรมวิธีที� 3 กรรมวิธีที� 4 ไม่ปลิดผล

และกรรมวิธีที� 2 ตามลําดบั สว่นเปอร์เซ็นต์เนื �อในต้นที�ทําการปลิดผลทุกกรรมวิธีมีเปอร์เซ็นต์เนื �อ 

(อยู่ในช่วง 71.44-72.52 เปอร์เซ็นต์) มากกว่าต้นที�ไม่ปลิดผล (66.73 เปอร์เซ็นต์) อย่างมี

นยัสําคญัยิ�งทางสถิติ (ตารางที� 16) 
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ตารางที� 16 นํ �าหนกัผลผลิตตอ่ต้น ผล เนื �อ เปลือกและเมลด็ และเปอร์เซน็ต์เนื �อ หลงัจากปลิดผล

ในวิธีการที�แตกตา่งกนั 

Treatments                 นํ �าหนกั (กก.)               นํ �าหนกั (ก.)                        เปอร์เซ็นต ์

    ตอ่ต้น           ผล      เนื �อ          เปลือก         เมลด็         เนื �อ 

กรรมวิธีที� 1  83.50  10.38      6.92          1.44b    1.45ab      66.73 b 

กรรมวิธีที� 2  74.05  10.70      7.76          1.54ab    1.38b       72.52 a 

กรรมวิธีที� 3  81.99  10.34      7.46          1.57ab    1.48ab      72.16 a 

กรรมวิธีที� 4  82.43  10.97      7.87          1.65a    1.46ab      71.70 a 

กรรมวิธีที� 5  85.29  11.48      8.21          1.71a    1.56a       71.44 a 

Significant                ns                 ns         ns             **       *           ** 

C.V.(%)  13.33  7.15     7.49          5.47   5.15        1.83 

หมายเหตุ ns =ไม่มีความแตกต่างทางสถิติ 

  *   = มีความแตกต่างกนัทางสถิติอย่างมีนยัสาํคัญ ที�ระดบัความเชื�อมั�น 95 เปอร์เซ็นต์ 

  ** = มีความแตกต่างกนัทางสถิติอย่างมีนัยสาํคญัยิ�งที�ระดบัความเชื�อมั�น 99 เปอร์เซ็นต์ 

ค่าเฉลี�ยใน Column เดียวกนั ตวัอกัษรเหมือนกนั ไม่แตกต่างกนัทางสถิติ เปรียบเทียบโดยวิธี 

Duncan’s New Multiple-Range Test (DMRT))  
 

ขนาดและคณุภาพของผลผลิต 

พบวา่ ขนาดของผลผลิตที�ทําการปลิดผลกรรมวิธีที� 5 และกรรมวิธีที� 4  (27.20 และ 

26.84 มิลลิเมตร) มีขนาดผลใหญ่กวา่ต้นที�ไมป่ลิดผล (25.65 มิลลิเมตร) ซึ�งมีความแตกต่างทาง

สถิติอย่างมีนยัสําคญั สว่นขนาดเมลด็ กรรมวิธีที� 5 มีขนาดเมล็ดใหญ่กว่าที�ไม่ปลิดผลซึ�งมีความ

แตกตา่งอย่างมีนยัสําคญัยิ�งทางสถิติ สว่นความหนาเนื �อทกุกรรมวิธีที�ปลิดผลมีความหนามากกวา่

ในต้นที�ไม่ปลิดผล โดยกรรมวิธีที� 2 มีความหนามากที�สดุรองลงมาคือกรรมวิธีที� 5, 4, 3 และไม่

ปลิดผล คือ 5.74, 5.51, 5.31, 5.23 และ 4.87 มิลลิเมตรตามลําดบัซึ�งมีความแตกต่างอย่างมี

นัยสําคัญทางสถิติ ส่วนเปอร์เซ็นต์ของแข็งที�ละลายนํ �าได้ พบว่าในกรรมวิธีที� 2 มีเปอร์เซ็นต์

ของแขง็ที�ละลายนํ �าได้สงูที�สดุรองลงมาคือ กรรมวิธีที�4, 5, 3 และไมป่ลิดผลคือ 22.4, 20.6, 20.3, 

19.6 และ 18.9 องศาบริกซ์ตามลําดบั (ตารางที� 17) 
 

เกรด ต้นทุน และรายได้สุทธิ 

 พบวา่ วิธีการปลิดผลกรรมวิธีที� 4 และที� 5 สามารถทําให้มีเกรด AA (ขนาดใหญ่พิเศษ) 

เพิ�มขึ �นมากกว่ากรรมวิธีอื�นรวมถึงที�ไม่ปลิดผล และยังทําให้ต้นทุนการผลิตลดลงประมาณ 20 

เปอร์เซ็นต์ ทําให้มีรายได้เพิ�มขึ �นจากต้นที�ไมป่ลิดมากกวา่ 50 เปอร์เซ็นต์ (ตารางที� 18) 
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ตารางที� 17 ตารางแสดงขนาดของผลและเมลด็ ความหนาเนื �อและเปลือก และเปอร์เซ็นต์

ของแขง็ที�ละลายนํ �าได้หลงัจากปลิดผลในวิธีการที�แตกตา่งกนั 
 

Treatments               ขนาด (มิลลิเมตร)   ความหนา (มิลลิเมตร)      เปอร์เซ็นต์ของแขง็ 

                  ผล        เมลด็           เนื �อ              เปลือก        ที�ละลายนํ �าได้ 

กรรมวิธีที� 1  25.65b      12.43b    4.87b  0.66  18.9b  

กรรมวิธีที� 2  26.42ab     12.39b    5.74a  0.69  22.4a 

กรรมวิธีที� 3  26.34ab     12.77ab    5.23ab 0.67  19.6b 

กรรมวิธีที� 4  26.84a     12.56ab    5.31ab 0.67  20.6ab 

กรรมวิธีที� 5  27.20a     12.98a    5.51a  0.74  20.3b 

Significant         *        **         *   ns              * 

C.V.(%)    2.12        1.65    6.01             7.67           5.95 

หมายเหตุ ns =ไม่มีความแตกต่างทางสถิติ 

  *   = มีความแตกต่างกนัทางสถิติอย่างมีนยัสาํคัญ ที�ระดบัความเชื�อมั�น 95 เปอร์เซ็นต์ 

  ** = มีความแตกต่างกนัทางสถิติอย่างมีนัยสาํคญัยิ�งที�ระดบัความเชื�อมั�น99 เปอร์เซ็นต์ 

(เปรียบเทียบโดยวิธี Duncan’s New Multiple-Range Test (DMRT))  
 

ตารางที� 18 เปอร์เซ็นต์ผลผลิตเกรด AA, A และB รายได้ตอ่ต้นเมื�อขาย ต้นทนุคา่แรงงานปลิดผล

และคา่ใช้จ่ายในการดแูลรักษาและรายได้สทุธิหลงัหกัคา่ใช้จ่ายหลงัจากปลิดผลใน

วิธีการที�แตกตา่งกนั 
 

Treatments         เกรด (เปอร์เซ็นต)์                รายได้          ต้นทนุ (บาท)  รายได้หลงั        

   AA       A            B      ตอ่ต้น(บาท)  ปลิดผล1/ คา่ดแูลรักษา2/ หกัต้นทนุ(บาท)  

กรรมวิธีที� 1 30.91     41.82      27.27       452.45     0       250               202.45 

กรรมวิธีที� 2 30.00     41.11      28.89       394.96    13.75       226               155.20 

กรรมวิธีที� 3 29.41     45.10      25.49       443.70    6.25       215               222.45 

กรรมวิธีที� 4 45.45     39.39      15.15       524.52      9.38      195               320.14 

กรรมวิธีที� 5 49.30     39.54      11.16       566.05    8.13      195               362.92 

หมายเหตุ  1/ =  ค่าแรงปลดิผลวนัละ 200 บาท 

      2/ = ค่าดแูลรักษารวมถงึค่าปุ๋ ย สารเคมี ค่าแรงในการจดัการ และค่าแรงเก็บเกี�ยวผลผลติ 

     เกรด AA ราคา    9 บาทต่อกิโลกรัม  เกรด    A ราคา    5 บาทต่อกิโลกรัม 

      เกรด    B ราคา    2 บาทต่อกิโลกรัม 
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 ภาพที� 2 ขนาดของผลเมื�อเก็บเกี�ยวหลงัจากปลิดผลในวธีิการที�แตกตา่งกนั 
 

สรุปและวจิารณ์ผลการทดลองที� 4.2 
 

จากการศกึษาวิธีการปลิดผลลําไยพันธุ์ดอเพื�อผลิตลําไยคณุภาพ พบว่า ต้นลําไยที�ทํา

การปลิดผลทกุกรรมวิธีไมทํ่าให้นํ �าหนกัผลผลิตรวมตอ่ต้นลดลงเมื�อเปรียบเทียบกบัต้นที�ไมป่ลิดผล 

และยงัทําให้ผลผลิตมีขนาดเพิ�มขึ �น เช่นเดียวกบังานทดลองของนพดลและคณะ (2545) พบวา่เมื�อ

ปลิดผลออ่นของลําไยพนัธุ์ดอออก 60 เปอร์เซ็นต์ ไม่ทําให้นํ �าหนักผลผลิตรวมต่อต้นลดลง แต่ทํา

ให้มีผลผลิตขนาดใหญ่ขึ �น และยงัทําให้มีความหนาเนื �อและเปอร์เซ็นต์เนื �อเพิ�มขึ �นมากกว่าต้นที�ไม่

ปลิดอย่างมีนยัสําคญัทางสถิติ ส่วนขนาดของเมล็ดมีขนาดสอดคล้องกับขนาดผลที�เพิ�มขึ �น และ

รายได้สทุธิพบวา่กรรมวิธีที� 3 และ 4 ที�ทําการปลิดผลพร้อมปลิดใบสามารถช่วยลดต้นทุนเกี�ยวกับ

การดแูลรักษาได้มากกวา่ 20 % และผลผลิตมีเกรด AA (ขนาดใหญ่พิเศษ)สงูกว่าทุกกรรมวิธี ทํา

ให้รายได้สทุธิที�ได้จากการขายผลผลิตเพิ�มขึ �นมากกว่า 50 % เมื�อเทียบกับต้นที�ไม่ปลิดผล ทั �งนี �มี

สาเหตมุาจากการปลิดใบบางสว่นออกสามารถลดภาระของต้นที�จะต้องมีการลําเลียงสารอาหาร

ไปเลี �ยงใบที�ไมส่ามารถสร้างอาหารได้เอง และยงัเป็นการช่วยทําให้การพ่นสารเคมีได้สะดวกและ

รวดเร็วขึ �นประหยดัสารเคมีและคา่แรงงานได้เพิ�มขึ �น  
 

 

 

 

 

 

ไม่ปลิดผล 

กรรมวิธีที� 3 
 

กรรมวิธีที� 4 
 

กรรมวิธีที� 5 
 

กรรมวิธีที� 2 



 38

การทดลองที� 4.3 การศึกษาระดับการตัดช่อผลเพื�อเพิ�มขนาดและคณุภาพของผลผลิต 
 

อุปกรณ์และวธีิการ 

การศกึษาระดบัการตดัช่อผลเพื�อเพิ�มขนาดและคณุภาพของผลผลิต ใช้ต้นลําไยพนัธุ์ดอที�

มีอายปุระมาณ 7 ปี (เส้นผา่นศนูย์กลางประมาณ 3 เมตร) ณ สวนอทุยานเกษตรและฟาร์มบ้าน

โปง มหาวิทยาลยัแมโ่จ้ อ.สนัทราย จ.เชียงใหม ่เริ�มทําการทดลองตั �งแต่วนัที� 5 มีนาคม 2548 ถึง

วนัที� 10 กรกฎาคม วางแผนการทดลองแบบ Randomized Completely Block Design (RCBD) 

ประกอบไปด้วย 3 กรรมวิธีมี (Treatment) 3 ซํ �า ๆ ละ 1 ต้น รวมทั �งหมด 9 หน่วยทดลองโดยมี

กรรมวิธีดงัตอ่ไปนี � ตดัช่อผลทั �งช่อออก 0, 35 และ 70 เปอร์เซ็นต์ของช่อผลทั �งต้น การทดลองเริ�ม

จากการคดัเลือกต้นที�มีการติดผลจํานวนใกล้เคียงกนั ทําการสุ่มตวัอย่างช่อผลและนับจํานวนผล

ภายในต้น และคํานวณหาจํานวนผลต่อพื �นผิวทรงพุ่มเพื�อกําหนดบล็อก หลงัจากนั �นทําการสุ่ม

กรรมวิธีลงในแต่ละบล็อกและดําเนินการทดลองตามกรรมวิธีที�กําหนดไว้ข้างต้น เมื�อผลผลิต

สามารถเก็บเกี�ยวได้ทําการบันทึกข้อมลูเกี�ยวกับคณุภาพของผลผลิต เช่น นํ �าหนักผล ขนาดผล 

ปริมาณของแขง็ที�ละลายนํ �าได้ เป็นต้น หลงัจากนั �นทําการวิเคราะห์ข้อมลูด้วยโปรแกรมสําเร็จรูป  
 

 
 

ภาพที� 3 ต้นลําไยก่อนที�จะทําการตดัช่อผล 
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ผลการทดลอง 
 

นํ �าหนักผลผลิต 

เมื�อสิ �นสดุการทดลอง พบว่านํ �าหนักผลผลิตต่อต้น ต่อพื �นที�ทรงพุ่มและพื �นที�ผิวทรง

พุ่มไมม่ีความแตกตา่งกนัทางสถิติ อยู่ในช่วง 34.08-61.92 กิโลกรัมต่อต้น 2.15-3.04 และ 1.07-

1.50  กิโลกรัมตอ่ตารางเมตรตามลําดบั ส่วนนํ �าหนักของผลผลิตไม่มีความแตกต่างกันทางสถิติ 

ยกเว้นนํ �าหนกัเปลือก พบวา่ เมื�อมีการตดัช่อผลทําให้นํ �าหนกัเปลือกเพิ�มขึ �นมากกว่าที�ไม่มีการตดั

ช่อผล คือ 1.06 และ 1.07 มากกว่า 0.75 กรัมต่อผล แต่เมื�อนําผลมาคํานวณหาเปอร์เซ็นต์เนื �อ

กลบัไมพ่บความแตกตา่งกนัทางสถิติ  คือ อยู่ในช่วง 71.23-73.37 เปอร์เซ็นต์ (ตารางที� 19) 
 

ตารางที� 19 นํ �าหนกัผลผลิตตอ่ต้น ทรงพุ่ม พื �นที�ผิวของทรงพุ่ม ผล เนื �อ เปลือกและเมลด็ และ

เปอร์เซ็นตเ์นื �อ หลงัจากตดัแตง่ช่อผลในระดบัที�แตกตา่งกนั 
 

Treatments           นํ �าหนกัผลผลติตอ่ (กก.)        นํ �าหนกั (ก.)                 เปอร์เซ็นต ์

   ต้น        ทรงพุ่ม      พื �นที�ผิว   ผล เนื �อ      เปลือก   เมลด็           เนื �อ 

ไมต่ดั  61.92     2.15         1.07  6.29 4.71  0.75b   0.96          73.37 

ตดัช่อ 35% 45.77     2.58         1.04 8.37 5.77  1.06a   1.08          72.92 

ตดัช่อ 70% 34.08     3.04         1.50 8.42 5.62  1.07a   1.19          71.23 

Significant    ns      ns           ns   ns   ns      *      ns            ns 

C.V.(%) 30.77   39.44        25.60 9.66     9.66      13.91    11.76            2.40 

หมายเหตุ ns =ไม่มีความแตกต่างทางสถิติ 

  *   = มีความแตกต่างอย่างมีนยัสําคญั ที�ระดบัความเชื�อมั�น 95 เปอร์เซ็นต์  

ค่าเฉลี�ยใน Column เดียวกนั ตวัอกัษรเหมือนกนั ไม่แตกต่างกนัทางสถิติ เปรียบเทียบโดยวิธี 

Duncan’s New Multiple-Range Test (DMRT))  
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ขนาดและคณุภาพของผลผลิต 

พบวา่ ขนาดของผลผลิตที�ทําการตดัช่อผล 70 เปอร์เซ็นต์มีขนาดใหญ่มากกว่าต้นที�

ตดัช่อผล 35 เปอร์เซ็นต์และไม่ตดัช่อผล คือ 23.79, 23.06 และ 22.19 มิลิเมตรตามลําดบั  ซึ�งมี

ความแตกตา่งทางสถิติอย่างมีนยัสําคญั แตข่นาดของเมลด็ไมม่ีความแตกตา่งกนัทางสถิติ คือ อยู่

ในช่วง 11.13-11.72 มิลลิเมตร สว่นความหนาเนื �อหลงัจากตดัช่อผลมีความหนามากกวา่ต้นที�ไมม่ี

การตดัช่อผล  คือ 5.66-5.71 มากกว่า 4.92 มิลลิเมตร   ความหนาเปลือกของต้นที�ตดัช่อผล 70 

เปอร์เซ็นต์มากกว่าต้นที�ไม่ตดัช่อผลและต้นที�ตดัช่อผล 35 เปอร์เซ็นต์ คือ 0.49, 0.43 และ 0.41 

มิลลิเมตรตามลําดบั  สว่นเปอร์เซ็นต์ของแขง็ที�ละลายนํ �าได้ พบวา่ต้นที�ไม่มีการตดัช่อผลให้ค่าสงู

ที�สดุมากกว่าต้นที�ตัดช่อผล 35 และ 70 เปอร์เซ็นต์ คือ 20.87, 20.07 และ 19.63 องศาบริกซ์

ตามลําดบั (ตารางที� 20) 
 

ตารางที� 20 ตารางแสดงขนาดของผลและเมลด็ ความหนาเนื �อและเปลือก และเปอร์เซ็นต์

ของแขง็ที�ละลายนํ �าได้หลงัจากตดัแตง่ช่อผลในระดบัที�แตกตา่งกนั 
 

Treatments     ขนาด (มิลลเิมตร)    ความหนา (มิลลิเมตร)      เปอร์เซ็นต์ของแขง็ 

    ผล             เมลด็       เนื �อ        เปลือก        ที�ละลายนํ �าได้ 

ไมต่ดั  22.19b             11.13   4.92b  0.43ab  20.87a  

ตดัช่อ 35% 23.06ab  11.53  5.71a  0.41b  20.07b 

ตดัช่อ 70% 23.79a             11.72  5.66a  0.49a  19.63b 

Significant     *     ns      *    *              * 

C.V.(%) 3.01   5.19             3.66             6.64           9.99 

หมายเหตุ ns =ไม่มีความแตกต่างทางสถิติ 

  *   = มีความแตกต่างอย่างมีนยัสําคญั ที�ระดบัความเชื�อมั�น 95 เปอร์เซ็นต์  

ค่าเฉลี�ยใน Column เดียวกนั ตวัอกัษรเหมือนกนั ไม่แตกต่างกนัทางสถิติ เปรียบเทียบโดยวิธี 

Duncan’s New Multiple-Range Test (DMRT))  
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สรุปและวจิารณ์ผลการทดลองที� 4.3 
 

จากการศึกษาระดับการตดัช่อผลเพื�อเพิ�มขนาดและคุณภาพของผลผลิต พบว่า ต้น

ลําไยที�มีการตัดช่อผลทําให้มีขนาดใหญ่ขึ �นมากกว่าต้นที�ไม่ตัดช่อผลผล โดยไม่ทําให้นํ �าหนัก

ผลผลิตรวมต่อต้นลดลง เช่นเดียวกับงานทดลองของนพดลและคณะ (2545) พบว่าเมื�อปลิดผล

ออก 60 เปอร์เซ็นต์ ไม่ทําให้นํ �าหนักผลรวมต่อต้นลดลง แต่ทําให้ผลผลิตมีขนาดใหญ่ขึ �น 

สอดคล้องกับงานทดลองศึกษาระดับของการปลิดผลอ่อนของลําไยพันธุ์ดอที�มีผลต่อคณุภาพ

ผลผลิต พบวา่การปลิดผลบนต้นให้เหลือ 20 และ 40 ผลต่อช่อ และใช้กรรไกรตดัช่อผลทั �งช่อให้

เหลือเพียง 50 เปอร์เซ็นต์ของทั �งต้น ไม่ทําให้ผลผลิตรวมต่อต้นลดลงเมื�อเปรียบเทียบกับต้นที�ไม่

ปลิดและตดัช่อผล และเมื�อเปรียบเทียบผลผลิตตอ่พื �นที�ผิวทรงพุ่ม พบว่าจะอยู่ในช่วง 1.04 – 1.5 

กิโลกรัมผลผลิตตอ่ตารางเมตร สอดคล้องกับนํ �าหนักผลผลิตต่อพื �นผิวทรงพุ่มหลงัจากทําการตดั

ช่อผลออก 50 เปอร์เซ็นต์ในระยะเวลาที�ต่างกันและไม่ตดัช่อผล พบว่านํ �าหนักผลผลิตอยู่ในช่วง 

1.24-1.63 กิโลกรัมตอ่พื �นผิวทรงพุ่ม (การทดลองที� 3) เช่นเดียวกบัการศกึษาระดบัของการปลิดผล

อ่อนของลําไยพันธุ์ดอที�มีต่อคณุภาพผลผลิต พบว่า นํ �าหนักผลผลิตต่อพื �นผิวทรงพุ่มสงูสุด อยู่

ในช่วง 1.30-1.38 กิโลกรัมผลผลิตตอ่พื �นผิวทรงพุ่ม (นพดล และสขุใจ, 2548) ซึ�งจะเป็นแนวทาง

ในการกําหนดจํานวนผลผลิตภายในต้นให้ได้คณุภาพตามที�ตลาดต้องการ และยังเป็นแนวทางใน

การกําหนดระดบัความเข้มข้นของสารเคมีที�ใช้ในการปลิดผลตอ่ไป  
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4.4 การศึกษาจาํนวนผลภายในต้นที�เหมาะสมต่อการผลิตลําไยคุณภาพ 
 

อุปกรณ์และวธีิการ 
 

การศกึษาจํานวนผลภายในต้นที�เหมาะสมตอ่การผลิตลําไยคณุภาพ โดยใช้ต้นลําไยพนัธุ์

ดอที�มีอายปุระมาณ 6 ปี (เส้นผา่นศนูย์กลางประมาณ 6 เมตร) ณ สวนเกษตรกร ต.ยางฮอม      

อ.ขนุตาล จ.เชียงราย เริ�มทําการทดลองตั �งแตว่นัที� 1 เมษายน 2548 จนถึงวนัที� 30 สิงหาคม 2548 

วางแผนการทดลองแบบ Completely Randomized Design (CRD) ประกอบไปด้วย 4 กรรมวิธี 

(Treatment) มี 4 ซํ �า ๆ ละ 1 ต้น รวมทั �งหมด 16 หน่วยทดลองโดยมีกรรมวิธีดงัตอ่ไปนี � ปลิดผลให้

เหลือ 100, 150 และ 200 ผลตอ่พื �นที�ผิวทรงพุ่ม 1 ตารางเมตรและไมป่ลิดผล (มีผลประมาณ 250 

ผลตอ่พื �นที�ผิวทรงพุ่ม 1 ตารางเมตร) การทดลองเริ�มจากการคดัเลือกต้นที�มกีารติดผลจํานวนที�

ใกล้เคียงกนั ทําการนบัจํานวนผลภายในต้นโดยการสุม่ตวัอย่างและคํานวณหาพื �นที�ผิวของทรงพุ่ม 

หลงัจากนั �นจึงทําการปลดิผลออกให้เหลือจํานวนผลตามกรรมวิธีที�กําหนดข้างต้น เมื�อผลผลิตเกบ็

เกี�ยวได้ทําการบนัทกึข้อมลูเชิงปริมาณและคณุภาพ รวมถึงรายได้สดุสทุธิที�ได้จากการขายผลผลิต 

และนําข้อมลูไปวิเคราะห์ด้วยโปรแกรมสําเร็จรูป  

 

ผลการทดลอง 
 

นํ �าหนักผลผลิต 

เมื�อสิ �นสดุการทดลอง พบว่า เปอร์เซ็นต์การร่วงของผลผลิตหลงัทําการทดลองไม่มี

ความแตกตา่งกนัทางสถิติ อยู่ในช่วง 14.0-25.5 เปอร์เซ็นต์ และนํ �าหนกัผลผลิตตอ่ต้นก็ไม่มีความ

แตกตา่งทางสถิติ อยู่ในช่วง 83.9-108.8 กิโลกรัมต่อต้น ส่วนนํ �าหนักผลผลิตต่อพื �นที�ผิวทรงพุ่มมี

ความแตกตา่งกนัทางสถิติอย่างมีนยัสําคญั ซึ�งการไว้ผล 200 ผลตอ่พื �นที�ผิวทรงพุ่ม 1 ตารางเมตร

และไม่ปลิดผลมีนํ �าหนักต่อพื �นที�ผิวทรงพุ่มมากที�สดุ ส่วนการไว้ผล 150 และ 100 ผลมีนํ �าหนัก

ผลผลิตรองลงมาตามลําดบั แตนํ่ �าหนกัผลผลิตต่อพื �นที�ผิวทรงพุ่มไม่มีความแตกต่างกันทางสถิติ 

อยู่ในช่วง 3.09-4.24 กิโลกรัมตอ่พื �นที� 1 ตารางเมตร สว่นนํ �าหนักต่อผลก็ไม่พบความแตกต่างกัน

ทางสถิติ อยู่ในช่วง 10.4-11.8 กรัมตอ่ผล (ตารางที� 21) 
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ตารางที� 21 เปอร์เซ็นตก์ารร่วงของผล นํ �าหนกัผลผลิตรวมตอ่ต้น นํ �าหนกัผลผลิตตอ่พื �นที�ผิวทรง

พุ่มและนํ �าหนกัผลผลิตตอ่พื �นที�ทรงพุ่ม 1 ตารางเมตร หลงัจากปลิดผลให้เหลือ

จํานวนผลตอ่ตารางเมตรที�แตกตา่งกนั 
 

Treatments                    เปอร์เซน็ต ์     นํ �าหนกัผลผลิต (กิโลกรัม)      นํ �าหนกั 

         การร่วงของผล       ตอ่ต้น    ตอ่พื �นที�ผิวทรงพุ่ม1/ ตอ่พื �นที�ทรงพุ่ม1/  ตอ่ผล(ก.) 

Control (250 ผล2/)   16.2             98.3          2.14a           4.16       10.4 

100 ผล2/  25.5             83.9          1.53b           3.09       11.8 

150 ผล2/  14.0             88.1          1.62b           3.16       11.4 

200 ผล2/  19.8           108.8          2.26a           4.24       10.7 

Significant    ns               ns              *              ns        ns 

C.V.(%)             64.13            22.29          16.92         19.97      11.23 

หมายเหตุ 1/  = 1 ตารางเมตร 

  2/  = ต่อพื �นที�ผิวทรงพุ่ม 1 ตารางเมตร 

ns =ไม่มีความแตกต่างทางสถิติ 

* = มีความแตกต่างกนัทางสถิติอย่างมีนยัสาํคัญ ที�ระดบัความเชื�อมั�น 95 เปอร์เซ็นต์ 

ค่าเฉลี�ยใน Column เดียวกนั ตวัอกัษรเหมือนกนั ไม่แตกต่างกนัทางสถิติ เปรียบเทียบโดยวิธี Duncan’s New 

Multiple-Range Test (DMRT))  

 
ภาพที�  4 ขนาดของผลผลิตเมื�อเก็บเกี�ยวหลงัจากปลิดผลให้เหลือจํานวนผลต่อตาราง

เมตรที�แตกตา่งกนั 

ไม่ปลดิผล 

100 ผล/ตารางเมตร 

150 ผล/ตารางเมตร 
 

200 ผล/ตารางเมตร 
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ขนาดและคณุภาพของผลผลิต 

พบวา่ การปลิดผลในแตล่ะระดบัไมพ่บความแตกตา่งกันทางสถิติของเปอร์เซ็นต์เนื �อ 

คืออยู่ในช่วง 66.73-68.83 เปอร์เซ็นต์ ส่วนขนาดของผลและเมล็ดก็ไม่พบความแตต่างกันทาง

สถิติเช่นเดียวกนั คือ 25.65-27.10 และ 12.43-12.69 มิลลิเมตรตามลําดบั ส่วนความหนาเนื �อใน

ต้นที�ทําการปลิดผลมีความหนา (อยู่ในช่วง 5.50-5.76 มิลลิเมตร)มากกว่าในต้นที�ไม่ปลิดผล 

(4.87 มิลลิเมตร) ซึ�งมีความแตกตา่งทางสถิติอย่างมีนยัสําคญั สว่นเปอร์เซ็นต์ของแขง็ที�ละลายนํ �า

ได้ไมม่ีความแตกตา่งกนัทางสถิติ คืออยู่ในช่วง 18.9-19.7 องศาบริกซ์ตามลําดบั (ตารางที� 22) 
 

ตารางที� 22 ตารางแสดงเปอร์เซน็ต์เนื �อ ขนาดของผลและเมลด็ ความหนาเนื �อและเปลือก และ

เปอร์เซ็นต์ของแขง็ที�ละลายนํ �าได้ หลงัจากปลิดผลให้เหลือจํานวนผลตอ่ตาราง

เมตรที�แตกตา่งกนั 
 

Treatments      เปอร์เซ็นต์           ขนาด (มม.)              ความหนา (มม.)    เปอร์เซ็นต์ของแขง็ 

            เนื �อ    ผล       เมลด็            เนื �อ        เปลือก       ที�ละลายนํ �าได้ 

Control (250 ผล2/)      66.73       25.65        12.43 4.87b     0.66   18.9 

100 ผล2/           68.38       27.10        12.69 5.73a     0.71   19.5 

150 ผล2/           68.83       26.36        12.52 5.76a     0.74   19.7 

200 ผล2/           68.59       25.61        12.44 5.50a     0.67   19.2 

Significant             ns     ns           ns               *      ns     ns 

C.V.(%)             4.80       3.33         2.24          7.26     7.51   4.28 

หมายเหตุ 2/  = ต่อพื �นที�ผิวทรงพุ่ม 1 ตารางเมตร 

ns =ไม่มีความแตกต่างทางสถิติ 

* = มีความแตกต่างกนัทางสถิติอย่างมีนัยสําคญั ที�ระดบัความเชื�อมั�น 95 เปอร์เซ็นต์ 

ค่าเฉลี�ยใน Column เดียวกนั ตวัอักษรเหมือนกนั ไม่แตกต่างกนัทางสถิติ เปรียบเทียบโดยวิธี Duncan’s New 

Multiple-Range Test (DMRT))  
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เกรดและราคาผลผลิต 

 พบวา่ เมื�อทําการปลิดผลในทกุระดบัอายมุีผลทําให้เปอร์เซ็นต์ของเกรด AA (ขนาดใหญ่

พิเศษ) เพิ�มขึ �นและสามารถขายผลผลิตตอ่ต้นได้ในราคาที�สงูขึ �น (ตารางที� 23) 
 

ตารางที� 23 เปอร์เซน็ต์ผลผลิตเกรด AA, A, B และ C และราคาขายผลผลิตตอ่ต้น หลงัจากปลิด

ผลให้เหลือจํานวนผลตอ่ตารางเมตรที�แตกตา่งกนั 
 

Treatments       เกรด (เปอร์เซน็ต์)             ราคา (บาท)        

           AA       A     B   C           

Control (250 ผล2/)     29.01    39.25  25.60  6.14  531.6 

100 ผล2/          56.86    25.49  13.73  3.92  608.4 

150 ผล2/         43.58     34.40 16.06  5.96  566.7       

200 ผล2/         30.93        41.92 23.71  3.44  618.0  

หมายเหตุ     2/  = ต่อพื �นที�ผิวทรงพุ่ม 1 ตารางเมตร 

     เกรด AA ราคา    9 บาทต่อกิโลกรัม   เกรด    A ราคา    5 บาทต่อกิโลกรัม 

      เกรด    B ราคา    2 บาทต่อกิโลกรัม เกรด    C ราคา 0.5 บาทต่อกิโลกรัม 
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สรุปและวจิารณ์ผลการทดลองที� 4.4 
 

จากการศกึษาจํานวนผลภายในต้นที�เหมาะสมต่อการผลิตลําไยคณุภาพ พบว่า ต้น

ลําไยที�ทําการปลิดผลให้เหลือ 100 ผลตอ่พื �นที�ผิวทรงพุ่ม 1 ตารางเมตรมีขนาดผลเฉลี�ย 11.8 กรัม

ต่อผลใกล้เคียงกับลําไยเกรด A (หนักผลละ11.7 กรัม ขึ �นไป) (กรมวิชาการ, มปป) แต่เมื�อ

เปรียบเทียบกบัการปลิดผล 150 และ 200 ผลตอ่พื �นที�ผิวทรงพุ่ม 1 ตารางเมตรและไม่ปลิดผล ไม่

พบความแตกตา่งกนัทางสถิติ (มีนํ �าหนกัตอ่ผล 11.4, 10.7 และ 10.4 กรัมต่อผลตามลําดบั) และ

ไมทํ่าให้นํ �าหนกัผลผลิตรวมตอ่ต้นลดลง เช่นเดียวกบัการศกึษาของนพดลและคณะ (2545, 2548) 

พบวา่เมื�อปลิดผลออ่นในลําไย    พนัธุ์ดอออก 60 และ 75 เปอร์เซ็นต์ไม่ทําให้นํ �าหนักผลผลิตรวม

ตอ่ต้นลดลง แตเ่มื�อนํานํ �าหนกัผลผลิตที�ได้มาคิดเปรียบเทียบต่อพื �นที�ผิวทรงพุ่มกลบัพบว่าในต้น

ทําการปลิดผลให้เหลือ 100 และ 150 ผลต่อพื �นที�ผิวทรงพุ่ม 1 ตารางเมตร (1.53 และ 1.62 

กิโลกรัม/พื �นที�ผิวทรงพุ่ม 1 ตารางเมตร) มีนํ �าหนักต่อพื �นที�น้อยกว่าต้นที�ปลิดผลให้เหลือ 200 ผล

ตอ่พื �นที�ผิวทรงพุ่ม 1 ตารางเมตรและไมป่ลิดผล (เหลือผลประมาณ 250 ผลต่อพื �นที�ผิวทรงพุ่ม 1 

ตารางเมตร) (2.14 และ 2.26 กิโลกรัม/พื �นที�ผิวทรงพุ่ม 1 ตารางเมตร) ซึ�งนํ �าหนกัที�ได้ของการปลิด

ผลให้เหลือ 100 และ 150 ผลตอ่พื �นที�ผิวทรงพุ่ม 1 ตารางเมตรอยู่ในช่วงเดียวกบัการกบัการศึกษา

การปลิดผลเพื�อพฒันาคณุภาพผลผลิตลําไยพนัธุ์ดอ คืออยู่ในช่วง 1.24-1.63 กิโลกรัมผลผลิตต่อ

พื �นผิวทรงพุ่ม(นพดล, 2548) และใกล้เคียงกบัการศกึษาระดบัของการปลิดผลอ่อนของลําไยพันธุ์

ดอที�มีต่อคณุภาพผลผลิต พบว่า นํ �าหนักผลผลิตต่อพื �นผิวทรงพุ่มสงูสดุ อยู่ในช่วง 1.30-1.38 

กิโลกรัมผลผลิตต่อพื �นผิวทรงพุ่ม (นพดล และสุขใจ, 2548) ซึ�งนํ �าหนักที�อ้างอิงเป็นนํ �าหนักที�

เหมาะสมของต้นลําไยพนัธุ์ดอที�สามารถแบกรับนํ �าหนกัผลผลิตไว้และผลผลิตลําไยมีคณุภาพ ซึ�ง

จะเป็นแนวทางกําหนดจํานวนผลผลิตตอ่พื �นที�ที�เหมาะสมในการผลิตลําไยคณุภาพได้ตอ่ไป 
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5. การศึกษาสัดส่วนใบที�มีผลต่อคุณภาพผลผลิตลําไยพันธ์ุดอ 
 

อุปกรณ์และวธีิการ 

การศึกษาสัดส่วนใบที�มีผลต่อคุณภาพผลผลิตลําไย ใช้ต้นลําไยพันธุ์ดอที�มีอายุ

ประมาณ 4 ปี (เส้นผา่นศนูย์กลางประมาณ 3 เมตร) ณ สวนเกษตรกร อ.สนัป่าตอง จ.เชียงใหม ่

เริ�มทําการทดลองตั �งแตว่นัที� 1 เมษายน 2548 ถึงวนัที� 1 กนัยายน 2548 วางแผนการทดลองแบบ 

Completely Randomized  Design (CRD) ประกอบไปด้วย 5 กรรมวิธีมี (Treatment) 4 ซํ �า ๆ ละ

1 ต้นๆละ 2 ช่อ รวมทั �งหมด 40 หน่วยทดลอง โดยทําการควั�นกิ�งเพื�อตดัท่ออาหารยาว 1 นิ �ว

ภายใต้ใบสดุท้ายที�กําหนดจํานวนใบต่อจํานวนผลดงันี � 5/30, 10/30, 15/30 และ 20/30 ใบ/ผล 

และควั�นกิ�งโดยไม่กําหนดจํานวนใบและผล (ประมาณ 38 ใบ/114 ผล) การทดลองเริ�มจากการ

คดัเลือกกิ�งที�มีขนาดใกล้เคียงกนั (ขนาด 1.5 -2 เซนติเมตร) ภายในต้นจํานวนต้นละ 10 กิ�งทําการ

สุม่กรรมวิธีลงในแตล่ะต้นๆ ละ 2 กิ�ง เมื�อผลผลิตสามารถเก็บเกี�ยวได้ทําการบันทึกข้อมลูเกี�ยวกับ

คณุภาพของผลผลิต เช่น นํ �าหนกัผล ขนาดผล ปริมาณของแขง็ที�ละลายนํ �าได้ พื �นที�ใบต่อนํ �าหนัก

ผลผลิต เป็นต้น หลงัจากนั �นทําการวิเคราะห์ข้อมลูด้วยโปรแกรมสําเร็จรูป  
 

ผลการทดลอง 

จาํนวนผลและนํ �าหนักผลผลิต 

เมื�อสิ �นสดุการทดลอง พบวา่จํานวนผลผลิตที�สามารถเก็บเกี�ยวได้ในกิ�งที�ไมป่ลิดใบและผล

มีจํานวนผลที�เก็บเกี�ยวได้สงูสุดคือ 49.9 ผล มากกว่าทุกกรรมวิธีที�ทําการปลิดใบและผล (อยู่

ในช่วง 17.1- 24.9 ผล) จึงทําให้นํ �าหนกัตอ่ช่อเพิ�มขึ �นตามจํานวนผลที�เก็บเกี�ยวได้ ซึ�งแตกต่างกัน

ทางสถิติอย่างมีนยัสําคญัทางสถิติ สว่นนํ �าหนกัตอ่ผล พบวา่ การปลิดใบให้เหลือ 20 ใบตอ่ 30 ผล

มีนํ �าหนักสงูที�สดุและลดหลั�งลงตามจํานวนใบที�ลดลง จึงทําให้นํ �าหนักเปลือก และเนื �อเป็นไป

ในทางเดียวกันซึ�งแตกต่างกันทางสถิติอย่างมีนัยสําคญัทางสถิติ แต่เปอร์เซ็นต์เนื �อไม่มีความ

แตกตา่งกนัทางสถิติ คืออยู่ในช่วง 65.66- 69.53 เปอร์เซ็นต์ (ตารางที� 23) 

ขนาดและคณุภาพของผลผลิต 

พบวา่ ขนาดของผลผลิตเพิ�มขึ �นตามจํานวนใบโดยการไว้ใบ 15 และ 20 ใบตอ่ 30 ผล

มีขนาดเพิ�มขึ �นแตกตา่งจากกิ�งที�ไมไ่ด้กําหนดจํานวนใบตอ่ผล ซึ�งมีความแตกต่างทางสถิติอย่างมี

นยัสําคญั แตข่นาดของเมลด็ไมม่ีความแตกตา่งกนัทางสถิติ คือ อยู่ในช่วง 10.76-11.24 มิลลิเมตร 

สว่นความหนาเนื �อก็เพิ�มขึ �นตามสดัส่วนจํานวนใบที�เพิ�มขึ �นเช่นเดียวกับขนาดของผล ส่วนความ

หนาเปลือก (อยู่ในช่วง 0.74 – 1.02 มิลลิเมตร) และเปอร์เซ็นต์ของแข็งที�ละลายนํ �าได้ (อยู่ในช่วง 

15.86 – 17.55 0Brix) ไมม่ีความแตกตา่งกนัทางสถิติ (ตารางที� 25) 
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ตารางที� 24 จํานวนผลที�เก็บเกี�ยวได้ตอ่ช่อ นํ �าหนกัผลผลิตตอ่ช่อ ตอ่ผล นํ �าหนกัเนื �อ เปลือกและ

เมลด็ และเปอร์เซน็ต์เนื �อ หลงัจากกําหนดสดัสว่นใบตอ่ผลในระดบัที�แตกตา่งกนั 

Treatments           จํานวนผล                                    นํ �าหนกั (กรัม)                    เปอร์เซน็ต ์

  ที�เกบ็เกี�ยวได้  ตอ่ช่อ           ต่อผล        เนื �อ       เปลือก      เมลด็        เนื �อ 

Control (38/114)   49.9a 423.63a         8.18c 5.71   1.38c     1.09b       69.53 

  5 ใบ/30 ผล      17.1b 158.06c         8.94bc 6.17   1.60b     1.17ab      68.78 

10 ใบ/30 ผล      17.6b 188.51bc      10.17abc 7.09   1.94ab    1.14ab       69.34 

15 ใบ/30 ผล      23.1b 226.15bc      11.46ab 7.53   2.61a     1.32ab      65.66 

20 ใบ/30 ผล      24.9b 275.66b       11.95a 7.90   2.63a     1.42a        65.69 

Significant         *            *            *   ns      *        *           ns 

C.V.(%)      20.91     26.81         15.94       19.85    12.82     16.18         4.81 

หมายเหตุ ns =ไม่มีความแตกต่างทางสถิติ 

*  = มีความแตกต่างอย่างมีนยัสาํคัญ ที�ระดบัความเชื�อมั�น 95 เปอร์เซ็นต์ 

ค่าเฉลี�ยใน Column เดียวกนั ตวัอกัษรเหมือนกนั ไม่แตกต่างกนัทางสถิติ เปรียบเทียบโดยวิธี 

Duncan’s New Multiple-Range Test (DMRT))  
 

ตารางที� 25 ตารางแสดงขนาดของผลและเมลด็ ความหนาเนื �อและเปลือก และเปอร์เซ็นต์

ของแขง็ที�ละลายนํ �าได้หลงัจากกําหนดสดัสว่นใบตอ่ผลในระดบัที�แตกตา่งกนั 

Treatments     ขนาด (มิลลเิมตร)    ความหนา (มิลลิเมตร)      เปอร์เซ็นต์ของแขง็ 

      ผล             เมลด็       เนื �อ        เปลือก         ที�ละลายนํ �าได้ 

Control (38/114)24.85b    11.04  4.88c  1.02  17.55 

  5 ใบ/30 ผล  25.56ab 11.24  5.71b  0.74  17.45 

10 ใบ/30 ผล  26.41ab 10.76  6.10ab  0.80  17.39 

15 ใบ/30 ผล  27.22a  10.95  6.30ab  0.94  16.43 

20 ใบ/30 ผล  27.41a  11.10  6.51a  0.93  15.86 

Significant     *     *    *    ns     ns 

C.V.(%)  4.36    5.59  8.16             27.25    7.77 

หมายเหตุ ns =ไม่มีความแตกต่างทางสถิติ 

  *   = มีความแตกต่างอย่างมีนยัสําคญั ที�ระดบัความเชื�อมั�น 95 เปอร์เซ็นต์  

ค่าเฉลี�ยใน Column เดียวกนั ตวัอกัษรเหมือนกนั ไม่แตกต่างกนัทางสถิติ เปรียบเทียบโดยวิธี 

Duncan’s New Multiple-Range Test (DMRT))  
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สรุปและวจิารณ์ผลการทดลองที� 5 
 

จากการศกึษาสดัสว่นใบที�มีผลตอ่คณุภาพผลผลิต พบวา่ สดัสว่นใบตอ่ผลที�เพิ�มขึ �นมีผล

ทําให้ขนาดของผลผลิตเพิ�มขึ �นในแนวบวก โดยเริ�มจากกิ�งที�ไมม่ีการกําหนดจํานวนใบและผล 

กําหนดจํานวนใบตอ่ผลเริ�มจาก 5/30, 10/30, 15/30 และ 20/30 (ใบ/ผล) โดยมีขนาดเพิ�มขึ �นเป็น 

8.19, 8.94, 10.17, 11.46 และ 11.95  กรัมตอ่ผลตามลําดบั (หรือ 1 ใบตอ่ 1.24  ผล ซึ�งจะทําให้

ได้ผลผลิตนํ �าหนกั 11.95 กรัมตอ่ผล ซึ�งมีขนาดใกล้เคียงกบัลําไยเกรด A ที�มีนํ �าหนกัผลมากกวา่ 

11.7 กรัมขึ �นไป) จึงแสดงให้เหน็ถึงความสําคญัของสดัสว่นใบตอ่ผลผลิต เพราะการที�มจํีานวนใบ

เพิ�มขึ �นนั �นหมายถึงพืชมีแหลง่ผลติอาหารมากขึ �นจึงเป็นผลทําให้ผลผลิตที�ได้มีคณุภาพ สอดคล้อง

กบัการศกึษาของ ธงชยั (2539) พบวา่ในมะมว่งพนัธุ์นํ �าดอกไม้ ต้องการจํานวนใบไมต่ํ�ากวา่ 24 

ใบตอ่ผลขนาด 170  

นอกจากนี �การศกึษาสดัสว่นใบที�มีผลตอ่คณุภาพผลผลิตยงัเป็นพื �นฐานเบื �องต้นให้กบั

การศกึษาทดลองเกี�ยวกบัการเพื�อคณุภาพผลผลิตในเชิงภานิช ไม้ผลหลายชนิดมีการปลิดผลเพื�อ

ลดจํานวนผลและเป็นการเพิ�มสดัสว่นของใบตอ่ผลให้เพิ�มขึ �น  เช่น  ท้อต้องการใบ 30-40 ใบตอ่ผล

ก็สามารถที�จะเลี �ยงผลให้มคีณุภาพได้แตถ้่ามจํีานวนใบที�เพิ�มขึ �นก็จะทําให้คณุภาพของผลดีขึ �น 

(นพดล, 2537) ในแอปเปิลมีความต้องการสดัสว่นใบตอ่ผล  50:1 ถึง 70:1 ขึ �นอยู่กบัขนาดตามที�

ต้องการและพนัธุ์เพราะในพืชชนิดเดียวกนัแตค่นละพนัธุ์จะมีความต้องการที�ตา่งกนัไป (สมัฤทธิ�, 

2537)  ดงันั �นจึงจําเป็นต้องคํานึงถงึความสําคญัของจํานวนใบที�เหมาะสมตอ่ผลด้วย 
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6) การศกึษาวธีิการห่อช่อผลและการเปลี�ยนแปลงองค์ประกอบภายในหลังห่อช่อผล 

 

อุปกรณ์และวธีิการ 

 

   การศึกษาผลของการห่อผลต่อองค์ประกอบทางเคมีในเปลือกผลลําไยแยกทําการ

ทดลองเป็น 3 ชดุคือ ชดุลําไยก่อนฤด ูลําไยในฤดแูละลําไยนอกฤด ูทุกชุดทดลองใช้วสัดทุดลองที�

เดียวกนัคือใช้ต้นลําไยพนัธุ์ดอ  สวนอทุยานเกษตรและฟาร์มมหาวิทยาลยัแมโ่จ้  อายปุระมาณ  6  

ปี ในแต่ละชุดที�ทําการศึกษาจะใช้ต้นลําไยจํานวน 6 ต้นและจัดการดแูลเหมือนกันทุกประการ

ตั �งแตก่ารเริ�มราดสารโพแทสเซียมคลอเรตเพื�อชกันําการออกดอก การดแูลรักษา การให้สิ�งทดลอง 

และการเก็บตวัอย่างพืชทดลองในแต่ละสปัดาห์เพื�อวิเคราะห์หาปริมาณสารประกอบต่างๆ ทาง

เคมี โดยแตล่ะชดุการทดลองจะมีการจดัการดงันี � หลงัจากทําการราดสารและลําไยติดผลแล้ว จะ

ทําการดแูลตามปกติจนกระทั�งผลลําไยมีอายุประมาณ  8 สปัดาห์ก่อนการเก็บเกี�ยว จึงทําการ

คดัเลือกช่อผลที�มีการติดผลสมํ�าเสมอ จํานวน 60 ช่อต่อต้น (สุ่มกระจายทั�วต้น) ทําการตดัแต่ง

จํานวนช่อผลให้เหลืออยู่ประมาณ 40-60 ผลตอ่ช่อ แบ่งจํานวนช่อผลออกเป็น 2 กลุม่ ทําการให้สิ�ง

ทดลอง คือห่อช่อผลและไม่ห่อช่อผล กลุ่มละ 30 ช่อ การห่อช่อผลจะห่อโดยใช้กระดาษ

หนงัสือพิมพ์ซ้อนกนั 2 คู ่และห่อแบบปลายเปิด (ธีรนุช  และพาวิน,  2548)  หลงัจากห่อช่อผล 1 

สปัดาห์ จะเริ�มเก็บตวัอย่างพืชทดลองมาทําการเก็บข้อมลูต่างๆ รวมทั �งการสกัดและวิเคราะห์หา

รงควตัถุและปริมาณสารประกอบฟีโนลิค ทุกสปัดาห์จนกระทั�งเลยระยะเก็บเกี�ยวอีก 2 สปัดาห์ 

รวมระยะเวลาเก็บข้อมลู 9- 12 สปัดาห์ ขึ �นอยู่กับฤดกูาลผลิตหรือชุดที�ศึกษา โดยแต่ละชุดการ

ทดลองจะเก็บข้อมลูทั �งทางกายภาพและทางเคมี การวิเคราะห์ทางกายภาพได้แก่  การวดัการ

เปลี�ยนแปลงสีของเปลือกผลลําไย โดยเครื�องวดัสี (chromameter)  รายงานผลเป็นคา่  L*, a*  และ  

b*  ในระบบ CIE  (Commission  Internationalae  de  l’  Eclairage)  สําหรับการวิเคระห์ทาง

เคมีได้แก่  การเปลี�ยนแปลงปริมาณคลอโรฟิลล์ทั �งหมด  คลอโรฟิลล์ เอ คลอโรฟิลล์ บี ตามวิธีการ

สกัดของ Hiscox  and  Israelstam (1979)    แอนโทไซยานินทั �งหมด ตามวิธีการสกัดของ  

Ranganna (1977) เบตา-คาโรทีน ตามวิธีการสกัดของ Ranganna (1977) และสารประกอบฟี

นอล ตามวิธีการสกัดของ (Ketsa and Atantee, (1998)  ดงัแสดงรายละเอียดในภาพที� 1 – 4 

ตามลําดบั สว่นรายละเอียดในการเตรียมต้นและจํานวนระยะเวลาที�เก็บข้อมลูของแต่ละชุดการ

ทดลองแสดงไว้ในตารางที� 26 
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ตารางที� 26 สรุประยะเวลาในการเตรียมต้น และเก็บตวัอย่างของลําไยแต่ละชุดที�ทําการทดลอง

ทั �งหมดของโครงการ 

รายละเอียดการเตรียมต้นและเก็บข้อมลู 
ชดุการทดลอง 

ก่อนฤด ู ในฤด ู นอกฤด ู

วนัราดสารโพแทสเซียมคลอเรต 4 พ.ย. 2547 - 20 ม.ีค. 2549 

วนัออกดอก 17 ธ.ค. 2547 14 ม.ค. 2548 17 เม.ย. 2549 

วนัเริ�มติดผล 2 ม.ีค. 2548 12 ม.ีค. 2548 30 พ.ค. 2549 

วนัห่อผล 5 พ.ค. 2548 25 พ.ค. 2548 18 ส.ค. 2549 

วนัเริ�มต้นเก็บข้อมลูการสกดั (ห่อผล) 12 พ.ค. 2548 1 ม.ิย. 2548 25 ส.ค. 2549 

วนัลําไยแก่ทางสรีรวิทยา (ควรเก็บเกี�ยว) 14 ก.ค. 2548 27 ก.ค. 2548 6 ต.ค. 2548 

สปัดาห์ที�ลําไยแกท่างสรีรวิทยา (ควรเก็บเกี�ยว) 10 9 7 

วนัสดุท้ายของการเก็บข้อมลู 28 ก.ค. 2548 18 ส.ค. 2548 20 ต.ค. 2549 

ระยะเวลารวมในการเก็บข้อมลู(สปัดาห์) 12 11 9 
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วธีิการสกัดหาปริมาณคลอโรฟิลด์ ตามกรรมวธีิของ Hiscox  and  Israelstam, 1979 

 

เปลือกผลสด(หั�นละเอียด)  5  กรัม  ใสล่งในขวดรูปชมพู ่

   +  DMSO 15 ml 
 

incubate  ที�อณุหภมูิ  65  องศาเซลเซียส  , 1-2  ชั�วโมง 
         

  กรอง 

Solution 

      ปรับปริมาตรด้วย  DMSO ให้ได้ 25 ml 
 

วดัคา่  OD ที�ความยาวคลื�น 645 และ 663 nm 

โดยใช้สารละลาย  DMSO เป็น blank 

 
 

นําคา่  OD ที�วดัได้ไปเป็นแทนคา่ในสตูรหาปริมาณ chlorophyll 

หน่วยเป็น  mg / 100 g นํ �าหนกัสด 
 

โดย   Chlorophyll a = (0.0127 D**663- 0.00269 D*645) × final volume × 100 

100 × weight (g) 
 

 Chlorophyll b = (0.0229D*645 - 0.00468D**663) × final volume × 100 

100 × weight (g) 
 

total chlorophyll  =  20.2 D*645 + 8.02 D**663 

 

D* 645 = คา่ OD ที�ความยาวคลื�น 645 nm 

D** 663 = คา่ OD ที�ความยาวคลื�น 663 nm 

 

ภาพที�  5   แผนผงัการสกดั  และวดัปริมาณสารสีคลอโรฟิลล์  โดยใช้  DMSO method (Hiscox  

and  Israelstam, 1979)   
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วธีิการสกัดหาปริมาณแอนโทไซยานิน ตามกรรมวธีิของ Ranganna ,1977 

 

เปลือกผลสด (หั�นละเอียด)  2  กรัม  ใสล่งในขวดรูปชมพู ่

    +  ethanolic  HCl  25  ml 

      (95 %  ethanol  :  1.5 N  HCl  =  85  :  15) 

 

เก็บที�อณุหภมูิ  4  องศาเซลเซียส  เวลาประมาณ  24  ชั�วโมง 

(เปลี�ยนสารละลายทกุ  6  ชั�วโมงจนเปลือกไมม่ีส)ี 

 กรอง 

 

นําสารละลายทั �งหมดที�ได้มารวมกนั 

         ปรับปริมาตรด้วย  ethanolic  HCl 

  ให้ได้  100  ml 

 

วดัคา่  absorbance (OD)  ที�ความยาวคลื�น  535  nm  ใช้  ethanolic  HCl    เป็น  blank 

 

นําคา่ OD ที�ได้ไปแทนคา่ในสตูรหาปริมาณแอนโทไซยานินทั �งหมด หน่วยเป็น mg / 100 g 

นํ �าหนกัสด 

 

โดย  total  absorbance  =  OD  at  535  nm  ×  final  volume  ×  100 

   Weight (g) 

Total anthocyanin content =  total absorbance 

    98.2 

 

ภาพที�   6 แผนผังการสกัดและวัดปริมาณแอนโทไซยานิน  โดยใช้  estimation of  total 

anthocyanin  method  (Ranganna ,  1977  อ้างโดย  สจิุตรา,  2541) 
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วธีิการสกัดหาปริมาณเบตา-คาโรทีน ตามกรรมวธีิของ Ranganna ,1977 

เปลือกผลสด(หั�นละเอียด)  25  กรัม  ใสล่งในบีกเกอร์ 

      + hexane  60  ml  และ  acetone  40  ml 

แช่ทิ �งไว้  1  ชั�วโมง 

Residue                                                             กรอง          solution 1 

                        +   

          + hexane  20  ml  และ  acetone  20  ml 

แช่ทิ �งไว้  30  นาที 

 กรองและล้าง  residue  ด้วยนํ �า 

Solution 2             เทนํ �าล้างเข้ากรวยแยกแล้วเขย่าประมาณ 5  ครั �ง  ทิ �งไว้จนแยกเป็น  2  ชั �น 

      ไข  solution  ด้านลา่งทิ �ง 

นําเอา  solution  ด้านบนมาปรับปริมาณด้วย  9 %  acetone  in  hexane  ให้ได้  100  ml 

 

แบ่งสารละลายมา  50  ml  (solution 3) 

 

เทลงใน column  ที�เตรียมไว้   [column  บรรจดุ้วย  MgO + Supercel  (1: 3  w/w) สงู  10  cm  

ด้านบนใส ่ Na2SO4  สงู  1  cm  และ  wet  column  ด้วย  9 %  acetone  in  hexane   

(eluent)  50  ml  รอจน  eluent  ผา่น  column  ออกมาประมาณ  40  ml  แล้วเททิ �ง] 

      รอ  solution 3  ผา่นหมดแล้ว                เท  eluent     อีก  50  ml 

 

Solution  ที�ผ่าน  column  ออกมา  นํามาปรับปริมาตรให้ได้  100  ml  ด้วย  9 %  acetone  in  hexane 

 

วดัคา่  absorbance (OD)  ที�ความยาวคลื�น  436  nm  ใช้  9 %  acetone  in  hexane  เป็น  blank  

แล้วนําคา่  OD ที�ได้ไปคํานวณหาปริมาตร  เบตา-แคโรทีน  หนว่ยเป็น  mg / 100  g  นํ �าหนกัสด 

-carotene =  ug of  carotene / ml as read from the curve  ×  final volume  ×  100 

1000  ×  weight (g) 

ภาพที� 7  แผนผงัการสกดัและวดัปริมาณเบตา-แคโรทีน  โดยใช้  estimation using  acetone-

hexane solvent  method  (Ranganna,1977 อ้างโดยสจิุตรา, 2541) 
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วธีิการสกัดหาปริมาณสารประกอบฟีนอล ตามกรรมวธีิของ Ketsa and Atantee, 1998 
 

นําเปลือก(หั�นละเอียด)  3  กรัม  ใสใ่นโกร่งบด (ที�แชเ่ยน็) 

    + ethanol 80  %  (ที�เยน็จดั)  12  ml 

 

นําสารละลายที�กรองได้เข้าเครื�องเหวี�ยงความเร็ว  12,000  รอบ / นาที 

      (ที�อณุหภมูิ  4  องศาเซลเซียส  นาน  20  นาที) 

 

นําสว่นที�ใส  ที�สกดัได้มาเจือจาง  100  เท่า  ด้วย  ethanol 80  % 

 

 

นําสว่นที�ใส  ที�เจือจางมา  2  ml ใสล่งในหลอดทดลอง 

      + Folin-Ciocalteu reagent 10 %  10 ml 

 

ผสมให้เข้ากนั  แล้วตั �งไว้ที�อณุหภมูิห้อง  นาน  8  นาที 

     +  โซเดียมคาร์บอเนต  7.5  %    8  ml 

 

ผสมให้เข้ากนั  แล้วตั �งไว้ที�อณุหภมูิห้อง  นาน  2  ชั�วโมง 

 

 

นําสารละลายที�ได้ไปวดัคา่การดดูกลืนแสง  ที�ความยาวคลื�น  765  นาโนเมตร 

(ใช้สารละลาย ethanol 80 % เป็น blank) 

 

ปริมาณสารประกอบฟีนอลทั �งหมดเป็นไมโครกรัม  ในรูป  Gallic acid ตอ่กรัมนํ �าหนกัสด 

 

ภาพที�  8    แผนผงัการสกดัและวดัปริมาณสารประกอบฟีนอล  (Ketsa and Atantee, 1998 อ้าง

โดย ศศิธร และนิธิยา, 2546) 
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ผลการทดลองและวจิารณ์ผลการทดลอง 

 

1. การพัฒนาการของผลลาํไยหลังจากการติดผล (ข้อมูลเฉพาะลําไยก่อนฤดู)  

การออกดอกติดผลของลําไยที�ผลิตก่อนฤด ูที�มีการราดสารโพแทสเซียมคลอเรตเพื�อ

บงัคบัการออกดอกในวนัที� 4 พฤศจิกายน 2547 ลําไยเริ�มออกดอกในวนัที� 17 ธนัวาคม 2547 และ

ติดผลเท่ากบัเมลด็ถั�วเขียวในวนัที� 2 มีนาคม 2548 หลงัจากลําไยเริ�มติดผลได้ประมาณ 2 สปัดาห์

จึงได้เริ�มทําการเก็บตวัเลขการเจริญเติบโตของผลลําไย ดงันั �นสปัดาห์แรกของการเก็บข้อมลูคือ

วนัที� 14 มีนาคม 2548 ซึ�งผลลําไยมีนํ �าหนกัโดยเฉลี�ยประมาณ 0.49 กรัม การเจริญเติบโตในช่วง 

7 สปัดาห์แรกของผลลําไยที�ทําการศกึษามีการเพิ�มขนาดอย่างช้าๆ โดยจะเพิ�มจาก 0.49 กรัมใน

สปัดาห์แรกของการเก็บข้อมลู (14 มีนาคม 2548) เป็นประมาณ 0.73 กรัมในสปัดาห์ที� 7 (28 

เมษายน 2548) ซึ�งช่วงนี �เป็นระยะการสร้างเปลือกและเมล็ดลําไยเป็นหลกั หลงัจากนั �นการเพิ�ม

ขนาดของผลลําไยจะเพิ�มขึ �นอย่างรวดเร็ว ตั �งแตส่ปัดาห์ที� 8 –15 ซึ�งเป็นระยะการสร้างเนื �อ โดยผล

ลําไยจะมีขนาดเพิ�มขึ �นจาก 1.54 กรัม เป็น 9.43 กรัมในสปัดาห์ที� 15 หลงัจากนั �นอตัราเร็วในการ

เพิ�มขึ �นของขนาดผลจะช้าลงจนกระทั�งเก็บเกี�ยว ลําไยเริ�มสกุแก่ในสปัดาห์ที� 17 ของการเก็บข้อมลู

และมีการเก็บเกี�ยวจริงในแปลงภายในสปัดาห์ที� 18 ส่วนสปัดาห์ที� 19 และ 20 เป็นระยะการเก็บ

ข้อมลูของลําไยที�เลยจากระยะสกุแก่อีก 2 สปัดาห์ (ภาพที� 9) 

กราฟแสดงการเปลี�ยนแปลงนํ �าหนักผลของลําไยพันธ์ุอีดอ (กรัม)
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ภาพที� 9 การพฒันาการของผลลําไยพนัธุ์ดอที�ออกดอกตดิผลในช่วงก่อนฤด ูและระยะเวลาที� 

ปฏิบตัิตอ่ผลผลิตตามแผนการทดลอง ตั �งแตต่ิดผลจนถึงระยะหลงัสกุแก่ 2 สปัดาห์ 

สร้างเมล็ด 

ห่อผล 

สุกแก่ 



 57

2. การเปลี�ยนแปลงขององค์ประกอบทางเคมีของเปลือกลาํไยก่อนฤดู 

  2.1 การเปลี�ยนแปลงสีผิวเปลือกลําไย 

  จากการศกึษาทางด้านสีผิวพบวา่คา่ความสวา่ง (L-value) ในลําไยที�ห่อผลมีแนวโน้ม

เพิ�มขึ �นตั �งแตช่่วงสปัดาห์หลงัการห่อที�  4-12  โดยมีคา่ L-value เท่ากบั 39.77-46.62  มากกวา่

ลําไยที�ไมห่่อ (37.72-44.00)  สว่นคา่แสดงลกัษณะสีแดง-เขียว (a-value)  ของลําไยที�ห่อมี

แนวโน้มน้อยกวา่ลําไยที�ไมห่่อตั �งแตช่่วงสปัดาห์หลงัการหอ่ที�  7-12  ซึ�งมีคา่ a-value เท่ากบั  

7.85-10.16  น้อยกวา่ลําไยที�ไมห่่อ (9.02-10.44)  และคา่ที�แสดงลกัษณะสเีหลือง-นํ �าเงิน (b-

value)  พบวา่ลําไยที�ห่อผลทําให้คา่ b-value มากกวา่ลําไยไมห่่อผล  ตั �งแตช่่วงสปัดาห์หลงัการ

ห่อที�  10-12  มีคา่ b-value เท่ากบั 29.49-30.06  มากกวา่ลําไยที�ไมห่่อผล (27.41-28.41) 

(ตารางที� 27)  

  

ตารางที� 27 การเปลี�ยนแปลงคา่ L-value, a-value และ b-value ของเปลือกลําไยในระหวา่งการ

ห่อช่อผล คา่เฉลี�ยของแตล่ะสิ�งทดลองในสปัดาห์เดียวกนัตามด้วยอกัษรเหมือนกนั ไมแ่ตกตา่งกนั

ในทางสถิติที�ระดบั α = 0.05 ทดสอบโดย Duncan’s multiple range test 
                                                                      สปัดาห์หลงัการหอ่ช่อผล 

  L-value                 1          2          3          4            5             6          7            8            9          10         11          12 

       ไม่หอ่ช่อผล    41.87  39.33   40.30   37.72b   39.27b     41.97    41.55b    41.74b   44.00b   40.93b   39.65b   38.92b 

       หอ่ช่อผล       42.66   39.56   40.06   39.77a  42.03a    43.02    44.90a    44.66a    46.62a   46.40a    42.20a    43.15a 

                                                                      สปัดาห์หลงัการหอ่ช่อผล 

  a-value                 1          2          3            4           5           6          7          8               9            10          11          12 

     ไม่หอ่ช่อผล      1.70    7.32b     7.10b     12.20    11.60     8.88    9.02a   10.44    10.47a    12.10a    10.84a   10.44 

      หอ่ช่อผล          1.54    9.33a     9.77a     12.53     13.44    8.39    7.85b     9.66      9.03b    10.16b     9.72b     9.80 

                                                                      สปัดาห์หลงัการหอ่ช่อผล 

  b-value                 1           2          3           4             5            6             7          8          9         10        11          12 

      ไม่หอ่ช่อผล       33.03   30.41   32.19a   28.46b   44.84a   31.10a   28.95   29.19   28.99   28.41   27.72b   27.41b 

      หอ่ช่อผล           33.89   31.13   30.29b   31.08a   34.44b   29.61b   30.18   28.92   28.98   29.49   29.24a   30.06a 
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  2.2 การเปลี�ยนแปลงปริมาณคลอโรฟิลด์ในเปลือกลําไย 

เมื�อติดตามการเปลี�ยนแปลงของปริมาณคลอโรฟิลด์ทั �งหมดในเปลือกลําไยตั �งแตเ่ริ�มตดิ

ผลประมาณ 3 สัปดาห์จนกระทั�งเลยระยะเก็บเกี�ยว 2 สปัดาห์ พบว่าปริมาณของคลอโรฟิลด์

ทั �งหมดมีแนวโน้มลดลงเมื�อผลเริ�มแก่ขึ �นตามระยะพฒันาการของผล  ปริมาณคลอโรฟิลล์ทั �งหมด

ในเปลือกผลลําไยที�เก็บผลในสปัดาห์ที� 1 (ระยะผลมีขนาดเท่าเมลด็ถั�วเขียว) ถึงสปัดาห์ที� 4 มีการ

เปลี�ยนแปลงปริมาณของคลอโรฟิลด์ทั �งหมดเพียงเลก็น้อย โดยพบว่ามีปริมาณอยู่ระหว่าง 24-32 

มิลลิกรัม/นํ �าหนักสด 100 กรัม (มิลลิกรัมต่อ  100  กรัมนํ �าหนักสด) ในระยะสัปดาห์ที�  5-7 

ปริมาณคลอโรฟิลล์ทั �งหมดมีปริมาณเพิ�มสูงขึ �นเป็นประมาณ 30-40 มิลลิกรัมต่อ  100  กรัม

นํ �าหนกัสดแตห่ลงัจากสปัดาห์ที� 7 เป็นต้นไปจนถึงระยะเก็บเกี�ยวพบวา่ปริมาณคลอโรฟิลล์ทั �งหมด

จะลดลงเรื�อยๆ โดยจากที�พบประมาณ 23 มิลลิกรัมตอ่  100  กรัมนํ �าหนกัสดในสปัดาห์ที� 8 เหลือ

เพียงประมาณ 4 มิลลิกรัมตอ่  100  กรัมนํ �าหนกัสด (ภาพที� 10) 

เมื�อศกึษาในรายละเอียดเปรียบเทียบปริมาณของคลอโรพิลด์ทั �งหมด (total 

chlorophyll) คลอโรฟิลล์ เอ (chlorophyll aและ คลอโรฟิลล์ บี (chlorophyll b) ในช่วงระยะเวลา

ที�ห่อและไมห่่อช่อผล พบวา่ลําไยที�ห่อผลมีปริมาณคลอโรฟิลล์ทั �งหมด (7.97  มิลลิกรัมตอ่  100  

กรัมนํ �าหนกัสด) น้อยกวา่ลําไยที�ไมห่่อผล (10.07 มิลลิกรัมตอ่  100  กรัมนํ �าหนกัสด) ในช่วง

สปัดาห์ที�  9  สําหรับปริมาณคลอโรฟิลล์ เอ พบวา่ในช่วงสปัดาห์ที� 2 และ 9 ลําไยที�ห่อผลจะมีคา่

น้อยกวา่ (0.054 และ 0.011 มิลลิกรัมตอ่ 100 กรัมนํ �าหนกัสดสําหรับสปัดาห์ที� 2 และ 9 

ตามลําดบั) การไมห่่อผล (0.066 และ 0.024 มิลลิกรัมตอ่ 100 กรัมนํ �าหนกัสดตามลําดบั) สว่น

ปริมาณคลอโรฟิลล์ บี พบวา่ในช่วงสปัดาห์ที� 4 ลําไยที�ห่อผลมีคา่มากกวา่ (0.035 มิลลิกรัมตอ่ 

100 กรัมนํ �าหนกัสด)  เทียบกบัการไมห่่อผล (0.033 มิลลิกรัมตอ่ 100 กรัมนํ �าหนกัสด) และพบวา่

ในช่วงสปัดาห์ที� 9 หลงัการห่อช่อผล ลําไยที�ห่อผลมีปริมาณคลอโรฟิลล์ บี น้อยกวา่ (0.022 

มิลลิกรัมตอ่  100  กรัมนํ �าหนกัสด)  เทียบกบัการไมห่่อผล (0.027 มิลลิกรัมตอ่  100  กรัมนํ �าหนกั

สด) (ตารางที� 28) 
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กราฟแสดงปริมาณคลอโรฟิลล์ทั �งหมด 
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ภาพที� 10 การเปลี�ยนแปลงปริมาณคลอโรฟิลล์ทั �งหมดในเปลือกผลลําไยพนัธุ์อีดอ ตั �งแตร่ะยะติด

ผล 3 สปัดาห์ (ขนาดเท่าเมลด็ถั�วเขียว) ถึงระยะหลงัการสกุแก่ 2 สปัดาห์   
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ตารางที� 28 การเปลี�ยนแปลงปริมาณ chlorophyll a, chlorophyll b และ total chlorophyll 

(mg/100g FW) ในเปลือกลําไยระหวา่งการห่อช่อผล คา่เฉลี�ยของแตล่ะสิ�งทดลองในสปัดาห์

เดียวกนัตามด้วยอกัษรเหมือนกนั ไมแ่ตกตา่งกนัในทางสถิติที�ระดบั α = 0.05 ทดสอบโดย 

Duncan’s multiple range test 
                                                                      สปัดาห์หลงัการหอ่ช่อผล 

chlorophyll a              1           2            3           4          5           6          7           8          9            10        11        12 

       ไม่หอ่ช่อผล         0.066   0.045a    0.063    0.033   0.032    0.024   0.014    0.022   0.024a    0.014   0.009   0.008 

        หอ่ช่อผล            0.054   0.040b    0.052    0.032   0.031   0.020    0.013   0.020    0.018b   0.011   0.009    0.010 

                                                                      สปัดาห์หลงัการหอ่ช่อผล 

chlorophyll b          1           2           3           4             5           6          7           8           9            10        11      12 

       ไม่หอ่ช่อผล       0.062    0.037    0.042    0.033b    0.034    0.031   0.019    0.023    0.027a    0.017   0.014   0.012   

        หอ่ช่อผล          0.053    0.042    0.039    0.035a    0.038    0.027   0.019    0.021    0.022b    0.016   0.015   0.015     

                                                                      สปัดาห์หลงัการหอ่ช่อผล 

  total chlorophyll         1           2          3            4           5            6         7           8         9           10          11         12 

        ไม่หอ่ช่อผล           25.50    17.26    21.02    13.22   13.10    10.04    6.50     8.86    10.07a    6.11      4.62      4.00 

        หอ่ช่อผล              21.42    16.47    18.26    13.32   13.74      8.93    6.43     8.32      7.97b    5.40      4.81      4.91   

 

 

  2.3 การเปลี�ยนแปลงปริมาณแอนโทไซยานินในเปลือกลําไย 

การเปลี�ยนแปลงปริมาณแอนโทไซยานินมีแนวโน้มลดลงตามระยะพัฒนาการของผล 

ปริมาณแอนโทไซยานินในเปลือกผลลําไยในช่วงระยะแรกของการติดผล คือ ระยะสปัดาห์ที� 1 - 4 

พบวา่ปริมาณแอนโทไซยานินมีคา่การเปลี�ยนแปลงเลก็น้อยโดยมีคา่อยู่ระหวา่ง 6-7 มิลลกรัม/100 

กรัมของนํ �าหนกัสด (mg/100 gFW) จนกระทั�งถึงสปัดาห์ที� 5 และสปัดาห์ที� 6 ที�ปริมาณแอนโทไซ

ยานินจะมีค่าเพิ�มสูงขึ �นเป็นประมาณ 9-10 มิลลิกรัมต่อ  100  กรัมนํ �าหนักสดหลังจากนั �นใน

สปัดาห์ที� 7 ถึงสปัดาห์ที� 20 ปริมาณแอนโทไซยานินจะค่อยๆ ลดลงเรื�อยๆ ตามระยะการสกุแก่ที�

เพิ�มขึ �น โดยจะลดลงจาก 7.18 มิลลิกรัมตอ่  100  กรัมนํ �าหนักสดในสปัดาห์ที� 7 เหลือเพียง 1.92 

มิลลิกรัมตอ่  100  กรัมนํ �าหนกัสดในสปัดาห์ที� 20 ของการเก็บข้อมลู (ภาพที� 11) 

  การห่อผลลําไยทําให้ปริมาณแอนโทไซยานินมากกวา่ลําไยที�ไมห่่อผลอย่างมีนยัสําคญั

ในช่วงสปัดาห์ที� 3 หลงัการห่อช่อผล โดยมีคา่เท่ากบั  6.04 มิลลิกรัมตอ่  100  กรัมนํ �าหนกัสด  

เทียบกบัการไมห่่อผลซึ�งมีคา่เท่ากบั  4.64  มิลลิกรัมตอ่  100  กรัมนํ �าหนกัสด  และมีโอกาสทําให้

ปริมาณแอนโทไซยานินในลําไยที�ห่อผลมากกวา่ในลําไยชดุที�ไมห่่อผล (ตารางที� 29) 
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กราฟแสดงปริมาณแอนโทไซยานิน
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ภาพที� 11 การเปลี�ยนแปลงปริมาณแอนโทไซยานินในเปลือกผลลําไยพนัธุ์อีดอ ตั �งแต่ระยะติดผล 

3 สปัดาห์ (ขนาดเท่าเมลด็ถั�วเขียว) ถึงระยะหลงัการสกุแก่ 2 สปัดาห์ 

 

  2.4 การเปลี�ยนแปลงเบตา-คาโรทีนในเปลือกลําไย 

ปริมาณเบตา-คาโรทีนในเปลือกผลลําไย  ระยะสปัดาห์ที� 1 ถึงระยะสปัดาห์ที� 5 ของการ

เก็บข้อมูลพบว่า ปริมาณเบตา-คาโรทีนมีค่าไม่แตกต่างกันนักโดยอยู่ระหว่าง 0.0351-0.0334  

มิลลิกรัมต่อ 100 กรัมนํ �าหนักสด (mg/100 gFW) แต่ในสปัดาห์ที� 6 และสปัดาห์ที� 7 ปริมาณเบ

ตา-คาโรทีนจะมีคา่เพิ�มสงูขึ �นเป็น 0.0785-0.0908 มิลลิกรัมต่อ 100 กรัมนํ �าหนักสด หลงัจากนั �น

ประมาณของเบตา-คาโรทีนจะลดลงอย่างรวดเร็ว จาก 0.0592 มิลลิกรัมต่อ 100 กรัมนํ �าหนักสด 

ในสปัดาห์ที� 8 เป็น 0.0110 มิลลิกรัมต่อ 100 กรัมนํ �าหนักสด ในสปัดาห์ที� 11 ของการเก็บข้อมลู 

หลงัจากนั �นคา่ของปริมาณเบตา-คาโรทีนในเปลือกจะมีน้อยมากจนเกือบเป็นศนูย์ใน 4 สปัดาห์

สดุท้ายของการเก็บข้อมลูหรือตั �งแตร่ะยะที�ลําไยเริ�มสกุแก่ในสปัดาห์ที� 17 เป็นต้นไป (ภาพที� 12) 

สําหรับการเปรียบเทียบปริมาณเบตา-คาโรทีนระหวา่งผลลําไยที�ทําการห่อผล กบัลําไยชดุ

ควบคมุพบวา่การห่อผลทําให้ปริมาณเบตา-คาโรทีน มีคา่น้อยกวา่อย่างมีนยัสําคญัในช่วงสปัดาห์

ที�  2  และ  12  มีคา่เท่ากบั  0.0375 และ 0.0005 มิลลิกรัมตอ่  100  กรัมนํ �าหนกัสด  เทียบกบัการ

ไม่ห่อผลซึ�งมีค่าเท่ากับ  0.0498  และ  0.0039  มิลลิกรัมต่อ  100  กรัมนํ �าหนักสด  ตามลําดับ  

และพบวา่ในช่วงสปัดาห์หลงัการห่อผลที�  4  ลําไยที�ห่อผลมีปริมาณเบตา-คาโรทีน  มากกวา่อย่าง

มีนยัสําคญั  มีคา่เท่ากบั  0.0196 มิลลิกรัมตอ่  100  กรัมนํ �าหนกัสด  เทียบกบัการไมห่่อผลซึ�งมีคา่

เท่ากบั  0.0168 มิลลิกรัมตอ่  100  กรัมนํ �าหนกัสด  ตามลําดบั (ตารางที� 29) 
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กราฟแสดงปริมาณเบตา-คาโรทีน 
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ภาพที� 12 การเปลี�ยนแปลงปริมาณเบตา- คาโรทีนในเปลือกผลลําไยพันธุ์อีดอ ตั �งแต่ระยะติดผล 

3 สปัดาห์ (ขนาดเท่าเมลด็ถั�วเขียว) ถึงระยะหลงัการสกุแก่ 2 สปัดาห์ 

 

2.5 การเปลี�ยนแปลงปริมาณสารประกอบฟีนอลในเปลือกลําไย 

ปริมาณสารประกอบฟีนอลในเปลือกผลลําไยในช่วงแรกที�เริ�มเก็บข้อมลูจะมีความแปร 

ปรวนสงู โดยในสปัดาห์ที� 1 ถึงสปัดาห์ที� 3 พบวา่ปริมาณสารประกอบฟีนอลจะมีในปริมาณที�มาก

ประมาณ 2000 –3800 มิลลิกรัม/ 100 กรัมนํ �าหนักสด (mg/100 gFW) หลงัจากนั �นปริมาณของ

สารประกอบฟีนอลทั �งหมดจะลดลงและค่อนข้างจะคงที�ในสปัดาห์ที� 4-8 ของการเก็บข้อมลู โดย

จะมีค่าอยู่ประมาณ 2500 – 2800 มิลลิกรัม/ 100 กรัมนํ �าหนักสด แต่ในสปัดาห์ที�  9  ปริมาณ

สารประกอบฟีนอลจะลดลงระดบัลงอีกครั �งอย่างชดัเจน โดยเหลือเพียงประมาณ 1200 มิลลิกรัม/ 

100 กรัมนํ �าหนกัสด หลงัจากนั �นสารประกอบฟีนอลที�พบในเปลือกลําไยจะมีปริมาณที�คงที�จนถึง

สปัดาห์สดุท้ายของการเก็บข้อมลู (ภาพที� 13) 

ในขณะที�การห่อผลมีผลทําให้ปริมาณสารประกอบฟีนอลิคทั �งหมด  มีค่ามากกว่าอย่างมี

นยัสําคญัในช่วงสปัดาห์ที�  7  เท่ากบั  1265 มิลลิกรัมต่อ  100  กรัมนํ �าหนักสด  เทียบกับการไม่

ห่อผลซึ�งมีคา่เท่ากบั  1191 มิลลิกรัมตอ่  100  กรัมนํ �าหนักสด  และพบว่าในช่วงสปัดาห์หลงัการ

ห่อผลที�  11  ลําไยที�ห่อผลมีปริมาณสารประกอบฟีนอลิคทั �งหมด  น้อยกว่าอย่างมีนัยสําคัญ  

เท่ากับ  1094 มิลลิกรัมต่อ 100  กรัมนํ �าหนักสด  เทียบกับการไม่ห่อผลซึ�งมีค่าเท่ากับ  1391 

มิลลิกรัมตอ่  100  กรัมนํ �าหนกัสด  ตามลําดบั (ตารางที� 29)  
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กราฟแสดงปริมาณสารประกอบฟีนอลิคทั �งหมด
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ภาพที� 13 การเปลี�ยนแปลงปริมาณสารประกอบฟีนอลหรือฟีนอลิคในเปลือกผลลําไยพันธุ์อีดอ 

ตั �งแตร่ะยะติด ผล 3 สปัดาห์ (ขนาดเท่าเมลด็ถั�วเขียว) ถึงระยะหลงัการสกุแก่ 2 สปัดาห์ 

 

ตารางที� 29 การเปลี�ยนแปลงปริมาณ total anthocyanins, -carotene และ total phenolic 

(mg/100g FW) ในเปลือกลําไยระหวางการห่อช่อผล คา่เฉลี�ยของแตล่ะสิ�งทดลองในสปัดาห์

เดียวกนัตามด้วยอกัษรเหมือนกนั ไมแ่ตกตา่งกนัในทางสถิติที�ระดบั α = 0.05 ทดสอบโดย 

Duncan’s  multiple  range  test 
                                                                      สปัดาห์หลงัการห่อช่อผล 

  anthocyanins                  1          2           3          4          5          6         7         8         9        10       11       12 

         ไม่หอ่ช่อผล               5.35     4.67     4.64b    3.58     3.97    4.09    3.15    2.51    2.92    2.17     2.73    1.93  

         หอ่ช่อผล                   5.25     4.46     6.04a    4.31     3.77    5.62    3.43    2.68    2.80    2.32     2.58    2.38      

                                                                      สปัดาห์หลงัการห่อช่อผล 

  -carotene                   1            2          3          4            5          6          7          8          9         10        11        12 

         ไม่หอ่ช่อผล         0.061   0.050a   0.022   0.017b   0.012   0.015   0.018   0.025   0.016   0.006   0.009   0.004a  

          ห่อช่อผล           0.068   0.038b   0.023   0.020a   0.008   0.012   0.013   0.023   0.013   0.003   0.008   0.001b 

                                                                      สปัดาห์หลงัการห่อช่อผล 

  total  phenolic               1         2         3           4         5           6          7           8            9         10         11         12 

         ไม่หอ่ช่อผล           1249   1480    1435    1394   1359     1029     1191b   1290     1429    1227     1391a    1151  

         หอ่ช่อผล                1390   1458    1510    1199   1191     1343     1265a   1234     1185    1274     1094b    1138  
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3. การเปลี�ยนแปลงขององค์ประกอบทางเคมีของเปลือกลาํไยในฤดู 

  3.1 การเปลี�ยนแปลงสีผิวเปลือกลําไย 

การศกึษาเรื�องคณุภาพสีผิว พบวา่การห่อช่อผลทําให้คา่ความสวา่ง (L-value) มีแนวโน้ม

เพิ�มขึ �นตั �งแตช่่วงสปัดาห์หลงัการห่อที�  5-9  มีคา่ L-value เท่ากบั  45.27-46.28  มากกวา่ลําไยที�

ไมห่่อ (43.71-38.46)  สว่นคา่แสดงลกัษณะสีแดง-เขียว (a-value)  มีแนวโน้มน้อยกวา่ลําไยที�ไม่

ห่อตั �งแตช่่วงสปัดาห์หลงัการห่อที�  5-9  ซึ�งมีคา่ a-value เท่ากบั  6.47-4.26  น้อยกวา่ลําไยที�ไม่

ห่อ(7.85-10.84)  และคา่ที�แสดงลกัษณะสเีหลือง-นํ �าเงิน (b-value)  พบวา่ลําไยที�ห่อผลทําให้

โอกาสของคา่ b-value มีน้อยกวา่ลําไยไมห่่อผล  ตั �งแตช่ว่งสปัดาห์หลงัการห่อที�  3-11  มีคา่ b-

value เท่ากบั 29.90-22.63  น้อยกวา่ลําไยที�ไมห่่อผล  (30.02-23.83) ทั �งนี �จะเห็นได้วา่คา่ b-

value  จะลดลงตั �งแตส่ปัดาห์ที�  3  จนถึงระยะการสกุแก่ของลําไย (ตารางที� 29)   ซึ�งสอดคล้องกบั

การศกึษาระยะการห่อผลตอ่การเปลี�ยนสีผิวของผลลําไย ที�พบวา่ช่วงการห่อผลก่อนการเก็บเกี�ยว 

5-16  สปัดาห์  จะมีคา่ความสวา่งมากกวา่การไมห่่อผล  นอกจากนี �พบวา่การห่อผลลําไยก่อนการ

เก็บเกี�ยว  4-7 สปัดาห์  จะช่วยลดเปอร์เซ็นต์ผลร่วงหลงัการเก็บเกี�ยว  ดงันั �นหากต้องการให้ผล

ลําไยมีสีผิวตรงกบัความต้องการของตลาด  ควรห่อผลในช่วงก่อนการเก็บเกี�ยว  5-7  สปัดาห์ ทั �งนี �

เนื�องจากผลลําไยจะเริ�มมีการเปลี�ยนสหีลงัจากการห่อผลในสปัดาห์ที�  5 (ศภุาวรรณ, 2547) 

 

ตารางที� 30  การเปลี�ยนแปลงคา่  L-value, a-value and b-value in pericarp ในเปลือกลําไย

ระหวา่งการห่อช่อผล คา่เฉลี�ยของแตล่ะสิ�งทดลองในสปัดาห์เดียวกนัตามด้วยอกัษรเหมือนกนั ไม่

แตกตา่งกนัในทางสถิตทีิ�ระดบั α = 0.05 ทดสอบโดย Duncan’s multiple range test 
                                                                      สปัดาห์หลงัการห่อช่อผล 

L-value                              1           2         3          4          5            6           7           8             9           10          11 

 ไม่หอ่ช่อผล              39.24   39.36   40.05   43.69   43.71b   46.41   42.44b   40.46b   38.46b   35.85b   34.16b 

  หอ่ช่อผล                 39.27   39.93   41.13   44.30   45.27a   46.58   45.18a   45.19a   46.28a    38.18a    37.38a     

                                                                      สปัดาห์หลงัการห่อช่อผล 

a-value                              1             2         3          4          5            6           7           8             9           10         11 

 ไม่หอ่ช่อผล              6.50     10.49     5.62     4.03     7.85a     7.37     9.44a     9.12     10.84a     9.43     8.59 

  หอ่ช่อผล                  5.36       7.22     6.06     3.92     6.47b     6.76     7.58b     7.96      4.26b     9.06     7.40         

                                                                      สปัดาห์หลงัการห่อช่อผล 

b-value                            1           2           3           4          5            6           7            8             9           10         11 

 ไม่หอ่ช่อผล           31.28    37.75    30.02    32.37    32.14    31.39a    29.87     28.71    25.31b    24.64     23.83 

   ห่อช่อผล              33.30    41.03    29.20    32.09    31.16    29.40b    29.74    29.34    28.93a     24.24     22.63     
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  3.2 การเปลี�ยนแปลงปริมาณคลอโรฟิลล์ในเปลือกลําไย 

การห่อช่อผลลําไยทําให้มีปริมาณคลอโรฟิลล์ทั �งหมด และคลอโรฟิลล์ บี มากกวา่ลําไย

ที�ไมห่่อผลอย่างมีนยัสําคญัในช่วงสปัดาห์ที� 4, 5 และ 11 โดยปริมาณคลอโรฟิลล์ทั �งหมดมคีา่

เท่ากบั  11.29, 11.93 และ 5.49 มิลลิกรัมตอ่ 100 กรัมนํ �าหนกัสด เทียบกบัการไมห่่อผลซึ�งมีคา่

เท่ากบั  8.79, 10.14 และ 4.24 มิลลิกรัมตอ่ 100 กรัมนํ �าหนกัสด และปริมาณคลอโรฟิลล์ บี มีคา่

เท่ากบั 0.30, 0.30 และ 0.008 มิลลิกรัมตอ่ 100 กรัมนํ �าหนกัสด เทียบกบัการไมห่่อผลซึ�งมีคา่

เท่ากบั 0.025, 0.024 และ 0.006 มิลลิกรัมตอ่ 100 กรัมนํ �าหนกัสด ตามลําดบั สว่นปริมาณ

คลอโรฟิลล์  เอ  ในลําไยที�ห่อผลจะมคีา่มากกวา่อย่างมีนยัสําคญัในช่วงสปัดาห์ที�  4  และ  5  มี

คา่เท่ากบั 0.27 และ 0.30 มิลลิกรัมตอ่ 100 กรัมนํ �าหนกัสด เทียบกบัการไมห่่อผลซึ�งมีคา่เท่ากบั  

0.019 และ 0.027 มิลลิกรัมตอ่ 100 กรัมนํ �าหนกัสด ตามลําดบั ทั �งนี �การห่อผลมีโอกาสทําให้

ปริมาณคลอโรฟิลล์ทั �งหมด  คลอโรฟิลล ์ เอ  และคลอโรฟิลล์ บี ตั �งแตช่่วงสปัดาห์หลงัการห่อผลที� 

4-11 มากกวา่ลําไยที�ไมห่่อ (ตารางที� 31) ทั �งนี �การห่อผลอาจช่วยลดการสลายตวัของคลอโรฟิลล์  

เนื�องจากการสลายตวัของคลอโรฟิลล์ไมไ่ด้มีเฉพาะช่วงที�ผลไม้สกุเท่านั �น ซึ�งคลอโรฟิลล์เป็น

โมเลกลุที�ไมค่อ่ยเสถียร สลายตวัได้ง่ายจากความร้อน ออกซิเจน และสารเคมีอื�นๆ(จริงแท้,  2549) 

 

ตารางที� 31 การเปลี�ยนแปลงปริมาณchlorophyll a, chlorophyll b และ total chlorophyll 

(mg/100g FW) ในเปลือกลําไยระหวา่งการห่อช่อผล คา่เฉลี�ยของแตล่ะสิ�งทดลองในสปัดาห์

เดียวกนัตามด้วยอกัษรเหมือนกนั ไมแ่ตกตา่งกนัในทางสถิติที�ระดบั α = 0.05 ทดสอบโดย 

Duncan’s multiple range test 
                                                                      สปัดาห์หลงัการห่อช่อผล 

chlorophyll a            1             2            3            4              5              6            7            8            9          10          11 

ไม่หอ่ช่อผล    0.049     0.049     0.040     0.019b     0.027b     0.025     0.016     0.018     0.011     0.016     0.010 

 หอ่ช่อผล        0.054     0.036     0.034     0.027a     0.030a     0.032     0.016     0.018     0.011     0.019     0.013 

                                                                      สปัดาห์หลงัการห่อช่อผล 

chlorophyll b         1             2            3            4              5              6            7           8             9           10        11 

 ไม่หอ่ช่อผล  0.044     0.046     0.036     0.025b     0.024b     0.021     0.016     0.019     0.014     0.016   0.006b 

  หอ่ช่อผล       0.048     0.040     0.039     0.030a     0.030a     0.027     0.018     0.019     0.015     0.018   0.008a 

                                                                      สปัดาห์หลงัการห่อช่อผล 

total chlorophyll        1           2          3            4             5              6         7           8         9          10        11 

หอ่ช่อผล          18.54    19.02    15.09      8.79b    10.14b      8.88     6.46      7.51    4.77     6.25     4.24b 

  หอ่ช่อผล         20.43    15.46    14.59    11.29a    11.93a    11.72     6.90      7.42    5.12     7.28     5.49a     

 



 66

  3.3 การเปลี�ยนแปลงปริมาณแอนโทไซยานินในเปลือกลําไย 

จากการศกึษาพบวา่การห่อผลมีผลทําให้ปริมาณแอนโทไซยานิน มากกวา่ลําไยที�ไม่

ห่อผลอย่างมีนยัสําคญัในช่วงสปัดาห์ที� 11 โดยมีคา่เท่ากบั 1.91 มิลลิกรัมตอ่ 100 กรัมนํ �าหนกัสด 

เทียบกบัการไมห่่อผลซึ�งมีคา่เท่ากบั 1.58 มิลลิกรัมตอ่ 100 กรัมนํ �าหนกัสด (ตารางที� 32) และมี

โอกาสทําให้ปริมาณแอนโทไซยานินในลําไยที�ห่อผลมากกวา่ในลําไยชดุที�ไมห่่อผล สจิุตรา 

(2541)พบวา่การห่อผลมงัคดุทําให้ปริมาณแอนโทไซยานินเพิ�มขึ �นอย่างตอ่เนื�องในทกุระยะและ

ระยะที�  6  ชดุที�ห่อผลมีคา่สงูกวา่ชดุที�ไมห่่อผลแตไ่มม่ีความแตกตา่งกนัทางสถิต ิซึ�งตา่งจากผลไม้

อื�นๆ ที�แสงมีผลตอ่การสงัเคราะห์แอนโทไซยานิน เชน่ ลิ �นจี�พนัธุ์โอเฮียะและมะมว่งพนัธุ์เคนท์  เป็น

ต้น   
 

  3.4 การเปลี�ยนแปลงปริมาณเบตา-คาโรทีนในเปลือกลําไย 

สว่นการเปลี�ยนแปลงปริมาณเบตา-คาโรทีน  พบวา่การหอ่ผลทําให้ปริมาณเบตา-คาโรทีน  

มีมากกวา่ลําไยที�ไมห่่อผลอย่างมีนยัสําคญัในช่วงสปัดาห์ที�  7 โดยมีคา่เท่ากบั  0.17 มิลลิกรัมตอ่  

100  กรัมนํ �าหนกัสด  เทียบกบัการไมห่่อผลซึ�งมีคา่เท่ากบั  0.008 มิลลิกรัมตอ่  100  กรัมนํ �าหนกั

สด (ตารางที� 32) ทั �งนี �ปริมาณเบตา-คาโรทีนในลําไยที�ห่อผลและลําไยที�ไมห่่อผลของแตล่ะ

สปัดาห์ที�ทําการสุม่วิเคราะห์สว่นใหญ่มีคา่ใกล้เคียงกนัมาก อาจเนื�องจากการสงัเคราะห์คาโรติ

นอยด์ไมไ่ด้ขึ �นอยู่กบัแสง  ไมเ่หมือนกบัคลอโรฟิลล์  และแอนโทไซยานิน (Jen, 1974)  การห่อผล

จึงไมม่ีผลกระทบตอ่การสงัเคราะห์คาโรตินอยด์ ทั �งนี �สอดคล้องกบัการทดลองในมะมว่งพนัธุ์เคนท์ 

พบวา่การห่อผลและไมห่่อผลไมม่ีผลตอ่การเปลี�ยนแปลงปริมาณเบตา-คาโรทีน (กอบเกียรติ และ

คณะ,2540)  
 

  3.5 การเปลี�ยนแปลงปริมาณสารประกอบฟีนอลในเปลือกลําไย 

จากการศกึษาพบวา่ การห่อผลทําให้ปริมาณสารประกอบฟีนอลิคทั �งหมด มีน้อยกวา่

ลําไยชดุที�ไมห่่อผลอย่างมีนยัสําคญัในช่วงสปัดาห์ที�  10 โดยมีคา่เท่ากบั  843  มิลลิกรัมตอ่  100  

กรัมนํ �าหนกัสด  เทียบกบัการไมห่่อผลซึ�งมีคา่เท่ากบั  1225 มิลลิกรัมตอ่  100  กรัมนํ �าหนกัสด  

ทั �งนี �การห่อผลมีโอกาสทําให้ปริมาณสารประกอบฟีนอลิคทั �งหมดในลําไยที�ห่อผลมีปริมาณที�น้อย

กวา่ลําไยที�ไมห่่อผล (ตารางที� 32) นอกจากนี �พบวา่การเปลี�ยนแปลงปริมาณคลอโรฟิลล์ เอ 

ปริมาณคลอโรฟิลล์ บี ปริมาณคลอโรฟิลล์ทั �งหมด ปริมาณเบตา- คาโรทีน  ปริมาณสารประกอบฟี

นอลิค  และปริมาณแอนโทไซยานินทั �งในลําไยที�ห่อผลและลําไยชดุที�ไมห่่อผล มีแนวโน้มลดลง

ตอ่เนื�อง เมื�อผลลําไยเข้าสูร่ะยะการสกุแก่มากขึ �น  
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ตารางที� 32 การเปลี�ยนแปลงปริมาณ total anthocyanins, -carotene และ total phenolic 

(mg/100g FW) ในเปลือกลําไยระหวา่งห่อช่อผล  คา่เฉลี�ยของแตล่ะสิ�งทดลองในสปัดาห์เดยีวกนั

ตามด้วยอกัษรเหมือนกนั ไมแ่ตกตา่งกนัในทางสถิตทีิ�ระดบั α = 0.05 ทดสอบโดย Duncan’s  

multiple  range  test 
                                                                      สปัดาห์หลงัการห่อช่อผล 

anthocyanins                   1            2           3            4            5             6            7           8            9           10         11 

  ไม่หอ่ช่อผล          4.60      4.09      3.82        3.74       2.84       3.75       2.39       2.49       2.04       2.87    1.58b 

   หอ่ช่อผล              4.70      4.14      4.19        3.36       3.04       3.43       2.90       2.63       1.85       2.66    1.91a     

                                                                      สปัดาห์หลงัการห่อช่อผล 

-carotene                         1            2           3           4           5           6           7             8           9          10         11 

  ไม่หอ่ช่อผล           0.043    0.029    0.023    0.018    0.015    0.031    0.008b    0.012    0.015    0.016    0.013 

   หอ่ช่อผล                0.026    0.024    0.016    0.021    0.016    0.020    0.017a    0.018    0.010    0.020    0.016         

                                                                      สปัดาห์หลงัการห่อช่อผล 

total  phenolic                   1           2          3            4          5            6           7            8             9          10         11 

  ไม่หอ่ช่อผล           1700     1803     1771     1386     1233     1423     1383      1226     1114     1225a      1100 

   หอ่ช่อผล               1843     1757     1291     1259     1338     1271     1293      1048     1292       843b      1012     
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4. การเปลี�ยนแปลงขององคป์ระกอบทางเคมีของเปลือกลาํไยนอกฤด ู

  4.1 การเปลี�ยนแปลงสีผิวเปลือกลําไย 

จากการศกึษาทางด้านกายภาพ  พบวา่คา่ความสวา่ง (L-value) มีแนวโน้มเพิ�มขึ �นตั �งแต่

หลงัการห่อช่วงสปัดาห์ที� 5-8  โดยลําไยที�ห่อช่อผลมีคา่ L-value เท่ากบั  41.62-42.64  มากกวา่

ลําไยที�ไมห่่อ (38.57-36.23)  สว่นคา่แสดงลกัษณะสีแดง-เขียว (a-value) พบวา่ลําไยที�ห่อช่อผลมี

คา่ a value มากกวา่ลําไยที�ไมห่่อในช่วงสปัดาห์ที� 4-9  ซึ�งลําไยที�ห่อช่อผลมีคา่ a-value อยู่

ระหวา่ง 11.09-14.82  เมื�อเทียบกบัลําไยที�ไมห่่อช่อผลที�มีคา่ a-value อยู่ระหวา่ง 9.67-11.71  

สว่นคา่ที�แสดงลกัษณะสเีหลือง-นํ �าเงิน (b-value)  พบวา่ลําไยที�ห่อผลมีคา่ b-value มากกวา่ลําไย

ไมห่่อผล  ตั �งแตช่่วงสปัดาห์หลงัการห่อที�  5-9  โดยลําไยที�ห่อช่อผลมีคา่ b-value อยู่ระหวา่ง 

27.91-27.28  เทียบกบัลําไยที�ไมห่่อผล ที�มีคา่อยู่ระหวา่ง 26.21-23.06  (ตารางที� 33) 

 

ตารางที� 33 การเปลี�ยนแปลงคา่ L-value, a-value และ b-value ในเปลือกลําไยระหวา่งการห่อ

ช่อผล คา่เฉลี�ยของแตล่ะสิ�งทดลองในสปัดาห์เดียวกนัตามด้วยอกัษรเหมือนกนั ไมแ่ตกตา่งกนั

ในทางสถิติที�ระดบั α = 0.05 ทดสอบโดย Duncan’s  multiple  range  test 
                                                                      สปัดาห์หลงัการห่อช่อผล 

  L-value                    1               2             3             4                5                 6              7                8                9           

        ไมห่่อช่อผล     38.78       38.93b     38.30b   37.12b      38.57b        39.35b     39.74b       36.23b     35.59b    

        ห่อช่อผล          38.21       40.13a     39.29a   39.30a      41.62a        42.06a      42.97a      42.64a      42.01a    

                                                                      สปัดาห์หลงัการห่อช่อผล 

  a-value                   1               2             3             4                5                 6                 7              8             9          

       ไมห่่อช่อผล      9.65b       9.77        10.14       9.67b        9.52b        10.35b        10.91b      11.77b     1.71b    

       ห่อช่อผล        10.51a       9.52        10.70     11.09a      11.68a         12.00a       12.75a       14.31a     14.82a    

                                                                      สปัดาห์หลงัการห่อช่อผล 

  b-value                    1               2             3             4                5                 6              7                8                9           

         ไมห่่อช่อผล     27.46       27.22       26.78      28.57        26.21b       25.88b     24.22b       24.15b     23.06b    

          ห่อช่อผล        27.26       27.91       27.13      29.97        27.91a       27.95a     28.00a       28.19a     27.28a    
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  4.2 การเปลี�ยนแปลงปริมาณคลอโรฟิลล์เปลือกลําไย 

สําหรับการศกึษาเรื�องปริมาณของคลอโรฟิลล์ พบวา่ลําไยที�ห่อช่อผลมีปริมาณ

คลอโรฟิลล์ทั �งหมด  และคลอโรฟิลล์ บี  มากกวา่ลําไยที�ไมห่่อผลอย่างมีนยัสําคญัในช่วงสปัดาห์ที�  

4, และ  6  โดยปริมาณคลอโรฟิลล์ทั �งหมดมีคา่เท่ากบั  11.55  และ  8.66   มิลลิกรัมตอ่  100  

กรัมนํ �าหนกัสด  เทียบกบัการไมห่่อผลซึ�งมีคา่เท่ากบั  9.24  และ  7.38 มิลลิกรัมตอ่  100  กรัม

นํ �าหนกัสด  และปริมาณคลอโรฟิลล์ บี มีคา่เท่ากบั  0.31  และ  0.025 มิลลิกรัมตอ่  100  กรัม

นํ �าหนกัสด  เทียบกบัการไมห่่อผลซึ�งมคีา่เท่ากบั  0.025    และ  0.023 มิลลิกรัมตอ่  100  กรัม

นํ �าหนกัสด  ตามลําดบั  สว่นปริมาณคลอโรฟิลล์  เอ  ในลําไยที�ห่อผลจะมีคา่มากกวา่อย่างมี

นยัสําคญัในช่วงสปัดาห์ที�  4  มีคา่เท่ากบั  0.27 มิลลิกรัมตอ่  100  กรัมนํ �าหนกัสด  เทียบกบัการ

ไมห่่อผลซึ�งมีคา่เท่ากบั  0.021 มิลลิกรัมตอ่  100  กรัมนํ �าหนกัสด  ตามลําดบั (ตารางที� 34)   

 

ตารางที� 34 การเปลี�ยนแปลงปริมาณ chlorophyll a, chlorophyll b และ total chlorophyll 

(mg/100g FW) ในเปลือกลําไยระหวา่งการห่อช่อผล คา่เฉลี�ยของแตล่ะสิ�งทดลองในสปัดาห์

เดียวกนัตามด้วยอกัษรเหมือนกนั ไมแ่ตกตา่งกนัในทางสถิติที�ระดบั α = 0.05 ทดสอบโดย 

Duncan’s multiple range test 
                                                                      สปัดาห์หลงัการห่อช่อผล 

  Chlorophyll a           1               2             3             4                5                 6              7                8                9           

       ไมห่่อช่อผล      0.025        0.029       0.022      0.021b      0.020         0.016       0.017          0.017         0.016  

       ห่อช่อผล           0.025        0.029       0.023      0.027a      0.021         0.019       0.014          0.013        0.014  

                                                                      สปัดาห์หลงัการห่อช่อผล 

  Chlorophyll b           1               2             3             4                5                 6              7                8                9           

        ไมห่่อช่อผล      0.031        o.o34        0.024     0.025b      0.023         0.021b     0.023          0.021       0.020  

         ห่อช่อผล          0.032       0.035         0.028     0.031a      0.026         0.025a     0.021          0.020      0.020  

                                                                      สปัดาห์หลงัการห่อช่อผล 

  total chlorophyll           1              2            3             4                5                 6              7                8             9           

         ไมห่่อช่อผล            11.20      12.60       9.15        9.24b        8.57           7.38b        8.02         7.69       7.19 

          ห่อช่อผล               11.43      12.74     10.19      11.55a        9.41           8.66a        6.91         6.35       6.87 
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  4.3 การเปลี�ยนแปลงปริมาณแอนโทไซยานินในเปลือกลําไย 

จากผลการทดลองพบวา่ การห่อผลมีผลทําให้ปริมาณแอนโทไซยานิน มากกวา่ลําไยที�ไม่

ห่อผลอย่างมีนยัสําคญัในช่วงสปัดาห์ที� 1, 4, 6 และ 8 โดยลําไยที�ห่อช่อผลมีปริมาณแอนโทไซ

ยานินเท่ากบั 3.14, 2.55, 2.10  และ 1.63 มิลลิกรัมตอ่ 100 กรัมนํ �าหนกัสด  เทียบกบัการไมห่่อ

ผลซึ�งมีคา่เท่ากบั 2.51, 2.09, 1.83 และ 1.39 มิลลิกรัมตอ่ 100 กรัมนํ �าหนกัสด ตามลําดบั 

(ตารางที� 34) และมีโอกาสทําให้ปริมาณแอนโทไซยานินในลําไยที�ห่อผลมากกวา่ในลําไยชดุที�ไม่

ห่อผล สจิุตรา (2541)  พบวา่การห่อผลมงัคดุทําให้ปริมาณแอนโทไซยานินเพิ�มขึ �นอย่างตอ่เนื�องใน

ทกุระยะและระยะที�  6  ชดุที�ห่อผลมีคา่สงูกวา่ชดุที�ไมห่่อผลแตไ่มม่ีความแตกตา่งกนัทางสถิติ  ซึ�ง

ตา่งจากผลไม้อื�นๆ ที�แสงมีผลตอ่การสงัเคราะห์แอนโทไซยานิน เช่น ลิ �นจี�พนัธุ์โอเฮียะ และมะมว่ง

พนัธุ์เคนท์ เป็นต้น   

 

  4.4 การเปลี�ยนแปลงปริมาณเบตา-คาโรทีนในเปลือกลําไย 

การเปลี�ยนแปลงปริมาณเบตา-คาโรทีนของเปลือกลําไยที�ห่อช่อผลและไมห่่อช่อผล พบวา่

การห่อผลทําให้ปริมาณ เบตา-คาโรทีน มีมากกวา่ลําไยที�ไมห่่อผลอย่างมีนยัสําคญัในช่วงสปัดาห์

ที�  6 โดยมีคา่เท่ากบั 0.01 มิลลิกรัมตอ่ 100 กรัมนํ �าหนกัสด เทียบกบัการไมห่่อผลซึ�งมีคา่เท่ากบั  

0.008 มิลลิกรัมตอ่ 100 กรัมนํ �าหนกัสด (ตารางที� 10)  ทั �งนี �ปริมาณเบตา-คาโรทีนในลําไยที�ห่อผล

และลําไยที�ไมห่่อผลของแตล่ะสปัดาห์ที�ทําการสุม่วิเคราะห์สว่นใหญ่มีคา่ใกล้เคียงกนัมาก อาจ

เนื�องจากการสงัเคราะห์คาโรตินอยด์ไมไ่ด้ขึ �นอยู่กบัแสง ไมเ่หมือนกบัคลอโรฟิลล์  และแอนโทไซ

ยานิน (Jen, 1974) การห่อผลจงึไมม่ีผลกระทบตอ่การสงัเคราะห์คาโรตนิอยด์ ทั �งนี �สอดคล้องกบั

การทดลองในมะมว่งพนัธุ์เคนท์ พบวา่การห่อผลและไมห่่อผลไมม่ีผลตอ่การเปลี�ยนแปลง

ปริมาณเบตา-คาโรทีน(กอบเกียรติ และคณะ,2540)  
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  4.5 การเปลี�ยนแปลงปริมาณสารประกอบฟีนอลเปลือกลาํไย 

จากผลการทดลองพบวา่ การห่อผลมีผลทําให้ปริมาณสารประกอบฟีนอลิคทั �งหมดมน้ีอย

กวา่ลําไยชดุที�ไมห่่อผลอย่างมนียัสําคญัในช่วงสปัดาห์ที�  5 โดยมีคา่เท่ากบั 1040.67 มิลลิกรัมตอ่  

100 กรัมนํ �าหนกัสด เทียบกบัการไมห่่อผลซึ�งมีคา่เท่ากบั 1191.33 มิลลิกรัมตอ่ 100 กรัมนํ �าหนกั

สด ทั �งนี �การห่อผลมีโอกาสทําให้ปริมาณสารประกอบฟีนอลิคทั �งหมดในลําไยที�ห่อผลมีปริมาณที�

น้อยกวา่ลําไยที�ไมห่่อผล (ตารางที� 35) นอกจากนี �พบวา่การเปลี�ยนแปลงปริมาณคลอโรฟิลล์ เอ 

ปริมาณคลอโรฟิลล์ บี ปริมาณคลอโรฟิลล์ทั �งหมด ปริมาณเบตา- คาโรทีน ปริมาณสารประกอบฟี

นอลิค และปริมาณแอนโทไซยานินทั �งในลําไยที�ห่อผลและลําไยชดุที�ไมห่่อผล มีแนวโน้มลดลง

ตอ่เนื�อง เมื�อผลลําไยเข้าสูร่ะยะการสกุแก่มากขึ �น 

 

ตารางที� 35 การเปลี�ยนแปลงปริมาณ total anthocyanins, -carotene และ total phenolic 

(mg/100g FW) ในเปลือกลําไยระหวา่งการห่อช่อผล คา่เฉลี�ยของแตล่ะสิ�งทดลองในสปัดาห์

เดียวกนัตามด้วยอกัษรเหมือนกนั ไมแ่ตกตา่งกนัในทางสถิติที�ระดบั α = 0.05 ทดสอบโดย 

Duncan’s  multiple  range  test 
                                                                      สปัดาห์หลงัการห่อช่อผล 

  anthocyanins                1               2             3             4                5                 6              7                8                9  

         ไม่หอ่ช่อผล         2.51b        3.50          2.50       2.09b          2.27           1.83b       1.82           1.39b          1.54  

         หอ่ช่อผล             3.14a         3.34          2.53       2.55a          2.38            2.10a       2.16          1.63a           2.00  

                                                                      สปัดาห์หลงัการห่อช่อผล 

  -carotene                 1                 2              3             4                 5               6                 7              8               9         

        ไม่หอ่ช่อผล          0.014         0.027        0.032     0.003        0.009         0.008b       0.012        0.012          0.008   

        ห่อช่อผล              0.010         0.024        0.027    0.002         0.009         0.010a       0.010        0.009          0.005   

                                                                      สปัดาห์หลงัการห่อช่อผล 

  total phenolic               1                 2               3              4                5               6                7              8               9       

       ไม่หอ่ช่อผล       1683.33      1692.00    1386.70   1257.33     1191.33a    940.70     1092.00   1176.70    1287.30  

        ห่อช่อผล          1650.00      1485.30    1326.70   1226.00     1040.67b   1025.30    1124.00     962.00     983.30   
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สรุปและวจิารณ์ผลการวจิยัทั �งโครงการ 
 

การศกึษาการปลดิดอกลําไยพนัธุ์ดอและสีชมพโูดยใช้สารเคมี 4 ชนิดคือ NAA, 

Ethephon, Carbaryl และ Urea ในระดบัความเข้มข้นตา่งๆ กนั พบวา่ การใช้ Urea และ 

Carbaryl ที�ระดบัความเข้มข้น 2 เปอร์เซน็ต์ สามารถทําให้ลําไยมีจํานวนผลตอ่ช่อลดลง ซึ�งการใช้ 

Urea มีผลทําให้ดอกร่วงก่อนการพฒันาไปเป็นดอกที�สมบรูณ์ สว่นการใช้ Carbaryl เป็นการกําจดั

แมลงที�จะมาช่วยผสมเกสรจึงทําให้การติดผลลดลง (การทดลองที� 1.1) แตร่ะดบัความเข้มข้นของ

การใช้สารทั �งสองชนิดนั �นสงูเกินไปอาจไมคุ่้มคา่ตอ่การลงทนุ สว่นการใช้ Ethephon ที�ระดบัความ

เข้มข้น 50 และ 100 ppm ก็ไมม่ีผลตอ่การร่วงของดอกลาํไยพนัธุ์ดอ และพนัธุ์สีชมพ ู(การทดลอง

ที� 1 และ 2) แตเ่มื�อใช้ Ethephon ในระดบัความเข้มข้น 200 ppm ในลําไยพนัธุ์ดอระยะดอกบาน 

80 เปอร์เซ็นต์ ทําให้จํานวนการตดิผลลดลงอยู่ในระดบัที�พอดี (56.8 ผลตอ่ช่อ) ซึ�งน่าจะเป็นระดบั

ที�เหมาะสม (การทดลองที� 3) โดยดจูากคณุภาพของผลผลิตในด้านจํานวนผลและนํ �าหนกัผลตอ่

ช่อ ขนาดผลและเนื �อ ตลอดจนความหวาน แตถ่ึงอย่างไรก็ตาม การใช้สาร Ethephon ถึงแม้จะใช้

ได้ผลดีในระดบัหนึ�งแตก่็มีผลกระทบในเรื�องของใบ ทําให้ใบแกเ่หลืองและร่วงหลน่ก่อนกําหนดจึง

จําเป็นต้องมีความระมดัระวงัในการใช้เป็นอย่างมาก สว่นการใช้สาร NAA ระดบัความเข้มข้น 50 

ppm พบวา่ไมม่ีผลใดๆ ตอ่การร่วงของดอกแตเ่มื�อมกีารใช้ในระดบัความเข้มข้น 100 ppm ก็

สามารถทําให้จํานวนการติดผลตอ่ช่อลดลงระดบัหนึ�ง (ตารางที� 4) แตก่็ยงัไมเ่พียงพอที�จะทําให้

ระดบัการปลิดผลอยูใ่นระดบัที�เหมาะสมคือประมาณ 50 ผลตอ่ช่อ (พาวินและคณะ, 2548) 

นอกจากนี �ยงัพบวา่ การใช้สารเคมปีลิดดอกจะต้องคํานึงถึงสภาพความสมบรูณ์ของต้น พนัธุ์ 

ขนาดของช่อดอก และจํานวนผลที�คาดวา่จะตดิ รวมถึงเปอร์เซน็ต์การร่วงของผลที�จะเกิดขึ �น

ภายหลงัจากตดิผล จึงไมแ่นะนําให้มีการใช้สารเคมีปลิดดอกเพื�อเพิ�มขนาดผลผลิต ยกเว้นการใช้

เพื�อกําจดัดอกที�เกิดในฤดเูพื�อทําการผลิตลําไยนอกฤดกูาล 

การศกึษาการปลิดผลลําไยพนัธุ์ดอโดยใช้สาร NAA กบัลําไยพนัธุ์ดอในระยะหลงัดอก

บาน 10 และ 15 วนั พบวา่ NAA ในระดบัความเข้มข้น 100 ppm น่าจะเป็นระดบัความเข้มข้นที�

ใช้ได้ โดยดจูากคณุภาพของผลผลิต สว่นการใช้ NAA ในระดบัความเข้มข้นที�สงูกวา่ 300 ppm ขึ �น

ไป ก่อให้เกิดการร่วงของผลมากและเกิดผลเสียโดยสิ �นเชิง โดยส่งผลให้เมล็ดไม่มีการพัฒนา ซึ�ง

ช่วงที�มีการตอบสนองตอ่สารได้ดีที�สดุ คือควรฉีดพ่นในระยะหลงัติดผลไมเ่กิน 15 วนั (การทดลอง

ที� 2.1 และ 2.2) เพราะการฉีดพ่นเมื�อลําไยมีอายผุลมากกวา่ 15 วนัขึ �นไปการใช้สาร NAA จะไม่มี

การตอบสนองและมีผลกระทบใดๆ ตอ่คณุภาพและจํานวนผลผลิตถึงแม้จะมีการใช้สาร NAA ใน

ระดบัความเข้มข้นถึง 900 ppm ก็ตาม (นพดลและสขุใจ, ไมไ่ด้ตีพิมพ์)   
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อายขุองผลผลิตที�จะทําการปลิดผลนบัได้วา่เป็นสิ�งสําคญัที�จะบ่งบอกได้ถึงระยะเวลา

การทํางาน จากการศกึษาพบวา่ อายใุนการปลิดผลออ่นของลําไยพันธุ์ดอนั �นสามารถทําได้ตั �งแต่

เริ�มติดผลจนถึงอายุ 80 วนัหลงัจากติดผลโดยไม่มีผลกระทบต่อขนาดของผลผลิตเมื�อเก็บเกี�ยว

และยังคงทําให้มีขนาดผลเกรด AA (ขนาดใหญ่พิเศษ) เพิ�มขึ �นมากกว่าต้นที�ไม่ปลิดผล 40-50 

เปอร์เซ็นต์ แตใ่นขณะเดียวกันเมื�อผลเริ�มมีขนาดใหญ่ขึ �นหรือมีอายุเพิ�มขึ �นในขณะปลิดผล (ช่วง

อายปุระมาณ 80 วนั) ทําให้การเพิ�มขนาดของผลมีแนวโน้มลดลงจากการเริ�มปลิดผลในช่วงที�มี

อายุผลน้อยกว่า ดงันั �นการแนะนําช่วงอายุการปลิดผลที�เหมาะสมควรกระทําในช่วงที�ผลมีอาย ุ

20-40 วนัหลงัจากติดผล หรือหลงัจากที�ผลมีขนาด 0.5 เซนติเมตร เพื�อป้องกนัการร่วงของผลที�จะ

ตามมาหลงัจากที�ทําการปลิดผล (การทดลองที� 3) 

การศกึษาระดบัและวิธีการปลิดผลด้วยมือที�เหมาะสมในการปฏิบตัิเชิงพาณิชย์ 

พบวา่ การปลิดผลนั �นผลผลิตจะมีขนาดเพิ�มขึ �นตามปริมาณหรือจํานวนผลผลิตที�ปลดิออก ถ้ามี

การปลิดผลมากผลผลิตที�ได้ก็จะมีขนาดใหญ่ขึ �น แตก่ารปลิดผลนั �นต้องคํานึงถึงความสามารถของ

ต้นที�จะสามารถแบกรับภาระผลผลิตภายในต้นไว้ได้และผลผลิตนั �นจะต้องมีคณุภาพ จากการ

ทดลองที� 4 พบวา่ ทรงพุ่มของต้นสามารถที�จะแบกรับนํ �าหนกัผลผลิตไว้ได้ 1-1.5 กิโลกรัมตอ่พื �นที�

ผิว 1 ตารางเมตร ดงันั �นการปลิดผลจึงจําเป็นต้องคํานึงถึงพื �นที�ผิวทรงพุ่มของต้นพืชที�สามารถรับ

แสงได้ สว่นการคิดนํ �าหนกัตอ่พื �นที�ทรงพุ่มที�ปลกคลมุดินมีความแปรปรวนคอ่นข้างมากจึงไม่

แนะนําให้นํามาเป็นตวักําหนด ทั �งนี �เนื�องจากพื �นที�ที�พืชปกคลมุเท่ากนัแตล่กัษณะของทรงต้นมี

ความแตกตา่งกนัความสามารถที�จะแบกรับนํ �าหนกัผลผลติจึงไมเ่ท่ากนั ซึ�งการปลดิผลควรจะให้

ลําไยมีจํานวนผลตอ่ช่อประมาณ 40 ผลตอ่ช่อ (การทดลองที� 4.1) และมีจํานวนผลประมาณ 100-

150 ผลตอ่พื �นที�ผิวทรงพุ่ม 1 ตารางเมตร (การทดลองที� 4.4) สว่นระดบัการปลิดผลจะขึ �นอยู่กบั

จํานวนผลเริ�มต้นเป็นหลกั สว่นวิธีการปลิดผล (การทดลองที� 4.2) การปลิดผลโดยการตดัช่อผล

ออกทั �งช่อรวมถึงการใบนั �นออกรวมถึงการตดัแตง่ช่อผล ให้อยู่ในระดบัที�เหมาะสมจะทําให้ผลผลิต

มีขนาดใหญ่ และยงัเป็นการทําให้แสงสามารถสอ่งเข้าสูใ่นทรงพุม่ได้มากขึ �น โดยสขุใจ (อยู่

ระหวา่งตีพิมพ์) พบวา่ การให้แสงสอ่งผา่นทรงพุ่มได้ประมาณ 25 เปอร์เซ็นต์สามารถทําให้ผลผลิต

มีขนาดและคณุภาพดีขึ �น ช่วยลดการใช้สารเคมีป้องกนักําจดัศตัรูพืช     

ความสมัพนัธ์ระหวา่งสดัสว่นใบนบัเป็นสิ�งสําคญั เพราะถ้าต้นลําไยมีใบไมเ่พียงพอ

ตอ่ความต้องการผลผลิตที�ได้กจ็ะมีขนาดเลก็ จากผลการทดลองจึงพบวา่  การกําหนดจํานวนใบที� 

20 ใบตอ่ 30 ผลสามารถทําให้ผลผลิตที�ได้มีคณุภาพสงูที�สดุ แตเ่มื�อลดจํานวนใบลงทําให้ผลผลิต
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ที�ได้มีขนาดเลก็ลงอย่างชดัเจน ดงัการทดลองที� 5 แตที่�สําคญัใบทกุใบจะต้องสามารถรับแสงได้

ทั�วถึงทกุใบ  

สว่นการห่อผลสามารถทําให้สีผิวของผลลําไยมีลกัษณะสีเหลืองอมเขียว หรือสีเหลือง

ทอง ทั �งในลําไยชดุก่อนฤด ูและลําไยชดุในฤด ูซึ�งสอดคล้องกบัผลจากการวดัการเปลี�ยนแปลงสีผิว

ด้วยเครื�องวดัสี ซึ�งสีผิวผลลําไยเริ�มมีการเปลี�ยนสีหลงัจากการห่อผลผา่นไปประมาณสปัดาห์ที� 5-8  

คา่ความสวา่ง(L-value) มีแนวโน้มเพิ�มขึ �นอย่างตอ่เนื�อง สว่นการวิเคราะห์ทางด้านเคมีพบวา่ผล

ของการห่อผลในลําไยชดุก่อนฤด ู มีแนวโน้มทําให้ปริมาณคลอโรฟิลล์ทั �งหมด และปริมาณ

คลอโรฟิลล์ เอ ลดลงเมื�อเปรียบเทียบกบัการไมห่่อผล สว่นปริมาณคลอโรฟิลล์ บี พบวา่การห่อผล

ไมม่ีผลตอ่การเปลี�ยนแปลงปริมาณคลอโรฟิลล์ บี สว่นการห่อผลในลําไยชดุในฤด ู พบวา่ปริมาณ

คลอโรฟิลล์ เอ ปริมาณคลอโรฟิลล ์ บี และปริมาณคลอโรฟิลล์ทั �งหมด มีแนวโน้มเพิ�มขึ �นเมื�อ

เปรียบเทียบกบัการไมห่่อผล สําหรับการห่อผลลําไยชดุนอกฤด ู พบวา่การห่อมีผลตอ่การ

เปลี�ยนแปลงปริมาณของปริมาณเบตา-คาโรทีน ปริมาณของแอนโทไซยานิน ปริมาณ

สารประกอบฟีนอลิค ปริมาณคลอโรฟิลล์ เอ ปริมาณคลอโรฟิลล์ บี และปริมาณคลอโรฟิลล์

ทั �งหมดที�น้อยมาก   
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