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บทคัดย่อ 

 
 ในการดาํเนินโครงการ  ปี  2548  ได้จดัทําแผ่นพบัเพื�อเผยแพร่โครงการแก่ประชาชนทั�วไป  และ

ผา่นทางวิทย ุ มก.  โดยเชิญวิทยากรและนกัวิจยัประจําโครงการเป็นวิทยากรและติดต่อกลุม่เกษตรกร

ผา่นทางสาํนกังานเกษตรอําเภอตา่ง ๆ  ในจงัหวดัเชียงใหมแ่ละจงัหวดัลาํพนู 

 โครงการถ่ายทอดเทคโนโลยีเหมาะสมสาํหรับผลิตลําไยเชิงพาณชิย์มีวตัถปุระสงค์หลกัเพื�อ

ถ่ายทอดความรู้และเทคนิคการผลิตลาํไยที�ได้มีการวิจยัมาแล้วเป็นเวลา  3  ปี  จากคณาจารยที์�มีความรู้  

การจดัฝึกอบรมเพื�อถ่ายทอดเทคโนโลยีดงักลา่วจะเน้นเกษตรกรผู้ปลกูลําไยในเขตจงัหวดัเชียงใหมแ่ละ

ลําพนูเป็นหลกั  การฝึกอบรมจดัขึ �น  2  ครั �ง  ครั �งแรกจดัที�หอประชุมที�ว่าการอําเภอป่าซาง  จงัหวดัลาํพนู  

ครั �งที�  2  จดัที�หอประชุมอาคารเฉลิมพระเกียรติสมเด็จพระเทพรัตนราชสดุา  มหาวิทยาลยัแมโ่จ้  จงัหวัด

เชียงใหม่  โดยมีผู้เข้ารับการฝึกอบรมจากอําเภอตา่ง ๆ  ทั �งในจงัหวดัเชียงใหม ่ และจงัหวดัลําพนู  ทั �งสิ �น

จํานวน  685  คน   เอกสารประกอบสาํหรับการฝึกอบรมทางโครงการฯได้จัดพิมพ์โปสเตอร์ 4 เรื�อง  

ซึ�งได้แก่  มิติใหม่  ;  การตดัแตง่กิ�งลําไย ,  การให้สารโพแทสเซียมคลอเรต ,  การปรับปรุงคณุภาพ  และ
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โรคและแมลงศตัรูสําคญัของลําไย  จํานวน  4,000  แผน่  โดยเนื �อหาประกอบด้วยรายละเอียดตา่ง ๆ ซึ�ง

เป็นเทคนิคทีได้วิจยัมาแล้วทั �งสิ �น   

 จากการประเมินผลของโครงการ  โดยประเมินจากแบบสอบถามทั �งกอ่นและหลงัการฝึกอบรม  

พบว่าเกษตรกรมีความเข้าใจในการผลิตลาํไยมากขึ �นโดยประเมินจากจํานวนผู้ที�มีความสนใจระดบัที�ตํ�า

หรือตํ�ามากลดลงและจํานวนเกษตรกรที�มีความรู้ในระดบัที�สงูเพิ�มมากขึ �นในทกุหวัข้อของการประเมิน

จากแบบประเมินหลงัการฝึกอบรม  เกษตรกร  60%  มีความพอใจในรูปแบบการฝึกอบรมและมากกวา่  

80%  มีความรู้ความเข้าใจในเนื �อหาสาระสามารถนําไปปฏิบตัิในสวนตนเองได้ 

  

 
 

ABSTRACT 
 
 For  the  realization  of  Project  2005,  plans   made  included  dissemination  of  the  

Project  for  the  general  public  through  invitation  of  experts  and  researchers  in  the  

Project  at  well  as  farmers  from  various  districts  in  Chiang  Mai  and  Lampoon  

provinces. 

 The  project  on  “  Appropriate  Technology  Transfer  for  commercial  Longan  

Production,”  had  main  goal  of  transfering  the  know-how  and  techniques  of  longan  

production  based  from  a  tree – year  research  done  by  the  faculty  of  Maejo  University.  

To  accomplish  the  technology  transfer  training  courses  focused  for  longan  farmers  in  

Chiang  Mai  and  Lampoon  provinces  were  organized.  These  trainings  were  done  two  

times.  The  frist  was  conducted  in  Pasang  district,  Lampoon  province  and  the  second  

was  at  the  Orchids  and  Ornamental  Plants, Maejo  University  which  was  attended  by  

685  participants  from  Chiang  Mai  and  Lanpoon  provinces.  For  the  training  the  four  

types  of  posters  totaling  4,000  sheets  had  the  following  themes : 1)  new dimension  :  

longan  pruning, 2)  use  of  potassium  chlorate, 3)  quality  improvement,  and  4)  major  

pests  and  diseases  of  longan.  Research  results  and  techniques  were  also  incorporated  

in  the  posters. 
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 Evaluation  results  of  the  training  obtained  by using  questionnaire  showed  that  

farmers  from  grassroots  level  got  basic  knowledge  on  longan  production  while  the  

experienced  farmers  got  additional  or  updated  techniques  on  longan  production.  

Furthermore,  and  of  the  training  evaluation  results  showed  that  60%  of  the  farmers  

were  satisfied  with  the  format  of  the  training  and  80%  of  the  farmers  got  more  

understanding  that  were  applicable  to  longan  Production 
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คํานํา 
 

สาเหตหุลกัที�ทําให้ต้นทนุการผลิตที�สงูและคณุภาพลาํไยไมด่ีคือการที�มีลําไยต้นสูง  ซึ�งต้องใช้ไม้

คํ �าจํานวนมาก  คา่แรงตอ่หน่วยสงูมากในการเก็บผลผลิต  ไมส่ะดวกในการการจัดการให้ได้ผลผลิต

คณุภาพดี  ขณะเดียวกันเกษตรกรก็ไม่มั�นใจในการจดัการปุ๋ ยเคมี  ปุ๋ ยอินทรีย์  และปนูตามปรกติ  ทําให้

ต้องใช้ผลิตภณัฑ์เสริมต่างๆ ที�อ้างวา่สามารถเพิ�มปริมาณและคณุภาพผลผลิต  ที�มีการโฆษณาขายใน

รายการวิทยตุา่งเป็นประจํา  ผลิตภณัฑ์เหลา่นี �มรีาคาแพง  ทําให้ต้นทุนการผลติสงูขึ �น 

งานวิจัยตามแผนการวิจยันี �มุง่พฒันาวิธีการตา่งๆ เพื�อลดต้นทนุการผลิตและเพิ�มปริมาณและ

คณุภาพผลผลติ  โดยการตดัแตง่กิ�งเพื�อควบคมุทรงพุม่ให้เตี �ย  อนัเป็นการลดคา่แรงในการเก็บเกี�ยวและ

คา่ไม้คํ �า  และสะดวกในการจดัการตา่ง  ๆ  ขณะเดียวกันก็มีการพฒันาวิธีการเพื�อให้ได้ลําไยลกูใหญ่ เนื �อ

หนา  สีสวยได้การปลิดผล (ตดัช่อผล)  และห่อช่อผล  นอกจากนี �ยงัมีการทดสอบว่าเมื�อจดัการธาตุ

อาหารอยา่งเหมาะสมแล้วก็ไมจํ่าเป็นต้องใช้ผลผลิตภัณฑ์เสริมตา่ง  ๆ  การวิจยัเหลา่นี �ทั �งหมดเป็นการ

วิจยัในสถานี (on-station research) และการวิจัยในสวนเกษตรกรโดยที�นักวิจยัเป็นผู้ออกแบบและ

จดัการการวิจยัเองทั �งสิ �น (on-farm trials, researcher design & manage)   

เพื�อให้ผลงานวิจยัเหล่านี �ได้รับการถา่ยทอดสู่เกษตรกรอยา่งมีประสทิธิภาพ  

 

 

วตัถุประสงค์ 

 
  1. เพื�อถ่ายทอดรูปทรงที�เหมาะสมของการตดัแตง่กิ�งลําไย 

      2. เพื�อถ่ายทอดรูปทรงที�เหมาะสมของการควบคุมทรงพุ่มของลําไยที�ปลูกในระยะชิดตั �งแต

เริ�มแรก 

 3. เพื�อถ่ายทอดเทคโนโลยีที�เหมาะสมในการปลิดผลและห่อผล การป้องกันกําจัดโรคและแมลง

ซึ�งจะทําให้ได้ผลผลิตลําไยที�มีคณุภาพตามที�ตลาดต้องการ 

 4. เพื�อถ่ายทอดวิธีจดัการธาตุอาหารและผลิตภัณฑ์เสริมคุณภาพและปริมาณผลผลิตลําไยที�

เหมาะสมกับดินชนิดตา่ง ๆ 

5. เพื�อถ่ายทอดเทคโนโลยีที�รับการพฒันาจากการพฒันาจากการวิจยัตามแผนการวิจัยนี �  และ

เทคโนโลยีอื�น ๆสูเ่กษตรกรและผู้ประกอบการ 
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บทที� 1 

บทนํา 
หน่วยงานที�รับผิดชอบ 
 ฝ่ายสง่เสริมการเกษตร สาํนักวิจยัและสง่เสริมวิชาการการเกษตร  มหาวิทยาลยัแม่โจ้ 

 สาขาไม้ผล ภาควิชาพชืสวน คณะผลิตกรรมการเกษตร มหาวิทยาลยัแม่โจ้ 

 ภาควิชาทรัพยากรดนิและสิ�งแวดล้อม คณะผลิตกรรมการเกษตร มหาวิทยาลยัแมโ่จ้ 

 

หลกัการและเหตุผล 
ลําไยจัดเป็นไม้ผลที�มีความสําคญัทางเศรษฐกิจอันดบัหนึ�งของจังหวัดเชียงใหมแ่ละลําพูน และ

เป็น     1 ใน 5 ของไม้ผลที�มีความสําคญัทางเศรษฐกิจที�สุดของประเทศ (champion products)  ผลผลิต

ของลําไยสามารถจําหน่ายไปตา่งประเทศทั �งในรูปผลสด อบแห้ง แช่แข็ง และบรรจุกระป๋อง ซึ�งสามารถ

ทํารายได้เข้าประเทศได้ปีละหลายพนัล้านบาท จากรายงานดงักล่าวทําให้มีเงินหมุนเวียนภายในท้องถิ�น 

และเป็นการกระตุ้นให้เศรษฐกิจในท้องถิ�นและในประเทศชาติดีขึ �น 

เดิมปัญหาใหญ่ของการปลูกลําไยคือการออกดอกปีเว้นปี หรือเว้นมากกว่า 1 ปี เมื�อ

สภาพแวดล้อมไม่เหมาะสม  เช่น  อากาศในฤดูออกดอกไม่หนาวเย็นพอ  แต่ปัญหาดังกล่าวก็หมดไป

หลงัจากมีการค้นพบการชกันําการออกดอกด้วยสารคลอเรตในปี 2542    ปัจจุบนัเกษตรกรผู้ผลิตลําไย

จํานวนมากกําลงัประสบปัญหาใหม ่ คือภาวะการขาดทุนจากการทําสวนลําไย ทั �งๆ ที�ลําไยออกดอกติด

ผลเต็มต้นทุกปี  ซึ�งเป็นผลสืบเนื�องมาจากต้นทุนการผลิตที�สูงเกินไป   และคุณภาพของลําไยที�ไม่ได้

มาตรฐานทําให้ขายได้ราคาตํ�า    นอกจากเกษตรกรจะปลกูลําไยไม่ได้กําไรแล้ว   การส่งออกลําไยของ

บริษัทสง่ออกลําไยก็ประสบกบัปัญหาเรื�องปริมาณและมูลค่าการส่งออกที�ลดลงเช่นกันทั �งๆ ที�ปริมาณ

การผลิตเพิ�มขึ �นทุกปี     

สาเหตหุลกัที�ทําให้ต้นทุนการผลิตสงูและคณุภาพลําไยไมด่ีคือการที�มีลําไยต้นสูง  ซึ�งต้องใช้ไม้

คํ �าจํานวนมาก  ค่าแรงตอ่หน่วยสงูมากในการเก็บผลผลิต  ไมส่ะดวกในการการจัดการให้ได้ผลผลิตและ

คณุภาพดี  ขณะเดียวกันเกษตรกรก็ไม่เข้าใจในการจดัการปุ๋ ยเคมี  ปุ๋ ยอินทรีย์  และปนูตามปรกติ  ทําให้

ต้องใช้ผลิตภณัฑ์เสริมต่างๆ ที�อ้างว่าสามารถเพิ�มปริมาณและคุณภาพผลผลิต  มีการโฆษณาขายใน

รายการวิทยตุา่ง ๆ  เป็นประจํา  ผลิตภัณฑ์เหล่านี �มีราคาแพง  ทําให้ต้นทุนการผลิตสูงขึ �น 

งานวิจัยตามแผนการวิจัยนี �มุ่งพฒันาวิธีการต่างๆ เพื�อลดต้นทุนการผลิตเพิ�มปริมาณและ

คณุภาพผลผลิต  โดยการตดัแต่งกิ�งเพื�อควบคมุทรงพุม่ให้เตี �ย  เป็นการลดคา่แรงในการเก็บเกี�ยวและค่า

ไม้คํ �า  และสะดวกในการจดัการตา่งๆ  ขณะเดียวกนัก็มีการพฒันาวิธีการเพื�อให้ได้ลําไยผลโต เนื �อหนา  
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สีสวยได้โดยการปลิดผล (ตดัช่อผล)  และห่อช่อผล(นภดล,2543:ธีรนุช ,2547)  นอกจากนี �ยังมีการ

ทดสอบว่าเมื�อจดัการธาตุอาหารอยา่งถกูต้องและเหมาะสมแล้วก็ไม่จําเป็นต้องใช้ผลิตภณัฑ์เสริมต่างๆ  

การวิจัยเหลา่นี �ทั �งหมดเป็นการวิจยัในสถานี (on-station research) และการวิจัยในสวนเกษตรกรโดยที�

นกัวิจยัเป็นผู้ออกแบบและจัดการการวิจัยเองทั �งสิ �น (on-farm trials, researcher design & manage)   

เพื�อให้ผลงานวิจัยเหล่านี �ได้รับการถ่ายทอดสู่เกษตรกรอย่างมีประสิทธิภาพ สมควรจะมีการ

ถ่ายทอดเทคโนโลยีใน 3 รูปแบบ คือ  

1).   การประชาสมัพนัธ์โครงการวิจัยและความก้าวหน้าของโครงการวิจัยเป็นระยะๆ ผ่าน

รายการวิทย ุ

2). การวิจัยและสาธิตในสวนเกษตรกรโดยเกษตรกรเป็นผู้ออกแบบการทดลองและจัดการการ

ทดลองเองทั �งสิ �น (on-farm trials, farmer design & manage)  โดยนักวิจัยเป็นเพียง

ผู้สนบัสนุน  สงัเกตการณ์และเก็บข้อมลู 

3).   การฝึกอบรมเพื�อถ่ายทอดเทคโนโลยี 

 

2. วัตถุประสงค์ 

  1. เพื�อถ่ายทอดรูปทรงที�เหมาะสมของการตดัแตง่กิ�งลําไย 

  2. เพื�อถ่ายทอดรูปทรงที�เหมาะสมของการควบคมุทรงพุม่ลําไยที�ปลกูในระยะชิดตั �งแต่เริ�มแรก 

  3. เพื�อถ่ายทอดเทคโนโลยีที�เหมาะสมในการปลิดผลและห่อผล การป้องกันกําจัดโรคและแมลง

ซึ�งจะทําให้ได้ผลผลิตลําไยที�มีคณุภาพตามที�ตลาดต้องการ 

  4. เพื�อถ่ายทอดวิธีจดัการธาตุอาหารและผลิตภัณฑ์เสริมคุณภาพและปริมาณผลผลิตลําไยที�

เหมาะสมกับดินชนิดตา่ง ๆ 

5. เพื�อถ่ายทอดเทคโนโลยีที�รับการพฒันาจากการวิจยัตามแผนการวิจยันี �  และเทคโนโลยีอื�น ๆ

สูเ่กษตรกรและผู้ประกอบการ 
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ตารางที� 1.1 แผนการดําเนินงานตลอดโครงการวิจยั 

 
 

กิจกรรม ปี 2547 ปี 2548 ปี 2549 ปี 2550 

1.  ประชาสัมพันธ์แผนการวิจัยและรายงาน

ความก้าวหน้าในรายการวทิย ุ

            

2. รวบรวมข้อมลูก่อนการอบรม             

3. จดัฝึกอบรมและประเมินผลการอบรม             

4. ทําการสาธิตในสวนเกษตรกร             

5. ประเมินผลในพื �นที�             

6. สรุปผลการถ่ายทอด/รายงาน             
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บทที�  2 

 
2.1  สรุปแบบสอบถามเกษตรกรผู้ปลูกลาํไยก่อนการฝึกอบรม 
 2.1.1  ข้อมูลทั�วไป 

 การสาํรวจข้อมูลจากแบบสอบถาม  4  อําเภอของจงัหวดัเชียงใหมแ่ละจงัหวดัลําพนู  (อําเภอ

สนัป่าตอง  อําเภอจอมทอง  กิ�งอําเภอเวียงหนองลอ่ง  อําเภอบ้านโฮง่)  ในจงัหวดัเชียงใหมแ่ละจงัหวดั

ลําพนูรวมข้อมลูเกษตรกร  จํานวน  117  ราย  สรุปข้อมลูทั�วไปได้ดงันี � 

 เกษตรสว่นใหญ่มีอายรุะหว่าง  51-60  ปี  (40.94%)  และ41-50  ปี  (35.43%)  ซึ�งรวมกนัแล้ว

มากกว่าครึ�งหนึ�งของผู้ ที�ตอบแบบสํารวจ   ในขณะที�ช่วงอาย ุ  20-30  ปี  และ  21-40  ปี  มีจํานวน

ใกล้เคียงกนัคอื  11.81% 

 เกษตรกรมีจํานวนสมาชิกในครอบครัวที�ทําสวนลําไยมากที�สดุอยูที่�  4  คน  (43.86%)   และ

รองลงมาคือ  3  คน  (28.07%)  และ  มากกว่า  4  คนอยูที่�  19.29%   และที�มีน้อยที�สุดคอื  จํานวน  1-2  

คน  อยูที่�  8.77% 

 ลําดบัการศกึษา     เกษตรกรสว่นใหญ่มรีะดบัการศกึษาอยูใ่นระดบัประถมศึกษา  คิดเป็น  

59.83%   และรองลงมาเป็นระดบัมธัยมศกึษาอยูที่�  24.78%   และระดบัปริญญาตรี  และปวส/

อนุปริญญาอยูที่�  8.55 %  และ  6.84%   ตามลําดบั 

 สภาพพื �นที�ปลกูของเกษตรกรสว่นใหญ่ปลกูในที�ดอน  (61.07%)  ในขณะที�มีที�เพียง  38.93%  

ปลกูในที�ลุม่ 

 จํานวนพื �นที�ครอบครองปลกูแปลงลาํไยโดยเฉลี�ยตอ่คน  จะอยูที่�  1-5  ไร่   (37.93%)  และ

รองลงมาจะมีขนาด  5-10  ไร่  (28.45%)  และรองลงมาคือมากกวา่  10  ไร่  (25.86%)  และที�น้อยที�สดุ

คือ  1-5  ไร่  มี  7.76% 

 

 2.1.2   ประเด็นการฝึกอบรมที�เกษตรกรต้องการ 

  สถานที�ในการจัดฝึกอบรมที�เกษตรกรต้องการให้มีการจัดการฝึกอบรมคือ  ในท้องถิ�น, 

เทศบาล  ทีใกล้บ้านเกษตรกร  คิดเป็น  91.67%  และรองลงมาคือที�มหาวิทยาลยัแมโ่จ้  คิดเป็น  8.33%   

 เอกสารที�เกษตรกรต้องการประกอบในการฝึกอบรม  มากที�สดุคือ  หนังสอื  71.71%  และ

รองลงมาคือ  แผน่พบั  14.47%  โปสเตอร์  13.82%  และแผ่นดิสก์  0.1%  ตามลําดบั 

 ระยะเวลาของการฝึกอบรมที�เกษตรกรต้องการมากที�สดุคือ  1  วนั  66.67%   และ  2  วนั  

17.54%  และครึ�งวัน  15.78%   
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และหนว่ยงานที�เกษตรกรต้องการให้ถา่ยทอดความรู้มากที�สดุ  คือ  มหาวิทยาลยัแมโ่จ้  30.77%  กรม

สง่เสริมการเกษตร  26.49%  กรมวิชาการเกษตร  18.80%  กรมพฒันาที�ดิน  มหาวิทยาลยัเชียงใหม ่ 

และสวพ.  11.54% ,  6.84%  และ  5.56 

ตารางที�  2.1  หวัข้อที�เกษตรกรมีปัญหาต้องการได้รับความรู้ในการฝึกอบรม 

ลําดบัที� หวัข้อ มากที�สดุ มาก ปานกลาง พอใช้ น้อย 

1 ปัญหาในการตัดแต่งกิ�ง 22 15 17 19 17 

2 ปัญหาการให้นํ �าและปุ๋ ย 17.92 20.75 36 16.98 10.38 

3 ปัญหาหาการดแูลรักษาโรคและแมลง 28.43 29.41 27.45 10.78 3.92 

4 ปัญหาการให้สารโพแทสเซบียมคลอเรต 27.55 30.61 17.35 12.24 12.25 

5 ปัญหาการปรับปรุงคณุภาพผลลําไย 38 32 21 6 3 

6 ปัญหาการเก็บเกี�ยวลําไย 22.44 30 27.78 8.88 8.88 

7 ปัญหาการคดับรรจุเกรดผล 34.91 23.58 24.53 10.38 4.72 

8 ปัญหาการตลาด  (ราคา, พ่อค้า) 72.64 22.64 2.83 1.89 0 

  

จากตารางที�   2.1    ความรู้และการแก้ปัญหาที�เป็นความต้องการของเกษตรกรแยกเป็นกลุ่ม 

 

ปัญหาการตัดแต่งกิ�ง   

 ก่อนการฝึกอบรมเกษตรกรสว่นใหญ่มปัีญหาอยูใ่นระดบัปานกลางถึงมากที�สดุรวมกนัถึง 64 % 

และปัญหาน้อยมี เพียง17 %  ซึ�งถือว่าเกษตรกรยงัมปัีญหาเรื�องการตดัแตง่กิ�งที�สงูอยู ่

 

ปัญหาการให้นํ �าและปุ๋ ย 

 เกษตรกรสว่นใหญ่มปัีญหาเรื�องการให้นํ �าและปุ๋ ยอยูใ่นระดบัปานกลางคิดเป็น 36 %  ของผู้ ที�

ตอบแบบสอบถาม มีปัญหามากถึงมากที�สดุรวมกนัอยูใ่นช่วง 17.92-20.75 % และมีปัญหาน้อยมีเพียง 

10.78 %  

 

ปัญหาการดูแลรักษาโรคและแมลง 

 จํานวนเกษตรกรที�มีปัญหาเรื�องโรคและแมลงอยูใ่นระดบัที�มากและมากที�สดุรวมกนัถึง 57.84 

% และมีปัญหาน้อยมีเพียง 3.92 % เท่านั �นแสดงวา่เกษตรกรยงัขาดความรู้ความเข้าใจเรื�องสารเคมอีีก

มาก 
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ปัญหาการให้สารโพแทสเซียมคลอเรต 

 เกษตรกรมีปัญหาเรื�องการให้สารโพแทสเซียมคลอเรตมาก  ซึ�งนา่จะเป็นการให้สารซํ �าแล้วไม่

ออกดอกรวมกนัถึง 68.16 % และที�มีปัญหาน้อยมีเพียง 12.25 %  

 
ปัญหาการปรับปรุงคณุภาพผลลาํไย 

 เกษตรกรมีปัญหาเรื�องการปรับปรุงคณุภาพสว่นใหญ่อยูใ่นระดบัที�มากถึงมากที�สุดถึง 70 %  ซึ�ง

เกษตรกรไมมี่ความรู้เรื�องนี �เลยก็วา่ได้เนื�องจากเป็นเทคโนโลยีใหมแ่ละอาจเป็นเรื�องที�เข้าใจได้ยาก และมี

ปัญหาน้อยเพียง 3 %  

 

ปัญหาเกี�ยวกับการเก็บเกี�ยวลําไยและคดับรรจุ. 

 เกษตรกรมีปัญหาเรื�องการเก็บส่วนใหญ่อยู่ในระดบัมากถึงมากที�สดุถงึ 64.91% ของผู้ตอบ

แบบสอบถามและมีระดบัน้อยเพียง 12 %  ปัญหาขาดแคลนแรงงานที�มคีุณภาพในการคดัเกรดและการ

บรรจ ุ

 

ปัญหาการตลาด(ราคา,พ่อค้า) 

 เกษตรกรมีปัญหามากและมากที�สุดถึง 72.64 % ซึ�งมากที�สดุในทุกหวัข้อเพราะเป็นปัญหาที�

แม้แตรั่ฐบาลก็ยงัแก้ไขปัญหานี �ไมไ่ด้  ปัญหาราคาที�เกษตรกรได้รับไมต่รงตามการคาดคะเนของตงัเอง

และปัญหาเรื�องของขนาดขึ �นอยูก่บัพอ่ค้ากําหนด 
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บทที�  3 

 
การดาํเนินงานปี  2548 

 จดัทําแผ่นพบัและตารางการฝึกอบรมเพื�อเผยแพร่แก่เกษตรกรและประชาชนทั�วไปที�มาเที�ยว

งานวนัเกษตรแมโ่จ้ 

การดาํเนินงาน  ปี  2549  

 โครงการถ่ายทอดเทคโนโลยีที�เหมาะสมสาํหรับการผลิตลําไยในเชิงพาณิชย์  อยูใ่นความ

รับผิดชอบ ฝ่ายสง่เสริมการเกษตร สํานกัวิจยัและส่งเสริมวิชาการการเกษตร  มหาวิทยาลยัแมโ่จ้  สาขา

ไม้ผล ภาควิชาพชืสวน คณะผลิตกรรมการเกษตร มหาวิทยาลยัแมโ่จ้ และ ภาควิชาทรัพยากร-ดินและ

สิ�งแวดล้อม คณะผลิตกรรมการเกษตร มหาวิทยาลยัแม่โจ้ เป็นโครงการถา่ยทอดความรู้เกี�ยวกบัเทคนิค

และวิธีการผลิตลาํไยทั �งกระบวนการให้มีคณุภาพและลดต้นทุนการผลิตลงโดยใช้ผลงานวิจัยที�ได้มีการ

วิจยัมาแล้วเป็นเวลา  3 ปี เพื�อถ่ายทอดให้เกษตรกรโดยการฝึกอบรมให้กบัเกษตรกรชาวสวนลําไยและ

ผู้สนใจทั�วไปในเขตภาคเหนือตอนบน  โดยมีเป้าหมายผู้ เข้าฝึกอบรม 400 คน 

  ขั �นตอนการดาํเนินงานมดีงันี � 
1.ทาํการสํารวจความต้องการของเกษตรกรเรื� องสถานที�และหวัข้อในการฝึกอบรม 

 เพื�อให้การดาํเนินงานเป็นไปด้วยความเรียบร้อยจึงได้มีการออกแบบสอบถามไปยงัเกษตรกร

อําเภอตา่ง ๆจํานวน 5 อําเภอในเขตจงัหวดัเชียงใหมแ่ละลําพนูเพื�อสอบเรื�องการจดัสถานที�ในการ

ฝึกอบรมและระยะเวลาที�เหมาะสมในการฝึกอบรม 

 

2. การกาํหนดหวัข้อการฝึกอบรม 

 ก่อนการฝึกอบรมทางโครงการได้จดัทําแบบสมัภาษณ์สอบถามความต้องการของเกษตรกร

จํานวน 200 คน โดยมีจุดประสงค์เพื�อต้องการทราบความต้องการของเกษตรกรเพื�อนํามากําหนดหวัข้อ

ของการฝึกอบรม โดยให้เจ้าหน้าที�ของโครงการฯ ทําแบบสอบถามและประสานสํานกังานเกษตรอําเภอ

ตา่ง ๆ  เพื�อขอข้อมลูจากเกษตรกรในจงัหวัดเชียงใหมแ่ละลําพนู จากนั �นนําข้อมลูมาประเมินหวัข้อที�

เกษตรกรให้ความสนใจประกอบด้วยหวัข้อตา่ง ๆดงันี �  มิติใหมก่ารตดัแต่งกิ�งลําไย, เทคนิคการให้สาร

โพแทสเซียมคลอเรต, การจดัการธาตอุาหาร,การปรับปรุงคณุภาพผลลําไย, โรคแมลงศตัรูที�สาํคัญของ

ลําไย,การตลาดและการบรรจุ 
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3.การจัดหากลุ่มเกษตรกรเป้าหมายเพื�อเข้ารับการฝึกอบรม 

สําหรับจํานวนผู้ เข้ารับการฝึกอบรมทางโครงการฯ ตั �งเป้าหมายไว้จํานวน 400 คน จากใน

ภาคเหนือตอนบน โดยมีกลุม่เป้าหมาย แบ่งออกเป็น 2 กลุ่ม คือ 

ก. กลุ่มเกษตรกรผู้ นํา ทําการติดตอ่และสง่ข่าวสารการฝึกอบรมในรุ่นตา่ง ๆโดยผา่นทาง

สํานกังานเกษตรจงัหวดั  เกษตรอําเภอเพื�อคดัเลือกเกษตรกรผู้นําเข้ารับการฝึกอบรม 

ข. กลุ่มเกษตรกรทั�วไปและผู้สนใจ ทางโครงการฯ ได้ทําการประชาสมัพนัธ์โดยผา่นทางสถานี

วิทย ุ มก. เชียงใหม่ให้มาสมคัรตรงหรือทางโทรศพัท์ที�ฝ่ายส่งเสริมการเกษตร  สาํนกัวิจัย

และสง่เสริมวิชาการการเกษตร 

 

4.การจัดหาวิทยากร 

 วิทยากรที�ฝึกอบรมครั �งนี �ใช้บคุลากรจากผู้ร่วมทั �งชุดโครงการที�ได้ทําการวิจัยมาแล้วเป็นเวลา 3 

ปี โดยมีรายชื�อวิทยากรทั �งหมดตามตารางที� 4.1 

ตารางที� 4.1 รายชื�อวิทยากรในการฝึกอบรมโครงการถา่ยทอดเทคโนโลยีที�เหมาะสมสําหรับการผลิต

ลําไยในเชิงพาณิชย์ 

ลําดบั ชื�อวิทยากร สถานที�ทาํงาน หวัข้อบรรยาย 

1 ผศ. พาวนิ มะโนชยั สาขาไม้ผล ภาควิชาพืชสวน 

คณะผลิตกรรมการเกษตร 

มิติใหม่: การตดัแต่งกิ�งลําไย 

2 ผศ.ดร.ธีรนชุ เจริญกิจ สาขาไม้ผล ภาควิชาพืชสวน 

คณะผลิตกรรมการเกษตร 

การปรับปรุงคณุภาพโดยการห่อช่อผล 

3 ผศ.นพดล จรัสสัมฤทธิ� สาขาไม้ผล ภาควิชาพืชสวน 

คณะผลิตกรรมการเกษตร 

การปรับปรุงคณุภาพโดยการปลิดผล 

4 รศ. สมชาย องค์ประเสริฐ ภาควิชาทรัพยากรดินและสิ�งแวดล้อม 

คณะผลิตกรรมการเกษตร 

การจัดการธาตอุาหาร 

5 อ. วนิัย วริิยะอลงกรณ์ สาขาไม้ผล ภาควิชาพืชสวน 

คณะผลิตกรรมการเกษตร 

โรคและแมลงศตัรูลําไยที�สําคญั 

6 อ. สรุชยั ศาลิรัศ สํานกังานอธิการบดี  อุทยานเกษตรและ

ฟาร์มมหาวทิยาลัยแม่โจ้ 

นําดงูานแปลงสาธิต ณ อุทยานเกษตรและ

ฟาร์มมหาวทิยาลัยแม่โจ้ 

7  นาย พิชัย สมบูรณ์วงศ์ ฝ่ายส่งเสริมการเกษตร สํานักวจิัยและ

ส่งเสริมวชิาการการเกษตร 

พิธีกรนําบรรยายเข้าสู่หวัข้อการบรรยาย 
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5. กาํหนดช่วงเวลาและสถานที�ฝึกอบรม 
 การฝึกอบรมแบ่งออกเป็น 2 รุ่น คือ 

 ครั�งที� 1 วนัที� 31 กรกฎาคม 2549 ณ หอประชุมที�ว่าการอําเภอป่าซาง จ. ลําพนู 

ครั�งที� 2 วนัที� 28 สิงหาคม 2549  ณ. อาคารเฉลิมพระเกียรติสมเด็จพระเทพรัตนราชสดุา (ตกึ

เทคโนโลยีชีวภาพ) 

โดยมีโปรแกรมการฝึกอบรม แต่ละครั �ง  ดงัแสดงในตารางที� 4.2และ4.3  

 

6. การประเมินผลการฝึกอบรม 

  ทางโครงการได้เตรียมแบบประเมินทั �งกอ่นและหลงัการฝึกอบรม เพื�อประเมินผลของการ

ฝึกอบรม 

 

ตารางที�  4.2 การฝึกอบรม เทคโนโลยีที�เหมาะสมสําหรับผลิตลาํไยในเชิงพาณิชย์ ครั �งที� 1 วนัที� 31 

กรกฎาคม 2549 ณ หอประชุมที�ว่าการอําเภอป่าซาง  อ. ป่าซาง จ. ลาํพนู 

เวลา 8.00-9.00 

น. 

 

9.00-

10.30 น. 

 

10.30-

10.45 น. 

10.45-

12.00 น. 

 

12.00-

13.00 น. 

13.00-

14.45 น. 

14.45-

15.00 น. 

 

15.00-

16.00 น. 

 

 ลง 

ทะเบียน 

มิติใหม่การ

ตดัแตง่

ลําไย 

อาหารว่าง 

 

การจัดการ

ธาตอุาหาร

ลําไย 

พกั

รับประทาน

อาหาร

กลางวนั 

 

การจัดการ

แมลงศตัรู

ลําไย 

อาหารว่าง ดงูานสวน

สาธิต 

 

ตารางที� 4.3 การฝึกอบรม เทคโนโลยีที�เหมาะสมสําหรับผลิตลาํไยในเชิงพาณิชย์ ครั �งที� 2วนัที� 28 

สิงหาคม 2549  ณ. อาคารเฉลิมสมเด็จพระเทพรัตนราชสดุา (ตกึเทคโนโลยีชีวภาพ) 

เวลา 8.00-

9.00 น. 

9.00-

10.45 น. 

10.45-

11.00  น. 

11.00-

12.00 น. 

 

12.00-

13.00 น. 

13.00-

14.00 น. 

 

14.00-

14.45 น. 

14.45-

15.00 น. 

 

15.00-

16.00 น. 

 

 ลง 

ทะเบียน 

มิติใหม่

การตัด

แต่งลําไย 

อาหาร

วา่ง 

 

 

การ

ปรับปรุง

คณุภาพ

ผล 

พกั

รับประทา

นอาหาร

กลางวนั 

การ

จดัการ

แมลงศตัรู

ลําไย 

อาหาร

วา่ง 

การ

จดัการ

ธาตุ

อาหาร 

ดงูาน

แปลง

บ้านโปง 



 14

บทที� 4 

ผลการดาํเนินงาน 
ผลการดาํเนินงาน ปี  2548   

 จดัทําแผนการวิจัยและรายงานความก้าวหน้างานวิจยัจํานวน  3,000  ชดุ  ผา่นรายการวิทย ุ 

ทางสถานีวิทยมุหาวิทยาเกษตรศาสตร์  (มก. เชียงใหม่)  โดยเชิญ  นกัวิจัยและผู้ร่วมโครงการวิจัยเป็น

วิทยากร  จํานวน  10  ครั �ง 

 

ผลการดาํเนินงาน ปี  2549    
 การฝึกอบรม หลกัสูตรการถ่ายทอดเทคโนโลยีเหมาะสมสําหรับผลิตลาํไยเชิงพาณิชย์ การ

ฝึกอบรมจดัขึ �นจํานวน 2 ครั �ง โดยจดันอกสถานที� 1 ครั �ง โยจดัฝึกอบรม ณ . หอประชุมที�ว่าการอําเภอป่า

ซาง อ. ป่าซาง จ. ลําพนู  และครั �งที� 2 จดัขึ �น ณ. อาคารเฉลิมพระเกียรติสมเด็จพระเทพรัตนราชสดุา

(ศนูย์เทคโนโลยีชีวภาพ) มหาวิทยาลยัแมโ่จ้  โดยมีผู้ เข้าอบรมรวม    685        คน  ประกอบด้วย

เจ้าหน้าที�เกษตรกรของอําเภอตา่ง ๆ เกษตรกรผู้ปลูกลาํไยและผู้สนใจทั�วไปรวมทั �งนกัศกึษาด้วย 

 ลกัษณะการฝึกอบรมมีทั �งการบรรยาย อภิปรายและแลกเปลี�ยนข้อคิดเห็น ระหว่างผู้ เข้ารับการ

ฝึกอบรมและวิทยากร ทางโครงการฯ ได้ออกแบบสอบถามถึงปัญหาตา่ง ๆของเกษตรกรจากอําเภอตา่ง 

ๆลางโครงการฯ  ได้นําผู้ เข้ารับการฝึกอบรมเพื�อศกึษาดงูาน เรื�องการตดัแตง่กิ�งลาํไยแนวใหม ่  การจัด 

Zoning การผลิตลาํไยนอกฤดกูาล ณ อทุยานเกษตรและฟาร์มมหาวิทยาลยัแมโ่จ้และตอบข้อซกัถามกนั

ในแปลงสาธิตอีกครั �ง ซึ�งมีผลการดําเนินการจดัฝึกอบรมแตล่ะครั �งดงันี � 

 การฝึกอบรมครั �งที� 1 ณ. หอประชุมที�ว่าการอําเภอป่าซาง อ. ป่าซาง จ. ลําพนู 

 เป็นการจดัฝึกอบรมนอกสถานที� จดัขึ �นในวนัที� 31 กรกฎาคม 2549  ซึ�งมีผู้ เข้าอบรมทั �งสิ �น 244 

คน ประกอบด้วยผู้ เข้ารับการฝึกอบรมจากอําเภอตา่ง ๆใน จ.ลําพนู   คือ อ. ป่าซาง , อ. บ้านโฮ่ง, อ. แม่

ทา, อ. แม่ทา,    อ. เมือง,  อ. บ้านธิและกิ�ง อ. เวียงหนองลอ่ง 

 การฝึกอบรมครั �งที� 2 ณ. อาคารเฉลิมพระเกียรติสมเด็จพระเทพรัตรราชสดุา(ศนูย์

เทคโนโลยีชีวภาพ) มหาวิทยาลยัแมโ่จ้ 

 จดัการฝึกอบรมขึ �นในวนัที� 28 สิงหาคม 2549 โดยมีผู้เข้ารับการฝึกอบรมทั �งสิ �น 441  คน 

ประกอบด้วยผู้ เข้ารับการฝึกอบรมใน จ. เชียงใหม่และลําพนู คือ อ. แมริ่ม อ. ไชยปราการ, อ. พร้าว,อ. 

สารภี, อ. แม่แตง ,อ. สนัป่าตอง,อ. สนักําแพง, อ. ฮอด, อ. เมือง, อ. เชียงดาว, อ. ดอยสะเก็ด, อ. แมว่าง

, อ. ฝาง, อ. สะเมิง,อ. หางดง , อ. สนัทราย, อ. แม่สาย, อ. จอมทอง, อ. ดอยหลอ่, อ. แม่แจ่ม 
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ข. การให้บริการข้อมูลทางวิชาการ 

ทางโครงการฯ ได้จดัทําโปสเตอร์เทคโนโลยีการผลิตลําไยด้านตา่ง ๆจํานวน 4000 แผ่น มี 4 

เรื�องดงันี �  คอื มิติใหม:่การตดัแตง่กิ�งลําไย การให้สารโพแทสเซียมคลอเรต  การปรับปรุงคณุภาพผล  

และโรคและแมลงศตัรูที�สาํคญัของลาํไย เพื�อแจกให้กับเกษตรกรผู้ เข้ารับการฝึกอบรมทุกคน และผู้สนใจ

ที�มาขอที�สาํนักงานของฝ่ายสง่เสริมการเกษตร หรือทางโทรศพัท์ และทางรายการวิทย ุ มก. ช่วงแม่โจ้

สมัพนัธ์ ดงัมีรายละเอียดดงันี � 

1. ผู้ เข้ารับการฝึกอบรมครั �งที� 1 ณ. หอประชุมที�ว่าการอําเภอป่าซาง อ. ป่าซาง จ. ลาํพนู 

จํานวน  244 คน   976  แผ่น  

2. ผู้การฝึกอบรมครั �งที� 2ณ. อาคารเฉลิมพระเกียรติสมเด็จพระเทพรัตรราชสดุา(ศนูย์

เทคโนโลยีชีวภาพ) มหาวิทยาลยัแมโ่จ้ จํานวน 441 คน      1,764  แผ่น  

3. ขอที�สาํนักงานของฝ่ายสง่เสริมการเกษตร หรือทางโทรศพัท์ และทางรายการวิทย ุมก. ชว่ง

แม่โจ้สมัพนัธ์  จํานวน    200      คน      800      แผ่น 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพที� 4.1 และ 4.2 โปสเตอร์ที�แจกให้กบัผู้ ฝึกอบรม จํานวน 4 แผ่น  1 ชุด 
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ภาพที� 4.3 การฝึกอบรมครั �งที� 2 ที�มหาวิทยาลยัแมโ่จ้  ภาพที� 4.4 การลงทะเบียน 

 

 

 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

 

ภาพที� 4.5 พิธีกรกลา่วเปิดการฝึกอบรม                 ภาพที� 4.6 วิทยากรบรรยายให้ความรู้ 
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ภาพที� 4.7และ 4.8  เกษตรกรจากอําเภอตา่ง ๆเข้าร่วมการฝึกอบรม 

 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 

ภาพที�  4.9 และ 4.10 เกษตรกรเข้าศึกษาดงูาน ณ. แปลงอุทยานเกษตรและฟาร์มมหาวิทยาลยัมโ่จ้ 
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บทที� 5 

การประเมนิผลการฝึกอบรม 
 

5.1 การประเมินผลการฝึกอบรม 

 5.1.1 ข้อมูลพื �นฐาน 

 จากการประเมินการฝึกอบรมโดยใช้แบบสอบถามที�ได้กลบัมาจํานวน 242 ชดุ พบวา่เกษตรกรผู้

เข้ารับการฝึกอบรมมาจาก จงัหวดัเชียงใหมแ่ละจังหวัดลาํพูน เป็นชายคิดเป็น 71.53 % และหญิง 28.47 

% เกษตรกรสว่นใหญ่ที�เข้าอบรมอายรุะหวา่ง 41-50 ปี (33.67%) รองลงมาคือ อายรุะหวา่ง 51-60 ปี( 

26.94%) อายตุํ�ากวา่ 40 ปี และมากกวา่ 60 ปี ( 25.25%) และ14.14 % ตามลําดบั จงึถือว่าเกษตรกรที�

เข้าอบรมเป็นวยักลางคนเป็นสาวนใหญ่ 

 การศกึษาของเกษตรกรสว่นใหญ่อยู่ในระดบัประถมศึกษา(68.03%) และรองลงมาคือ ชั �น

มธัยมศกึษา( 18.71%) และปริญญาตรี 7.48 % ลําดบัสดุท้าย คอื ระดบั ปวส/ปวท/อนุปริญญา มี (5.78 

%) 

 5.1.2 การประเมินความรู้ก่อนและหลังการฝึกอบรม 

 ในการฝึกอบรมทั �ง 2 ครั �ง มีการสาํรวจความรู้โดยให้เกษตรกรตอบแบบสอบถามทั �งกอ่นและ

หลงัการฝึกอบรมโดยมจํีานวนแบบสอบถามที�ได้รับกลบัคืนมาก่อน 242 ชุด และหลงัฝึกอบรม 193   ชุด  

การประเมินความรู้แยกหวัข้อความรู้ความเข้าใจออกเป็น 7 หวัข้อ คือ ความรู้ในการตดัแต่งกิ�ง, ความรู้

ในการให้นํ �าและปุ๋ ย, ความรู้เรื�องการให้สารโพแทสเซยีมคลอเรต, ความรู้เรื�องการปรับปรุงคณุภาพ

ผลผลิต,ความรู้เกี�ยวกบัการเก็บเกี�ยวลําไยและคดับรรจุ.,ความรู้เรื�องการตลาด 

โรคและแมลงศตัรูลําไยที�สาํคญั ซึ�งแยกหัวข้อ 5 ระดบั คอื มากที�สุด มาก ปานกลาง น้อยและน้อยที�สดุ 

ผลจากการประเมินสรุปได้ดงันี � 

 

ความรู้เรื� องการตัดแต่งกิ�ง 

 ก่อนการฝึกอบรมเกษตรกรที�มีความรู้เรื�องการตดัแตง่กิ�งสว่นใหญ่อยูใ่นระดบัปานกลางคิดเป็น 

48.25 %  ที�มีความรู้มากมีเพียง 4.28 %  เท่านั �น  แตห่ลงัจากฝึกอบรมแล้วปรากฏว่าจํานวนเกษตรกรที�

ตอบวา่มีความรู้เรื�องการตดัแตง่กิ�งน้อยมีเพียง 2.16 %  เท่านั �น สว่นใหญ่อยูใ่นระดบัปานกลาง ลดลง

เหลือ 35.7 % และที�มีความรู้เพิ�มขึ �นมีสงูถึง 35. 14 %  
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ความรู้เรื� องการให้นํ �าและปุ๋ ย 

 จํานวนเกษตรกรที�มีความรู้ในการให้นํ �าและปุ๋ ยสว่นใหญ่อยู่ในระดบัปานกลาง 45.16 % และ

เพิ�มขึ �น  5 % หลงัจากการฝึกอบรม  ในขณะที�ก่อนการฝึกอบรมมีเกษตรกรที�มีความรู้เรื�องการให้นํ �าและ

ปุ๋ ยมากถึงมากที�สดุเพียง 6.45 %  และเพิ�มขึ �นหลงัจากฝึกอบรมเป็น 15.95 %  

 
ความรู้เรื� องการดูแลรักษาโรคและแมลง 

 ก่อนการฝึกอบรมเกษตรกรมีปัญหาในการดแูลรักษาโรคและแมลงส่วนใหญ่อยู่ในระดบัปาน

กลางคิดเป็น 41.66 % หลงัจากฝึกอบรมแล้วเกษตรที�มปัีญหาลดลงถึง 14.07 %  ซึ�งแสดงวา่เกษตรกร

ให้ความสนในในหวัข้อนี �มาก 

 

ความรู้เรื� องการให้สารโพแทสเซียมคลอเรต 

 ก่อนการฝึกอบรมเกษตรกรสว่นใหญ่มปัีญหาอยูใ่นระดบัปานกลางคิดเป็น 30.77 % แต่หลงัจาก

ฝึกอบรมเกษตรกรทีมีปัญหาลดลงเหลือเพียง 20.43 % ซึ�ง แสดงวา่เกษตรมีความรู้เพิ�มขึ �นคิดเป็น 10.34 

% เลยทีเดียว 

 

ความรู้เรื� องการปรับปรุงคุณภาพ 

 ก่อนการฝึกอบรมเกษตรกรสว่นใหญ่ไมมี่ความรู้เรื�องการปรับปรุงคณุภาพโดยสว่นใหญ่มีปัญหา

มากถึง 31.98 %  แต่หลงัจากการฝึกอบรมแล้วเกษตรกรที�มีปัญหาลดลง 3%  ซึ�งอาจเป็นไปได้ว่า

เกษตรกรยงัไมค่อ่ยยอมรับเทคโนโลยีมากนกั ซึ�งการตดัชอ่ผลและการหอ่ช่อผลเป็นเรื�องที�เกษตรกรยงัคิด

วา่เป็นเรื�องที�ยุง่ยากและไมจํ่าเป็น 

 

ความรู้เรื� องการเก็บเกี�ยว 

 เกษตรกรมีความรู้เรื�องการเก็บเกี�ยวอยู่ในระดบัปานกลางคิดเป็น 38.96 % และหลงัจากการ

ฝึกอบรมแล้วเกษตรกรสว่นใหญ่ยงัมีระดับความรู้เพิ�มขึ �นคดิเป็น 39.61 % ซึ�งคอ่นข้างคงที�อาจเป็น

เพราะวา่เกษตรกรมีความรู้มากอยูแ่ล้ว  จงึไมม่ีการเปลี�ยนแปลงมากนกั 
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ความรู้การคัดบรรจุ,เกรดผล 

 ก่อนการฝึกอบรมเกษตรกรมีปัญหาเรื�องการคดับรรจุสว่นใหญ่อยูใ่นระดบัปานกลางคิดเป็น 

32.76 % แต่หลงัจากการฝึกอบรมแล้วเกษตรกรมีความรู้เพิ�มขึ �นเพียง 1.50 % เทา่นั �น ซึ�งอาจเป็น

เพราะวา่การคดัเกรดผลในแตล่ะฤดกูาลผลิตขนาดไม่คงที�ขึ �นอยูก่บัสายตาของพอ่ค้าที�รับซื �อ 

ความรู้เรื� องการตลาด 

 ก่อนการฝึกอบรมมีเกษตรกรที�มีปัญหามากที�สดุในหวัข้อนี �ถึง 63.28 % แต่หลงัจากการฝึกอบรม

เกษตรกรยงัมีความรู้น้อยอยู ่ โดยคิดเป็น  60 % ซึ�งก็ไมไ่ด้ลดลงเลย ซึ�งอาจเป็นเพราะวา่การกําหนด

ราคายงัเป็นเรื�องของพอ่ค้าคนกลาง เกษตรกรไมส่ามารถกําหนดราคาได้เองและนกัวิชาการเองก็ยงัไม่

สามารถแก้ไขปัญหาในหวัข้อนี �ได้ 

 
การประเมินรูปแบบการฝึกอบรม 

ตารางที� 5.1 ผลการประเมินรูปแบบการฝึกอบรม 

หวัข้อ ระดบัความน่าพอใจและเหมาะสม(%) 

มากที�สดุ มาก ปานกลาง พอใช้ น้อย 

1. เอกสารที�ได้รบเป็นประโยชน์ต่อการ

ปฏิบตังิานของทา่น 

38.79 39.39 12.73 5.45 3.64 

2. การลงทะเบียนและการต้อนรับมีความ

เหมาะสม 

36.73 41.57 12.65 3.61 5.42 

3. อุปกรณ์และสถานทีเหมาะสม 40 37.65 14.71 5.29 2.35 

4. สถานที�ฝึกอบรมมีความเหมาะสม 46.15 40.24 8.88 2.96 1.78 

5. อาหารและเครื�องดื�มมีความเหมาะสม 42.17 37.35 13.86 4.82 1.80 

6. วิทยากรมีความเหมาะสม 46.43 37.5 8.33 5.36 2.38 

7. หวัข้อบรรยายเป็นประโยชน์ตอ่ทา่น 58.33 31.55 4.76 3.37 1.79 
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จากตารางที� 5.1 สรุปได้ว่าเกษตรกรมีความพอใจดงันี � 

1.เกษตรกรมีความพอใจในเอกสารประกอบการฝึกอบ(โปสเตอร์) มากถึง 39.39%  และมาก

ที�สุด 38.79 % ซึ�งแสดงวา่เกษตรกรสามารถนําไปติดไว้ตามสวนหรือบ้านแล้วดภูาพประกอบจะเข้าใจได้

งา่ยกว่าที�เป็นหนงัสือซึ�งต้องเสียเวลาในการเปิดอ่าน 

2. การลงทะเบียน พบวา่ เกษตรกรให้ความเห็นวา่มีความเหมาะสมมากคิดเป็น 41.57 %  

3. สถานที�จัดฝึกอบรมเกษตรกรให้ความเห็นว่ามีความเหมาะสมมากที�สดุถึง 46.15 %  

4. อุปกรณ์และสถานที�เกษตรกรให้ความเห็นวา่มีความเหมาะสมมากที�สดุถึง 40 % 

5. อาหารและเครื�องดื�มเกษตรมีความพึงพอใจมากที�สดุถงึ 42.17 %  

6. ด้านวิทยากรเกษตรให้ความเห็นว่ามีความรู้ความสามารถมากที�สุดและสามารถแก้ไขปัญหา

และข้อสงสยัของเกษตรกรได้มาที�สดุถงึ 46.43 % 

7. หวัข้อในการบรรยายเป็นประโยชน์แก่เกษตรกรโดยเกษตรกรให้ความเห็นว่าเป็นประโยชน์ถึง 

46.15 % 

จากการประเมินความเหมาะสมโดยรวมของเกษตรกรที�เข้ามารับการฝึกอบรมในทุกหวัข้อ

เกษตรกรมีความพงึพอในรูปแบบการฝึกอบรมเป็นอยา่งมากโดยดูได้จากคะแนนในการประเมินผล 
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บทที� 6 

สรุปผลการดาํเนินงาน 
 

ก. การฝึกอบรมโครงการถ่ายทอดเทคโนโลยีเหมาะสมสาํหรับการผลิตลําไยเชิงพาณิชย์ 

1. จาํนวนผู้เข้ารับการฝึกอบรม 

ทางโครงการฯ ได้กําหนดเป้าหมายจํานวนผู้ เข้ารับการฝึกอบรมไว้  400 คน แต่ปรากฏว่าได้รับความ

สนใจจากเกษตรกร ผู้สนใจ และเจ้าหน้าที�เกษตรและนกัศึกษาเป็นอยา่งมาก  โดยมีจํานวนผู้ เข้ารับการ

ฝึกอบรม 685 คนเกินเป้าหมายที�ตั �งไว้ถึง  285 คน จากตวัเลขดงักลา่วถ้าดจูากจํานวนผู้ เข้ารับการ

ฝึกอบรมนบัว่าโครงการนี �ประสบความสาํเร็จเกินคาด ซึ�งอาจเป็นเพราะมีการประชาสมัพนัธ์และมีการ

บอกตอ่ ๆกันไปเกี�ยวกบัขา่วสารการจดัฝึกอบรม  ประกอบกบัลําไยนั �นเป็นพืชเศรษฐกิจที�มีความสําคญั

อยา่งมากในท้องถิ�นภาคเหนือ และปัจจบุนัได้มีการขยายพื �นที�ปลกูไปยงัภูมิภาคตา่ง ๆทั�วประเทศ 

2. ผลการประเมินความรู้ด้านต่าง ๆก่อนและหลังการฝึกอบรม 

 ก่อนการฝึกอบรมผู้เข้ารับการฝึกอบรมแบง่ออกเป็น  2  กลุ่มใหญ่คือ  กลุม่ที�มีความรู้เรื�องการ

จดัการตา่ง ๆ  ของสวนลาํไยอยูใ่นระดบัปานกลาง  เป็นสว่นใหญ่คิดเป็น  33.65%  และมคีวามรู้น้อยคิด

เป็น  23.61%  แต่หลงัจากการฝึกอบรมจํานวนเกษตรกร  2  กลุ่มนี �เปลี�ยนแปลงในทางตรงข้ามอยา่ง

เห็นได้ชดัคือ  จํานวนเกษตรกรที�มีความรู้น้อย  หรือน้อยที�สดุ  ลดลงประมาณ  2.43%  ในขณะที�

เกษตรกรที�มีความรู้ในระดบัปานกลางเพิ�มขึ �นเป็น  39.21% หลงัสิ �นสุดการฝึกอบรม  สว่นกลุ่มที�มีความรู้

จํานวนน้อยที�สุดมีเพียง  6.69%  คือกลุม่อยูใ่นระดบัมากหรือมากที�สดุ  แตจํ่านวนดงักลา่วได้เพิ�มขึ �น

ประมาณ  3.8  เท่าโดยคิดเป็น  26.04%  หลงัจากสิ �นสุดการฝึกอบรมจึงถือได้ว่าการฝึกอบรมครั �งนี �

ได้ผลเป็นที�น่าพอใจอยา่งมาก   
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เอกสารอ้างอิง 

 

ธีรนชุ  เจริญกิจ  จกัรพงษ์  พิมพ์พิมล  เสกสนัต์  อุสสาหตานนท์. 2548.  การลดปริมาณสารซลัเฟอร์ได

ออกไซด์ (SO2) ตกค้างบนผลลาํไยสด.  รายงานผลงานวิจยัมหาวิทยาลยัแมโ่จ้ . 22 หน้า. 

นพดล  จรัสสมัฤทธิ�  ธีรนชุ  เจริญกิจ  สจิุตรา  รตนมะโน. 2548. การพฒันาคณุภาพลําไยเพื�อเพิ�ม ราคา

โดยการปลิดและหอ่ช่อผล. รายงานผลงานวิจยัมหาวิทยาลยัแมโ่จ้ . 35 หน้า. 

พาวิน มะโนชยั  วรินทร์ สุทนต ์จิรนนัท์  เสนานาญ  จํานง  ศรีจันทร์. 2548. การพฒันารูปแบบการตดัแตง่

กิ�งและควบคมุทรงพุม่ให้ได้ลําไยต้นเตี �ยเพื�อลดต้นทุนการผลิต. รายงานผลงานวิจยั

มหาวิทยาลยัแมโ่จ้ . 30 หน้า. 

สมชาย องค์ประเสริฐ   เสกสนัต์  อุสหตานนท์ พาวิน  มะโนชัย  ธีรนชุ  เจริญกิจ  นพดล จรัส   สมัฤทธิ�   

วรินทร์  สทุนต์   นงลกัษณ์  ปรูะณะพงษ์  วินัย    วิริยะอลงกรณ์ และ  พิชยั  สมบูรณ์วงศ ์. 

2550 .  แบบเสนอแผนงานวิจัย (Research Program)ประกอบการของบประมาณ  ประจําปี

งบประมาณ 2550.การพฒันาเทคโนโลยีเหมาะสมเพื�อการลดต้นทุนและเพิ�มราคาผลผลิต

สําหรับการผลิตลําไยในเชิงพาณชิย ์(ปีที� 4) .  มหาวิทยาลยัแมโ่จ้. 42 หน้า 

 สมชาย องค์ประเสริฐ  นงลกัษณ์ ปรูณะพงษ์  และวินยั วิริยะอลงกรณ์ .  2548.  การลดต้นทนุการผลิต

ลําไยโดยการจดัการธาตอุาหารและวสัดเุสริมที�เหมาะสมกบัดินแต่ละชนิด. รายงาน

ผลงานวิจยัมหาวิทยาลยัแม่โจ้ .26 หน้า. 
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โครงการ การถ่ายทอดเทคโนโลยีเหมาะสมสาํหรับการผลิตลําไยในเชิงพาณิชย์ 

ครั �งที� 1 ณ หอประชุมที�วา่การอําเภอป่าซาง  อ. ป่าซาง จ. ลําพนูวนัที� 31 กรกฎาคม 2549 

ลําดบั ชื�อ-สกุล ที�อยู ่ เบอร์โทร 

1 นาย ปัน วงศ์สงิห ์ 96 ม. 4 ต. สบเปิง อ. แม่แตง จ. เชียงใหม่ - 

2 นาย สทุธิศกัดิ� เตปา 41/1 ม.2 ต. สนัป่ายาง อ. แม่แตง จ. เชียงใหม่ 07-1780703 

3 นาย ไพทรูย์ กิติรัตน์ตระการ 152/1 ม.2 ต. สบเปิง อ. แม่แตง จ. เชียงใหม่ 04-9604668 

4 นาง ชติุมา เลิศปัญญา 107 ม.5 ต. สบเปิง อ. แม่แตง จ. เชียงใหม่ - 

5 นาย พิมล สุริยา 37 ม.1 ต. ป่าแป๋ อ. แม่แตง จ. เชียงใหม่ - 

6 นาย อศัวรณี พลเตชา 139 ม. 5 ต. หนองยอง อ. เวียงหนองล่อง จ. ลําพนู 01-3225603 

7 นาย การุณ แก้วเซ็ง 17/1  ม. 2 ต. นครเจดีย์ อ. ป่าซาง จ. ลําพนู 06-1888534 

8 นาย สชุาติ กินขัด 44/1 ม.2 ต.นครเจดีย์ อ. ป่าซาง จ. ลําพนู  

9 นาย บญัชา สขุใหม่ 228 หมู่ 5 ต. ทากาศ อ. แม่ทา จ. ลําพนู 09-5539379 

10  นาย จําเริญ สารกาศ 162 ม. 1 ทาทุ่งหลวง อ. แม่ทา จ. ลําพนู  

11 นาย คํา ศรีกณุ 117 ม. 3 ต. ป่าซาง อ. ป่าซาง จ. ลําพนู  

12 นาย อํานวย หมอกเมือง 107/3 ม. 2 ต. ทาทุ่งหลวง อ. แม่ทา จ. ลําพนู 053-574711 

13 นาง สาคร หมอกเมือง 107 /3 ม. 2 ต. ทาทุ่งหลวง อ. แม่ทา จ. ลําพนู 053-574711 

14 ดต. วิบูลย์ สินธบุญุ 4 ม.3 ต. ในเมือง อ. เมือง จ. ลําพนู  053-511758 

15 นาง นฤมลวรรณ  คําบญุ 148 ม.11 ต.อโุมงค์ อ. เมือง จ. ลําพนู 053-541128 

16 นาย ดี สิทธิชาติ  54 ม 2 ต. สนัติสขุ อ. ดอยหล่อ จ. เชียงใหม่ 06-1979097 

17 นาย ไพบลูย์ นาคเสน ม.8 ต.สองแคว อ. ดอยหล่อ จ. เชียงใหม่  

18 นาย ทองวนั อินต๊ะแก้ว 195 /1 ม2 ต. ยางคํา อ. ดอยหล่อ จ. เชียงใหม่ 053-367497 

19 นาย องุ่น ไพโรจน ์ 160 ม.1 ต. ดอยหล่อ อ. ดอยหล่อ จ. เชียงใหม่ 09-2649948 

20 นาย เกียรติศกัดิ� ผลิตนั 103 ม. 3 ต . ทาสบเส้า อ. แม่ทา จ. ลําพนู 01-1792068 

21 นาย ผดงุ น้อยสมงุ  236 ม.4 ต. ป่าซาง อ. ป่าซาง จ. ลําพนู  

22 นาย ถวิล เขื�อนแสง 67/1 ม.5 ต. ป่าซาง อ. ป่าซาง จ. ลําพนู 01-8854592 

23 นส. สายศิลป์ อินทะวงส ์ 119 ม.1 ต. ป่าซางน้อย อ. เมือง จ. ลําพนู  

24 นาย วีระ ใจศรี 25 ม.4 ต. ปากป่อง อ. ป่าซาง จ. ลําพนู  

25 นาย ประวติั ต๊ะแลง 35 ม. 2 ต. นครเจดีย์ อ. ป่าซาง จ. ลําพนู  

26  นาย ศรี เสนธรรม 39/1 ม.12 ต. นครเจดีย์ อ. ป่าซาง จ. ลําพนู  

27  นาย คาํมูล อายปัน 73 ม.2ต. นครเจดีย ์อ. ป่าซาง จ. ลาํพนู  
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ลําดบั ชื�อ-สกุล ที�อยู ่ เบอร์โทร 

28 นาย ทองคํา  หนันวงั 45 ม. 12 ต. นครเจดีย์ อ. ป่าซาง จ. ลําพนู  

29 นาย ดวงจนัทร์ ญาณะพนัธ์ 54/2 ม.12 ต. นครเจดีย์ อ. ป่าซาง จ. ลําพนู  

30 นาย เมือง ใจพล 115 ม 2 ต. นครเจดีย์ อ. ป่าซาง จ. ลําพนู  

31 นาย อํานวย มากครอง 89 ม 6 ต. นครเจดีย์ อ. ป่าซาง จ. ลําพนู  

32 นาย พล มหาครอง 184 ม.6 ต. นครเจดีย์ อ. ป่าซาง จ. ลําพนู  

33 นาง ศรีพร แก้วกาศ  185 ม6 ต. นครเจดีย์ อ. ป่าซาง จ. ลําพนู  

34 นาย เจริญ วงศ์ ยา 74/1 ม .12 ต. นครเจดีย์ อ. ป่าซาง จ. ลําพนู  

35 นาย ถนอม ยะกาวิน 153 ม.6 ต. นครเจดีย์ อ. ป่าซาง จ. ลําพนู  

36 นางลดัดา ปิ�นแก้ว 60/1 ม.1 ต. บ้านโฮ่ง อ. บ้านโฮ่ง จ. ลําพนู  

37  นาย ทองอิน หมอกเมฆ 69 ม.8 ต. ริมใต้ อ. แม่ริม จ. เชียงใหม่  

38 นาย สงวน ที�แสนสขุ 224 ม. 2 ต. แม่ปั�ง อ. พร้าว  จ. เชียงใหม่.  

39 นาง เพ็ญศรี ปัณทะมา 35 ม. 3 ต. ประตปู่า อ. เมือง จ. ลําพนู  

40 นาย คําจันทร์ หาญฤทธิ� ตลาดน้องแม่สราพ 76 ม.7 ต. ชมพู อ. สารภี จ. ชม  

41 นาย สทุศัน์ โกเหลือง 14 ม.9 ต. เชียงดาว อ. เชียงดาว จ. เชียงใหม่ 04-0424913 

42 นาง กรรณิการ์ การะหงษ์ 321 ม.2 ต. แม่นะ อ. เชียงดาว จ. เชียงใหม่  

43  นาง อํานวย อากาศทิพย ์ 364 ม.4 ต. เชียงดาว จ. เชียงใหม่  

44 นาย สมบัติ อายุมั�น 67 ม.2 ต. เมืองงาย อ. เชียงดาว จ. เชียงใหม่  

45  จ.ส.อ. สมเกต ุจินะกนั 285 ม.4 ต. เมืองงาย อ. เชียงดาว จ. เชียงใหม่  

46  นาย บนัเทิง แหวนเงิน 404 ม.7 ต. เชียงดาว อ. เชียงดาว จ. เชียงใหม่  

47  นาง อมัพร ขนัคํา 455 ม.4 ต. เชียงดาว อ. เชียงดาว จ. เชียงใหม่   

48  ร้านชมุชนกลุ่มแม่บ้านบ้านคํา ม. 5 ต. ชียงดาว อ. เชียงดาว จ. เชียงใหม่  

49  นาย ดําริห์ คณุยศยิ�ง 123/1 ม.5 ต. สนัปู่ เลย อ. ดอยสะเก็ด จ. เชียงใหม่ 01-9603515 

50 นาย ปั�น มะโน 11/1 ม.8 ต. บ้านแม อ. สนัป่าตอง จ. เชียงใหม่  

51  นาย ประพนัธ์ มลูมาธร 7/1 ม.8 ต. ทุ่งบี � อ. แม่วาง จ. เชียงใหม่ 05-8687641 

52 นาย สว่าง โกฎิแก้ว 290/1 ม.5 อ. ฝาง จ. เชียงใหม่  

53 นาย มี ชยัชนะ 19 ม.8 ต. บ้าแม อ. สนัป่าตองจ.เชียงใหม่  

54 นาง พรรณี โปริปา 99/1 ม.8 ต. บ้านแม อ. สนัป่าตอง จ. เชียงใหม่ 053-836271 

55 นาง วลัยลกัษณ์ อินชยั 14/1 ม.5 ต. ทุ่งต้อม อ. สนัป่าตอง จ. เชียงใหม่  

56 นาง ดวงใจ สริุจันทร์  122 ม.3 ต. มะขามหลวง อ. สนัป่าตอง จ.เชียงใหม่  
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ลําดบั ชื�อ-สกุล ที�อยู ่ เบอร์โทร 

57 นายวรพล   ใจคํา 19/1  ม.4  ต. ยหุว่า  อ. สนัป่าตอง  จ. เชียงใหม่ 06-1984741 

58 นายรุ่งเรือง  ทาสวุรรณ ร.ร.วดัยั �งเมิน  ต. ยั �งเมิน  อ. สะเมิง  จ. เชียงใหม่ 09-9556042 

59 นายสมเพ็ชร   คงเวช 306  ม. 6  ต. ดอนเปา  อ. แม่วาง  จ. เชียงใหม่ 09-5536238 

60 ด.ต. มานพ   โพธิ 146  ม. 8  ต. ม่วงแดง  กิ�ง อ. ดอยหล่อ  จ. ลําพนู 01-5954293 

61 ด.ต.  วฒิุ   คําหลอ 605/30  ม. 4  ต. ดอยหล่อ  อ. ดอยหล่อ  จ. ลําพนู 053-369566 

62 ด.ต. อดุม     605/30  ม. 4  ต. ดอยหล่อ  อ. ดอยหล่อ  จ. ลําพนู 053-369566 

63 นายแก้ว   ปัญญาแม 16/1  ม. 8  ต. บ้านแม  อ. สนัป่าตอง  จ. เชียงใหม่ 053-836100 

64 นางยพุิน  กันทะติ�บ 65  ม. 8  ต. บ้านแม   อ. สนัป่าตอง  จ. เชียงใหม่ 053-835187 

65 นายอิ�นแก้ว  มณีเพ็ญ 6  ม. 8  ต. บ้านแม  อ. สนัป่าตอง  จ. เชียงใหม่ 053-835183 

66 นายแก้ว   บุญทา 104  ม. 8  ต. บ้านแม  อ. สนัป่าตอง  จ. เชียงใหม่ - 

67 นายสาย   แสนสทิธิ 14  ม. 8  ต. บ้านแม  อ. สนัป่าตอง  จ. เชียงใหม่ - 

68 นางเล็ก   จนัทิมา 84  ม. 8  ต. บ้านแม  อ. สนัป่าตอง  จ.เชียงใหม่ 05-0398650 

69 นายอิ�น   ศรีวิชยั 81  ม. 8  ต. บ้านแม   อ. สนัป่าตอง  จ. เชียงใหม่ 053-835992 

70 นายสพุัฒน์   บญุฟ้า 39  ม. 6  ต. สนัทราย   อ. สารภี  จ. เชียงใหม่  

71 นายสรุาช    24/1  ม. 11  ต. บ้านแม  อ. สนัป่าตอง  จ. เชียงใหม่ 053-835640 

72 นางจันบาน   แก้วมณี 6/1  ม. ต. สนัทราย  อ. สารภี  จ. เชียงใหม่ - 

73 นายบญุทรง  ปราบสม 11  ม. 5  ต. ต้นธง  อ.               จ. ลําพนู 017069097 

74 นายเจริญ   อินตากาศ 58  ม. 4  ต.            อ. แม่ทา  จ. ลําพนู 010268050 

75 นางมารศรี   รัตนบุญ 152  ม. 2  ต. ม่วงน้อย  อ. ป่าซาง  จ.ลําพนู 016029982 

76 นายเสมอ   อุ่นโพธิ�   

77 ด.ต.วิมล  วิรัช 269  ม. 1  ต. ป่าซาง  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู 095540098 

78 นางสภุาพ   วิรัช 269  ม. 1  ต. ป่าซาง  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู 053521849 

79 น.ส. ละเอียด   จันทร์ดี 60  ม. 1  ต. ม่วงน้อย  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู 017469938 

80 นายทศพร   ทองเย็น 25/6  ม. 1  ต.ม่วงน้อย  อ. ป่าซาง  จ.ลําพนู 010322341 

81 นางสายสิน   อินทะวงศ์ 1/4  ม. 1  ต. บ้านแป้น  อ. เมือง  จ. ลําพนู - 

82 นางบญุทอง   ปัญญาณะ 279  ม. 5  ต. ปากข่อง  อ.ป่าซาง  จ. ลําพนู - 

84 นางเครือวลัย์   ปัญญาสิทธิ� สํานกังานเกษตรอําเภอป่าซาง  จ. ลําพนู 017832887 

85 นายสายวรรณ์   มะกอกน้อย 84  ม. 4  ต. มะกอง  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู - 
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86 นายจรัญ   จุ้มเขียว 43/1  ม. 4   ต. ท่าตุ้ม  อ. ป่าซาง  จ.ลําพนู 053381065 

87 นายศกัดิ�ชยั   กองตองกาย 14/1  ม. 10  ต. นครเจดีย์   อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู 018812057 

88 นายสมบรูณ์   ช่ามออง 191  ม. 3  ต. ป่าซาง  อ. ป่าซาง  จ.ลําพนู 053520191 

89 นายพิชัย   ญาณ 175  ม. 2  ต. ม่วงน้อย  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู 048064255 

90 นางกชกร   ไชยวรรณ์ 175  ม. 2  ต. ม่วงน้อย  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู - 

91 นายไพบลูย์   แสงมณีวรรณ เกษตรอําเภอบ้านธิ - 

92 นายนิโรจน์   แท่นงาน เกษตรอําเภอบ้านธิ - 

93 นายวีรศกัดิ�   นนัทขว้าง เกษตรอําเภอบ้านธิ - 

94 นางกญัญา   เปี�ยวงศ์ 71/1  บ้านาเหล่าสนัปิง  ต. บ้านเรือน - 

95 นางสภุัตรา   มลูเมา 83  บ้านเหล่าสนัปิง  ต. บ้านเรือน - 

96 นางศรีวรรณ   ขดัมา ม. 5  ต. นํ �าดิบ  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู - 

97 นายสทุรณ์   นุรักษ์   

98 พนัตรี  วิรัช  วิริต กองทพับก - 

99 นางกรรณิการ์  วงศ์สม 208  ม. 7  ต. บ้านเรือน  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู - 

100 นางงาน   บุญยะสิงห ์ 204  ม. 9  ต. นํ �าดิบ  อ. ป่าซาง  จ.ลําพนู - 

101 นางนิดาวัลย์  น้อยผา 167  ม. 9  ต. นํ �าดิบ  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู - 

102 นายปรุเชษฐ์   เขียวหน่อเมือง   119/1  ม. 16  ต. นํ �าดิบ  อ.ป่าซาง  จ. ลําพนู - 

103 น.ส. เต็มดวง   วงศาโรจน์ 175/2  ม. 10  ต. ทาสบเส้า  อ. แม่ทา  จ. ลําพนู - 

105 นายองุ่น   ไพโรจน ์ 160/1  ม. 1  ต. ดอยหล่อ  อ. ดอยหล่อ  จ. เชียงใหม่ 092649948 

106 นายเฉลิมเกียรติ   ยงเยี�ยงพนัธ์ 3  ม. 1  ต. ม่วงโตน  อ. บ้านโฮ่ง  จ. ลําพนู - 

107 นายสธุน   ปืนแก้ว 60/1  ม. 1  ต. บ้านโฮ่ง  อ. บ้านโฮ่ง  จ. ลําพนู 066701413 

108 นายบญุรัตน์    11/1  ม. 4  ต. ป่าซาง  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู 066585879 

109 นายผล   สายอนุ 279  ม. 2  ต. ทาสบเส้า  อ. แม่ทา  จ. ลําพนู - 

110 นายพงศ์พฒัน์   ปันวารี 157  ม. 1 ต. หนองยาว  กิ�งอ.เวียงหนองล่อง  ลําพูน - 

111 นายเฉลิมชยั   หน่อใหม่ 241  ม. 3  ต. ม่วงน้อย  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู - 

112 นายไพบลูย์   นาคเสน 280  ม. 8  ต. สองแคว  กิ�ง อ. ดอยหล่อ  จ. ลําพนู - 

113 นายแทน   ยะออง 186  ม. 3  ต. เหล่า 010224552 

114 นายวตัร   บญุเป็ง 110  ม. 4  ต. แม่แรง  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู 099979862 
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115 นายประวัศ   ขดัสงคราม 240/1  ม. 7  ต. แม่แรง  อ. ป่าซาง 098355999 

116 นายอํานวย   หมอกเมือง 147/32  ต. ทาทุ่งหลวง  อ. แม่ทา  จ. เชียงใหม่ 053574711 

117 นายสกิุจ   มานะแซม 19/4  ม. 4  ต. แม่แรง   อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู - 

118 นายกฤษณา   กันทะวงัศ์ 247/16  ม. 6  ต. เมืองว่า  อ. เมือง  จ. ลําพนู - 

119 นายทวี   เมืองสวุรรณ 70  ม. 4  ต. ป่าซาง  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู - 

120 นายดํา  สยุะน้อย 2  ม. 4  ต. แม่แรง  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู - 

121 นายบรรจง  วงษาปัน 69/1  ม. 2  ต. แม่แรง   อ. ป่าซาง   จ. ลําพนู 095599696 

122 นายประสงค์   ศรีกอก 98  ม. 7  ต. มะกอก  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู - 

123 นายนพดล   หลอดใหญ่ 101/1  ต. ในเมือง  อ. เมือง  จ. ลําพนู 097011489 

124 นายสนั�น   กนัทะวงศ์    

125 นายอํานงค์   เปี�ยววงค์ 52  ม. 7  ต. นํ �าดิบ  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู 098555498 

126 นางจินดา   สร้อยเพ็ชร บ้านเหล่าสนัปิง  

127 นางสมพร   ชินากาช 19  ม.  5  ต. บ้านเรือน  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู - 

128 นางนิตยา   สินธุบญุ 4  จามเทวี  ซ. 3  ทุ่งอาทิตย์  ต. ในเมือง  อ. เมือง   053511758 

129 ด.ต. วิบูลย์   สินธุบุญ 4  จามเทวี  ซ. 3  ทุ่งอาทิตย์  ต. ในเมือง  อ. เมือง   092626207 

130 นายสมกล    80/1  ม. 8  ต. ม่วงน้อย  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู 098727042 

131 นางจันทร์นวล   เอาเรือง 13  ม. 5  ต. เหล่าสนัปิง  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู - 

132 นายบญุปั�น   เอาเรือง 13  ม. 5  ต. เหล่าสนัปิง  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู - 

133 นายอยุธ   ไชยยอง 48  ม. 13  ต. ท่าตุ้ม  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู 018837511 

134 นายอดุม   สิงห์คําฟ ู 59/1  ม. 4  ต. ป่าซาง  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู 098520463 

135 นางสนุีย์   พร้าพูน 135  ม. 1  ต. นํ �าดิบ  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู - 

136 นางรัชนี   ชูศรี 125  ม. 2  ต. นํ �าดิบ  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู - 

137 นางทองจัน   อินต๊ะแก้ว  195/1  ม. 2  ต. ยางกราม  อ. ดอยหล่อ  จ. ลําพนู 053367497 

138 นายสาคร   หมอกเมือง 107/3  ม. 2  ต. ทาทุ่งหลวง  อ. แม่ทา  จ. ลําพนู 053574711 

139 นายผดงุค์   น้อยสะปุ๋ ง 136/4  ป่าซาง  จ. ลําพนู 092573452 

140 นายกสุล   คําเกต ุ 120/4  ป่าซาง  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู - 

141 นายเกียรติศักดิ�    103  ม. 3  ต. ทาสบเส้า  อ. แม่ทา  จ. ลําพนู 011792068 
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142 นางพิกลุทอง  วิสาปา 2  ม. 5  ต. บ้านเรือน  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู - 

143 นางจันทร์เพ็ญ   เตอะสกลุ 142  ม. 8  ต.เหมืองจี �  อ. เมือง  จ. ลําพนู - 

144 นางบญุนพ   ชินาการ ม. 5  ต. บ้านเรือน  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู - 

145 นางกอบกลุ   สวุรรณวงศ์ 89/1  ต. บ้านเรือน  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู - 

146 นางทวีวรรณ์    213/1  ต. ในเมือง  อ. เมือง  จ. ลําพนู - 

147 นายศรีวรรณ์   ขัดทา 36  ม. 5  ต. นํ �าดิบ  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู - 

148 นางจันด ี  โอดนันท์ 74  ม. 5  ต. นํ �าดิบ  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู - 

149 นายบญุมี   ทองเพ็ญ 67  ม. 5  ต. นํ �าดิบ  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู - 

150 นางดาริกา   ชมภทูา 237/1  ม. 7  ต. ม่วงน้อย  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู 010234462 

151 นายน้อย   สขุใจ 147  ม. 4  ต. นํ �าดิบ  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู - 

152 นายสายทอง   ใจปวน 91/1  ม. 2  ต. บ้านกลาง  อ. สนัป่าตอง    ชม. - 

153 นายประสิทธิ�   ในปวน 91/1  ม. 2  ต. บ้านกลาง  อ. สนัป่าตอง  ชม - 

154 นายวีระ  เพ็ญจนัทร์ 88/1  ม. 3  ต. มะขามหลวง  อ. สนัป่าตอง  ชม - 

155 นายสมบรูณ์   อินชยั 285  ม. 5  ต. ทุ่งต้อม  อ. สนัป่าตอง  ชม - 

156 นายสมบรูณ์   ชุ่มใจ 243  ม. 4  ต. ยหุว่า  อ. สนัป่าตอง  ชม 053823847 

157 นายด้วง   มนนาค ลานนาคอนโด  ต. ป่าตนั  อ. เมือง  จ. เชียงใหม่ - 

158 นายนรินทร์   สมเป็ง 18/3  ม. 7  ต. ห้วยทราย  อ. สนักําแพง  ชม. - 

159 นายคําปา   ยติุธรรม 18/4  ม. 7  ต. ห้วยทราย  อ. สนักําแพง    ชม -   

160 นายสมคิด   ศรีเยาว์เรือน 7/2  ม. 11  ต. แม่แรง  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู - 

161   นายมานิต   จันทะวงั 122/1  ม. 1  ต. แม่แรง  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู - 

162 นายสงิฆะ   จันทวรรณ 93  ม. 1  ต. แม่แรง  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู - 

163 นายเจต   เขตต์วัง 68  ม. 1  ต. แม่แรง  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู - 

164 ด.ต. ประชัน  จันทะวงั ผบ.หมู่  (สส.) ภ. จว.  ลําพนู - 

165 นายประสิทธิ�   โปทากาศ 51  ม. 9  ต. แม่แรง  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู - 

166 นางไหมทอง   นุ่มเอี�ยม 10/1  ม. 9  ต. แม่แรง  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู - 

167 นายสนั�น   อินกองงาม 21  ม. 10  ต. แม่แรง  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู - 

168 นายชยัณรงค์   เนตรผาบ 30  ม. 10  ต. แม่แรง  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู - 

169 นายวีระ   ใจศรี 25  ม. 4  ต. ปากบ่อง  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู - 

170 นายประวัติ   ต๊ะแลง 35  ม. 2  ต. นครเจดีย์  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู - 
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171 นายคํามลู  จายปัน 73  ม. 2  ต. นครเจดีย์  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู - 

172 นายเมือง   ใจพล 115  ม. 2  ต. นครเจดีย์  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู - 

173 นายถนอม   ยะกาวิน 153  ม. 6  ต. นครเจดีย์  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู - 

174 นางศรีพร   แก้วกาศ 185  ม. 6  ต. นครเจดีย์  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู - 

175 นายพล   มหาครอง 89  ม. 6  ต. นครเจดีย์  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู - 

175 นายอํานวย   มหาครอง 184  ม. 6  ต. นครเจดีย์  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู - 

176 นายวิศิษฏ์   ด้วงทรง 77/2  ม. 1  ต. ม่วงน้อย  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู - 

177 นางสมพร   ไชยนวล 65  ม. 1  ต. ม่วงน้อย  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู - 

178 นายอินตา   อุ่นแก้ว 94/2  ม. 1  ต. ม่วงน้อย  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู - 

179 นางศิริลกัษณ์  ไชยนวน 44  ม. 1  ต. ม่วงน้อย  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู - 

180 นางจรูญ   จี �สละ 75/1  ม. 1  ต. ม่วงน้อย  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู - 

181 นายวรรณคํา   ไชยชาติ 25/5  ม. 1  ต. ม่วงน้อย  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู - 

182 นายสมบรูณ์   รัตนงาม 12/1  ม. 1  ต. ม่วงน้อย  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู - 

183 นายวิษณ ุ  สินธุอะ 30/3  ม. 1  ต. ม่วงน้อย  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู - 

184 นายวิโรจน์   ธรรมตา 79/1  ม. 1  ต. ม่วงน้อย  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู - 

185 นายกําพล   ขันเงิน 31/1  ม. 1  ต. ม่วงน้อย  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู - 

186 นายพฒัน์   ธรรมตา 87/1  ม. 1  ต. ม่วงน้อย  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู - 

187 นายสรศกัดิ�   หล่อเถิน 168  ม. 1  ต. ม่วงน้อย  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู - 

188 นางผ่องพรรณ   น้อยสะปุ๋ ง 29  ม. 1  ต. ม่วงน้อย  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู - 

189 นายวิระศักดิ�   ใจวะกะ 255  ม. 1  ต. ม่วงน้อย  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู - 

190 นายบญัญัติ    ตุ่นจี� 88/1  ม. 1  ต. ม่วงน้อย  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู - 

191 นายพบิูลย์   จีปูคํา 250  ม. 1  ต. ม่วงน้อย  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู - 

192 นายมานพ   ขัดสงคราม 213  ม. 1  ต. ม่วงน้อย  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู - 

193 นางสงัวาล   มาละแซม 73/1  ม. 1  ต. ม่วงน้อย  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู - 

194 นางอบุล   ขันเงิน 31  ม. 1  ต. ม่วงน้อย  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู - 

195 นายอินทร์   ใจจิตร 54/1ม.4 ต.  มะกอก   อ.ป่าซาง   จ.ลําพนู     - 

196 นางมาลา   กนัทาทรัพย์ 70 ม.1  ต.  มะกอก   อ.ป่าซาง   จ.ลําพนู     - 

197 นายอรุณ   งามสร้อย 3  ม. 1 ต.  มะกอก   อ.ป่าซาง   จ.ลําพนู     - 

198 นายบญุฤทธิ�   สุวรรณกาศ 44/5 ม. 5 ต.  มะกอก   อ.ป่าซาง   จ.ลําพนู     - 
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199 นายศรีเผ่า   กันทากาศ 44/1 ม. 1 ต.  มะกอก   อ.ป่าซาง   จ.ลําพนู     - 

200 นางพิกลุทอง   วินนัท ์ 21/1 ม. 1 ต.  มะกอก   อ.ป่าซาง   จ.ลําพนู     - 

201 นายประเสริฐ   หล่อเถิน 111  ม. 1 ต.  มะกอก   อ.ป่าซาง   จ.ลําพนู     - 

202 นายบญุเสริฐ   ปัญญาคณุ 64  ม. 3 ต.  มะกอก   อ.ป่าซาง   จ.ลําพนู     - 

203 นางพิมพ์ทอง   จิโนคุณ 133/1  ม. 3  ต.  ม่วงน้อย   อ.ป่าซาง   จ.ลําพนู     - 

204 นายนิวัฒน์   หวันแก้ว ผู้ ใหญ่บ้าน ม. 3 ต.  ม่วงน้อย   อ.ป่าซาง   จ.ลําพนู     - 

205 นายกฤษฎา   มหาพรหม 109  ม. 3  ต.  ม่วงน้อย   อ.ป่าซาง   จ.ลําพนู     - 

206 นายเจริญ   อินเทศน์ 277  ม. 8  ต.  นครเจดีย์   อ.ป่าซาง   จ.ลําพนู     - 

207 นายสินธุ์   จีปราบนนัท์ 135/2  ม. 3  ต.  ม่วงน้อย   อ. ป่าซาง   จ. ลําพนู     - 

208 นายยทุธนา   ธรรมทอง 123  ม. 3  ต.  ม่วงน้อย   อ. ป่าซาง   จ. ลําพนู     - 

209 นายณรงค์เดช   เนตรปัญญา 12  ม. 8  ต.  มะกอก   อ. ป่าซาง   จ. ลําพนู     - 

210 นายสเุมธ   จนัทร์ทิพย์ 65  ม. 2  ต.  มะกอก   อ. ป่าซาง   จ. ลําพนู     - 

211 นายอดุม   ม่อยเงิน 20  ม. 8  ต.  มะกอก   อ. ป่าซาง   จ. ลําพนู     - 

212 นายวิโรจน์  กิติบุตร 16  ม. 2  ต.  มะกอก   อ. ป่าซาง   จ. ลําพนู     - 

213 นายนิวัฒน์   ภทูอง 18  ม. 2  ต.  มะกอก   อ. ป่าซาง   จ. ลําพนู     - 

214 นายดวงแก้ว   ยะจา 24/1  ม. 8  ต.  มะกอก   อ.ป่าซาง   จ. ลําพนู     - 

215 นางเทียนคํา   พงษ์สวุรรณ 25  ม. 8  ต.  มะกอก   อ.ป่าซาง   จ. ลําพนู     - 

216 นายบญุมา   มานะตา 30  ม. 8  ต.  มะกอก   อ.ป่าซาง   จ. ลําพนู     - 

217 นายอนุชา   จนัทร์ดี 13  ม. 8  ต.  มะกอก   อ.ป่าซาง   จ. ลําพนู     - 

218 นายบญุแลง   วงศ์โปธิ 46  ม. 8  ต.  มะกอก   อ.ป่าซาง   จ. ลําพนู     - 

219 นายไชยพร   ธรรมกาว ี 27  ม. 8  ต.  มะกอก   อ.ป่าซาง   จ. ลําพนู     - 

220 นายทองคํา   วงศ์โปธิ 60  ม. 8  ต.  มะกอก   อ.ป่าซาง   จ. ลําพนู     - 

221 นางสถาพร   ยะรินทร์ 147/2  ม. 4  ต. มะกอก   อ.ป่าซาง   จ.ลําพนู     - 

222 นางรัชนีบูรณ์   กําแพงทพิย์ 151  ม.4  ต.  มะกอก   อ.ป่าซาง   จ. ลําพนู     - 

223 นายหาญศกึ   กาปัญญา 158/1  ม. 4  ต. มะกอก   อ. ป่าซาง   จ. ลําพนู     - 

224 นางโสภา   จอมขนัเงิน 155/1 ม. 4  ต. มะกอก   อ. ป่าซาง   จ. ลําพนู     - 

225 นายธํารงศกัดิ�   ใจจิตร 60/1 ม. 4  ต. มะกอก   อ. ป่าซาง   จ. ลําพนู     - 

226 นางแสงหล้า   เป็งศิริ 87  ม. 6  ต. บ้านเรือน   อ. ป่าซาง   จ. ลําพนู     - 
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227 นายติ�บ   จนัทร์ตาใหม่ 23  ม. 6  ต. บ้านเรือน   อ. ป่าซาง   จ. ลําพนู      

228 นายสคิุด   กนัทะมารี 17  ม. 6  ต. บ้านเรือน   อ. ป่าซาง   จ. ลําพนู     - 

229 นายธีระชัย   นนัตะนะ 143  ม. 4  ต. ป่าซาง   อ. ป่าซาง   จ. ลําพนู     - 

230 นางนพ   บรีุ 103  ม. 1  ต. ป่าซาง   อ. ป่าซาง   จ. ลําพนู     - 

231 นางนนัทา   หวนัแก้ว 102/2  ม. 3  ต. ม่วงน้อย   อ. ป่าซาง   จ. ลําพนู     - 

232 นายญาณวิทย์   ทาแก้ว 110  ม. 3  ต. ม่วงน้อย   อ. ป่าซาง   จ. ลําพนู     - 

233 นายสมิุตร   สภุานนัท์ 136/1  ม. 3  ต. ม่วงน้อย   อ. ป่าซาง   จ. ลําพนู     - 

234 นายบญุมี   ทองเพ็ญ 67  ม. 5  ต. นํ �าดิบ   อ. ป่าซาง   จ. ลําพนู     - 

235 นางจันดี   โอดนันท์ 74  ม. 5  ต. นํ �าดิบ   อ. ป่าซาง   จ. ลําพนู     - 

236 นายศรีวรรณ์   ขัดมา 36  ม. 5  ต. นํ �าดิบ   อ. ป่าซาง   จ. ลําพนู     - 

237 นายต๋าคํา   แก้วอ้าย 130/2  ม. 3  ต. ป่าซาง   อ. ป่าซาง   จ. ลําพนู     - 

238 นายกฤษณ์   กนัทะวังส ์ 50/3   ถ. อินทยงยศ  ต. ในเมือง  อ. เมือง จ. ลําพนู     - 

239 นางลําดวน   สิงห์คํา 29/2  ม. 6  ต. หนองหนาม   อ. เมือง   จ. ลําพนู     - 

240 นายอาทิตย์   แสนละมลู 55/1  ม. 8  ต. นครเจดีย์   อ. ป่าซาง   จ. ลําพนู     - 

241 นางอรพินธ์   องค์การธง 99/2  ม. 7  ต. เวียงยอง   อ. เมือง   จ. ลําพนู     - 

242 นางธิดา   เพชรสมัฤทธิ� 11/8  ม. 7  ต. นครเจดีย์   อ. ป่าซาง   จ. ลําพนู     - 

243 นางมาลี   ถิติ 98  ม. 3  ต. นครเจดีย์   อ. ป่าซาง   จ. ลําพนู     - 

244 นายสยาม   มีขติั 72  ม. 4  ต. ท่าตมุ   อ. ป่าซาง   จ. ลําพนู     - 

245 นางสขุสวสัดิ�   นันพนกั 116/1  ม. 5  ต. แม่แรง   อ. ป่าซาง   จ. ลําพนู     - 

246 นายพนัธศกัดิ�   สวุรรณรัตน์ 161/711 ถ. จรัญสนิทวงศ์  แขวงบางขนุศรี  เขตบาง  กอกน้อย     

247 นายประสิทธิ�   จีรัตน์ 9/1  ม. 3  ต. บ้านเรือน   อ. ป่าซาง   จ. ลําพนู     - 

248 นายวิมล   ปวงเหล็ก 15  ม. 6  ต. บ้านเรือน   อ. ป่าซาง   จ. ลําพนู     - 

249 นายวิบลูย์   วงค์ชยั 46/1  ม. 8  ต. ม่วงน้อย   อ. ป่าซาง   จ. ลําพนู     - 

250 นายวิเชียร   วิชยัคํา 161/2  ม. 8  ต. ม่วงน้อย   อ. ป่าซาง   จ. ลําพนู     - 

251 นายนิรันดร์   มลูรังษี 198/1  ม. 8  ต. ม่วงน้อย   อ. ป่าซาง   จ. ลําพนู     - 

252 นายพิศาล   ทุนอินทร์ 80/1  ม. 8  ต. ม่วงน้อย   อ. ป่าซาง   จ. ลําพนู     - 

253 นายสทุัศ   กลุนะ 6  ม. 4  ต. ปากบ่อง   อ. ป่าซาง   จ. ลําพนู     - 

254 นายสวุิช   อุดมสม 148  ม. 4  ต. ปากบ่อง   อ. ป่าซาง   จ. ลําพนู     - 

255 นายคํา   เป็งกาสิทธิ� 64  ม. 4  ต. ปากบ่อง   อ. ป่าซาง   จ. ลําพนู     - 

256 นางศรีทอน   จีรัตน์ 9  ม. 3  ต. บ้านเรือน   อ. ป่าซาง   จ. ลําพนู     - 
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ลําดบั ชื�อ-สกุล ที�อยู ่ เบอร์โทร 

257 นายสมนกึ   ไชยชมภู 148/1  ม. 8  ต. ม่วงน้อย   อ. ป่าซาง   จ. ลําพนู     - 

258 นายเกษม   กนัทะวรรณ์ 180  ม. 8  ต. ม่วงน้อย   อ. ป่าซาง   จ. ลําพนู     - 

259 นายจํารัส   ศรีเทศ 146  ม. 8  ต. ม่วงน้อย   อ. ป่าซาง   จ. ลําพนู     - 

260 นายบญุทวี   ไชยรินทร์ 111/2  ม. 8  ต. ม่วงน้อย   อ. ป่าซาง   จ. ลําพนู     - 

261 นายศรี   เสนธรรม 39/1  ม. 12  ต. นครเจดีย์   อ. ป่าซาง   จ. ลําพนู     - 

262 นายทองคํา   ทนันวงั 45  ม. 12  ต. นครเจดีย์   อ. ป่าซาง   จ. ลําพนู     - 

263 นายดวงจนัทร์  ญาณะพนัธ์ 54/2  ม. 12  ต. นครเจดีย์   อ. ป่าซาง   จ. ลําพนู     - 

264 นายเจริญ   วงค์ยา 74/1  ม. 12  ต. นครเจดีย์   อ. ป่าซาง   จ. ลําพนู     - 

265 นางลดัดา   ปีนแก้ว 60/1  ม. 1  ต. บ้านโฮ่ง   อ. บ้านโฮ่ง   จ. ลําพนู     - 

266 นายคํา   ศรีกณุะ 117  ม. 3  ต. ป่าซาง   อ. ป่าซาง   จ. ลําพนู     - 

267 นางทองพบั   ติดทะ 137/1  ม. 3  ต. เหล่ายาว   อ. บ้านโฮ่ง   จ. ลําพนู     - 

268 นายเป็ง   กนัทา 40  ม. 1  ต. เหล่ายาว   อ. บ้านโฮ่ง   จ. ลําพนู     - 

269 นายศรีวงั   จอมธัญ 86  ม. 3  ต. เหล่ายาว   อ. บ้านโฮ่ง   จ. ลําพนู     - 

270 นายขา   ไชยวงค์ 84  ม. 3  ต. เหล่ายาว   อ. บ้านโฮ่ง   จ. ลําพนู     - 

271 นางเพ็ญสวาท   ชนนัชนะ 59  ม. 3  ต. เหล่ายาว   อ. บ้านโฮ่ง   จ. ลําพนู     - 

272 นางสายพิณ   จินดาหลวง 239  ม. 3  ต. เหล่ายาว   อ. บ้านโฮ่ง   จ. ลําพนู     - 

273 นางวรรณวิลาศ   เจริญทรัพย์ 114/1  ม. 3  ต. เหล่ายาว   อ. บ้านโฮ่ง   จ. ลําพนู     - 

274 นายประสงค์   ติดทะ 137/1  ม. 3  ต. เหล่ายาว   อ. บ้านโฮ่ง   จ. ลําพนู     - 

275 นางสพุรรณ   ธิปัญจะ 67/3  ม. 6  ต. แม่แรง   อ. ป่าซาง   จ. ลําพนู     - 

276 นายหลวง   ธิหล้า 77  ม. 6  ต. แม่แรง   อ. ป่าซาง   จ. ลําพนู     - 

277 นายสนุทร   อินกองงาม 125/1  ม. 5  ต. แม่แรง   อ. ป่าซาง   จ. ลําพนู     - 

278 นายพินิจ   คําดี 14  ม. 5  ต. แม่แรง   อ. ป่าซาง   จ. ลําพนู     - 

279 นายพินิจ   ศรีกอก 76/1  ม. 5  ต. แม่แรง   อ. ป่าซาง   จ. ลําพนู     - 

280 เรืออากาศโทนิรันดร   พิงคะสนั ผู้บัญชาการทหารอากาศ    กองทพัอากาศ      

กรมกําลงัพลทหารอากาศ    ดอนเมือง   

- 

281 นายประพนัธ์   นนัตา เจ้าพนกังานสาธารณสุขชุมชน 6     - 

282 นางไพบลูย์   สายหล้า 60/3  ม. 2  ต. แม่แรง   อ. ป่าซาง   จ. ลําพนู     - 

283 นายจ ู  วงษาปัน 69  ม. 2  ต. แม่แรง   อ. ป่าซาง   จ. ลําพนู     - 
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284 นายวิรัตน์   เนตรผาย 55  ม. 3  ต. แม่แรง   อ. ป่าซาง   จ. ลําพนู     

285 นายวสันต์   จันทวัง 60  ม. 3  ต. แม่แรง   อ. ป่าซาง   จ. ลําพนู    - 

286 นายเปลี�ยน   รัตนงาม 31  ม. 8  ต. แม่แรง   อ. ป่าซาง   จ. ลําพนู    - 

287 นายมานพ   ชมภเูทพ 115  ม. 8  ต. แม่แรง   อ. ป่าซาง   จ. ลําพนู    - 

288 นางอบุล  ต๊ะสยุะ 28  ม. 11  ต. แม่แรง   อ. ป่าซาง   จ. ลําพนู    - 

289 นายทองยทุธ   เกิ �งบรีุ 137  ม. 3  ต. เหล่ายาว  อ. บ้านโฮ่ง  จ. ลําพนู - 

290 นายไพศาล   เอี�ยมศรีงาม 30  ม. 6  ต. ห้วยผา  อ. เมือง  จ. แม่ฮ่องสอน - 

291 นายบญุทอง   ปวงญาณะ 279  ม. 5  ต. ปากบ่อง  อ. ป่าซาง  จ. ลําพนู - 

292 นายสชุาติ   คํารังศรี 24  ม. 9  ต. มะเขือแจ้  อ. เมือง  จ. ลําพนู - 
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โครงการ การถ่ายทอดเทคโนโลยีเหมาะสมสําหรับการผลิตลําไยในเชิงพาณิชย์  ครั �งที� 2 ณ. อาคารเฉลิม    พระ

เกียรติสมเด็จพระเทพรัตนราชสดุา   (ศนูย์เทคโนโลยีชีวภาพ)มหาวิทยาลัยแม่โจ้   วนัที� 28  สิงหาคม  2549 

ลําดบั ชื�อ-สกุล ที�อยู ่ เบอร์โทร 

1 นาย เฉลิม กองไทย 211 ม.8 ต. สบเตี �ย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 09-7018022 

2 น.ส. อรอมุา มลูตีมา 14 หมู่ 5 ต.หมมู่น อ. เมือง จ. อดุรธานี  06-6340256 

3 นาย ชยัพล สวุรรณไชยรม 173 ต. แม่เหียะ อ. เมือง จ. เชียงใหม่ 06-9180991 

4 นาย บญุธรรม แก้วประภา 121/1 ม.5 ต. หนองหาร อ. สนัทราย จ. เชียงใหม่ 053-498266 

5 น.ส. ทรงศิริ ศิริสมัพนัธ ์ เทศบาลตําบลหนองตองพฒันา 06-6718487 

6 น.ส.เสาวมาลย์ วิจารณ์ 5/20 ม.9 ต. หนองหาร อ. สนัทราย จ. เชียงใหม่ 05-0337747 

7 นาย สวุรรณ อินทะจักษ์ 163/1 ม.4 ต. แม่แฝกใหม่ อ. สนัทราย จ. เชียงใหม่ 01-3865021 

8 นาย ตระกลู แช่จิว 47 ม.17 ต. บ้านธิ อ. บ้านธิ จ. ลําพนู 053-501679 

9 นาง ลดัดา แก้ววรา 189/2 ม.3 ต. ห้วยทราย อ. เมือง จ. เชียงใหม่ 01-8815110 

10  นาง สกุัญญา ทองเป็ง 342 ถ. เชียงใหม่-ลําพนู อ. สารภี จ. เชียงใหม่ 01-3860007 

11 นาย ชมุพล เตมีมิตร 3 หมู่ 2 ต. ป่าสกั อ. เมือง จ.ลําพนู 01-5536866 

12 นาง ทิพย์ ชมเจริญ 83/1 ต. ยางเนิ �ง อ. สารภี จ. เชียงใหม่  

13 นาย เจริญ กาวิโท  9/1 ต. บ้านหลวง อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

14 นายธนน สวุรรณลับ 20 หมู่ 15 ต. ป่าไผ่ อ. สนัทราย จ.เชียงใหม่ 04-8034650 

15 นาย คําจันทร์ บญุแต่น 228 ม. 3 ต. เมื�องก๋าย อ. แม่แตง จ. เชียงใหม่  

16 นาย อินทร์ สวุรรณ 76 ม.14 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

17 นาย ศรี ใจรังษี ม.14 ต. ข่วงเปา  อ. จองทอง จ. เชียงใหม่  

18 นาย จนัทร์ วงศ์สิงหแ์ก้ว ม.7 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 053-365495 

19 นาย อินทอน เขื�อนชีระ ม.12 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

20 นาย แก้ว เป็งพีระ ม.12 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

21 นาย อินทร พรหมแก้ว ม. 3 ต. บ้านหลวง อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

22 นาย อิน วงสา ม.1 ต. บ้านหลวง อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 053-826195 

23 นาย จนัตา อินทะกล ม.3 ต. บ้านหลวง อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 053-362128 

24 นาย บญุปัน อินจุ่มใต้ ม.68 ต. สบเตี �ย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 09-8556317 

25 นาย บญุเสริม  เพี �ยจัน 270 ม.1 ต. สบเตี �ย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 053-341637 

26  นาย สมพงศ์ สปีุนนะ 41 ม.20 ต. สบเตี �ย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

27  นาย ธีรนนัท์ อัดทา ต. สบเตี �ย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 053-361505 
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28 นาง ลดัดา สามล ี ต. สบเตี �ย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

29 นาย ผัด จนัทร์แตน ต. สบเตี �ย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

30 นาย มลู วิระราน ต. สบเตี �ย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 053-361335 

31 นาย สมนึก เอื �องมณี 119 ต. ดอยแก้ว อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

32 นาย นิคม ไชยวรรณ์ 63 บ้านแปะ ม.16 อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 06-9202292 

33 นาย นิพนัธ์ แดงปัญญา 139 ต. บ้านแปะ อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 05-7091691 

34  นาย บญุธรรม วารินทร์ 120 ม.2 ต. บ้านแปะ อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

35 นาย ประยทุธ ก้าแสนสุข 19 ม. 2 ต. บ้านแปะ อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

36 นาง รส แสนพิชยั ม12 บ้านหวัเสือ อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

37  นาย บตุร สตุ๋าดํา ม.19 ต. สบเตี �ย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 01-9613295 

38 นาย ดวงคํา อุดม 142/11 ม. 1 ต. บ้านหลวง อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 01-9989838 

39 นาย นเรศ มลูไฟ 13/2 ม.8 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 06-1856078 

40 นาย เนติพงษ์ เลิศชยัสหพานิชย์ 44/1ม.10 ต. โป่งแยง อ. แม่ริม จ. เชียงใหม่  

41 นาย กฤษณะ ม้าทอง 30/2 ต. ปากนํ �า อ. เดิมทาง จ. สพุรรณบุรี  06-1177398 

42 นาง วราภรณ์ กนัมะโณ 68 ม.6 ต. บ้านกาด อ. แม่วาง จ. เชียงใหม่ 09-9526003 

43 น.ส. ทศันีย์  รักไว้ 63 ม.4 ต. หนองหาร อ. สนัทราย จ. เชียงใหม่   

44 นาย จนัทร์ ลางออ่น ½ บ. ท่าหลกุ ม.4 ต. หนองล่อง อ. เวียงหนองล่อง  จ. ลําพนู 

45 นาย ดาวยศ แสนใจ 172 บ. ท่าหลกุ ม.4 ต. หนองล่อง อ. เวียงหนองล่อง จ.ลําพนู 

46 นาย สงกรานต์ เขียววีระ 90 ม.2 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

47 นาย คํา หมึกทา 109 ม.13 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

48 นาย สพุจน์ ชมุตาอิค 102 ม.8 ต. ข่วงเปา อ.จอมทอง จ. เชียงใหม่  

49 นาง สแุก้ว สปิุนนะ 74 ม.8 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

50 นาย อทุยั ดันสะทอน 93 ม14 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

51 นาย บญุ แสงหล้า 97 ม.14 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

52 นาย ชาติ กาวิชยั 158 ม.10 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

53 นาย เนตร วงศ์คาคือ 139 ม.4 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

54 นาย เพชร บญุปัน 567 ม.4 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

55 นาย บญุศรี เพิ�มบญุมา 33/2 ม.1 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

56 นาง จนัทร์เพ็ญ เกิดใหม่ 59/1 ม2 ต. แม่สอย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  
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57 นาย วฒิุชยั ใจมหา 186 ม.20 ต. สบเตี �ย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

58 นาง ลดัดา แก้วเคียงคํา 63 ม.2 ต. แม่สอย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 09-4353961 

59 นางคํามยุ แนวนิวมา 184 ม.2 ต. แม่สอย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

60 นาง วราภรณ์ มาลาตุ๋ย  221 ม.2 ต. แม่สอย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 07-1933547 

61 นางเกษแก้ว ชุ่มใจ 178 ม.1 ต. บ้านหลวง อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 053-826212 

62 นายสมัพทุธ ระริงเมือน 117 ม.1 ต. บ้านหลวง อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

63 นางวันจนัทร์ ตนัถาง 40 ม.10 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

64 นาย สนุทร ลนแก้ว 36 ม.10 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ.เชียงใหม่  

65 นาง จนัทร์เพ็ญ วรรณการ 78 ม.3 ต. บ้านแปะ อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

66   นาย ไชยรุ่ง หวนัแดง 50 ม.6 ต. บ้านแปะ อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

67 นาง ลาํจวน  แสนส ี 67/6 แท่นดอกไม้ อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

68 นาย อมัพร อมัพานี 88/6 แท่นดอกไม้ อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

69 นาย ชาญชัย พระพนัเพชร 252 ม.8 ต. แม่สอย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 04-8081834 

70 นาย สมบูรณ์ ลนัรารม 127 ม1 ต. บ้านหลวง อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

71 นาย แก้ว จี �จอมเมือง 38 ต. สบเตี �ย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

72 นาย บญุปั�น นามเทพ 41 ม.10 ต. สบเตี �ย อ. จอมทอง จ.เชียงใหม่ 053-341116 

73 นาย ดวงดี ก๋าละวนั 145 ต. สบเตี �ย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

74 นาย จกัพงษ์ สริุนธรรม 113/1 ต. เหมืองง่า อ. เมือง จ . ลําพนู  

75 นาง วลัลียา อ้วนเฝ้อ 66 ม.4 ต. แม่เหี �ยะ อ. เมือง จ. เชียงใหม่  

76 นาย วิศิษฐ์ ชุ่มศิริ 301 ม.2 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 01-5213764 

77 นาย อดุม ตันตราวัฒน์ 141/4 ต. ฟ้าฮ่าม อ. เมือง จ. เชียงใหม่ 01-6811715 

78 นาย ประวรรตน์ ปานพาน 12 ถ. จักรคํา ต. ในเมือง . เมือง จ. ลําพนู  

79 นาย เชียร ชัยภกัดี  374 ม.3 ต. สนัทรายน้อย อ. สนัทราย จ. เชียงใหม่ 09-4300265 

80 นางเทียมตา ชัยภกัดี 374 ม.3 ต. สนัทรายน้อย อ. สนัทราย จ. เชียงใหม่ 09-4300265 

82  นางผ่องพรรณ ชมชื�น 87 ม.2 บ้านโป่ง ต. แม่แฝก อ. สนัทราย จ. เชียงใหม่ 09-0931092 

83 นาง บวัไข จอมเดช 60 ม4  ต. แม่แฝก อ. สนัทราย จ. เชียงใหม่ 07-1795593 

84 นาย ตนั จอมเล็ก ม2 บ้านโป่ง ต. แม่แฝก อ. สนัทราย จ. เชียงใหม่  

85 นาย ตระกลู แซ่ลิ �ม ต. บ้านธิ อ. บ้านธิ จ. ลําพนู  
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86 นาย จงกล ดวงศรี  31 ถ. เชียงใหม่-ลําพนู ต. วดัเกต ุอ. เมือง จ. เชียงใหม่ 04-6111711 

87 นางวลยัพรรณ พนูศรีสิธิเดช 47/44 ถ. สเุทพ อ. เมือง จ. เชียงใหม่ 05-0297458 

88 นาง พชัราภรณ์ เดือนขึ �น 120 ม.9 ต. เชียงดาว อ. เชียงดาว จ. เชียงใหม่  

89 นาย ชยัพล สวุรรณชัยรม 66ม4 ต. แม่เหียะ อ. เมือง จ. เชียงใหม่  

90 นาย อานนท์ สทุนต์ 178 ม.3 ต. แม่เหียะ อ. เมือง จ. เชียงใหม่ 01-9526334 

91 นางจินตนา ปิยะวนันา 187 ม.2 ต. แม่แฝก อ. สนัทราย จ. เชียงใหม่  

92 นส. กฤณา แก้วยงั ม2 ต. แม่แฝก อ. สนัทราย จ. เชียงใหม่  

93 นายพินณ์  ปวรสวุรรณ 107/1 ม.1 ต. แม่แตง จ .เชียงใหม่ 01-3877652 

94 นางรัชนี สารภี 24ม.4 อ.ฝาง จ. เชียงใหม่ 05-8774962 

95 นาง อารีย์ ฉนานกุลู 455/148 ม. สนัทรายปาร์วิล  

96 นาง วฒันา สมะจิตติ 482 ม.1 ต. ช่อแล อ. แม่แตง จ. เชียงใหม่ 01-2891741 

97 นาย ปุ๊  มานะ 205 บ้านหนองผึ �ง ต.อินทขิล อ. แม่แตง จ.เชียงใหม่ 04-7082252 

98 น.ส. ไพลิน เปรมสมิทธ์ 205 บ้านหนองผึ �ง ต. อินทขลิ อ. แม่แตง จ. เชียงใหม่ 09-5321102 

99 น.ส. นิตยา หวงหิรัณย์ 12 ถ. สวนดอก ต.สเุทพ อ. เมือง จ. เชียงใหม่ 01-0268109 

100 นาย ธํามรงค์ จอมเดช 60 ร่มหลวง ต. แม่แฝก อ. สันทราย จ. เชียงใหม่ 01-0222451 

101 นาย สกิุจ สุริยะ 231 ม.4 ต. บ้านหลวง อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 06-6732942 

102 นาย สรุะศกัดิ� กางสําโรง 333/1 ต. ท่าสองดอน อ. เมือง จ. มหาสารคาม 09-9999962 

103 นาย ประทีป เออแสง อินทนนท์รีเวอร์ไซด์รีสอร์ท จ.ลําพนู 09-0567758 

104 นาง นิตย์สดุา เตมีมิก 3/2 ม. 2 ต. ป่าสกั อ. เมือง จ. ลําพนู 053-561289 

105 นาง วฒันา สมะจิตติ 482 ม.1 ต. ช่อแล อ. แม่แตง จ. เชียงใหมา  01-2891741 

106 นาย ปุ๊  มานะ 205 บ้านหนองผึ �ง ซ. 2 ต. อินทขิล อ. แม่แตง จ. เชียงใหม่ 04-7082252 

107 น.ส. ไพลิน เปรมสมิทธ์ 205 บ้านหนองผึ �ง ซ. 2 ต. อินทขิล อ. แม่แตง จ. เชียงใหม่ 09-5321102 

108 น.ส. นิตยา หวงหิรัณย์ 12 ถ. สวนดอก ต. สเุทพ อ. เมือง จ. เชียงใหม่ 01-0268109 

109 นาย ธํามรงค์ จอมเดช 60 ร่มหลวง ต. แม่แฝก อ. สันทราย  จ. เชียงใหม่ 01-0222451 

110 นาย สกิุจ สุริยะ 231 ม.4 ต. บ้านหลวง อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 06-6732942 

111  นาย สรุะศกัดิ� กางสําโรง 333/1 ต. ท่าสองดอน อ. เมือง มหหาสารคาม  

112  นาย ประทีป เออแสง อินทนนท์รีเวอร์ไซด์รีสอร์ท จ. ลําพนู 09-0567758 
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113 นาง ทิพย์สดุา เดมีมิตร 3/2 ม.2 ต. ป่าสกั อ. เมือง จ. ลําพนู 053-561289 

114 นาย สมนึก แซ่ใส 31/1 ม.5 ต. หนองผึ �ง  อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 053-321319 

115 นาย อานนท์ จอมเมือง 108 ม.1 ต. บ้านหลวง อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 09-5556560 

116 นาง ภทัราวดี อินทจกัร 30 ม.6 ต. สารแก้ว อ. หางดง จ. เชียงใหม่ 01-1802533 

117 นาย สมจิต คําวัน 28 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 01-9809525 

118 นาย กิ�ว จอมแจ้ง 129 ต.ข่วงเปา อ. จอมทอง  จ. เชียงใหม่  

119 นาย อดุม อินทเทรา 116 ม.14 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ.เชียงใหม่ 053-826441 

120 นาย สมบูรณ์ พทุธิมา 235 ม. 3 ต. บ้านหลวง อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 053-826784 

121 นาย ประจกัษ์ อินทร์ชเุทพ 126 ม. 3 ต. บ้านหลวง อ. จอมทอง จ. เชียใหม่ 053-804581 

122 นาย พิชยั โค้งตระกลู 128 ม.8 ต. บ้านหลวง อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 053-341404 

123 นาย สงิโต อุ่นใจจิตต์ 117 ม.2 ต. บ้านหลวง อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่. 053-362311 

124 นาย ประเสริฐ กอมสุริทร์ 142/1 ม.2 ต. บ้านหลวง อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 053-826726 

125 นาย เหลา จนัทร์มาเป็ง 123 ม. 1 ต. บ้านหลวสง อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 053-826255 

126 นางอําไพ ดวงสริุยะ 19 ม.3 ต. บ้านหลวง อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 053-826954 

127 นาง ผ่องศรี สปิุนโน 152 ม.2 ต. บ้านหลวง อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 09-9503834 

128 นาง จีรพรรณ ดวงเด่น  3 ม. 3 ต. บ่านหลวง อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 053-826927 

129 นาง อําพร ป้อมปัญญา 76/2 ม.7 ต. ดอยแก้ว อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 09-5540820 

130 นาง วนัดี คําเวโล 276/2 บ. สบเตี �ย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

131 นายอนันต์ มหานาก 51/2 ม.2 ต. บ้านหลวง อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

132 นาย สมคิด ถาโน 6/1 บ้านสบแปะ อ. จอมทอง จ.เชียงใหม่  

133 นาย สยาม ก้อนสริุนทร์ 38 ม.2 บ้านหลวง อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 09-8388230 

134 นาย สพุฒัน์ มีมาเพิ�ม 52 ม.12 ต. บ้านหลวง อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

135 นาง ชิด เชื �อหอม 94/1 ต. บ้านหลวง อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

136 นางบญุศรี ฉัตรทอง 80/1 ต. บ้านหลวง อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

137 นาย คํา ดําใจ 237 บ. ห้วยทราย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

138 นาย เอี�ยม ตาทิโน 104/1 ม.5 ต. บ้านแปะ อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

139 น.ส. เสาวลกัษณ์ อปุนนัท ์ 91 ม.10 ต. แม่สอย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  
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140 นาย สพุล สุจ 9 ม.10 ต. แม่สอย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

141 นาย แดง ผูกพนัธ์ 121 ม.12 ต. แม่สอย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 05-7065003 

142 นาง ลอน ภิระคํา 47 ม.12 ต. บ้านหลวง อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

143 นาง โสภา ลนุละวัน 117/1 ม.12 ต. บ้านหลวง อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

144 นาง เหรียญ เงินคํา 257 ม.12 ต. บ้านหลวง อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

145  นาง เย็น แก้วกบัใจ 35ม.6 ต. ดอยแก้ว อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 04-7408415 

146 นาย คําอ้าย เชื �อหอม 40/1 ม.1 ต. บ้านหลวง อ. จอมทอง จ .เชียงใหม่  

147 นาย สรุพล ทองเทียน 46 ม.9 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

148 นาย โกเมษ ธนะโชติ 253 ม.2 ต. สบเตี �ย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

149 นาย สนอง นวลโตน 170 ม. 7 ต. บ้านหลวง อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

150 นางใจ๋ ดวงเด่น 33 ม.6 ดอยแก้ว อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 05-8727565 

151 นาย สมจิตร วงษ์บิล 853/2 ม.4 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 04-1706261 

152 นาง แสงจนัทร์ แก้วก๋องมา 37 ม.6 ต. ดอยแก้ว อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 09-8382932 

153 นาง คํามลู ละทนิา 73 ม.6 ต. ดอยแก้ว อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 01-9617452 

154 นาย สิมทร แสนสจัจะ 104 ม.10 บ้านทุ่งปนู อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

155 นาย จนัทร์ ใจเลิศ 107 ม.10  ต. สบเตี �ย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

156 นาย สมบูรณ์ จนัทิมา 44 ม.10 ต. สบเตี �ย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

157 นาย วฒันา ปัญญาเหนือ 330 ม.10 อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ (อบต.แม่สอย)  

158 นาย ดี มากมลูมา 242 ม.12 ต. บ้านหลวง อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 04-8099910 

159 นาย สมเกศ สุขใส 211 ม.3 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 01-8822105 

160 นาย มงักร ธิวงษา 169 ม.8 ต. สบเตี �ย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 01-0221805 

161 น.ส. วนัทนีย์  ปุ๊ ดภาษี 63 ม.4 ต. หนองหาร อ. สันทราย จ. เชียงใหม่  

162 นาง พาวไิล สทุธเสนา 403 ม.3 ต. เวียง อ. ฝาง จ. เชียงใหม่ 07-1763073 

163 นาง จนัทรา บุญทะโล 38/2 ม. 6 ต. ดอยแก้ว อ. จอมทอง จ. ชยังใหม่  

164 นาย จารุวิทย์ เพ็ชรรัตน์ 115 ม.8 ต. ควนทอง อ. ขนอม  จ. นครศรีฯ 03-9768162 

165 นาย ทวีชัย ทะสุยะ 9 ม. 4 ต. ปงคํา อ. ไชยปราการ จ. เชียงใหม่ 09-5596179 

166 นาย อน ุเพ็ชรหอม 124/8 ม.7 ต. ทีวัง อ. ทุ่งสง จ. นครศรีฯ  
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167 นาง อไุรวรรณ พุทธะ 63 ม.4 ต. หนองหาร อ. สันทราย จ. เชียงใหม่ 03-2079185 

168 นาย อาหือ แมงมือ 256 ม.8 ต. แม่เย็น อ. พาน จ. เชียงราย 09-6970076 

169 นาย ขยนั จันตาบญุ 160 ม.5 ต. บ้านแปะ อ. จอมทอง จ .เชียงใหม่  

170 นาย นิต ปินทะยา 13  ต. บ้านหลวง อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

171 นาย รัตน์ อินทะรถา ม.13 ต. นํ �าลดั อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

172 นาย นิวฒัน์ กันทะโล 240 ม.1 ต. สบเตี �ย อ. จอมทอง จ. ชียงใหม่  

173 นาย สาธิต ราชแสนศรี 159/1 ม.8 ต.แม่สอย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

174 นาย อทุยั ในจันทร์ติ�บ 118 ม.4 ต. แม่สอย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

175 นาย สมบูรณ์ ศรีวิชยั 145 ม.4 ต. แม่สอย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

176 นาย มีด อตุตระมลู 119 ม.10 อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

177 นาย สรุศกัดิ� เด่นเลิศลกั 63 ม.4 มหาวิทยาลัยแม่โจ้  

178 นาย วิทรู ชเูกียรติศรีวิชัย 63 ม.4 มหาวิทยาลัยแม่โจ้  

179 นาย ยทุธนนัท์ เงินหล้า 63 ม.4 มหาวิทยาลัยแม่โจ้  

180 นาย สรสร ช. เสมือนใจ  63 ม.4 มหาวิทยาลัยแม่โจ้  

181 นาย สิทธิศกัดิ� ไรปิ� น 63 ม.4 มหาวิทยาลัยแม่โจ้  

182 นาง บวัผิด สขุสาร 75 ม.15 ต. ป่าไผ่ อ. สนัทราย จ. เชียงใหม่ 01-0268655 

183 นาย สีนวน อาทิตย์ 75/1 ม.15 ต. ป่าไผ่ อ. สนัทราย จ. เชียงใหม่ 06-1838755 

184 นาย นิคม สุวี  32 ม.8 ต. ข่วงเปา อ. จมทอง จ. เชียงใหม่ 05-7169108 

185 นาย โชติ ป้านทั�นทอง 38 ม.1 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

186 นาย กรกฎ แก้วสยุะ 39 ม.1 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

187 นาง ผ่องพรรณ สตัุงคํา 72 ม.14 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

188 นาย บญุช ูกนัทะ 13/2 ม.13 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

189 นาย ทองคํา เพิ�มพูน 189 ม.136 ต.ข่วเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

190 นาย ปฏิพทัธ์ ศรีรักษา 62/1 ม.13 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

191 นาย สมพร นามเทพ 106/1 ต. แท่นคํา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

192 นาย อนสุรณ์ อินทวนั 36/2 ต. ดอยแก้ว อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

193 นาง รังภาพนัธ์ สปิุนโน 11/14 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  
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194 นาย เอี�ยม เทพวศ์ 89 ม.2 ต. ดอยแก้ว อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

195 นาง บวัผัด สขุสาร 75 ม.15 ต. ป่าไผ่ อ. สนัทราย จ. เชียงใหม่ 01-0268655 

196 นาย นิคม สุว ี 32 หมู่ 8 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 05-7169708 

197 นาย สีนาน อาทิตย์ 75/1 ม.15 ต. ป่าไผ่ อ. สนัทราย จ. เชียงใหม่ 06-1838755 

198 นาย โชติ ป้านทั�งทอง 38 ม.1 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง  จ. เชียงใหม่  

199 นาย กรกฏ แก้วสริุยะ 39 ม. 1 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 09-5843951 

200 นาง ผ่องพรรณ สตัุงคํา 72 ม. 14 ต.ข่วงเปา อ.จอมทอง จ. เชียงใหม่ 09-5564854 

201 นาย บญุช ูกนัทะ 13/2 ม.3 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 01-0351904 

202 นาย ทองคํา เพิ�มบุญ 189 ม. 13 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

203 นาย ปฏิปักธ์ ศรีรักษา 61/1 ม.13 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 07-1720072 

204 นาง สมพร นามเทพ 106/1 ต. แท่นคํา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 053-826521 

205 นาย อนสุรณ์ อินทเทพ 36 ม.2 ต. ดอยแก้ว อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 053-341031 

206 นาง รําภานุช สปิุนโน 11/14 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

207 นาย ปรีดา จําปาศรี 23/20 ต. สบเตี �ย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

208 นาง มยรีุ จนัทร์สีสม 52/20 บ.สบเตี �ย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

209 นาย อดิศักดิ� ปัศสร 41/1 ม. 6 ต. ดอยแก้ว อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

210 นาย สมบูรณ์ สตุ๋าคํา 119 ม.20 ต. สบเตี �ย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 06-1828776 

211 นาย เพชร โปอาย 281 ม. 1 ต. สบเตี �ย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

212 นาย ติ�บ แก้วก๋องมา  32  ม. 6 ต. ดอยแก้ว อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 06-7288941 

213 นาย สนุทร จนันวม 97 ม.2 ต. ขบ้านแปะ อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

214 นาย สมหมาย ญาณะโส 110/1 ต. สบเตี �ย อ. จอมทอง  จ. เชียงใหม่ 07-1813703 

215 นาย ชาติ แดงดง 83 ม.2 ต. บ้านแปะ อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

216 นาย สรุาช อดุกลาย 53 ม.2 ต. บ้านแปะ อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

217 นาย ชาตรี ฮกัเบอร์ 121 ม.2 ต. บ้านแปะ อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 09-9996901 

218 นาย ก๋องแก้ว คําจันทร์ใจ  42 ม.1 ต. บ้านแปะ อ. จอมทอง  

219 นาย ธีรพงศ์ ปูดอนทอง 230 ม.2 ต. แม่สอย อ. จอมทอง  

220 นาง สมจิตร จันทา 55 ม.2 ต. บ้านแปะ อ. จอมทอง  
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221 นาย จนัติ�บ เปี�ยปาจนั 9 ม.2 ต. บ้านแปะ อ. จอมทองจ. เชียงใหม่  

222 นาย ก๋องคํา อุ่นใจจะ 7 ม. 2 ต. บ้านแปะ อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

223 นาย คําปัน  ทาระปัน 347 ม. 1  ต. สบเตี �ย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

224 นาย ประพฒัน์ ตามะเป็ง 330 ม.1 ต. สบเตี �ย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

225 นาย สอนแก้ว ก้องมา 2 ม. 1 บ้านหลวง จ. เชียงใหม่   

226 นาย อศัวิน ดาวเด่น 309 ม.2 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

227 นาย ปิยะพงศ์ ประดิษฐ์พรพงศ ์ 26 ม. 10 ต. แม่นางวาง อ. แม่อาย จ. เชียงใหม่  

228 นาย สถาพร มณี 8 ม.8 ต. หมอนนาง อ. พนัสนิคม จ. ชลบรีุ  

229 น.ส. พชัรา แสนสขุ 321 ม.9 ต. ดอยหล่อ อ. ดอยหล่อ จ. เชียงใหม่  

230 นาง อําพร วงัใจ 59 ม.2 ต. แม่งอน อ. ฝาง จ. เชียงใหม่  

231 นาย ปรีชา วงัใจ 58 ม.2 ต. แม่งอน อ. ฝาง จ. เชียงใหม่  

232 นาย สมศักดิ� สคํุาเปี�ย 77 ม.4 ต. สารภี อ. สารภี จ. เชียงใหม่ 09-4338863 

233 นาย จําลอง ติ�บต่อเปี�ย 59 ม.1 ต. บ้านแปะ อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

234 นาง นิพา แก้วสงิห์ส ุ 120 ม.7 ต. บ้านแปะ อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

235 นายศรีบตุย์ ใจปง 71 ม.1 ต. บ้านแปะ อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

236 นาง นงคราญ รัตน์ใหม่ 72 ม.13 บ้านนํ �าลดั อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

237 นาง พร สุปันนะ 72 ม.7 ต. แม่เตี �ย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

238 นาง ลาํดวน จินะจุมป ู 57 ม. 7 ต. แม่เตี �ย จ. เชียงใหม่  

239 นาย สเุมฆ ยาวิชยั 127 ม.7 ต. ดอยแก้ว อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

240 นาย ก๋องแก้ว แก้วก๋องม 69 ม.7 ต. ดอยแก้ว อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่   

241 นาย เกียรติบญุ บญุสขุ 115 ม.6 ต. ใต้ใหม่ อ. สามร้อยยอด จ. ประจวบคีรีขนั  

242 นาย มงคลชยั นบชยัสงค์ 133/1 ม.5 ต. หาดขาม อ. กยุบุรี จ. ประจวบคีรีขนั  

243 นาง อญัชลิกา อิโน 117 ม.10 ต. สบเตี �ย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

244 นาย ไพศาล นันต๊ะส ุ 106 ม.10 ต. สบเตี �ย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

245 นาย นที จี�จอมเมือง 114 ม.10 ต. สบเตี �ย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

246 นาย คํามลู มลูคําตนั 89 ม.10 อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

247 นาง กาญจนา แก้วควายงาม 206 ต. แม่สอยหลวง .อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  
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248 นาย ทอน ฝั�นไฝคํา 94  ต. บ้านหลวง อ. จอมทอง  จ. เชียงใหม่  

249 นาย ผล เปิ�นตะนะ 163 ต. แม่สอย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

250 นาย วีรยทุธ ฮ็อดต่อกนั 135 ม.4  ต. แม่สอย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

251 นาย ชวลิต ขยันทํา 213/3 ม.1 ต. หนองขอน อ. บ่งไร่ จ. ตราด  

252 นาย ชยัทอง ชีพาณิชย์คีชัย 27 ม. 3 ต. แม่นาจร อ. แม่แจ่ม จ. เชียงใหม่  

253 นาง ยพุา นนัต๊ะส ุ 27 ม.10 ต. ทุ่งฝน อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

254 นาง อทุิน กาวิล 4/10 บ้านทุ่งปนู ต. สบเตี �ย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

255 นาง ศรีวง มะโนงาม 8/10 บ้านทุ่งปนู ต. สบเตี �ย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

256 นาย สมบูรณ์ จี�จ๋อมเมือง 31 บ้านทุ่งปนู ม.10 ต. สบเตี �ย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

257 นาย ลนู ปินจา 19 บ้านทุ่งปนู ม.10 ต. สบเตี �ย อ. จอมทอง  จ. เชียงใหม่  

258 นาย เกียรติคณุ ชมุ 1 ม.10 ต. ปิงโค้ง อ. เชียงดาว จ. เชียงใหม่  

259 นาย สมาน สปิุนนะ 52 ม.7 ต. ดอยแก้ว อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

260 นาย มลู วนาธรรม 125 ม.3  บ้านหลวง อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

261 นาย ก๋องแก้ว วรรณศรี 127 บ้านหลวง อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

262 นาย คําตัน แก้วสิงหส์ ุ 79 แท่นดอกไม้ อ. สะเมิง  จ. เชียงใหม่  

263 นาย บญุรัตน์ ยานะโส 229 /1 ม.12 บ้านหลวง อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

264 นาง รัชนี ปองตา 215 /1 ม.12 บ้านหลวง อ. จมทอง จ. เชียงใหม่  

265 นาง เฉลียง ภิระคํา 183 /1 ม.12 บ้านหลวง อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

266 นาย ชื�น ใจจนัทร์ 179/1 ม.2 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

267 นาย ติ�บ จนัคง 157/1 ม.3 ต. แม่สอย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

268 นาย ดวงคํา ปัญญาม ี 99 ม.41 ต. แม่สอย อ. จอมทอง  จ. เชียงใหม่  

269 น.ส. พรรณี ทองบญุสูง 11/2 ม.1 ต. โคกพระเจดีย์ อ. นครชยัศรี จ. นครปฐม  

270 นาย สี สนนัต๊ะ 95 ม.10 ต. สบเตี �ย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

271 นาง แม่บวัคํา กําหาดใหญ่ 137 ม. 8 ต. ตู่เตี �ย อ. สําปาตอง จ. เชียงใหม่  

272 นาย ณรงค์ สพุรรณี 152 ม.6 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 09-8351442 

273 นาย ไสว ตานี 187 ม.1 ต. บ้านแปะ อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

274 นาย วชิราภรณ์  อดุมวาทิตย์ 184 ต. บ้านแปะ อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  
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275 นางจันทร์แก้ว ปุ๊ กบ๊ะ 184 ต. บ้านแปะ อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

276 นาย วิชัย แก้วเมืองบาง  190 ม.1 ต. บ้านแปะ อ. จอมทอง  

277 นาย เกษม กนัทะยาง 241 ม.5 ต. บ้านแปะ อ. จอมทอง  

278 นาย แสง มากมลูมา 215 ม.12 ต. บ้านหลวง อ. จอมทอง  

279 นาย ต๋าคํา สมใจอ้าย 105 ม. 1 ต. สบเตี �ย อ. จอมทอง   

280 นาย ศภุชัย ศรีจอมทอง 82/1 ม.8  ต. แม่สอย อ. จอมทอง   

281 นาย บญุส่ง ไชยยอย 108 /3 ต. แม่สอย อ. จอมทอง  

282 นาย ไชยพร สมปอน 28 ม.15 ต. บ้านแปะ อ. จอมทอง  

283 นาย ธวัชชยั นนชยัสงค์ 133/1 ม.5 ต. หาดขาม อ. กยุบุรี จ. ประจวบคีรีขนัธ์  

284 น.ส. บญุยิ�ง พิมพ์ปรุ 60 ม.3 ต. ช้างทอง อ. เฉลิมพระเกียรติ   

285 นาง แก้ว ปัญญาไว 109 ม.8 ต. สบเตี �ย อ.จอมทอง จ. เชียงใหม่  

286 นางศรีวรรณ อ้ายสืบสาย 2/1 ม.8 ต. สบเตี �ย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

287 นาย มนตรี อดุตามลู 119 ม.10 ต. สบเตี �ย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

288 นาย ทองใบ หลงคณะ 105/1 ม. 1 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 01-7062572 

289 นาย เชียน อินต๊ะ 214 ม.1 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

290 นาย ดวงจนัทร์ ศรีวิชัย 189/1 ม.2 ต. ข่วงเปา  อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

291 นาย จนัทร์ ใจวงศ์ศรี 84/2 ม.2 ต. ข่วเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

292 นาย อุ่นเรือน เรือนงอ 190/1 ม.2 ต. ข่วงเปา จ. เชียงใหม่  

293 นาย หยด กันทะดง 104 ม.3 ต. ข่วงเปา  จ. เชียงใหม่  

294 นาย มนญู สมสงิห์คํา 145/1 ม. 13 ต. ข่วงเปา จ. เชียงใหม่  

295 นาย เชียร ชัยภกัดี 374 ม.3 ต. สนัทรายน้อย อ. สนัทราย  053-491598 

296 นาย เทียมตา ชยัภักดี 374 ม.3 ต. สนัทรายน้อย อ. สนัทราย 09-4300265 

297 นาย สนั�น ภู่เจริญ 144 ม.20 ต. สบเตี �ย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 01-0236586 

298 นาย ปัน ทาสะพัด 263 ม.20 ต. สบเตี �ย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

299 นาย บญุปั�น คําแปง 102 ม.4 ต. บ้านหลวง อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

300 นาย สรุศกัดิ� มลูคง 100 ม.20 ต. สบเตี �ย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

301 นาย ปั�น นนัต๊ะภมิู  117 ม.2 ต. ดอยแก้ว อ. จอมทอง  จ. เชียงใหม่  
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302 นาง ทองอยู่ กันทะ 195/1 ม.3 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง  จ. เชียงใหม่  

303 นาง เกศสดุา โตแก้ว 247 ม.3 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

304 นาง บญุเทียม พรมมา 5/1 ม.3 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

305 นาย ปกรณ์ กนัทะจนัทร์ 109/1 ต. บ้านแปะ อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

306 นาย กมัพล แก้วแก๋จ๊ะ 155 ม..5 ต. บ้านแปะ อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

307 นาย ศรีนวล ทาปัน 29 ม.9 ต. บ้านแปะ อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

308 นาย ไพศาล ปาตีคํา 127/1 ม.5 บ้านแปะ อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

309 นาย วรวฒิุ จํานงกุ้ย 142 ม.5 ต. บ้านแปะ อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

310 นาย อนนัต์ พวงปัญญา 21 ม.9 ต. บ้านแปะ อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

311 นาย ทวี อําพนัสี ม.2 บ.ห้วยนํ �าดิบ อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

312 นาย บญุสม ไตยแก้ว 109 ม.10 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

313 นาง ศิริวรรณ ศกยามา 55 ม.9 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

314 นาย วรรณี พทุธิมา 227 ม.2 ห้วยนํ �าดิบ อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

315 นาย ขาว ใจจม อ. จอมทอง จ .เชียงใหม่  

316 นาย สมบูรณ์ ศกัดิ�บญุ 224 ม.4 ต. บ้านหลวง อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

317 นาย ประพนัธ์ จันทิมา 242 ม.3 ต. บ้านหลวง อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

318 นาย ศรีวรรณ อตัมะ 23 ม.1 ต. บ้านหลวง อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

319 นาย ดวงพนัธ์ ตั�นแก้ว บ. ห้วยม่วง ม.10 อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

320 นาย ปทมุ แก้วตา ม.14 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

321 นาย ก๋องใจ กันทะ บ. ห้วยม่วง ม.10 อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

322 นาย ตั�น สภุาพชน ม.10 บ. ห้วยม่วง อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

323 นาย เหรียญ ทองกันทา ม.14 บ. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

324 นาย ทองใบ คําภิโล ม.20 บ. สบเตี �ย ต. สบเตี �ย อ. จอมทอง  จ. เชียงใหม่  

325 นาง นชุจรินทร์ กันทะฟู 165 ม.10 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

326 นาย หล้า กันทะ 217 ม.10 ต. แม่สอย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

327 นางทอง เตชะตา 35 ม.8 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ .เชียงใหม่  

328 นาง สมพร นามวงศ์ 249 ม.3 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  
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329 นาย สมบูรณ์ ยาพะวัง 104 /1 ม.3 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

330 นาย เปง ปิญปัญญา 44/1 ม. 13 ต. บ้านหลง อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

331 นาย สขุ พรมวงศ์ 41 ม. 13 ต. บ้านหลวง อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

332 นาย วนั เสาร์คํา 2 ม.3 ต. บ้านหลวง อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

333 นาย อดุม กาส ี 83 ม.3  ต. บ้านแปะ อ. จอมทองจ. เชียงใหม่  

334 นาย กองแก้ว สําราญศรี 149 ม.3 ต. บ้านแปะ อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 053-271364 

335 นาย จิราภมิู แก้วจอมแปง 116 ม.13 ต. บ้านแปะ อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

336 นาย นิรันดร สามแสนสขุ 209 ม.5 ต. บ้านแปะ อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

337 นาย ภิญโญ มาลาตุ๋ย 85 ม.2 ต. บ้านแปะ อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

338 นาย จนัทร์แก้ว บญุปะ 726 ม.2 ต. บ้านแปะ อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่   

339 นาง ศรี ก้อนวิลา 90 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่   

340 นาง จนัทร์ สนุันตา  149 ม 4 ต. บ้านหลวง อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

341 นาย อุ่น คําภิโล 108 ม.1 ต. สบเตี �ย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

342 นาย สมเพียร ปัญญาเทพ 102 ม.1 ต. หนองหาร อ. สนัทราย จ. เชียงใหม่  

343 นาย ดนสุรณ์ กนัธมา 102 ม.1 ต. หนองหาร อ. สนัทราย จ. เชียงใหม่  

344 นาง อารีย์ ชัยศรี 156 /3 ม.3 บ้านหลวง อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

345 นาง ไสว ธงรี 187 ม.1 ต. บ้านแปะ อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

346 นาง อมัพร ประสงค์ 191 ต. สบเปิง อ. แม่แตง จ. เชียงใหม่  

347 นาย สมชาย เทววรรณ 56/1 ม.7 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 09-5547660 

348 นาย ทองคํา วิลา 92 ม.7 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

349 นาย สวสัดิ� กรกฏชัย 23/10 ม.4 ต. บ้านหลวง อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

350 นาย สิโรจน์ ชยัชนะ 255 ม.12 ต.ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 06-1852954 

351 นางพรพิมล คําหล้า อบต.ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 053-826839 

352 น.ส.จงรักษ์ วงศ์พลู อบต.ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 053-826839 

353 นาย ตา กินใจ 111 ต. บ้านหลวง อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 053-341419 

354 นาง สรุณีย์ อุ่นจะมา 156/3 ม.3 ต. บ้านหลวง อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 053-341459 

355 นาย ประพนัธ์ คําก๋อง 8/4 ต. บ้านหลวง อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 053-341320 
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356 นาย ผัดทิพย์ กณัทา 60 ต. บ้านหลวง อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่   

357 นาย ดวงคํา เรือนฟ้างาม 132/1 ม.4 ต. บ้านหลวง อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 053-826290 

358 นาย ติ�บ เหล็กยอง 15ม.6 บ้านแม่เตี �ย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

359 นาย เหรียญ ไชยดวงแก้ว 152 ม.8 บ้านใหม่สนัติ อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 01-0202575 

360 นาย สนัชาติ ใจเดช 124 ม.3 บ้านหลวง อ. จอมทอง จ . เชียงใหม่  

361 นาย สมหวงั ยศตาม ี 366 ม.6 ต. สบเตี �ย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

362 นาง บวัสด ไชยเพ็ชร์ 33 ม.8 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

363 นาย สชุาติ บญุทะโล 47 ม.6 ต. ดอยแก้ว อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

364 นาย ประวิทย์ เพิ�มพลม 8/1 ต. ดอยแก้ว อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

365 นาย ทองใบ เขียวคํา 85 ม.8 ต. แม่สอย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 09-5531338 

366 นาง หนิ �ว แสงแก้ว 71/1 ม.13 ต. บ้านหลวง อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

367 นาย ตา จันต๊ะวงศ์ 201 ม.8 ต. แม่สอย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

368 นาย อินสม ติ�บต่อเปี� ย 189 ม.8 ต. แม่สอย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

369 นาย นิกร สภุาลม  194 /1 ม.8 ต. แม่สอย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

370 นาย อดิพร ขนนุเงิน 212 ม. 6 ต. แม่สอย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

371 นาง เหรียญทอง กําแพงทิพย์ 147 ม.2 ต. แม่สอย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 07-1908422 

372 นาง สคํุา บษุบง 170/1 ม.10 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

373 นาง ขนัแก้ว ลนุแก้ว 26 ม.10 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 05-7234965 

374 นายกนัยา อมุา 207 ม.1 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 09-4343106 

375 นางบรูณ์ รัตนโน 162 /2 ม.10 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ.เชียงใหม่  

376 นาย สมาน กนัทะวงศ์ 122/1 ม.4 ต. บ้านแปะ อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

377 นาย สมบูรณ์ สภุานลิ 19/1 ม.2 ต. บ้านแปะ อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

378 นาย ทองคํา ต๊ะดี 1/1 ม.13 ต. บ้านหลวง อ. จอมทอง จ.เชียงใหม่  

379 นาย ศรีทน มลูของ 8ม2 ต. บ้านแปะ อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

380 นาย ลี � สมจิบ 38 ม.2 ต. บ้านแปะ อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

381 นาย สวุรรณ แสนส ี 101/6 ต. แท่นดอกไม้ อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

382 นาย สริุน แสนจินะการ 98 ม.6 ต. แท่นดอกไม้ อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  
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383 นาง จนัทร์ อินทะลน 134 ม.6 ต. แท่นดอกไม้ อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

384 นาย วีระศกัดิ� ปินตาคง 96 ม.1 ต. สบเตี �ย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

385 นาย ประพนัธ์ คําจันทร์ 161 ม.19 ต. สบเตี �ย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

386 นาย อินถา บนัต๊ะภมิู 184 ม.19 ต. สบเตี �ย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

387 นาย มนสั วิราราช 100 ม.1 ต. บ้านหลวง อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 07-1722492 

388 นางแก้ว แก้วใจ 162 ม.1 ต.บ้านหลวง อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

389 นาย สพุจน์ กิรัชยา 90 ม. 8 ต. แม่สอย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

390 นาย นนัทศกัดิ� หงชาติ 252 ม.4 ต. หนองหาร อ. สนัทราย จ. เชียงใหม่  

391 นาย มลู อปุนนัท์ ต.นํ �าดิบสามคัคี อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่   

392 นาง จนัทร์ดี ยศกามี บ้านแท่นคํา 61 ม.1 อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 053-826111 

393 นาย หมอก หลวงคณะ 87 ม.1 ต. หนองหลวง อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

394 นาย อิน สริุยะ ต. แท่นดอกไม้ อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

395 นาง อมัพร ไชยส ุ 175 ม.2 ต. แม่สอย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

396 นาย สงคราม วงศ์ษา ต. แท่นดอกไม้ อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

397 นาย ศา อุปทา บ้านสบเตี �ย ต. สบเตี �ย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

398 นาย แก้ว บญุมาปะ บ้านสบเตี �ย ต. สบเตี �ย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

399 นาย อดุร จนัจินา 427 ม.17 ต. สบเตี �ย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

400 นาย ทองคํา ตุ้ยตนสรง 187 ม.20 ต. สบเตี �ย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

401 นาย ประภาษ คําใบ้ 4 ม.6 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

402 นาย นพ เปิงใจ 11  ต. หางดง อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

403 นาย อิ�นคํา ชนะพ ู 166 ม.4 ต. บ้านแปะ อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

404 นาย ตา มหายาโน 173 ม.13 ต. บ้านหลวง อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

405 นาย สกุฤตธ์ ศรีสอนใจ 2 ม.5 ต. บ้านแปะ อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 07-1748025 

406 นาย อดลุย์ จนัตาปัด 57 ม.2 ต. บ้านแปะ อ.จอมทอง จ. เชียงใหม่ 06-1804245 

407 นาย นิคม แสนสิงห ์ 51/2 ม.6 ต. บ้านแปะ อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 09-5588088 

408 นาย นิกร แสนสงิห์ 51 /2 ม.6 ต. บ้านแปะ อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 04-9497183 

409 นางวิภารัตน์ อภิวงศ์งาม 211/3 ม.6 ต. สบเตี �ย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 01-5688251 
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410 นาง กิ�งกาญจ์ แก้วเคียงคํา 195 ม.2 ต. แม่สอย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 05-7082647 

411 นางศศิฉาย มลูใหม่ 47 ม.2 ต. แม่สอย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

412 นาง มนัทนา เป็งใจ 269 ม.2 ต. แม่สอย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 07-1818230 

413 นาย ทนี แก้วมนุิน 244 ม.6 ต. สบเตี �ย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่ 09-8534281 

414 นาย กมลศกัดิ� จํานงมงคล 277/12 อ. เมือง จ. เชียงใหม่  

415 นาย ทสันีย์ สารภ ี 351 ม.7 ต. เวียง อ. ฝาง จ. เชียงใหม่ 06-9100404 

416 นาย ทินกร ประสงค์พนั 107 /1 ม.1 ต. ช้างแล อ. แม่แตง จ. เชียงใหม่ 01-3877692 

417 นาย สนุทร สิงห์ยทุธกลุ 2/1 ม.10 ต. หนองแหยง่ อ. สนัทราย จ. เชียงใหม่ 07-3537243 

418 นาย ยงยทุธ เทวรรณะ 34/1 ม.4 อ. หางดง จ. เชียงใหม่ 01-025218 

419 นาย กมล ปัทมา 159 ม.10 ต. ดอยแก้ว อ. แม่ริม จ. เชียงใหม่ 06-1875675 

420 นาย สงวน สธุรรม 59/13 ต. หนองหาร อ. สนัทราย จ. เชียงใหม่ 053-878512 

421 นาย สราญ เพิ�มพลู 375 ม.1 อ. เมือง จ. ลําพนู  

422 นาย ผดงุ  31 ม. 8 ต. ทุ่งสะโตก อ. สนัป่าตอง จ. เชียงใหม่ 05-0409131 

423 นาย เสนอ ขนุไชย 25-3 ม.3 ต. เมืองก๋าย อ. แม่แตง จ. เชียงใหม่  

424 นาย บญุธรรม จวรรณเกษร 24 /1 ม.8 บ้านใหม่ อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

425 นาย พนัธ์ วงศ์คาํ 137 ม.4 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

426 นาย วสนัต์ ฟคํูาฟ ู 469 /2 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

427 นาย มานพ ชมพูภิต 21/1 ม.8 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

428 นาย อินทร คําแก่ 91/1 ม.4 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

429 นาย พิภพ ตาเขียววงศ ์ 107 ม.3 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

430 นาย คํา เพิ�มบุญธง 76 /1 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

431 นาย สริุยา แก้วสนุัน 120/15 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

432 นาย สชุาติ ใจชุ่มใจ 136 ม.13 ต. ขว่งเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

433 นาย วนั เพิ�มบุญมา 137 ม.2 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

434 นาย ตา วงใจ 177 ม.2 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

435 นาย ผัด เด่นติ�บ 178 ม.8 ต. แม่สอย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

436 นาย ประเสริฐ ไกสร 75 ม. 7 ต. ดอยแก้ว อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  
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437 นาย ลกัษณ์ นันต๊ะภมิู 197 ม.20 ต. สบเตี �ย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

438 นาย นิมิตร ปัญญาแก้ว ม.10 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

439 นาย ทอน มังยะส ุ บ้านสบเตี �ย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

440 นาย ธนาภรณ์ ศรีกนัทา ม.3   ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

441 นายแสงดาว ลอยปิงเปา ม.3 ต. ข่วงเปา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

442 นาย สมเดช ลือโค้ง ต. บ้านแปะ อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

443 นาย พิทกัษ์ บุญมาปะ ต. บ้านแปะ อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

444 นาง จนัทร์คํา จมุปาทอง 146 ม.13 ทุ่งพฒันา อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

445 นาย สวุงศ์ วตัาวงศ์ ม.4 ต. บ้านแปะ อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

446 นาย เฉลิม ไชยวรรณ์ 208 ม.4 ต. บ้านแปะ อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

447 นาย แก้ว สขุใจ 110 ม.2 ต. บ้านธรรม อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

448 นาย สมัพรรณ แสนคําเพีย 35 ม.4 ต. บ้านแปะ อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

449 นาย ศภุชัย ไทยใหม่ 143 ม.1 ต. บ้านแปะ อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

450 นาย สวง อินต๊ะคํา 18 ม.1 ต. บ้านแปะ อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

451 นาย สวสัดิ� สดุสายอีก 115 ม.1 ต. บ้านแปะ อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

452 นาย เขียน กนัทะวงศ์ 31 ม.1 ต. บ้านแปะ อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

453 นาย สมควร อุดอารมย์ 32 ม.1 บ้านนากบ อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

454 นาย ชยัพร ใจจนัทร์ติ�บ 86 ม.2 บ้านนากบ อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

455 นาย สมนึก แก้วสงสดุ 93 ม.1 บ้านแปะ อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

456 นาย ดวงคํา จําปาศรี 18 ม.19 บ. สบเตี �ย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

457 นาย ไกรศรี ติ�บเตปิน 95/1 ต. สบเตี �ย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

458 นาย สี กนัยาปัน 316 /1 บ. สบเตี �ย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

459 นาย ทอง ปวนปันมา 153/19 ต. สบเตี �ย อ. จอมทอง จ. เชียงใหม่  

460 นาย ไพโรจน์ กนัทะโล 1 ต. สบเตี �ย อ. จอทอง จ .เชียงใหม่  

461 นาย เฟือง ลือวงศ์ 7/1 ม.1 บ้านหลวง อ. จอมทอง จ.เชียงใหม่  

462    

463    
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การพฒันารูปแบบการตดัแต่งกิ�งและควบคุมทรงพุ่มให้ได้ลําไยต้นเตี �ยเพื�อลดต้นทุน
การผลติ 

THE DEVELOPMENT OF PRUNING FORMS FOR THE REDUCTION COST BY THE CULTIVATION OF 

DWARF LONGAN TREES 

 

พาวนิ มะโนชัย 1   วรินทร์ สุทนต์2 จรินันท์  เสนานาญ1  จํานง  ศรีจันทร์1 
Pawin Manochai1 Warin Suton2 Chiranan  Senanan1  Jumnong  Srijun1 

 

1สาขาไม้ผล ภาควิชาพชืสวน คณะผลติกรรมการเกษตร มหาวิทยาลยัแม่โจ้ 
2สํานกัวิจยัและสง่เสริมวิชาการการเกษตร มหาวิทยาลยัแมโ่จ้ 

 

 

บทคัดย่อ 
    

 จากการทดลองตัดแต่งต้นลําไยพันธ์ุอีดออายุ 10 ปี ให้เป็นรูปทรงต่าง 4 รูปทรง คือทรง

มาตรฐาน(ทรงครึ�งวงกลม) ทรงสี�เหลี�ยม ทรงเปิดกลางทรงพุ่ม และทรงแบน(ทรงฝาชีหงาย) ผลการ

ทดลองในปีที� 1 พบว่าการตดัแตง่กิ�งทรงฝาชีหงายและทรงสี�เหลี�ยมมีผลกระตุ้นการแตกใบอ่อนได้เร็ว

และมีปริมาณกิ�งกระโดงสะสมที�มากกว่า ทรงครึ�งวงกลมและทรงเปิดกลางทรงพุม่ สว่นการออกดอก ไม่

แตกตา่งกนั คือมีการออกดอกอยูใ่นช่วง 96 – 98% แต่ทรงเปิดกลางพุ่มมีความยาวของช่อและจํานวน

ผลตอ่ช่อน้อยกว่ารูปทรงอื�น แตอ่ย่างไรก็ตามปริมาณผลผลิตตอ่ต้นของต้นลําไยที�ตดัแตง่ทกุรูปทรงให้ผล

ไมแ่ตกตา่งกันคืออยู่ในช่วง 51 – 71 กิโลกรัมต่อต้น แต่การตัดแต่งทรงฝาชีหงายให้ขนาดผล นํ �าหนัก

เฉลี�ยต่อผลมากที�สดุจึงทําให้ได้เกรดผลขนาดใหญ่มากถึง 62% มากกว่าการตดัแต่งรูปทรงอื�นๆอย่าง

เด่นชดั จนทําให้ได้ราคาเฉลี�ยสงูที�สดุและได้กําไรมากที�สดุ สว่นทรงสี�เหลี�ยมได้เกรดผลขนาดใหญ่ 32% 

รองจากรูปทรงฝาชีหงาย และได้ราคาดีเฉลี�ยและกําไรมากใกล้เคียงกับทรงฝาชีหงาย ส่วนการตัดแต่ง

ทรงมาตรฐานนั �นไม่ได้ผลผลิตขนาดใหญ่เลย จึงเกือบไมมี่กําไรจากการผลิต เหตผุลที�การตดัแตง่ทรงฝา

ชีหงายและทรงสี�เหลี�ยมทําให้ได้ผลผลิตดีดังกล่าว น่าจะอยู่ที�การแตกกิ�งกระโดงและกิ�งใหม่ที�มีขนาด

ใหญ่และสมบูรณ์ของการตดัแต่งทรงฝาชีหงายและสี�เหลี�ยม  
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หลงัเก็บเกี�ยวผลทําการตดัแตง่กิ�งให้เป็นรูปทรงเดิมอีกครั �งพบว่า ทรงฝาชีหงายและทรงสีเหลี�ยม

ยงัคงมีผลกระตุ้นการแตกใบอ่อนได้เร็วกว่าทรงอื�น  

การทดลองที� 2 การลดระดับความสูงของทรงพุ่มลําไยในระดับ 0, 15, 30, 45% ของความสูง 

พบว่าการลดระดบัความสงู 15 – 45% มีผลกระตุ้นการแตกใบและการเกิดกิ�งกระโดงได้มากกว่าต้นที�ไม่

ลดความสงู (0%) การลดความสงู 15 – 30% ไมม่ีผลทําให้ผลผลิตลดลง แต่การลดความสูง 45% มีผล

ทําให้ผลผลิตลดลง อยา่งไรก็ตามคณุภาพของผลผลิตของต้นที�ลดความสงู 30และ45%ให้คุณภาพของ

ผลในด้านนํ �าหนกัมากกว่าต้นที�ไม่ลดความสูง ดงันั �นระดบัความสูงที�แนะนําจึงควรลดความสูงไม่เกิน 

30% 

 

คาํนํา 

 

ในปัจจุบนัสวนลําไยหลายๆ แห่งโดยเฉพาะในแหล่งที�มีการปลูกลําไยมาแต่ดั �งเดิมของจังหวัด

เชียงใหม่ และลําพูน สภาพของสวนมีต้นลําไยทรงพุ่มสูงใหญ่ เนื�องจากต้นลําไยดงักล่าวมีอายุมาก

ประกอบกบัวิธีการในการตดัแตง่กิ�งของเกษตรกรมกัจะตดักิ�งที�อยูด้่านลา่งออกหมด ทําให้สูญเสียพื �นที�

ออกผล (fruiting area) ที�อยู่ทางด้านข้าง และยังทําให้ต้นลําไยเจริญทางด้านส่วนสูงเพิ�มขึ �นทุกปี  

ก่อให้เกิดปัญหาตา่งๆ มากมายเช่น ไม่สะดวกตอ่การดแูลรักษา การฉีดพน่ปุ๋ ย  สารสกดัชีวภาพ  ป้องกนั

กําจัดโรคแมลง ฯลฯ และยงัเสียค่าใช้จ่ายในการคํ �ายนักิ�ง การเก็บเกี�ยวผลผลิตจะต้องใช้แรงงานที�มี

ทกัษะและความชํานาญ นอกจากนี �ต้นที�มีทรงพุม่สูงใหญ่ยงัตอบสนองต่อสารโพแทสเซียมคลอเรตได้ไม่

ดี เกษตรกรจึงต้องเพิ�มปริมาณสารทุกปี จึงส่งผลทําให้ต้นทุนการผลิตสูงในทุกๆ ด้าน การตดัแต่งกิ�ง

เพื�อให้ทรงพุม่เตี �ยจึงเป็นแนวทางหนึ�งที�สามารถแก้ไขปัญหาดงักลา่วมาข้างต้น    

 

 

วตัถุประสงค์ 

 

1. เพื�อให้ได้รูปแบบที�เหมาะสมของการตดัแตง่กิ�งลําไยต้นสูงอายุมากให้มีทรงพุ่มเตี �ยผลผลิตสูง และ

ให้ผลผลิตได้ภายในปีแรกหลงัการตดัแตง่ 

2. เพื�อให้ได้รูปแบบที�เหมาะสมของการควบคมุทรงพุม่ของลําไยที�ปลูกในระบบระยะชิดต้นเตี �ยมาตั �งแต่

เริ�มแรก 
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การตรวจเอกสาร 
 

การตดัแตง่กิ�งเพื�อให้ทรงพุม่เตี �ยยงัทําให้สามารถใช้กรรมวิธีผลิตลําไยให้มีคุณภาพโดยการตดั

แต่งช่อผล (นพดล และคณะ,2545) และการห่อผล(ธีรนุชและคณะ, 2545) ได้สะดวกขึ �น  สําหรับการ

ผลิตไม้ผลให้มีทรงพุม่เตี �ยในประเทศไทยนั �นประสบผลสําเร็จในลิ �นจี�ที�คิดค้นโดยพ่อหลวงมนัส เกียรติ

วฒัน์ เกษตรกรสวนลิ �นจี� อําเภอแมส่าย  จงัหวดัเชียงราย  ซึ�งถือเป็นภูมิปัญญาชาวบ้านโดยตัดแต่งกิ�ง

ลิ �นจี�ที�มีอาย ุ25 ปี ให้มีทรงพุม่สูงไมเ่กิน 2 เมตร  วิธีการตดัแตง่กิ�งโดยตดักิ�งกลางทรงพุม่ที�สูงเกิน 2 เมตร

ออกหมดและให้เหลือกิ�งด้านข้างไว้  จากนั �นตาของลิ �นจี�ที�อยูต่ามลําต้นก็จะแทงยอดออกมาเรียกว่ากิ�ง

กระโดงซึ�งสามารถออกผลได้ เมื�อเก็บเกี�ยวผลผลิตเสร็จก็จะตดักิ�งกระโดงออกหมดและให้แตกกิ�งกระโดง

ใหม ่ซึ�งก็เท่ากบัว่าความสูงของลิ �นจี�ในแตล่ะปีมีความสงูคอ่นข้างคงที� แต่ผลผลิตที�ได้พบว่าไม่ได้ลดลง

และสามารถทําติดต่อกันได้นานหลายปี (มนัส,2544  ติดต่อส่วนตวั,  พาวิน และรัฐพล, 2545) จาก

ข้อมลูดงักลา่วจึงทําให้เกิดแนวคิดว่าน่าจะนําวิธีการข้างต้นมาประยุกต์ใช้กับลําไย ซึ�งเป็นพืชตระกูล

เดียวกนัและมีนิสยัการเจริญเติบโต การออกดอกเช่นเดียวกัน จากการทดลองเบื �องต้น  พบว่ามีความ

เป็นไปได้สูงในการผลิตลําไยต้นเตี �ยแต่เป็นการทดลองเพียง 4 ต้นเท่านั �นและไม่ได้ศึกษาถึงต้นทุนการ

ผลิตและผลผลิตที�จําหน่ายได้ นอกจากนี �ลําไยที�มีอายมุาก ซึ�งมีขนาดต้นใหญ่ ปริมาณหรือเปอร์เซ็นต์กิ�ง

ที�มีการตดัแต่งออกไป จะมีผลกระทบต่อปริมาณผลผลิตที�สูญเสียไปในระยะแรก ระยะเวลาการให้ผล

ผลิตเว้นปี (กรณีผลิตลําไยในฤด)ู และผลตอบแทนตอ่หน่วยพื �นที�ของการผลิตลําไย โดยเปอร์เซ็นต์การ

ตดัแตง่กิ�งที�มากเกินไปอาจมีผลกระทบในด้านลบ คือ ปริมาณผลผลิตที�ได้ในช่วงแรกอาจตํ�า หรือไม่ให้

ผลผลิต และมีช่วงระยะเวลาที�ไมใ่ห้ผลผลิตคอ่นข้างนาน ในกรณีผลิตลําไยในฤด ู(ผลผลิตเว้นปี) ทําให้มี

กําไรหรือผลตอบแทน ตํ�ามาก เช่นเดียวกับการศกึษาของพาวิน และคณะ (2545) ซึ�งพบว่าการตดัแตง่กิ�ง

ที�ลึกเกินไป และทําในช่วงเวลาที�ไมเ่หมาะสมจะทําให้ลําไยไมส่ามารถออกดอกในฤดูได้ และการศึกษา

ในลิ �นจี�ของ Menzel et al. (1996) ที�พบว่า การตดัปลายกิ�งลึก 30 เซนติเมตรในฤดูกาลต่าง ๆ จะให้

ผลผลิตลดลงเมื�อเปรียบเทียบกบัต้นที�ไมไ่ด้ตดัสาเหตเุนื�องจากการออกดอกลดลง ดงันั �นจึงจําเป็นต้องมี
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การศกึษาหา ขนาดทรงพุม่ที�เหมาะสมว่าควรตดัแตง่ให้เหลือความสูงกี�เปอร์เซ็นต์ของความสูงทรงพุ่ม

เดิม ทั �งนี �เพื�อให้ได้สัดส่วนที�เหมาะสมระหว่างยอดกับราก ปริมาณผลผลิตที�เหมาะสม มีผลตอบแทน

คุ้มค่า ลดต้นทุนการผลิตและสะดวกตอ่การปฏิบตัิดแูลรักษา 

 จากแนวคิดในการตดัแตง่กิ�งเพื�อให้ลําไยต้นเตี �ย ดงักลา่วข้างต้นเหมาะที�จะใช้กับลําไยที�มีอายุ

มาก และมีทรงพุม่เดิมสูงอยู่แล้ว แต่ในปัจจุบนัได้มีการค้นพบสารโพแทสเซียคลอเรตที�ใช้บงัคบัให้ลําไย

ออกดอกได้ตามต้องการ แนวคิดเกี�ยวกบัการปลกูลําไยในระยะชิดจึงกลบัมานิยมอีกครั �ง เพราะเกษตรกร

ต้องการใช้พื �นที�ให้เกิดประโยชน์สูงสุด และต้องการลดปัญหาเรื�องแรงงานเก็บเกี�ยว แต่การปลูกลําไย

ระยะชิดจะเกิดปัญหาตามมาได้ง่ายหากไม่มีการจัดการที�ดี ในการจัดทรงพุ่มในระยะแรก และการ

ควบคมุความสูงทรงพุม่ กลา่วคือเมื�อทรงพุ่มลําไยชนกนั ก็จะมีการเจริญทางด้านส่วนสูง ทําให้พื �นที�ใน

การออกดอกติดผลลดลง และไมส่ะดวกต่อการดูแล นอกจากนี �หากมีการจัดทรงพุ่ม ในระยะแรกด้วย

รูปทรง (shape) ที�ไมเ่หมาะสม ยอ่มมีผลกระทบตอ่ปริมาณ และคุณภาพของผลผลิตที�ได้อาจตํ�า และไม่

สะดวกตอ่การดแูลทําให้ต้นทุนการผลิตสงู การตดัแต่งเพื�อจัดทรงพุม่ด้วยรูปแบบที�เหมาะสม ตั �งแตร่ะยะ

เริ�มแรกของการปลกูน่าจะช่วยแก้ไขปัญหาดงักล่าว คณะผู้ วิจัยจึงได้ศกึษาถึงรูปทรงต่าง ๆ ของการตดั

แต่งกิ�ง เพื�อให้ได้รูปทรงที�เหมาะสมในการตดัแต่งกิ�งที�ช่วยเพิ�มผลผลิตสูงสุด สะดวกต่อการดูแลและ

จดัการตา่ง ๆ รวมทั �งสามารถลดต้นทุนการผลิตให้ตํ�าลง 

 

อุปกรณ์วธีิการ 

 

การทดลองที� 1  การศกึษารูปทรงที�เหมาะสมของลาํไยต่อผลผลิต ต้นทุนการผลิตและ
ผลตอบแทน 

       วางแผนการทดลองแบบสุ่มสมบูรณ์ (CRD) มี 10 ซํ �า ๆ ละ 1 ต้น ประกอบด้วย 4 treatment คือ 

       treatment 1  ตดัแตง่ทรงปกติ (ไมค่วบคมุความสูง) 

       treatment 2  ตดัแตง่ทรงสี�เหลี�ยม โดยตดัแตง่ให้มีความสงูไม่เกิน 1.75 เมตร ทรงพุ่มกว้าง 3เมตร 

       treatment 3  ทรงเปิดกลางพุม่ (open center) ตดักิ�งที�อยูก่ลางทรงพุม่ออกประมาณ 2 - 3 กิ�ง 

       treatment 4  ทรงแบน (flat shape) หรือทรงฝาชีหงายตัดกิ�งกลางทรงพุ่มและกิ�งหลักที�ทํามุมกับ

ระดบัพื �นดินเกิน 45 องศา ออกจนเหลือทรงพุ่มเพียงชั �นเดียว ที�มีขนาดความกว้าง

ทรงพุม่ 3 เมตร (ภาพที� 1) 
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 ต้นลําไยที�ใช้ในการทดลองเป็นลําไยที�ปลูกในระยะชิด ระยะปลกู 6x6 เมตร อายปุระมาณ 10ปี 

มีความสูงประมาณ 2.8  เมตร ความกว้างทรงพุม่ประมาณ 3 เมตร การตดัแตง่กิ�งของการศกึษาในปีแรก 

มีการตัดแต่งในเดือนกันยายน 2546 และบนัทึกข้อมูลการเจริญเติบโตทางกิ�งใบ หลงัตัดแต่งกิ�งได้

ประมาณ 8 เดือน คืนวนัที� 7 มิถุนายน 2547 จึงราดสารคลอเรตหลังจากนี �บนัทึกผลด้านการออกดอก 

การให้ผลผลิต และต้นทุนการผลิต หลงัเก็บเกี�ยวผลผลิตทําการตดัแตง่รูปทรงเดิม และเก็บข้อมลูผลผลิต

ซํ �าในปีที� 2 และปีที� 3 ดงัแสดงรายละเอียดตอ่ไปนี � 

 
 
 

 
 
การบันทกึข้อมูล  

 1.  บนัทึกข้อมลูการเจริญเติบโตทางต้นได้แก่ 

1.1  ขนาดของทรงพุ่มระยะก่อนการตดัแตง่ หลงัตดัแตง่ ใบแก่ชุดที� 1 ใบแก่ชุดที� 2 และ

ก่อนการเก็บเกี�ยวผลผลิต 

1.2  จํานวนกิ�งกระโดงที�แตกใหม่ 

1.3  จํานวนยอดที�แตก/ต้น   

1.4  ขนาดและความยาวของยอดที�แตกใหม ่

1.5  เปอร์เซ็นต์การแตกใบอ่อน 

1.6  พื �นที�ในการออกดอกติดผล 

- รูปทรงครึ�งวงกลม ใช้สตูรการคํานวณ = 4½  ¶r2 

- รูปทรงเปิดกลาง ใช้สตูร 4½  ¶r2 

- รูปทรงสี�เหลี�ยม ใช้สตูร กว้าง x ยาว x 5 ด้าน  

-  รูปทรงฝาชีหงาย ¶r2 พื �นที�วงกลม 

 2.  บนัทึกข้อมลูการออกดอกและติดผลสะสมหลงัราดสารโพแทสเซียมคลอเรตแล้ว 21 วนั 

  2.1  เปอร์เซ็นต์การออกดอกและติดผล ทุกสปัดาห์หลงัการเก็บเกี�ยว 

  2.2  จํานวนผลตอ่ช่อในระยะเริ�มติดผลและหลงัติดผล 

 3.  บนัทึกปริมาณและคณุภาพของผลผลิต 

3.1  นํ �าหนกัผลผลติรวมที�เก็บเกี�ยวได้ตอ่ต้น  
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3.2  นํ �าหนกัผล โดยนํามาชั�งนํ �าหนัก คดัเลอืกผลลาํไยจํานวน 10 ผล ด้วยการสุม่เอา

ผลผลิตในแต่ละซํ �า นํามาชั�งนํ �าหนักด้วยเครื�องชั�งไฟฟ้า เพื�อหาคา่เฉลี�ยนํ �าหนกัผล  

3.3  เกรดของผล ทําการคดัเกรดเพื�อจําหน่ายในรูปผลสดบรรจุตะกร้าสําหรับส่งออก 

โดยใช้เกรดของกรมวิชาการเกษตร (2530) คือ 

   ขนาดเบอร์ 1 มีจํานวนผลเดี�ยวน้อยกว่า 91 ผลตอ่กิโลกรัม 

   ขนาดเบอร์ 2 มีจํานวนผลเดี�ยว  91 – 100  ผลตอ่กิโลกรัม 

   ขนาดเบอร์ 3 มีจํานวนผลเดี�ยว 101 – 111  ผลตอ่กิโลกรัม 

   ขนาดเบอร์ 4 มีจํานวนผลเดี�ยว 112 – 122  ผลตอ่กิโลกรัม 

   ขนาดเบอร์ 5 มีจํานวนผลเดี�ยวมากกว่า 123   ผลตอ่กิโลกรัม 

3.4  สีของเปลือกผล วัดโดยการใช้เครื�องวดัสีผิวบริเวณผิวเปลือกด้านนอก ค่าที�ว ัดได้

จากการวดัจะแสดงคา่ L*, a* และ b* 

 คา่ L* = The linghtness factor 

   a* และ b* = The Chromaticity Coordinnate 

3.5  ความหนาเนื �อ นําผลลําไยมาผา่ครึ�งใช้เวอร์เนียวดัความหนาของเนื �อ 

3.6  ปริมาณของแข็งที�ละลายนํ �าได้ นําลาํไยแตล่ะสิ�งทดลองมาแกะเปลอืกออกแล้วนํา

เนื �อลาํไยมาคั �นนํ �า จากนั �นนํานํ �าที�ได้มาตรวจสอบด้วยเครื�อง digital 

refractometer  

 4.  บนัทึกต้นทุนในการดแูลรักษาและเก็บผลผลิต 

 5.  รายได้จากการจําหน่ายผลผลิต 

 

ผลการทดลอง 

 

1.การเจริญเติบโตทางกิ�งใบ 
 1.1 การแตกใบอ่อนชุดที� 1 

  พบว่าลาํไยหลงัตดัทรงพุม่ 2 สปัดาห์ การตดัทรงแบนแตกใบอ่อนถึง 42.7 เปอร์เซ็นต์ ทรง

สี�เหลี�ยมและทรงเปิดกลางพุ่มแตกใบอยูใ่นชว่ง 23.0-26.0 เปอร์เซ็นต์ สว่นตดัทรงครึ�งวงกลมแตกใบน้อย

ที�สุดคอื 8.0 เปอร์เซ็นต ์สว่นสปัดาห์ที� 3   การตดัทรงแบนและทรงสี�เหลี�ยมแตกใบมากที�สดุ 75.0 และ63.7 

เปอร์เซ็นต์ สว่นการตดัทรงเปิดกลางพุม่และทรงครึ�งวงกลมแตกใบอ่อนเพียง 40.3 และ 36.3 เปอร์เซ็นต์ ใน

สปัดาห์ที� 4 และ 5 การแตกใบออ่นสะสมไมมี่ความแตกตา่งกนัทางสถิติ (ตารางที� 1) 
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ภาพที� 1    ภาพจําลองการตดัแต่งกิ�งแตล่ะรูปทรง 

ตารางที�  1  การแตกใบอ่อนชุดที� 1 ของต้นลาํไยที�ตดัแตง่กิ�ง 4 รูปทรง 
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รูปทรงการตดัแต่ง 2 สปัดาห์ 
 3  สปัดาห์ 

4 สปัดาห์ 5 สปัดาห์ 

ทรงครึ�งวงกลม 8.0b 36.3b 91.0 98.7 

ทรงเปิดกลางพุ่ม 23.0ab 40.3b 92.7 98.7 

ทรงสี�เหลี�ยม 26.0ab 63.7ab 94.0 98.0 

ทรงแบน 42.7a 75.0a 92.3 97.7 

Significant ** ** ns ns 

หมายเหต ุ ** = แตกต่างที�ระดบัความเชื�อมั�น 99% 

  ns  =  ไม่มีความแตกตา่งกันทางสถิติ 

  คา่เฉลี�ย(Mean) ใน Column เดยีวกนั ตวัอักษรเหมือนกนั ไม่แตกต่างกนัทางสถิติเปรียบเทียบโดยใช้

วธีิ Duncan’s Multiple Range Test (DMRT) 

1.2 การแตกใบอ่อนชุดที� 2  

พบว่าลาํไยที�ตดัแตง่ทรงแบนเริ�มแตกใบอ่อนครั �งที�สองเร็วที�สดุโดยใช้เวลาเพียง 9 

สปัดาห์ หลงัจากการตดัแตง่กิ�งในขณะที�การตดัแตง่ทรงอื�นใช้เวลาถึง 13 สปัดาห์ ในสปัดาห์ที� 15 พบว่า

ต้นลําไยที�ตดัแตง่ทรงสี�เหลี�ยมและทรงแบนมีเปอร์เซน็ต์การแตกใบอ่อนมากกว่าทรงเปิดกลางพุม่และทรงครึ�ง

วงกลม ถึงแม้วา่ในสปัดาห์ที� 19 และ 21 จะให้ผลไมแ่ตกตา่งกนัทางสถิติ (ตารางที� 2)  

ตารางที� 2   การแตกใบอ่อนชุดที� 2 ของต้นลาํไยที�ตดัแตง่กิ�ง  4 รูปทรง 

รูปทรงการตดัแต่ง 
สปัดาห์หลงัการตดัแต่งกิ�ง 

9 11 13 15 19 21 

ทรงครึ�งวงกลม 0.0b 0.0b 3.7c 44.0b 79.3 80.0 

ทรงเปิดกลางพุ่ม 0.0b 1.7b 1.7c 38.3b 73.7 82.0 

ทรงสี�เหลี�ยม 0.7b 4.0b 34.3b 65.0a 85.3 86.0 

ทรงแบน 4.3a 25.3a 72.3a 96.0a 98.7 99.0 

Significant ** ** ** * ns ns 

หมายเหต ุ ** = แตกต่างกันที�ระดบัความเชื�อมั�น 99% 

  * = แตกต่างกันที�ระดบัความเชื�อมั�น 95% 

  ns  =  ไม่มีความแตกตา่งกันทางสถิติ 

  คา่เฉลี�ย(Mean) ใน Column เดยีวกนั ตวัอักษรเหมือนกนัไม่แตกตา่งกนัทางสถิติเปรียบเทียบโดยใช้วธิี 

Duncan’s Multiple Range Test (DMRT) 

 
1.3 การแตกกิ�งกระโดง 
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  พบว่าจํานวนกิ�งกระโดงของต้นลาํไยที�ตดัแตง่ทรงสี�เหลี�ยมและทรงแบนมีมากกวา่ทรง

ครึ�งวงกลมและทรงเปิดกลางพุม่ (ตารางที� 3) 

 
 

 
 
 

 
 
 

 

ตารางที� 3 การแตกกิ�งกระโดง ของต้นลําไยที�ตดัแตง่กิ�ง  4 รูปทรง 

รูปทรงการตดัแต่ง 
สปัดาห์หลงัการตดัแต่งกิ�ง 

4 6 8 10 12 

ทรงครึ�งวงกลม 0.0c 2.7c 4.4c 6.1b 6.2b 

ทรงเปิดกลางพุ่ม 0.0c 1.8c 4.4c 6.2b 6.7b 

ทรงสี�เหลี�ยม 17.3a 119.1a 122.3a 124.9a 125.7a 

ทรงแบน 6.5b 30.2b 61.1b 90.0a 97.5a 

Significant * * * * * 

หมายเหต ุ * = แตกต่างกันที�ระดบัความเชื�อมั�น 95% 

  คา่เฉลี�ย(Mean) ใน Column เดยีวกนั ตวัอักษรเหมือนกนัไม่แตกตา่งกนัทางสถิติเปรียบเทียบโดยใช้วธิี 

Duncan’s Multiple Range Test (DMRT) 

 

2.การออกดอกและติดผล 

2.1 การออกดอก  

พบว่าการตดัแตง่กิ�งทั �ง 4 รูปทรง ตอบสนองต่อสารโพแทสเซียมคลอเรตได้ไม่แตกตา่ง

กนัทางสถิติโดยมีการออกดอกอยูใ่นชว่ง 96.8-98.2 เปอร์เซ็นต์ (ตารางที� 4) 

ตารางที� 4 การตอบสนองตอ่สารโพแทสเซยีมคลอเรต ของต้นลาํไยที�ตดัแตง่กิ�ง  4 รูปทรง 

รูปทรงการตดัแต่ง การออกดอก (%) 

ทรงครึ�งวงกลม 98.20 

ทรงเปิดกลางพุ่ม 98.20 
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ทรงสี�เหลี�ยม 96.80 

ทรงแบน 98.20 

Significant ns 

หมายเหต ุ ns  =  ไม่มีความแตกตา่งกันทางสถิติ 

 
2.2 ขนาด ความกว้าง ความยาวของช่อดอก และจาํนวนผลต่อช่อ  

พบว่าความกว้างของช่อดอกไมแ่ตกตา่งกนัทางสถิตสิ่วนความยาวของช่อดอกพบว่า

ทรงสี�เหลี�ยมมีความยาวช่อดอกมากที�สดุสว่นจํานวนผลตอ่ชอ่พบวา่ทรงเปิดกลางพุม่มีจํานวนผลตอ่ช่อ

น้อยกวา่ทรงอื�นๆ (ตารางที� 5)   

 
 

ตารางที�5 ขนาดความกว้างและยาวชอ่ดอกและจํานวนผลตอ่ชอ่ดอกของต้นลาํไยที�ตดัแตง่กิ�ง  4 รูปทรง 

รูปทรงการตดัแตง่ 
ความกว้างช่อดอก(ซม.) ความยาวช่อดอก(ซม.) 

จํานวนผล/ชอ่ 

ทรงครึ�งวงกลม 52.67 70.66ab 89.99a 

ทรงเปิดกลางพุ่ม 50.67 66.85b 68.41b 

ทรงสี�เหลี�ยม 54.26 74.25a 94.62a 

ทรงแบน 51.78 67.64b 87.75a 

Significant ns * ** 

หมายเหต ุ ** = แตกต่างกันที�ระดบัความเชื�อมั�น 99% 

* = แตกต่างกันที�ระดบัความเชื�อมั�น 95% 

  ns  =  ไม่มีความแตกตา่งกันทางสถิติ 

  คา่เฉลี�ย(Mean) ใน Column เดยีวกนั ตวัอักษรเหมือนกนัไม่แตกตา่งกนัทางสถิติเปรียบเทียบโดยใช้วธิี 

Duncan’s Multiple Range Test (DMRT) 

 

3.ปริมาณและคุณภาพผลผลิต 
 

3.1.นํ �าหนักผลผลิตต่อต้น  

พบว่าการตดัแตง่กิ�งทั �ง 4 รูปทรงให้ผลผลิตตอ่ต้นไม่แตกตา่งกนัทางสถิติโดยผลผลติเฉลี�ย

อยู่ในช่วง 51.1 – 73.2 กิโลกรัมตอ่ต้นแต่มีแนวโน้มวา่ทรงสี�เหลี�ยมจะให้ผลผลิตตอ่ต้นสูง (ตารางที� 6)  

 

3.2.จาํนวนผลต่อกิโลกรัม  
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ต้นลําไยที�ตดัแตง่กิ�งทรงแบนมีจํานวนผลตอ่กิโลกรัมน้อยกว่าทรงครึ�งวงกลม ทรง

สี�เหลี�ยม และทรงเปิดกลางพุม่ โดยมจํีานวนผลเฉลี�ยเท่ากบั 102 ผลตอ่กิโลกรัม สว่นการตดัแตง่ทั �ง 3 รูปทรง

พุม่จํานวนผลอยูใ่นชว่ง 130 – 146 ผลตอ่กิโลกรัม  (ตารางที� 6) 

 

 
 
 
 
 
 

ตารางที� 6 ผลผลิตต่อต้นและจํานวนผลตอ่กิโลกรัมของต้นลําไยที�ตดัแตง่กิ�ง 4 รูปทรง 

รูปทรงการตดัแต่ง นํ �าหนกัผลผลิต(กก./ต้น) จํานวนผล/กก. 

ทรงครึ�งวงกลม 55.4 146a 

ทรงเปิดกลางพุ่ม 59.8 123a 

ทรงสี�เหลี�ยม 73.2 134a 

ทรงแบน 51.1 102b 

Significant ns ** 

หมายเหต ุ ** = แตกต่างกันที�ระดบัความเชื�อมั�น 99% 

  ns  =  ไม่มีความแตกตา่งกันทางสถิติ 

  คา่เฉลี�ย(Mean) ใน Column เดยีวกนั ตวัอักษรเหมือนกนัไม่แตกตา่งกนัทางสถิติเปรียบเทียบโดยใช้วธิี 

Duncan’s Multiple Range Test (DMRT) 

 

3.3.นํ �าหนักผล  

  ต้นลําไยที�ตดัแตง่ทรงแบนให้นํ �าหนกัผลสงูสดุคือ 9.87 กรัม มากกว่าต้นลาํไยที�ตดัทรง

เปิดยอดกลาง ทรงสี�เหลี�ยมและทรงครึ�งวงกลม ซึ�งให้นํ �าหนกัผลอยูใ่นชว่ง 6.92-7.76 กรัม เมื�อนําผลสด

ไปอบแห้งพบวา่การตดัแตง่ทรงแบน ทรงสี�เหลี�ยมและทรงเปิดกลางพุม่มีนํ �าหนกัผลแห้งไมแ่ตกตา่งกนั

ทางสถิติสว่นการตดัแตง่ทรงครึ�งวงกลมมนํี �าหนกัผลแห้งน้อยที�สุดแตกตา่งกนัอยา่งมีนยัสําคญัยิ�งกบัการตดั

แต่งทรงแบน (ตารางที� 7) 

 ตารางที� 7  นํ �าหนกัผลสดและผลอบแห้งของต้นลาํไยที�ตดัแต่งกิ�ง 4 รูปทรง 

รูปทรงการตดัแต่ง นํ �าหนกัผล(กรัม/ผล) 
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ผลสด ผลอบแห้ง 

ทรงครึ�งวงกลม 6.92b 2.26b 

ทรงเปิดกลางพุ่ม 7.76b 2.51ab 

ทรงสี�เหลี�ยม 7.76b 2.50ab 

ทรงแบน 9.87a 3.12a 

Significant ** ** 

หมายเหต ุ ** = แตกต่างกันที�ระดบัความเชื�อมั�น 99% 

  คา่เฉลี�ย(Mean) ใน Column เดยีวกนั ตวัอักษรเหมือนกนัไม่แตกตา่งกนัทางสถิติเปรียบเทียบโดยใช้วธิี 

Duncan’s Multiple Range Test (DMRT) 

 

 

3.4.นํ �าหนักเปลือก เนื�อ เมล็ด  

พบว่านํ �าหนกัเปลือกผลที�ได้จากการตดัแตง่กิ�งทรงแบน ทรงเปิดกลางพุม่และทรง

สี�เหลี�ยมมีนํ �าหนกัอยูใ่นชว่ง 1.31-1.63 กรัมตอ่ผล แตก่ารตดัทรงแบนมีนํ �าหนกัเปลอืกผลมากกวา่การตดั

แต่งทรงครึ�งวงกลม ซึ�งมีนํ �าหนักเปลือกเพียง 10.8 กรัม สว่นนํ �าหนักเนื �อของผลที�ได้จากตดัแตง่กิ�งทรง

แบน ทรงเปิดกลางพุม่และทรงสี�เหลี�ยม อยู่ในช่วง 5.25-6.96 กรัมตอ่ผล แตก่ารตดัแตง่กิ�งทรงแบนมี

นํ �าหนกัผลมากกวา่การตดัทรงครึ�งวงกลมถงึ 65 เปอร์เซ็นต ์สว่นนํ �าหนกัเมล็ดของผลจากการตดัแตง่กิ�งทรง

แบน ทรงเปิดกลางพุม่และทรงสี�เหลี�ยมมีนํ �าหนักเมล็ดไมแ่ตกตา่งกนัทางสถิตคืิอ 1.34 -1.55 กรัมต่อผล 

สว่นทรงครึ�งวงกลมให้นํ �าหนกัเมล็ดน้อยที�สดุคือ 1.22 กรัมตอ่ผล (ตารางที� 8) 

ตารางที� 8 นํ �าหนกัเปลือก เนื �อ และเมล็ดของลําไยที�ตดัแตง่กิ�ง 4 รูปทรง 

รูปทรงการตดัแต่ง นํ �าหนกัส่วนประกอบของผล(กรัม/ผล) 

เปลือก เนื �อ เมล็ด 

ทรงครึ�งวงกลม 1.08b 4.53b 1.22b 

ทรงเปิดกลางพุ่ม 1.41ab 5.54ab 1.38ab 

ทรงสี�เหลี�ยม 1.31ab 5.25ab 1.34ab 

ทรงแบน 1.63a 6.96a 1.55a 

Significant ** ** ** 

หมายเหต ุ ** = แตกต่างกันที�ระดบัความเชื�อมั�น 99% 

  คา่เฉลี�ย(Mean) ใน Column เดยีวกนั ตวัอักษรเหมือนกนัไม่แตกตา่งกนัทางสถิติเปรียบเทียบโดยใช้วธิี 

Duncan’s Multiple Range Test (DMRT) 
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3.5.ขนาดของผล  

พบว่าการตดัแตง่กิ�งทรงแบนมีขนาดของผลทั �งในสว่นความกว้าง ความยาวและความ

สงู มากกวา่การตดัแตง่กิ�งทรงครึ�งวงกลม แต่เมื�อเปรียบเทียบกบัการตดัแต่งกิ�งทรงเปิดกลางพุม่ ทรง

สี�เหลี�ยม และทรงครึ�งวงกลมไมม่ีความแตกต่างกนัทางสถิติแตม่ีแนวโน้มวา่การตดัแต่งกิ�งทรงแบนให้

ขนาดของผลใหญ่ที�สดุ(ตารางที� 9) 

 

 

 

 

 

ตารางที�  9 ขนาดของผลในสว่นความกว้าง ยาว และสูงของลําไยที�ตดัแตง่กิ�ง 4 รูปทรง 

รูปทรงการตดัแต่ง ขนาดผล(ซม.) 

กว้าง 
ยาว สงู 

ทรงครึ�งวงกลม 1.87b 1.92b 1.85b 

ทรงเปิดกลางพุ่ม 1.91ab 1.97ab 1.88ab 

ทรงสี�เหลี�ยม 1.89ab 1.96ab 1.88ab 

ทรงแบน 1.97a 2.05a 1.96a 

Significant ** ** ** 

หมายเหต ุ ** = แตกต่างกันที�ระดบัความเชื�อมั�น 99% 

  คา่เฉลี�ย(Mean) ใน Column เดยีวกนั ตวัอักษรเหมือนกนัไม่แตกตา่งกนัทางสถิติเปรียบเทียบโดยใช้วธิี 

Duncan’s Multiple Range Test (DMRT) 

 

3.6 ความหนาเปลือกของเปลือก เนื �อ และเมล็ด 

พบว่าต้นลาํไยที�ตดัแตง่กิ�งทรงครึ�งวงกลมมีความหนาของเปลือกน้อยที�สุด ในขณะที�เนื �อ

ของผลที�ตดัแตง่กิ�งทรงเปิดกลางพุม่และทรงแบนมีความหนากว่าทรงครึ�งวงกลมถึง 78 %ในขณะที�ความหนา

เมล็ดของผลของทุกรูปทรงไมม่ีความแตกต่างกันทางสถิติ (ตารางที� 10) 

ตารางที�  10 ความหนาของเปลอืก เนื �อ และเมล็ดของลาํไยที�ตดัแต่งกิ�ง 4 รูปทรง 

รูปทรงการตดัแต่ง ความหนาส่วนประกอบผล( มม./ผล) 

เปลือก เนื �อ เมล็ด 

ทรงครึ�งวงกลม 0.63b 4.11b 11.42 
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ทรงเปิดกลางพุ่ม 0.72a 5.26a 11.54 

ทรงสี�เหลี�ยม 0.65ab 4.66ab 12.11 

ทรงแบน 0.71a 5.32a 11.86 

Significant ** ** ns 

หมายเหต ุ ** = แตกต่างกันที�ระดบัความเชื�อมั�น 99% 

  ns  =  ไม่มีความแตกตา่งกันทางสถิติ 

  คา่เฉลี�ย(Mean) ใน Column เดยีวกนั ตวัอักษรเหมือนกนัไม่แตกตา่งกนัทางสถิติเปรียบเทียบโดยใช้วธิี 

Duncan’s Multiple Range Test (DMRT) 

 

 3.7 ปริมาณของแขง็ที�ละลายนํ �าได้และสีผิว พบได้จากการตดัแตง่ทรงพุม่ทั �ง 4 ทรงไมม่ี

ความแตกตา่งกนัทางสถิติ ทั �ง ปริมาณของแข็งที�ละลายนํ �าได้และ สีผิว (ตารางที� 11) 

ตารางที� 11  ปริมาณของแข็งที�ละลายนํ �าและสีผิวของผลลําไยที�ตดัแตง่กิ�ง 4 รูปทรง 

รูปทรงการตดัแต่ง ปริมาณของแข็งที�ละลาย

นํ �าได้ (0Brix) 

สีผิว 

ความสว่าง

(L) 

สีเขียว(a) สีเหลือง(b) 

ทรงครึ�งวงกลม 23.08 42.78 11.43 31.95 

ทรงเปิดกลางพุ่ม 23.63 43.03 10.55 32.68 

ทรงสี�เหลี�ยม 23.47 41.56 13.61 31.80 

ทรงแบน 22.66 42.64 9.96 31.31 

Significant ns ns ns ns 

หมายเหต ุ ns  =  ไม่มีความแตกตา่งกันทางสถิติ 
 

4.เกรดผล 

 พบว่าการตดัแตง่กิ�งทรงแบน ทรงสี�เหลี�ยมและทรงเปิดกลางพุม่มีเกรดใหญ่ (ขนาดเบอร์ 3) อยู่

ในช่วง 11.7-62.7 เปอร์เซ็นต์ของผลผลติทั �งหมด แตก่ารตดัทรงแบนมีผลเกรดใหญ่มากกว่าทรงครึ�ง

วงกลมที�ไม่พบผลเกรดใหญ่เลย ขณะที�การตดัแต่งกิ�งทรงครึ�งวงกลม ทรงเปิดกลางพุม่และทรงสี�เหลี�ยมมี

ผลเกรดเล็กอยูใ่นชว่ง 53.4-85.4 เปอร์เซ็นต์ของผลผลิตทั �งหมด แตก่ารตดัครึ�งวงกลมมีผลเล็กมากกวา่

ตดัทรงแบน 57.9 เปอร์เซ็นต์ สว่นเบอร์ร่วงและเบอร์แตกที�ไมม่ีความแตกตา่งกนัทางสถิติ (ตารางที� 12) 

ตารางที� 12  เปอร์เซ็นต์เกรดผล ผลร่วงและผลแตกของตดัแต่งกิ�ง 4 รูปทรง 

รูปทรงการตดัแต่ง ผลผลิตแบ่งตามเกรด(%) 
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เกรดใหญ่ 
เกรดเล็ก ผลร่วง ผลแตก 

ทรงครึ�งวงกลม 0.0b 85.4a 7.6 7.0 

ทรงเปิดกลางพุ่ม 11.7ab 70.7ab 11.1 6.4 

ทรงสี�เหลี�ยม 32.3ab 53.4ab 12.2 2.2 

ทรงแบน 62.7a 27.5b 7.9 2.0 

Significant ** * ns ns 

หมายเหต ุ ** = แตกต่างกันที�ระดบัความเชื�อมั�น 99% 

  * = แตกต่างกันที�ระดบัความเชื�อมั�น 95% 

  ns  =  ไม่มีความแตกตา่งกันทางสถิติ 

  คา่เฉลี�ย(Mean) ใน Column เดยีวกนั ตวัอักษรเหมือนกนัไม่แตกตา่งกนัทางสถิติเปรียบเทียบโดยใช้วธิี 

Duncan’s Multiple Range Test (DMRT) 

 

5.ต้นทนุการผลิต 

  ต้นทุนที�เกิดจากคา่ใช้จา่ยด้านปัจจยัการผลติได้แก่ การตดัแตง่กิ�ง การใสปุ่๋ ย กําจัดวชัพืช 

สารป้องกนักําจดัศตัรูพชื และสารโพแทสเซยีมคลอเรตพบว่ารูปทรงสี�เหลี�ยมมีคา่ใช้จา่ยสูงสดุ รองลงมาคือ

ทรงเปิดกลางพุม่ ทรงแบน และทรงครึ�งวงกลม โดยมีคา่ใช้จ่ายเทา่กบั 211.1, 209.6, 205.5 และ 203.8 

บาทตอ่ต้น ตามลําดบั สว่นคา่ใช้จ่ายด้านแรงการเก็บเกี�ยวผลผลิตพบว่าทรงสี�เหลี�ยมมมีต้นทุนการผลิต

มากที�สดุ รองลงมาคอืทรงเปิดกลางพุม่และทรงแบน สว่นทรงครึ�งวงกลมมีต้นทนุการผลิตตํ�าสดุ แตเ่มื�อคิด

ต้นทุนตอ่กิโลกรัมพบว่าทรงสี�เหลี�ยมมีต้นทุนการผลิตตอ่กิโลกรัมน้อยกว่าทรงอื�นๆ คือมีคา่ใช้จ่าย 4.8 บาท

ตอ่กิโลกรัม (ตารางที� 13)  

ตารางที� 13 ต้นทุนการผลิตลาํไยของต้นลําไยที�ตดัแตง่กิ�ง 4 รูปทรง 

รูปทรงการตดัแตง่ 
ต้นทนุการผลิต(บาท) รวมต้นทนุ 

ทั �งหมด(บาท) 

คา่เฉลี�ยต้นทุน

(บาท)/กิโลกรัม ปัจจยัการผลิต คา่แรงเก็บเกี�ยว 

ทรงครึ�งวงกลม 203.8c 89.30 293.1b 5.29 

ทรงเปิดกลางพุ่ม 209.6ab 109.12 318.7ab 5.33 

ทรงสี�เหลี�ยม 211.1a 139.90 351.0a 4.80 

ทรงแบน  205.5bc 105.96 311.5ab 6.10 

Significant ** ns * - 

หมายเหต ุ ** = แตกต่างกันที�ระดบัความเชื�อมั�น 99% 

  * = แตกต่างกันที�ระดบัความเชื�อมั�น 95% 

  ns  =  ไม่มีความแตกตา่งกันทางสถิติ 
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  คา่เฉลี�ย(Mean) ใน Column เดยีวกนั ตวัอักษรเหมือนกนัไม่แตกตา่งกนัทางสถิติเปรียบเทียบโดยใช้วธิี 

Duncan’s Multiple Range Test (DMRT) 

 

6.ผลตอบแทน 

  รายได้จากการจําหนา่ยผลผลิตในตารางที� 14 พบว่ารายได้จากการจําหนา่ยผลเกรด

ใหญ่ของต้นลาํไยที�ตดัแตง่ทรงแบนมากที�สุดรองลงมาคือทรงสี�เหลี�ยมและทรงเปิดกลางพุม่ สว่นรายได้

จากการจําหนา่ยผลเล็กได้จากทรงครึ�งวงกลมมากที�สุด รองลงมาคอืทรงเปิดกลางพุม่และทรงเปิดกลาง

พุม่ สว่นรายได้จากการจําหนา่ยผลร่วงไมม่คีวามแตกตา่งกนัทางสถิติ (ตารางที� 14) 

เมื�อนํารายได้จากการจําหนา่ยผลผลิตทั �งหมดมารวมกนัพบวา่ต้นลําไยที�ตดัแต่งกิ�งทรง

แบนมรีายได้มากที�สดุรองลงมาคือทรงสี�เหลี�ยม ทรงเปิดกลางพุม่ แลทรงครึ�งวงกม เมื�อนํามาคิดกําไรสทุธิ

พบว่าการตดัแตง่กิ�งทรงแบนให้กําไรสทุธิสงูสุด รองลงมาคือทรงสี�เหลี�ยม ทรงเปิดกลางพุม่และทรงครึ�ง

วงกลมโดยมีกําไรสุทธิเทา่กบั 872.5, 713.1, 193.5 และ 3.4 บาทตอ่ต้น ตามลําดบั(ตารางที� 15) 

 

7.  การแตกใบและการเกิดกิ�งกระโดงหลังเก็บเกี�ยวผลผลิต 

  ภายหลังเก็บเกี�ยวผลผลิตทําการตดัแต่งกิ�งให้ได้รูปทรงเดิม พบว่า ทรงฝาชีหงายใช้

ระยะเวลาแตกใบสั �นที�สุดเพียง 30.67 วนั ในขณะที�ทรงอื�น ๆ ใช้เวลา 46.41 – 56.89 วนั นอกจากนี �ยงัมี

จํานวนครั �งของการแตกใบมากที�สุด คือ ภายในเวลา 4 เดือนแตกใบได้ถึง 3 ครั �ง รองลงมาคือ ทรง

สี�เหลี�ยมแตกใบได้ 2 ครั �ง ในขณะที�ทรงครึ�งวงกลมและทรงเปิดกลางพุ่มแตกใบเพียงครั �งเดียวเท่านั �น 

(ตารางที� 16) สว่นจํานวนกิ�งกระโดงพบว่าทรงสี�เหลี�ยมและทรงแบน มีจํานวนกิ�งกระโดงมากที�สุดคือ 

147 – 163 กิ�ง ในขณะที�ทรงครึ�งวงกลมและทรงเปิดกลางพุ่มมีจํานวนกิ�งกระโดง 16 – 32 กิ�งต่อต้น 

(ตารางที� 17) 

 

8.  การควบคุมความสูง 

  การตดัแตง่กิ�งเพื�อให้ได้รูปทรงเดิมของต้นลําไยทั �ง 4 รูปแบบทําการตดัแตง่เมื�อวันที� 28 

ธนัวาคม 2547 พบว่าทรงแบนหรือฝาชีหงายยงัคงรักษาระดบัความสูงให้ใกล้เคียงกับปีแรก รองลงมาคือ

ทรงสี�เหลี�ยม สว่นทรงครึ�งวงกลมและทรงเปิดกลางพุม่ยงัคงมีความสูงเพิ�มขึ �นตามอายขุองต้น อย่างไรก็

ตามการแตกใบชุดที� 1 พบว่าทรงแบนมีความสูงน้อยที�สดุ (ตารางที� 18) 

 

9.  พื �นที�ให้ผลผลิตและจาํนวนยอดต่อต้น 
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  จาการคํานวณพื �นที�การให้ผลผลิตพบว่าทรงสี�เหลี�ยมมีพื �นที� ให้ผลผลิตมากที�สุด 

รองลงมาคือทรงเปิดกลางพุ่ม และทรงครึ�งวงกลม ส่วนทรงฝาชีหงายมีพื �นที�การให้ผลผลิตน้อยที�สุด 

สอดคล้องกบัจํานวนยอดตอ่ต้น (ตารางที� 19) 

 

 
 
 
 
 
 

 
 

ตารางที� 14 รายได้จาการจําหนา่ยผลผลิตของต้นลําไยที�ตดัแตง่กิ�ง 4 รูปทรง โดยแยกตามขนาดผล 

รูปทรงการตดัแต่ง ราคาของผลผลิตแบ่งตามเกรด(บาท/ต้น) รวมทั �งหมด

(บาท/ต้น) 

เฉลี�ยรายได้(บาท/

กิโลกรัม) 

ผลเกรด

ใหญ ่

ผลเกรดเล็ก ผลเบอร์ร่วง 

ทรงครึ�งวงกลม 0.0b 283.8a 12.7 296.5b 5.35 

ทรงเปิดกลางพุ่ม 238.6ab 253.7ab 19.9 512.2ab 8.56 

ทรงสี�เหลี�ยม 803.0ab 214.2ab 26.7 1064.1ab 14.54 

ทรงแบน 1088.0a 84.2b 12.1 1184.3a 23.20 

Significant ** * ns ** - 

หมายเหต ุ ** = แตกต่างกันที�ระดบัความเชื�อมั�น 99% 

  * = แตกต่างกันที�ระดบัความเชื�อมั�น 95% 

  ns  =  ไม่มีความแตกตา่งกันทางสถิติ 

  คา่เฉลี�ย(Mean) ใน Column เดยีวกนั ตวัอักษรเหมือนกนัไม่แตกตา่งกนัทางสถิติเปรียบเทียบโดยใช้วธิี 

Duncan’s Multiple Range Test (DMRT) 

หมายเหต ุ  เบอร์ใหญ่กิโลกรัมละ 34 บาท  

เบอร์เล็กกิโลกรัมละ     6 บาท 

 เบอร์ร่วงกิโลกรัมละ    3 บาท 

 



 71

ตารางที� 15 รายได้สทุธิตอ่ต้นของต้นลําไยที�ตดัแตง่กิ�ง 4 รูปทรง 

รูปทรงการตดัแต่ง 
กําไรสทุธิต่อตน้ 

ทรงครึ�งวงกลม 3.4 

ทรงเปิดกลางพุ่ม 193.5 

ทรงสี�เหลี�ยม 713.1 

ทรงแบน 872.5 

Significant - 

 

 

 

 

ตารางที� 16  เปอร์เซ็นตก์ารแตกใบและระยะเวลาที�ใช้ในการแตกใบครั �งที� 1,2 และ 3 หลงัตดัแตง่กิ�งในปี

ที� 2 

Treatment 
ครั �งที�1 ครั �งที�1 ครั �งที� 3 

การแตกใบ(%) ระยะเวลา(วนั) การแตกใบ(%) ระยะเวลา(วนั) การแตกใบ(%) ระยะเวลา(วนั) 

ครึ�งวงกลม 92.25ab 48.11a 0.0b - 0 0 

เปิดกลางทรงพุ่ม 90.25b 56.89a 0.0b - 0 0 

สี�เหลี�ยม 99.00ab 46.41a 68.0b 121.14 0 0 

ฝาชีหงาย 100.0a 30.67b 100.0a 91.66 100.0 127.38 

Significant ** ** ** - - - 

 

ตารางที� 17  ความสงูของต้นหลงัตดัแตใ่นปีที� 1 และ 2 

Treatment 
ความสูงของต้น 

หลังตดัแต่ง ปีที� 1 ระยะใบแก่ชุดที� 1ปีที� 1 หลังตดัแต่ง ปีที� 2 ระยะใบแก่ชุดที�1 ปีที� 1 

ครึ�งวงกลม 2.2 2.5 2.46a 2.65a 

เปิดกลางทรงพุ่ม 2.2 2.7 2.43a 2.69a 

สี�เหลี�ยม 2.2 2.4 2.16b 2.41a 

ฝาชีหงาย 1.5 2.0 1.34c 1.62b 

Significant - - ** ** 
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ตารางที� 18  จํานวนกิ�งกระโดงที�แตกสะสม/สปัดาห์ 

Treatment 
จํานวนกิ�งกระโดงที�แตกสะสมหลงัตดั/สปัดาห์ 

4 5 6 7 8 9 

ครึ�งวงกลม 0b 0b 0b 0.0b 15.40b 16.40b 

เปิดกลางทรงพุ่ม 0b 0b 4.8b 10.10b 22.70b 32.60b 

สี�เหลี�ยม 10.0b 10.0b 110.30a 145.80a 147.80a 147.60a 

ฝาชีหงาย 95.0a 153.0a 163.50a 163.50a 163.50a 163.50a 

Significant ** ** ** ** ** ** 

 

 

 

 

 

ตารางที� 19  พื �นที�ให้ผลผลิตและจํานวนยอดที�แตก/ต้น 
Treatment พื �นที�ในการออกผล (ตร.ม) จํานวนยอดที�แตก/ต้น 

ครึ�งวงกลม 18.16b 267.90b 

เปิดกลางทรงพุ่ม 22.83ab 321.30b 

สี�เหลี�ยม 27.57a 607.90a 

ฝาชีหงาย 9.48c 349.90b 

Significant ** ** 

 

วิจารณ์ผลการทดลอง 

 

การศกึษาการลาํไยที�ตดัแตง่กิ�ง 4 รูปทรง ในปีที� 1 พบว่ารูปทรงของต้นที�ตดัแต่งกิ�งมีผลตอ่

ความเร็วของการแตกใบอ่อน ดงัจะเห็นได้จากตารางที� 1 และ 2 ในทรงแบนและทรงสี�เหลี�ยมอาจเกิด

จากการตดัแตง่ทั �งสองรูปทรงนี �ตดัแตง่กิ�งออกในปริมาณที�มาก นอกจากนี �ในทรงสี�เหลี�ยมยงัตดัปลายกิ�ง

ทั �งด้านข้างและด้านบน ซึ�งช่วยลดปรากฏการณต์ายอดขม่ตาข้าง (apical dominance) จึงสง่ผลตอ่การ

แตกใบออ่นได้เร็วขึ �น สอดคล้องกบัการศึกษาของ พาวิน และคณะ (2545) ทั �งนี �เพราะปรากฏการณ์ตายอด

ขม่ตาข้าง (apical dominance) นั �น เกิดจากฮอร์โมนออกซินที�สร้างที�ยอดและถูกสง่มาสว่นลา่งและ
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ควบคมุการแตกตาข้าง การตดัแตง่กิ�งจึงมีผลตอ่การเปลี�ยนแปลงสมดลุของฮอร์โมน (Verner, 1955) 

การแตกใบออ่นชุดที� 2 พบว่าทรงแบนและทรงสี�เหลี�ยมแตกใบออ่นชุดที� 2 ได้เร็วกวา่ทรงครึ�งวงกลมและ

ทรงเปิดกลางยอด เนื�องจากทั �งสองทรงมีการแตกใบอ่อนชุดที� 1 เร็วจึงสง่ผลทําให้การแตกใบอ่อนชุดที� 2 

ได้เร็วขึ �น  การตอบสนองของลาํไยที�ตดัแตง่กิ�งทั �ง 4 รูปทรงตอ่สารโพแทสเซยีมคลอเรตทั �งนี �อาจ

เป็นเพราะระยะการเจริญทางกิ�งใบของแตล่ะรูปทรงในเวลาที�ให้สารไม่แตกตา่งกนัคอืมีใบแก่ใกล้เคียง

กนั นอกจากนี �อตัราของสารที�ให้ครั �งนี �ใช้ปริมาณถึง 2 เท่า ของอตัราที�สามารถชักนําการออกดอก (พาวิน

และคณะ, 2542)  

การตดัแตง่กิ�งทุกรูปทรงมีผลผลิตกิโลกรัมต่อต้นไมแ่ตกตา่งกนัแตม่ีแนวโน้มว่าทรงสี�เหลี�ยมให้

ผลผลิตมากทั �งนี �อาจเป็นผลมาจากจํานวนผลต่อชอ่มากกวา่ทรงอื�นๆ อยา่งไรก็ตามคุณภาพของทรงแบน

มีขนาดผลและนํ �าหนกัผลมากกวา่ทรงอื�นๆ ทั �งนี �อาจเกิดจากผลผลิตสว่นหนึ�งเกิดจากกิ�งกระโดงที�

สมบูรณ์และมีจํานวนกิ�งต่อต้นน้อยถึงแม้ติดผลดกแต่ก็มผีลขนาดใหญ่(ขนาดเบอร์ 3) ตามเกณฑ์ของ

กรมวิชาการ (2542) ในขณะที�ทรงครึ�งวงกลมและทรงเปิดกลางพุม่ไมไ่ด้ผลขนาดใหญ่หรือได้จํานวนน้อย 

แต่ถ้าหากมีการปลดิผลบางสว่นออกสามารถทําให้ผลขนาดใหญ่ขึ �นขนาดใหญ่เบอร์ 3 อาจเกิดจาก

ผลผลิตลําไยที�ได้สว่นหนึ�งมาจากกิ�งกระโดงซึ�งเป็นกิ�งที�สมบูรณ์ และนอกจากนี �จํานวนกิ�งตอ่ต้นก็มน้ีอย 

สว่นทรงต้นอื�นๆโดยเฉพาะอยา่งยิ�งทรงครึ�งวงกลมได้ผลที�มีขนาดเล็ก ทั �งนี �เนื�องจากต้นติดผลจํานวนมาก

ทําให้ผลขนาดเล็กลง สอดคล้องกบั (นพดล และคณะ, 2545 ; พิทยา และคณะ, 2547)  

ต้นทุนการผลิต พบว่า ต้นทุนการผลติของทรงสี�เหลี�ยมตอ่ต้นสูงสดุ แต่เมื�อคดิต่อกิโลกรัมกลบั

น้อยกวา่ทรงอื�น กําไรสทุธิที�ได้ พบว่าทรงสี�เหลี�ยมและทรงแบนให้รายได้ตอ่ต้นสงูทั �งนี �เพราะผลผลิตที�ได้

มีคณุภาพทําให้จําหน่ายได้ในราคาที�สูงกว่าต้นที�มีผลขนาดเล็กมากถึง 5.7 เท่า  

การแตกใบออ่นหลงัเก็บเกี�ยวผลผลิตจะเห็นได้วา่ทรงแบนแตกใบอ่อนได้เร็วและมจํีานวนครั �ง

ของการแตกใบถึง 3 ครั �งภายในระยะเวลา 4 เดือน รองลงมาคอื ทรงสี�เหลี�ยม สอดคล้องกบัการศกึษาใน

ปีแรก ซึ�งการแตกใบอ่อนได้เร็วและมีจํานวนครั �งของการแตกใบทําให้ต้นฟื�นตวัได้เร็ว สว่นการควบคุม

ความสงูในปีที�สองพบว่าทรงแบนหรือฝาชีหงายสามารถควบคมุระดบัความสงูได้คงเดิมเนื�องจากกิ�งที�ถกู

ตดัเป็นกิ�งกระโดงจึงทําให้ความสงูของต้นคงเดิม 

 

สรุปผลการทดลอง 
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 การศกึษาระบบของการจัดทรงต้น 4 รูปทรง ที�มีตอ่การเจริญทางกิ�งใบ การออกดอก และ

คณุภาพของลําไยพนัธุ์อีดอ ซึ�งทั �ง 4 รูปทรงคอื ทรงครึ�งวงกลม ทรงเปิดกลางพุม่ ทรงสี�เหลี�ยมและทรง

แบน 

การแตกใบออ่น การออกดอก และการติดผล จากการตดัแตง่ พบว่า ทรงแบน แตกใบอ่อนชุดที�1 

และ ชุดที� 2 เร็วที�สุด และทรงครึ�งวงกลม แตกใบออ่นทั �ง 2 ชุดน้อยที�สดุ สว่นการแตกกิ�งกระโดงใน

ช่วงแรกทรงสี�เหลี�ยมแตกกิ�งกระโดงเร็วที�สดุ ถึงแม้ว่าจํานวนของกิ�งกระโดงจะเทา่กนักบัทรงแบนก็ตาม 

เปอร์เซ็นต์การออกดอกของ 4 รูปทรงไม่แตกตา่งกนั แม้ความยาวของช่อดอกทรงสี�เหลี�ยมจะยาวกวา่ทรง

อื�นแตค่วามกว้างของชอ่ดอกทั �ง 4 รูปทรงไม่แตกตา่งกัน โดยจํานวนผลตอ่ช่อทรงเปิดยอดกลางมีผลน้อย

ที�สุด 

ผลผลิตและคุณภาพ พบว่า นํ �าหนกัผลตอ่ต้นไมแ่ตกตา่งกนัทั �ง 4 รูปทรง แตจํ่านวนผลตอ่ชอ่ทรง

แบนมีจํานวนผลน้อยที�สดุและน้อยกว่าทรงอื�น เมื�อชั�งนํ �าหนักผลสดพบผลที�ได้จากการตดัแตง่ทรงแบบ

ผลมีนํ �าหนกัมากที�สดุ ซึ�งนํ �าหนกัที�เพิ�มขึ �นนี �ได้มาจากสว่นนํ �าหนกั เปลือก เนื �อ และเมล็ดที�มีแนวโน้มที�

มากกว่าการตดัแตง่ทรงอื�น นอกจากนํ �าหนักแล้วขนาดของผลที�ได้จากการตดัแต่งทรงแบนยงัมีแนวโน้ม

ที�มากกว่าด้วย ซึ�งได้จากความหนาของเปลือกและเนื �อ สว่นเมล็ดไมม่ีความแตกตา่งกนัทั �ง 4 รูปทรง แต่

เมื�อวัดปริมาณของแข็งที�ละลายนํ �าได้และสีผิวพบวา่ไมม่ีความแตกต่างกัน สว่นการคดัเกรดผล พบวา่ทรง

แบนมีแนวโน้มได้ผลเกรดใหญ่มากที�สดุ ขณะที�ทรงครึ�งวงกลมไมมี่ผลเกรดใหญ่เลย  

 ต้นทุนการผลิตและรายได้ พบวา่ ต้นทุนการผลิตสงูที�สดุคือทรงสี�เหลี�ยม ทรงเปิดยอดกลาง ทรง

แบน และทรงครึ�งวงกลมมีต้นทุนการผลิตตํ�าที�สดุ เมื�อนําคา่ตอบแทนมาหกัต้นทุนการผลิตพบวา่ ทรง

แบนได้กําไรสทุธิมากที�สดุ รองลงมาคอื ทรงสี�เหลี�ยม ทรงเปิดกลางพุ่ม และทรงครึ�งวงกลมได้กําไรสทุธิ

น้อยที�สดุ 

 การแตกใบออ่นหรือการฟื�นตวัของต้นพบว่าทรงแบนและทรงสี�เหลี�ยมมีการแตกใบออ่นและการ

แตกกิ�งกระโดงได้มากกวา่ทรงครึ�งวงกลมและทรงเปิดกลางพุม่ นอกจากนี �ยงัพบวา่ทรงแบนยงัคงรักษา

ระดบัความสูงได้ใกล้เคียงกบัปีแรก 

การทดลองที� 2  การศกึษาความสูงที�เหมาะสมของการตดัแต่งกิ�งเพื�อทาํสาวลําไย 
 

อุปกรณ์และวิธีการ 

 

 วางแผนการทดลองแบบ CRD มี 5 ซํ �า ๆ ละ 1 ต้น ประกอบด้วย 5 treatment ดงันี � 
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 treatment 1  ไมค่วบคมุความสูงทรงพุม่ (control) 

 treatment 2  ตดัแตง่กิ�งออก 15 % ของความสูงทรงพุม่ 

 treatment 3  ตดัแตง่กิ�งออก 30 % ของความสูงทรงพุม่ 

 treatment 4 ตดัแตง่กิ�งออก 45 % ของความสูงทรงพุม่ 

   

 ต้นลําไยที�ใช้ทดลองมีอายุประมาณ 20 ปี สูงประมาณ 5 เมตร จะเริ�มตดัแต่งกิ�งในช่วงเดือน 

มิถุนายน บนัทึกข้อมลูด้านการเจริญเติบโต หลงักิ�งกระโดงที�แตกใหม่มีการแตกใบได้ 2 ชุด จึงราดสาร

คลอเรต และเก็บข้อมลูด้านการออกดอกติดผล การให้ผลผลิตและต้นทุนการผลิต หลงัเก็บเกี�ยวผล ผลิต

จะบงัคบัทรงพุม่ให้มีความสูงเท่าเดิม และมีการปฏิบตัิเช่นเดิมติดตอ่กนัเป็นเวลา 2 ปี 

 

การบันทกึข้อมูล  

 1.  บนัทึกข้อมลูการเจริญเติบโตทางต้นได้แก่ 

1.1  ขนาดของทรงพุ่มระยะก่อนการตดัแตง่ หลงัตดัแตง่ ใบแก่ชุดที� 1 ใบแก่ชุดที� 2 และ

ก่อนการเก็บเกี�ยวผลผลิต 

1.2  จํานวนกิ�งกระโดงที�แตกใหม่ 

1.3  ขนาดและความยาวของยอดที�แตกใหม ่

1.4  เปอร์เซ็นต์การแตกใบอ่อน 

 2.  บนัทึกข้อมลูการออกดอกและติดผลสะสมหลงัราดสารโพแทสเซียมคลอเรตแล้ว 21 วนั 

  2.1  เปอร์เซ็นต์การออกดอกและติดผล ทุกสปัดาห์หลงัการเก็บเกี�ยว 

  2.2  จํานวนผลตอ่ช่อในระยะเริ�มติดผลและหลงัติดผล 

 3.  บนัทึกปริมาณและคณุภาพของผลผลิต 

  3.1  จํานวนผลผลิตที�เก็บเกี�ยวได้ตอ่ต้น 

3.2  จํานวนผลตอ่ 1 กิโลกรัม 

3.3  นํ �าหนกัผลผลติรวมที�เก็บเกี�ยวได้ตอ่ต้น โดยนําเอาผลผลิตที�ได้ในแตล่ะซํ �าของแต่

ละสิ�งทดลอง แล้วนํามาชั�งนํ �าหนกัของผลิตตอ่ต้น ตอ่ซํ �า และตอ่สิ�งทดลอง 

3.4  นํ �าหนกัผล โดยนํามาชั�งนํ �าหนัก คดัเลอืกผลด้วยการสุม่เอาผลผลิตในแต่ละซํ �า 

นํามาชั�งนํ �าหนกัด้วยเครื�องชั�งไฟฟ้า เพื�อหาคา่เฉลี�ยนํ �าหนกัผล แตล่ะสิ�งทดลอง 
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3.5  ปริมาณของแข็งที�ละลายนํ �าได้ นําลําไยแตล่ะสิ�งทดลองมาแกะเปลือกออกแล้วนํา

เนื �อลําไยมาคั �น นํ �า  จากนั �น นํา นํ �าที� ไ ด้มาตรว จสอบด้ว ยเค รื� อง  digital 

refractometer  

ผลการทดลอง 

 

1.  ความเข้มของแสง (Light Intensity)  ภายใต้ทรงพุ่ม 

 หลงัจากตดัแตง่กิ�งเสร็จพบว่าต้นลําไยมีความสูงของทรงพุม่เตี �ยลงตามเปอร์เซ็นต์การตัดแต่งที�

เพิ�มขึ �น โดยการตดัแต่งกิ�งออก 45 % มีความสูงตํ�าที�สุดเท่ากับ 2.42 เมตร ซึ�งมีความสูงเกือบครึ�งหนึ�ง

ของต้น Control (4.04 ม.) (ตารางที� 20) การเพิ�มเปอร์เซ็นตองการตดัแตง่กิ�งยงัมีผลตอ่เปอร์เซ็นต์ความ

เข้มของแสงภายใต้ทรงพุ่ม กล่าวคือยิ�งมีการตดัแต่งกิ�งออกไปมากยิ�งมีผลต่อการเพิ�มขึ �นของปริมาณ

ความเข้มของแสงที�ได้รับภายในทรงพุม่ อย่างไรก็ตามหลังการผลิใบชุดแรกจนมีการเจริญเติบโตเต็มที� 

ความเข้มของแสงภายใต้ทรงพุม่ของการตดัแตง่ทุกกรรมวิธีไม่มีความแตกตา่งกนั 

ตารางที� 20  ความสงูพุม่ต้นและความเข้มของแสง (Light Intensity) ภายใต้ทรงพุม่ 
Treatment ความสูงพุ่มต้น(เมตร) Light Intensity (%) 1 

ก่อนตดั หลังตดั ก่อนตดั หลังตดั ระยะใบชุด 1 แก่ 

Control 4.04 4.04a 9.37 24.8b 18.79 

ตดัแต่งออก 15% 3.83 3.26b 12.58 38.88b 17.09 

ตดัแต่งออก 30% 4.22 2.91bc 18.96 49.04a 16.62 

ตดัแต่งออก 45% 4.40 2.42c 23.11 55.09a 21.22 

F – test ns ** ns ** ** 

 1    คดิเทียบเป็น % ของแสงภายนอกทรงพุ่ม 

2.  เปอร์เซ็นต์การแตกใบอ่อนสะสม 

 เปอร์เซ็นต์การแตกใบอ่อนสะสมหลงัการตดัแต่งกิ�งมีคา่เพิ�มขึ �นตามระดบัหรือเปอร์เซ็นต์การตัด

แต่งกิ�งที�เพิ�มขึ �นโดยการตดัแตง่กิ�งออก 45 % ของความสูงมีเปอร์เซ็นต์การแตกใบอ่อนสะสมสงูสดุ (ภาพ

ที� 2)  
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ภาพที� 2 เปอร์เซ็นต์การแตกใบออ่นสะสมหลงัการตดัแต่งกิ�ง 

 

3.  ปริมาณกิ�งกระโดงสะสม 

 หลงัการตดัแตง่กิ�งระดบัตา่ง ๆ พบว่าการตดัแต่งกิ�งมีผลช่วยกระตุ้นการแตกกิ�งกระโดงออกมา

ได้อยา่งสมํ�าเสมอและรวดเร็ว ปริมาณกิ�งกระโดงมีคา่เพิ�มขึ �นตามระดบัเปอร์เซ็นต์การตดัแต่งกิ�งในช่วง 0 

– 30 % แต่ปริมาณกิ�งกระโดงจะมีแนวโน้มลดลงเมื�อตดัแตง่เกิน 30 % โดยเฉพาะที�ระดบั 45 % (ภาพที� 

3) 

 จากผลการศึกษาพบวา่การตดัแตง่กิ�งออก 30% ของความสูงให้ปริมาณกิ�งกระโดงสงูสดุเทา่กับ 

550 ยอด ในขณะที�ต้น Control มกีารแตกกิ�งกระโดงน้อยมากเท่ากบั 3.6 ยอด  
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ภาพที� 3  ปริมาณกิ�งกระโดงสะสมหลงัการตดัแตง่กิ�ง 

 

4.  ขนาดเส้นผ่าศูนย์กลางและความยาวยอด 

หลงัตดัแตง่กิ�งได้ 118 วนั เส้นผ่าศนูย์กลางยอดความยาวยอดเก่า ความยาวยอดใหมแ่ละความ

ยาวของกิ�งกระโดงตา่งก็ไมม่ีความแตกตา่งทางสถิติซึ�งเส้นผ่าศนูย์กลางยอดจะอยู่ระหว่าง 5.08 - 5.67 

ซม. ความยาวยอดเก่าอยู่ระหว่าง14.78 - 17.02 ซม. ความยาวยอดใหม่อยู่ระหว่าง 9.30 -11.99 ซม. 

และความยาวกิ�งกระโดงอยูร่ะหว่าง 20.18-23.38 ซม. 

ตารางที� 21  ขนาดเส้นผา่ศนูย์กลางและความยาวของยอด 

ระดบัความสูง 
ขนาดเส้นผ่าศนูย์กลางและความยาวยอดเฉลี�ย (ซม.) 

เส้นผ่าศนูย์กลางยอด ความยาวยอดเก่า ความยาวยอดใหม่ ความยาวกิ�งกระโดง 

Control 5.08 14.78 9.30       - 

ตดัแต่งออก 15% 5.67 16.11 10.93 20.18 

ตดัแต่งออก 30% 5.64 17.02 11.99 22.42 

ตดัแต่งออก 45% 5.44 15.57 11.38 23.38 

F – test ns ns ns ns 

ns  ไม่มีความแตกต่างทางสถิติ   
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5. การออกดอกสะสมและการติดผล   

การออกดอกหลงัจากราดสาร โพแทสเซียมคลอเรตได้ 40และ57 วัน มีความแตกต่างกันทาง

สถิติอย่างมีนัยสําคญัยิ�งคือ ต้นที�ลดความสูง 45%ของทรงพุ่มออกดอกมากที�สุด ในขณะที�ต้นที�ไม่

ควบคมุความสูงมีการออกดอกสะสมน้อยที�สุดส่วนจํานวนผลต่อช่อพบว่าไม่แตกต่างกันคืออยู่ในช่วง 

24.96-34.06 ผลตอ่ช่อ (ตารางที�22) 

ตารางที� 22 เปอร์เซ็นต์การออกดอกสะสมเฉลี�ยและการติดผล 

ระดบัความสูง การออกดอกสะสมเฉลี�ย(%) การติดผล 

(ผล/ช่อ) หลังราดสาร 40 วนั หลังราดสาร 57 วนั 

Control 60.00b 90.50b 28.66 

ตดัแต่งออก 15% 68.00ab 99.50a 34.06 

ตดัแต่งออก 30% 80.00ab 97.00ab 24.96 

ตดัแต่งออก 45% 86.00a 99.50a 25.90 

F – test ** ** ns 

คา่เฉลี�ยที�กํากบัด้วยตวัอักษรที�ต่างกนัในแถวเดียวกนัมีความแตกต่างทางสถิตอิย่างมีนัยสําคญั 

ns  ไม่มีความแตกต่างทางสถิติ  **  มีความแตกตา่งทางสถิตอิย่างมีนยัสําคญัยิ�ง   

  

6.  ความยาวและความกว้างของช่อดอก  

หลงัจากราดสารโพแทสเซียมคลอเรตได้ 96  วัน ทั �งความยาวและความกว้างของช่อดอกไม่มี

ความแตกตา่งกนัทางสถิติคือความยาวของช่อดอกอยูที่� 29.72-34.22 ซม.และความกว้างของชอ่ดอกอยู่

ที�27.42-29.98 ซม. 

ตารางที� 23 ขนาดความยาวและความกว้างของชอ่ดอก  

ระดบัความสูง ขนาดดอก (เซนติเมตร) 

ความยาวของช่อดอก ความกว้างของช่อดอก 

Control 29.72 28.24 

ตดัแต่งออก 15% 30.58 27.90 

ตดัแต่งออก 30% 34.22 29.98 

ตดัแต่งออก 45% 33.88 27.42 

F – test ns ns 

ns  ไม่มีความแตกต่างทางสถิติ   

 

 



 80

7.  ปริมาณผลผลิตและคุณภาพของผลผลิต 
 7.1  นํ �าหนักผลผลิตต่อต้นนํ�าหนักเฉลี�ยต่อผล จาํนวนผลต่อกิโลกรัม 

  พบว่าการลดความสูงลง 15 – 30% ให้ผลผลิตไม่แตกต่างกันจากต้นที�ไม่ลดความสูง

ยกเว้นการลดความสงูลง 45% มีผลทําให้ผลผลิตลดลงอยา่งไรก็ตามนํ �าหนกัเฉลี�ยตอ่ผลของต้นที�ตดัแตง่ 

30 และ 45% ให้นํ �าหนกัเฉลี�ยตอ่ผลมากกว่าต้นที�ไม่ลดความสูง นอกจากนี �ยงัมีจํานวนผลต่อกิโลกรัม

เพียง 90 – 91 ผลตอ่กิโลกรัมในขณะที�ต้นที�ไมล่ดความสงูมีจํานวนผลตอ่กิโลกรัม 106 ผล (ตารางที� 24) 

 7.2  ปริมาณของแข็งที�ละลายนํ �า 

  พบว่าทุกกรรมวิธีให้ผลไมแ่ตกต่างกนั คือมีปริมาณของแข็งที�ละลายนํ �าอยูใ่นช่วง 21.6 

– 23.5 0 Brix (ตารางที� 24) 

ตารางที� 24 นํ �าหนักผลผลิต,นํ �าหนักเฉลี�ยของผล, จํานวนผลต่อ 1 กิโลกรัม และปริมาณของแข็งที�

ละลายนํ �า (0Brix) 

Treatment 
นํ �าหนกัผลผลิต (กก./

ต้น) 

นํ �าหนกัเฉลี�ย 

 (กรัม/ผล) 

จํานวนผลตอ่  

1 กิโลกรัม 

ปริมาณของแข็งที�

ละลายนํ �า (0Brix) 

Control 189.6a 11.1c 106.2a 21.6 

ตดัแต่งออก 15% 167.8ab 11.6bc 104.0ab 22.8 

ตดัแต่งออก 30% 169.29b 12.7a 91.6b 22.5 

ตดัแต่งออก 45% 108.7b 12.6ab 90.4b 23.5 

F – test ** * * ns 

 

วิจารณ์ผลการทดลอง 

 

การตดัแตง่ลดความสูงจาก 5 เมตร ลดลง 15 – 45% ของความสูงของทรงพุ่มมีผลกระตุ้นการ

แตกใบลําไย ทั �งนี �อาจเป็นเพราะการตดัปลายกิ�งมีผลช่วยลดปรากฏการณ์  apical dominance ซึ�งเป็น

ปรากฏการณ์ที�ตายอดข่มตาข้างซึ�งเป็นอิทธิพลของฮอร์โมนออกซิน (Verner, 1955) ซึ�งสอดคล้องกับ

การศกึษางานทดลองที� 1 ว่าถ้าตดัปลายกิ�งออกหรือตดักิ�งออกในปริมาณที�มากจะมีผลทําให้การแตกใบ

เพิ�มขึ �น นอกจากนี �การตดักิ�งออกในปริมาณที�มากมีผลทําให้สมดุลของยอด (shoot) กับราก (root) จึง

ส่งผลให้มีการกระตุ้นการแตกใบเพื�อปรับสมดุลของการเจริญทั �งสองส่วน ส่วนการให้ผลผลิตของต้น

ลําไยที�ลดความสูงลง 15 – 30% ให้ผลผลิตใกล้เคียงกบัต้นที�ไมล่ดความสงู ทั �งนี �เพราะมีการแตกใบและ

เกิดกิ�งกระโดงชดเชยเพียงพอกบักิ�งที�ถูกตดัออก ยกเว้นการลดความสงูลง 45% ทําให้ผลผลิตลดลงทั �งนี �
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เนื�องจากปริมาณกิ�งที�ถูกตดัออกมากทําให้สญูเสียพื �นที�การออกดอกติดผลถึงแม้จะเกิดกิ�งกระโดงแตก็่ไม่

สามารถชดเชยได้ อยา่งไรก็ตามคณุภาพของผลผลิตของต้นที�ลดความสูง 30 และ 45% มีคุณภาพของ

ผลดีที�สดุทั �งนี �อาจเป็นเพราะกิ�งที�แตกใหมมี่ความสมบูรณ์และผลผลิตสว่นหนึ�งยงัเกิดจากกิ�งกระโดงที�มี

ความแข็งแรง นอกจากนี �ปริมาณผลผลิตต่อต้นอาจมีปริมาณที�พอดีจึงไม่ตกเกินไปจึงทําให้ผลผลิตมี

คณุภาพ 

 

สรุปผล 

 

    การตดัแตง่กิ�งลําไย 4 ระดบั คือ ไมต่ดัแตง่ (Control) ตดัแต่งกิ�งออก 15 , 30 และ 45 

% ของความสูง พบว่าการตดัแตง่กิ�งมีผลกระตุ้นการแตกใบอ่อนและการแตกกิ�งกระโดงโดยการตดัแต่ง

กิ�งออก 30 % ให้ปริมาณกิ�งกระโดงสูงสุดส่วนการลดความสูงลง 15 – 30% ไม่มีผลกระทบต่อผลผลิต 

ส่วนคุณภาพของผลผลิตพบว่าการลดความสูงลง 30 และ 45% ให้คุณภาพผลผลิตดีกว่าต้นที�ไม่ลด

ความสงู ดงันั �นระดบัที�เหมาะสมของการลดความสูงไม่ควรเกิน 30% 

เอกสารอ้างองิ 
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การพัฒนาวิธีการลดปริมาณสารซัลเฟอร์ไดออกไซด์ (SO2) ตกค้างบนผลลาํไย
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------------------------------------------------------------ 

 

บทคัดย่อ 

 การศกึษาวิธีการลดปริมาณสารซลัเฟอร์ไดออกไซด์ตกค้างบนผลลาํไยสดโดยการล้างด้วยนํ �า ซึ�ง

ตามแผนการทดลองในปี 2548 ได้วางแผนทําการทดลองไว้ 4 เรื�องด้วยกนัคอืการทดลองเรื�องระยะเวลา

และอุณหภูมิของนํ �าที�ใช้ล้างโดยการแช,่ การทดลองเรื�องการล้างโดยใช้นํ �าไหล, การทดลองเรื�องปริมาณ

สารซลัเฟอร์ไดออกไซด์ตกค้างหลงัจากเก็บรักษาเป็นระยะเวลาตา่งๆ กนั และการทดลองเรื�องการ

ทดสอบคณุภาพและการยอมรับของผู้บริโภคหลงัจากการล้าง 

 ผลการทดลองพบว่า อุณหภูมิของนํ �าตั �งแต่ 0, 15 และ 23 องศาเซลเซียส ไม่มีผลต่อการลด

ปริมาณสารซลัเฟอร์ไดออกไซด์ที�ตกค้างทั �งในเปลือกลําไย โดยทุกระดบัอุณหภูมินํ �าที�ศกึษามีคา่เฉลี�ยใน

การลดปริมาณสารซลัเฟอร์ไดออกไซด์ได้ประมาณ 29.31 เปอร์เซ็นต์ แต่ระยะเวลาการแช่นํ �าที�นานขึ �น 

(15 นาที) ทําให้ลดปริมาณสารซลัเฟอร์ไดออกไซด์ที�ตกค้างได้มากที�สดุคือ 37.57 เปอร์เซ็นต์ รองลงมา
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คือการแช่นํ �านาน 10 นาที (26.99 เปอร์เซ็นต์) และ การแช่นํ �านาน 5 นาที (23.37 เปอร์เซ็นต์) แต่อิทธิพล

ของระยะเวลาในการแช่นํ �าดงักล่าวไม่มีผลต่อการลดปริมาณสารซลัเฟอร์ไดออกไซด์ที�ตกค้างในเนื �อ

ลําไย โดยทุกอุณหภูมิและทุกระยะเวลาที�แช่นํ �ามีผลทําให้ลดปริมาณสารซลัเฟอร์ไดออกไซดต์กค้างเฉลี�ย

ในเนื �อได้เพียง 5.87 เปอร์เซ็นต์เท่านั �น  สว่นวิธีการล้างลําไยโดยให้นํ �าไหลผ่านพบว่า การล้างนํ �าที�ไหล

ผา่นทุกระยะเวลา (5, 10, 15 นาที) ทําให้มีปริมาณสารซลัเฟอร์ไดออกไซด์ตกค้างในเปลือกไม่แตกต่าง

กนัซึ�งโดยเฉลี�ยจะมีการลดลงของสารซลัเฟอร์ไดออกไซด์เฉลี�ย 34.18 เปอร์เซ็นต์เมื�อเทียบกบัไมล้่าง 

 ปริมาณสารซัลเฟอร์ไดออกไซด์ตกค้างในเปลือกและในเนื �อลําไยหลังจากเก็บรักษาเป็น

ระยะเวลา 7 วนัพบว่าปริมาณสารตกค้างที�พบทั �งในเปลือกและในเนื �อลดลง ปริมาณการลดลงในเปลือก

เฉลี�ยประมาณ 750 ppm หรือคิดเป็นเปอร์เซ็นต์ลดลงประมาณ 30 เปอร์เซ็นต์จากวันเริ�มต้น ในขณะที�

สารตกค้างที�พบในเนื �อลําไยหลงัจากเก็บรักษาเป็นเวลา 7 วันพบว่ามีปริมาณลดลงประมาณ 34 ppm 

หรือคิดเป็น 52 เปอร์เซ็นต์ของวนัเริ�มต้น สว่นการล้างลําไยด้วยนํ �าในวนัเริ�มต้นหลงัจากรมสารซลัเฟอร์ได

ออกไซด์จะสามารถลดปริมาณสารตกค้างในเปลือกได้สงูถึง 30 เปอร์เซ็นต์และลดในเนื �อได้ประมาณ 23 

เปอร์เซ็นต์เทียบกับการไม่ล้าง แตถ้่าปลอ่ยทิ �งไว้เกิน 24 ชั�วโมง การล้างจะช่วยลดปริมาณสารตกค้างทั �ง

ในเปลือกและในเนื �อได้ไมเ่กิน 10 เปอร์เซ็นต์เท่านั �น 

การทดสอบคุณภาพของผลลําไยและความยอมรับของผู้บริโภคหลงัจากที�เลือกใช้วิธีที�เหมาะสม

ที�สุดในการล้างลําไยหลงัจากการรม (ล้างด้วยนํ �าไหลที�อุณหภูมิห้องเป็นระยะเวลานาน 5 นาที) พบว่า

หลงัจากการรมแล้วล้างด้วยกรรมวิธีที�เหมาะสมแล้วพบว่าลําไยมีอายุการเก็บรักษาไมแ่ตกตา่งจากการ

รมแล้วไมล้่างคือประมาณ 18 วันแม้ว่าจะเริ�มแสดงอาการเกิดโรคเน่าของผลตั �งแต่วันที� 9 ของการเก็บ

รักษาก็ตามเทียบกบัการไมร่มซลัเฟอร์ไดออกไซด์ที�มีอายกุารเก็บรักษาเพียง 11 วนัและเริ�มแสดงอาการ

เน่าตั �งแต่วันที� 4 ของการเก็บรักษา  การรมลําไยแล้วล้างด้วยนํ �าไหลไม่มีผลกระทบต่อคุณภาพทาง

กายภาพและทางเคมี เช่นปริมาณของแข็งที�ละลายนํ �าได้ ค่าความสว่างของสีผิวและคะแนนความ

ยอมรับของผู้บริโภคเมื�อเทียบกบัการรมแล้วไม่ล้างผลลําไย 
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คาํนํา 

การรม SO2 ในผลลําไยสดของไทยนั �น มีรายงานว่าสามารถกําจดัเชื �อจุลินทรีย์ เชื �อรา และแมลง 

รวมทั �งช่วยฟอกสี (Bleaching) ทําให้สีผิวของลําไยสวยงาม ลดการเน่าเสียและมีอายุการเก็บรักษาที�

ยาวนานขึ �น (สถาบนัอาหาร, 2541)  การรมลําไยสดก่อนการส่งออกด้วย SO2 ที�ทํากันทั�วไปมกัทําให้มี

การตกค้างของ SO2 บนผลลําไยมาก โดยเฉพาะจากการที�รมในห้องรมที�ไม่ได้มาตรฐานตามที�สถาบนั

อาหารกําหนด ซึ�งต่อมากลายเป็นปัญหาสําคญัสําหรับการส่งออกเนื�องจากประเทศคู่ค้าที�สําคัญเช่น 

สิงคโปร์  มาเลเซีย  ฮ่องกง และแคนาดา มีการกําหนดมาตรฐานสารตกค้างอยู่บนเนื �อและเปลือกลําไย 

ซึ�งสว่นใหญ่ไมอ่นุญาตให้มีสารตกค้างอยูใ่นเนื �อ  แต่จะยอมให้มีบนเปลือกได้ในบางประเทศ (สถาบนั

อาหาร, 2541)  

จากผลการสํารวจของคณะผู้ วิจยัที�ทําในปี 2547 โดยการสุม่ตวัอยา่งจากโรงรม SO2 จํานวน 14 

โรงในจังหวัดเชียงใหมแ่ละลําพนูแยกเป็นโรงรมในฤดจูํานวน 10 โรงและโรงรมนอกฤดจํูานวน 4 โรง ผล

จากการสํารวจพบว่า ทุกโรงรมที�ทําการสุ่มตัวอย่างมีปริมาณ SO2 ตกค้างในเปลือกเฉลี�ยประมาณ 

1,500–3,000 ppm และในเนื �อประมาณ 100–400 ppm  ถ้าเปรียบเทียบปริมาณสาร SO2 ตกค้างจาก

การรมที�ถกูวิธีของสถาบนัอาหาร (ในเปลือก 1,700 ppm และในเนื �อไม่เกิน 10 ppm; อนวัช, 2540) จะ

พบว่าโรงรมลําไยในฤดูมีสาร SO2ตกค้างในเปลือกเกินมาตรฐานดังกล่าว จํานวน 8 โรงงาน (80 

เปอร์เซ็นต์) สว่นโรงรมนอกฤดมูีปริมาณสาร SO2 ตกค้างในเปลือกเกินมาตรฐานทุกโรง (100 เปอร์เซ็นต)์ 

สําหรับสารตกค้างในเนื �อลําไยพบว่าทุกโรงที�รมลําไยทั �งในและนอกฤดู มีปริมาณสาร SO2 ตกค้างเกิน

กว่าที�แนะนํา ดังนั �นวิธีการที�เหมาะสมเพื�อลดปริมาณสาร SO2  ที�ตกค้างบนผลลําไยสดจึงเป็นความ

จําเป็นเร่งด่วนเพื�อช่วยป้องกนัปัญหาที�จะเกิดขึ �นในอนาคตสําหรับการส่งออกลําไยสดของไทย 

เนื�องจาก สาร SO2 เป็นแก๊สที�ละลายนํ �าได้ โดยทําปฏิกิริยากับนํ �าได้กรดซลัฟูริก (H2 SO4) ดงันั �น

ถ้านําลําไยที�รมด้วย SO2 แล้วล้างสาร SO2 สว่นเกินออกโดยการใช้นํ �าล้างจึงน่าจะช่วยลดปริมาณสาร 

SO2 ที�ตกค้างบนผลลําไยได้  งานวิจัยในปีที�สองนี � (2548) จึงเป็นการศกึษาค้นคว้าวิจัยเรื�องการล้างผล

ลําไยที�ได้จากการรมซลัเฟอร์ไดออกไซด์แล้วด้วยนํ �าที�มีระยะเวลาการล้างตา่งๆ กันที�ระดบัอุณหภูมิของ

นํ �าแตกต่างกนั เพื�อดูอิทธิพลของวิธีการต่างๆว่าจะสามารถช่วยลดปริมาณสารตกค้างบนผลลําไยได้

หรือไม่  รวมถึงการศึกษาถึงผลกระทบต่อคุณภาพผลลําไยหลังจากเก็บรักษาและความยอมรับของ

ผู้บริโภคด้วย 
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วตัถุประสงค์ของงานวิจัย  

1.  เพื�อศกึษาสภาวะที�เหมาะสมของการใช้นํ �าล้าง (อุณหภูมิ และระยะเวลา) ผลลําไยเพื�อลด

ปริมาณสาร SO2   ตกค้างในผลลําไย 

2. เพื�อศกึษาอิทธิพลของการล้างตอ่คณุภาพหลงัการเก็บรักษาของลาํไยและความยอมรับของ

ผู้บริโภค 

 

อุปกรณ์และวิธีการทดลอง 

 

 การวางแผนทดลอง การทดลองที� 1 และ 2 เป็นการวางแผนการทดลองแบบ Factorial in 

CRD สว่นการทดลองที� 3 และ 4 เป็นการวางแผนการทดลองแบบ CRD การทดลองแรกเป็นการศึกษา

ถึงอิทธิพลของระยะเวลาการล้างนํ �า (โดยการแช่) และระดบัอุณหภูมิของนํ �าที�แตกต่างกันต่อปริมาณที�

ลดลงของ SO2 สว่นการทดลองที�สอง ทําการศกึษาเช่นเดียวกับการทดลองที� 1 แต่เปลี�ยนจากกรรมวิธี

การแช่นํ �า เป็นล้างในนํ �าไหล การทดลองที� 3 เป็นการศึกษาปริมาณสารซัลเฟอร์ไดออกไซด์ตกค้างใน

เปลือกและในเนื �อลําไยที�เก็บรักษาเป็นระยะเวลา 7 วนั โดยแต่ละวันจะทําการเปรียบเทียบสารตกค้าง

ระหว่างการล้าง (ด้วยวิธีให้นํ �าไหลผา่นในอตัราเร็ว 2 ลิตร/นาที) และการไมล้่างนํ �า ส่วนการทดลองที� 4 

เป็นการทดสอบอิทธิพลของกรรมวิธีที�เหมาะสมที�สุดในการล้าง (กรรมวิธีเดียวกับงานทดลองที� 3) ต่อ

คณุภาพของผลลําไยและความยอมรับของผู้บริโภค 

 วสัดอุุปกรณ์และวิธีการทดลอง  

ลําไยที�ใช้ในการทดลองทั �งหมดได้จากการซื �อลําไยจากโรงรมลําไยในจังหวัดเชียงใหมแ่ละลาํพนู 

หลังจากคัดลําไยให้ได้ขนาดตามต้องการแล้ว (70 – 80 ผล/กิโลกรัม) จัดการแบ่งลําไยเป็นหน่วย

ทดลองๆ ละ 1 กิโลกรัม แตล่ะสิ�งทดลองมี 3 ซํ �า ก่อนนําเข้าสูง่านทดลองตอ่ไป 

การทดลองที� 1 และ 2 นําลําไยไปล้างด้วยกรรมวิธีตา่งๆ คือ ล้างด้วยการแช่นํ �า (งานทดลองที� 1, 

นํ �า 2 ลิตร/ลําไย 1 กิโลกรัม) หรือด้วยนํ �าไหล (งานทดลองที� 2, อตัราการไหลของนํ �า เท่ากบั 2 ลิตร/นาที) 

ที�ระดบัอุณหภูมิ 0, 15 และ 23 องศาเซลเซียส, ที�ระยะเวลา 5, 10 และ 15 นาที จากนั �นนําลําไยที�ได้มา
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สกัดหาสาร SO2 ที�ตกค้างโดยกรรมวิธีของ Modified Monier-William (สถาบนัอาหาร, 2541) โดยสกัด

แยกระหว่างเปลือกกบัเนื �อเพื�อหาปริมาณสาร SO2 ตกค้างก่อนและหลงัการล้างลําไย จากนั �นวิเคราะห์

หาความแตกต่างทางสถิติของปริมาณที�ตกค้างอยู่ในเปลือกและเนื �อและคิดเทียบเป็นเปอร์เซ็นต์การ

ลดลงของปริมาณสาร SO2 ตกค้าง  

การทดลองที� 3 ทําสกดัปริมาณสารตกค้างในเปลือกและในเนื �อลําไยของแต่ละวันที�ทําการเก็บ

รักษาในสภาพอุณหภูมิห้อง รวมระยะเวลา 7 วนั เปรียบเทียบปริมาณสารตกค้างระหว่างการล้าง (โดย

ใช้นํ �าไหลอัตรา 2 ลิตร/นาที เป็นระยะเวลานาน 5 นาที)และไมล้่างนํ �า โดยในแต่ละวันคิดเป็นเปอร์เซ็นต์

สว่นที�ลดลง  

การทดลองที� 4 เป็นการทดสอบอิทธิพลของกรรมวิธีที�ดีที�สุดในการลดปริมาณสารตกค้าง (ที�

ได้ผลสรุปจากงานทดลองที� 1 และ 2 คือการล้างด้วยนํ �าไหลที�อุณหภูมิ 23 องศาเซลเซียส เป็นเวลา 5 

นาที) ตอ่คุณภาพผลลําไยและการยอมรับของผู้บริโภค โดยเก็บข้อมูลทางคุณภาพ (กายภาพและเคมี) 

และคะแนนการทดสอบความยอมรับของผู้ บริโภคเป็นระยะเวลาต่างๆ กันหลังจากเก็บรักษา โดย

ลกัษณะตา่งๆ ที�เก็บได้แก่  

1. การสญูเสียนํ �าหนัก  

โดยคํานวณเปอร์เซ็นตก์ารสูญเสียนํ �าหนกัจากสตูร 

เปอร์เซ็นตก์ารสญูเสียนํ �าหนัก = (นํ �าหนกัเริ�มต้น-นํ �าหนกั ณ วนัที�ทําการทดลอง) x 100 

                                                                                   นํ �าหนกัเริ�มต้น 

2. การเปลี�ยนแปลงของสีผิว 

วดัโดยการใช้เครื�องวดัสีผวิ (Minalta C10) บริเวณผวิเปลือกด้านนอกโดยการโดยจะทําการวัดที�เดิมทุก

ครั �ง คา่ที�วดัได้จากการวดัจะแสดงคา่ในรูปสเกล L* a* b*  ซึ�งแต่ละคา่มีความหมายดงันี � 

L*= เป็นคา่ความสว่าง ซึ�งมีคา่ 0-100 (0 เท่ากับสีดํา และ 100 เท่ากับสีขาว)  

a*=  เป็นคา่แสดงถึงสีแดงและสีเขียว a*เป็น(+) วตัถมุีสีแดง a*เป็น(-)วตัถมุีสีเขียว 

b*= เป็นคา่แสดงถึงสีเหลอืงและสนํี �าเงิน b*เป็น(+)วตัถมุสีีเหลือง b* เป็น(-)วตัถมุีสีนํ �าเงิน  

3. การเกิดโรค 

หาเปอร์เซนต์การเกิดโรคโดยการให้คะแนนจากผิวของเปลือกที�เกิดโรคโดยการ 

ประเมินด้วยสายตา และให้คะแนนตามเกณฑ์ การให้คะแนนที�ตั �งไว้ คอื 

คะแนน 0 = ไมเ่กิดโรค    คะแนน 1 = เกิดโรค 10 เปอร์เซ็นต์ของพื �นที�ผิว  

คะแนน 2 = เกิดโรค 20 เปอร์เซ็นต์ของพื �นที�ผิว  คะแนน 3 = เกิดโรค 30 เปอร์เซ็นต์ของพื �นที�ผิว  

คะแนน 4 = เกิดโรค 40 เปอร์เซ็นต์ของพื �นที�ผิว  คะแนน 5 = เกิดโรค 50 เปอร์เซ็นต์ของพื �นที�ผิว  
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4. การทดสอบรสชาต ิ

ทําการทดสอบโดยการชิมโดยกลุม่ผู้ทดสอบที�ได้รับการอธิบายข้อมลูแล้ว (Trained panels) และให้

คะแนนตามแบบทดสอบ โดยประกอบด้วย ลกัษณะภายนอก(สี)   รสชาติ  กลิ�น  ลกัษณะเนื �อ  ลกัษณะ

โดยรวม แล้วนําผลที�ได้ไปวิเคราะห์ผลทางสถิติ  

4.1  ลกัษณะรูปร่าง 

คะแนน 1 = สนํี �าตาลเข้มปนดํา  คะแนน 2 = สนํี �าตาล 

คะแนน 3 = สนํี �าตาลปนเหลือง  คะแนน 4 = สีเหลืองทอง 

4.2  กลิ�น 

  คะแนน 1  = ฉนุ / เหม็นเปรี �ยว  คะแนน 2  = ไมม่ีกลิ�น  

คะแนน 3  =  มกีลิ�นหอมเล็กน้อย  คะแนน 4  =   มีกลิ�นหอมของลาํไย 

 4.2 รสชาติ 

 คะแนน 1  = เปรี �ยว(เสีย)   คะแนน 2  = ไมม่ีรสชาติ 

คะแนน 3  =  หวานเล็กน้อย  คะแนน 4  =   หวานมาก    

 4.3 ลกัษณะเนื �อ  

  คะแนน 1 = เนื �อขาวขุน่ปนเหลือง(เน่า) คะแนน 2 = เนื �อขาวขุน่ฉํ�านํ �ามาก(แฉะ) 

คะแนน 3 = เนื �อฉํ�านํ �าสีขาวใส/ขาวขุน่ คะแนน 4 = เนื �อหนากรอบไมฉํ่�านํ �าสีขาวใส/ขาวขุน่ 

4.4 ลกัษณะโดยรวม(การยอมรับของผู้บริโภคเพื�อการค้า) 

คะแนน 1  = ไมด่ี/ยอมรับไมไ่ด้  คะแนน 2  =  พอใช้ได้ 

คะแนน 3  =  สีผิวสวย รสชาติหวานกรอบ(ดียอมรับได้) 

5. อายกุารเก็บรักษา 

อายกุารเก็บรักษาจะใช้คะแนนการเกิดโรคเป็นเกณฑ์ (คะแนน ถึง 4 หมายถึงหมดอายกุารเก็บ

รักษา) 

ผลการทดลอง 

 

1. อิทธิพลของอุณหภูมิและระยะเวลาของการล้างโดยการแช่ในนํ �า 

 จากผลการทดสอบเรื�องอุณหภูมิของนํ �าและระยะเวลาในการล้างโดยการแช่ในนํ �า พบว่าไม่มี 

ปฏิสัมพนัธ์ระหว่างอุณหภูมิและเวลาต่อปริมาณการตกค้างของสาร SO2 ทั �งในเปลือกและในเนื �อผล

ลําไย 
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อิทธิพลของอุณหภูมิของนํ �าที�ใช้ล้าง คือ 0, 15 และ 23 องศาเซลเซียส ไม่มีผลต่อการลดลงของ

ปริมาณสาร SO2 ตกค้างบนเปลือกลําไยในทางสถิติแต่อย่างใด แม้จะพบว่าการล้างที�อุณหภูมิตํ�า (0 

องศาเซลเซียส) จะมีแนวโน้มทําให้เปอร์เซ็นต์การลดลงของปริมาณสาร SO2 มากกว่าการล้างด้วยนํ �าที�

อุณหภูมิ 15 และ 23 องศาเซลเซียสก็ตาม โดยที�อุณหภูมิ 0 องศาเซลเซียส สามารถลดปริมาณสาร

ตกค้างได้ประมาณ 39 เปอร์เซ็นต์, อุณหภูมิ 15 องศาเซลเซียส ลดได้ประมาณ 25 เปอร์เซ็นต์และ

อุณหภูมิห้อง หรือ 23 องศาเซลเซียส ลดได้ 23 เปอร์เซ็นต์ (ตารางที� 1)  

แต่พบว่าระยะเวลาในการแช่ที�นานขึ �นมีผลทําให้ปริมาณการตกค้างของสาร SO2 ลดลง โดยการ

แช่นํ �านาน 15 นาที มีปริมาณสารตกค้างน้อยที�สุดคือ 1, 377.27 ppm หรือคิดเป็น 37.57 เปอร์เซ็นต์ 

รองลงมาคือการแช่นํ �านาน 10 นาที (1,627.37 ppm หรือ 26.99 เปอร์เซ็นต์) และ 5 นาที (1,679.43 

ppm หรือ 23.37 เปอร์เซ็นต์ ) เทียบกับที�ไมล้่างที�พบสาร SO2 ตกค้างสูงถึง 2,226.00 ppm (ตารางที� 1) 

 ส่วนปริมาณสารซัลเฟอร์ไดออกไซด์ที�ตกค้างในเนื �อของผลลําไยพบว่า ทั �งอุณหภูมิและ

ระยะเวลาในการล้างไมม่ีผลตอ่ปริมาณสาร SO2 ที�ตกค้างในเนื �อผล และไมพ่บปฏิสมัพนัธ์ของอุณหภูมิ

และเวลาตอ่ปริมาณสารตกค้างในเนื �อลําไย โดยทุกกรรมวิธีที�ศึกษามีสาร SO2 ตกค้างเฉลี�ยประมาณ 

240.07 ppm หรือคิดเป็นเปอร์เซ็นต์การลดลงเท่ากบั 5.87 เปอร์เซ็นต์ แม้จะมีแนวโน้มว่าระยะเวลาที�แช่

นํ �านานขึ �นทําให้มีเปอร์เซ็นต์การลดลงเพิ�มขึ �นก็ตาม (ตารางที� 2 ) 

 

ตารางที� 1  ปริมาณของสาร SO2 (ppm) และเปอร์เซ็นต์การลดลงเทียบกับไม่ล้างที�ตกค้างบนเปลือกของลําไย

สดหลังการล้างด้วยวิธีการแช่ในนํ�า 

ระยะเวลาในการแช่ 

(นาท)ี 

อณุหภมิู(องศาเซลเซยีส) 

0ºc 15ºc อณุหภมิูห้อง คา่เฉลี�ย 

ppm % ppm % ppm % ppm % 

0 2489.10 - 1991.40 - 2197.50 - 2226.00a - 

5 1464.50 41.16 1786.60 10.28 1787.20 18.67 1679.43b 23.37 

10 1786.60 28.22 1355.80 31.92 1739.70 20.83 1627.37c 26.99 

15 1295.80 47.94 1309.90 34.22 1526.10 30.55 1377.27d 37.57 

คา่เฉลี�ย 1759.00 39.11 1610.93 25.47 1812.63 23.35 1743.66 29.31 

การทดสอบทางสถิติ  อณุหภมิู  ns     

  เวลา  **     

  อณุหภมิู x เวลา ns     
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หมายเหต ุ     ** = แตกต่างกนัที�ระดบัความเชื�อมั�น 95 % , ns = ไม่มีความแตกต่างในทางสถิติ 

 
 

 

 
 
 

 

 

 

ตารางที� 2  ปริมาณของสาร SO2 (ppm) และเปอร์เซ็นต์การลดลงเทียบกับไม่ล้างที�ตกค้างในเนื �อของลําไยสด

หลังการล้างด้วยวิธีการแช่ในนํ �า 

ระยะเวลาในการแช่ 

(นาท)ี 

อณุหภมิู(องศาเซลเซยีส) 

0 15 อณุหภมิูห้อง คา่เฉลี�ย 

ppm % ppm % ppm % ppm % 

0 243.95 - 256.12 - 221.60 - 240.56 - 

5 234.36 3.93 255.15 0.38 267.64 -20.78* 252.38 -16.47 

10 190.48 21.92 243.86 4.79 253.76 -14.51* 229.37 12.19 

15 246.07 -0.87* 214.43 16.28 207.38 6.42 222.63 21.83 

คา่เฉลี�ย 228.72 8.33 242.39 7.03 237.60 -9.62 240.07 5.87 

การทดสอบทางสถิติ  อณุหภมิู  ns     

  เวลา  ns     

   อณุหภมิู x เวลา ns     

หมายเหต ุ * ปริมาณ SO2ของตวัอย่างที�ล้างนํ �าสูงกวา่ตวัอย่างที�ไม่ล้างนํ �า, ns = ไม่มีความแตกต่างในทางสถิติ 

 

2. อิทธิพลของอุณหภูมิและระยะเวลาของวิธีการล้างในนํ�าไหล 

 จากผลการทดลองพบว่า  การล้างด้วยนํ �าไหล (อตัราการไหลเท่ากบั 2 ลิตรตอ่นาที) จะทําให้มี

ปริมาณการตกค้างของสาร SO2  ลดลงอยา่งมีนยัสําคญัทางสถิติเมื�อเทียบกบัการไมล้่าง แตเ่มื�อเทียบกับ

การล้างด้วยกนัเองพบว่าตา่ง ไม่มีผลต่อปริมาณสารซลัเฟอร์ที�ตกค้างในเปลือกคือ การล้างนํ �าตั �งแต่ 5, 
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10 และ 15 นาทีทําให้มีปริมาณสารตกค้างไม่แตกต่างกันโดยมีค่าเฉลี�ยอยู่ระหว่าง 1,964.05 – 

2,062.46 ppm แตป่ริมาณสารตกค้างดงักล่าวมีน้อยกว่าสารตกค้างที�อยู่ในเปลือกลําไยของผลที�ไม่ได้

ล้างนํ �า (3,043.82 ppm) เมื�อคิดเป็นเปอร์เซ็นต์การลดลงของปริมาณสาร SO2 ที�ตกค้างหลงัจากล้างเป็น

ระยะเวลาตา่งๆ กนัแล้วพบว่าอยูร่ะหว่าง 32.25 – 35.46 เปอร์เซ็นต์ (ตารางที� 3) ทั �งนี �ไม่พบปฏิสัมพนัธ์

และอิทธิพลของอุณหภูมิของนํ �าที�ล้างตอ่ปริมาณสาร SO2 ที�ตกค้างในเปลือกลําไย 

 สําหรับอิทธิพลของอุณหภูมิและระยะเวลาในการล้างต่อปริมาณสาร SO2 ที�ตกค้างในเนื �อผล

พบว่าอุณหภูมิของนํ �าที�ล้างไม่มีผลต่อปริมาณสาร SO2 ที�ตกค้างในเนื �อลําไย โดยทุกอุณหภูมิที�ใช้ล้างมี

ปริมาณสารตกค้างอยูร่ะหว่าง 41.12 – 47.76 ppm และไม่พบปฏิสมัพันธ์ระหว่างอุณหภูมิกับเวลาใน

การล้างตอ่ปริมาณสารตกค้าง โดยเฉลี�ยมีปริมาณสารตกค้างอยูใ่นเนื �อประมาณ 43.73 ppm  แตพ่บว่า

ระยะเวลาในการล้างที� 10 และ 15 นาที ทําให้มีปริมาณสาร SO2 ตกค้างในเนื �อ (32.86 – 37.55 ppm)

น้อยกว่าการล้างนาน 5 นาที (41.20 ppm) ซึ�งระยะเวลาในการล้างทั �งหมดจะทําให้มีปริมาณสาร SO2 

ตกค้างในเนื �อน้อยกว่าการที�ไมล้่างนํ �า ที�มีปริมาณสาร SO2 ตกค้างเฉลี�ยประมาณ 63.27 ppm คิดเป็น

เปอร์เซ็นต์การลดลงของปริมาณสาร SO2 ตกค้างอยูร่ะหว่าง 35.09 – 47.89 เปอร์เซ็นต์ (ตารางที� 4) 

 เมื�อเทียบกรรมวิธีการล้างด้วยนํ �าโดยการแช่ในนํ �า (ตารางที� 1 และ 2) และการล้างโดยวิธีการ

ปลอ่ยให้นํ �าไหลผ่านลําไย (ตารางที� 3 และ 4) พบว่า เปอร์เซ็นต์การลดลงของปริมาณสาร  ที�ตกค้างใน

เปลือกลําไยที�ล้างโดยให้นํ �าไหลผา่นจะทําให้มีเปอร์เซ็นต์การลดลง ที�มากกว่าการล้างโดยวิธีการแช่ใน

นํ �า โดยการล้างนํ �าไหลทําให้มีเปอร์เซ็นต์การลดลงของปริมาณสาร SO2 อยู่ระหว่าง 32.25 –35.46 

เปอร์เซ็นต์ (ตารางที� 3) เทียบกับการลดลงของปริมาณสาร SO2 ที�ล้างโดยการแช่ในนํ �าที�มีค่าอยู่ระหว่าง 

23.37-37.57 เปอร์เซ็นต์ ในทํานองเดียวกนัปริมาณสาร SO2 ที�ตกค้างในเนื �อลําไยพบว่า วิธีการล้างโดย

การแช่ในนํ �าไม่มีผลต่อปริมาณการลดลงของสาร SO2 โดยมีค่าเฉลี�ยการลดลงอยู่ประมาณ 5.87 

เปอร์เซ็นต์ (ตารางที� 2) แต่เมื�อล้างโดยให้นํ �าไหลผ่านจะทําให้เปอร์เซ็นต์การลดลงของปริมาณสาร SO2 ที�

ตกค้างในเนื �อลําไยเพิ�มขึ �นอยา่งเห็นได้ชดั โดยมีค่าเฉลี�ยอยูร่ะหว่าง 35.09- 47.89 เปอร์เซ็นต์ (ตารางที� 

4)  

จากการที�ระยะเวลาในการล้างด้วยนํ �าไหลตั �งแต่ 5 –15 นาทีทําให้ปริมาณสาร SO2 ตกค้างใน

เปลือกไม่แตกต่างกันและอุณหภูมิของนํ �าที� ใช้ล้างไม่มีผลต่อการลดลงของปริมาณสาร SO2 ที�ตกค้าง 

ดงันั �นกรรมวิธีที�เหมาะสมที�จะเลือกใช้สําหรับงานทดลองขั �นตอ่ไปคือ การล้างด้วยนํ �าไหลที�อุณหภูมิห้อง 

(23 องศาเซลเซียส) เป็นเวลา 5 นาที 
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ตารางที� 3  ปริมาณของสาร SO2 (ppm) และเปอร์เซ็นต์การลดลงเทียบกับไม่ล้างที�ตกค้างบนเปลือกของลําไย

สดหลังการล้างด้วยวิธีการให้นํ �าไหลผ่าน 

ระยะเวลาในการแช่ 

(นาท)ี 

อณุหภมิู(องศาเซลเซยีส) 

0ºc 15ºc อณุหภมิูห้อง คา่เฉลี�ย 

ppm % ppm % ppm % ppm % 

0 3042.01 - 3020.21 - 3069.24 - 3043.82a - 

5 2078.82 31.66 1977.47 34.51 2131.09 30.57 2062.46b 32.25 

10 1959.54 35.58 2054.35 31.97 1934.02 36.99 1982.64b 34.85 

15 2047.41 32.70 1963.19 34.99 1881.56 38.70 1964.05b 35.46 

คา่เฉลี�ย 2281.95 33.31 2253.81 33.82 2253.98 35.42 2263.64 34.18 

การทดสอบทางสถิติ  อณุหภมู ิ  ns     

  เวลา  **     

  อณุหภมิู x เวลา ns     

หมายเหต ุ     ** = แตกต่างกนัที�ระดบัความเชื�อมั�น 95 % , ns = ไม่มีความแตกต่างในทางสถิติ 

ตารางที� 4  ปริมาณของสาร SO2 (ppm) และเปอร์เซ็นต์การลดลงเทียบกับไม่ล้างที�ตกค้างในเนื �อของลําไยสด

หลังการล้างด้วยวิธีการให้นํ �าไหลผ่าน 

ระยะเวลาในการแช่ 

(นาท)ี 

อณุหภมิู(องศาเซลเซยีส) 

0 15 อณุหภมิูห้อง คา่เฉลี�ย 

ppm % ppm % ppm % ppm % 

0 57.62 - 69.63 - 62.56 - 63.27a - 

5 37.60 34.74 49.16 29.40 36.83 41.13 41.20b 35.09 

10 38.01 34.03 34.57 46.07 40.05 35.98 37.55bc 38.70 

15 35.88 37.73 37.67 45.96 25.04 59.97 32.86c 47.89 
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คา่เฉลี�ย 42.27 35.50 47.76 40.48 41.12 45.69 43.73 40.56 

การทดสอบทางสถิติ  อณุหภมิู  ns     

  เวลา  **     

  อณุหภมิู x เวลา ns     

หมายเหต ุ     ** = แตกต่างกนัที�ระดบัความเชื�อมั�น 95 % , ns = ไม่มีความแตกต่างในทางสถิติ 

 

3. ปริมาณสารซัลเฟอร์ไดออกไซด์ตกค้างที�ระยะเวลาต่างๆกันของการเก็บรักษา 

 3.1 ปริมาณที�พบในเปลือกลําไย 

 ปริมาณของซลัเฟอร์ไดออกไซด์ที�ตกค้างในเปลือกลําไยจะลดลงตามระยะเวลาการเก็บรักษา 

โดยจะลดลงจาก 2453.75 ppm ในวันเริ�มต้นเหลือ 1600.29 ppm ในวันสุดท้ายของการเก็บรักษา 

ปริมาณที�ลดลงหลงัจากเก็บรักษาเป็นเวลา 7 วนัประมาณ 750 ppm หรือคิดเป็นเปอร์เซ็นต์ที�ลดลงโดย

เฉลี�ยประมาณ 30 เปอร์เซ็นต์ (ตารางที� 5) สว่นการล้างลําไยที�รมแล้วด้วยนํ �าไหลเป็นระยะเวลานาน 5 

นาทีในวันแรก พบว่าทําให้มีปริมาณสารซลัเฟอร์ไดออกไซด์ตกค้างในเปลือกลดลงจากไม่ล้างคิดเป็น

เปอร์เซ็นต์ประมาณ 30 เปอร์เซ็นต์ ซึ�งเท่ากบัการทิ �งไว้โดยไม่ล้างเป็นระยะเวลานาน 7 วัน ส่วนการล้าง

ลําไยด้วยนํ �าไหลในวนัต่อๆ ไปพบว่าช่วยลดปริมาณสารซลัเฟอร์ไดออกไซด์ตกค้างได้น้อยมากเมื�อเทียบ

กบัการล้างในวันแรกที�รม เช่นหลงัจากเก็บรักษาไว้ 1 วันการล้างช่วยลดสารตกค้างในเปลือกได้เพียง

9.36 เปอร์เซ็นต์เท่านั �น โดยเฉลี�ยการล้างนํ �าไหลในระยะเวลารวม 7 วันจะทําให้มีเปอร์เซ็นต์การลดลง

ของปริมาณสารซลัเฟอร์ไดออกไซด์ในเปลือกประมาณ 9 เปอร์เซ็นต์ (ตารางที� 5) 

 

ตารางที� 5  ปริมาณของสาร SO2 (ppm) ที�ตกค้างในเปลือกของลําไยสดและเปอร์เซ็นต์การลดลงเปรียบเทียบ

ระหว่างล้างนํ �าและไม่ล้างนํ �าหลังการเก็บรักษาเป็นระยะเวลา 7 วัน 

ระยะเวลาในการ 

เก็บรักษา 

(วนั) 

ปริมาณ (ppm) และเปอร์เซน็ต์การลดลงของซลัเฟอร์ไดออกไซด์ 

ไม่ล้างนํ �า ล้างนํ �า ปริมาณการ 

ลดลง 

เทียบกบัไม่

ล้างของแตล่ะ

วนั (%) 

ปริมาณการ 

ตกค้างที�พบ 

(ppm) 

ปริมาณที� 

ลดลงจาก 

วนัเริ�มต้น 

(ppm) 

% ลดลง 

เทียบวนั 

เริ�มต้น 

ปริมาณการ 

ตกค้างที�พบ 

(ppm) 

ปริมาณที� 

ลดลงจาก 

วนัเริ�มต้น 

(ppm) 

% ลดลง 

เทียบวนั 

เริ�มต้น 

วนัเริ�มต้น 2453.75 - - 1734.74 - - 29.30 

1 1793.10 660.65 26.92 1625.24 109.50 6.31 9.36 
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2 1756.73 697.02 28.41 1619.60 115.14 6.64 7.81 

3 1744.17 709.58 28.92 1606.78 127.96 7.38 7.88 

4 1719.14 734.61 29.94 1601.82 132.92 7.66 6.82 

5 1709.06 744.69 30.35 1592.56 142.18 8.20 6.82 

6 1602.09 851.66 34.71 1549.50 185.24 10.68 3.28 

7 1600.29 853.46 34.78 1540.10 194.64 11.22 3.76 

คา่เฉลี�ย 1797.28 750.24 30.58 1608.79 143.94 8.30 9.37 
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 3.2 ปริมาณที�พบในเนื �อลําไย 

 ปริมาณสารซลัเฟอร์ไดออกไซด์ที�ตกค้างในเนื �อจะลดลงตามระยะเวลาที�เก็บรักษาเช่นเดียวกัน

กบัสารซลัเฟอร์ไดออกไซด์ที�พบในเปลือก โดยจะลดลงจากที�พบในวันแรก 65.30 ppm เหลือเพียง19.52 

ppm ในวันที� 7 ของการเก็บรักษา โดยปริมาณที�ลดลงเฉลี�ยจาก 7 วันของการเก็บรักษาประมาณ 34 

ppm หรือคิดเป็นเปอร์เซ็นต์การลดลงประมาณ 52 เปอร์เซ็นต์ การล้างลําไยที�รมแล้วด้วยนํ �าไหลเป็น

เวลานาน 5 นาที ช่วยลดปริมาณสารซลัเฟอร์ไดออกไซด์ตกค้างในเนื �อของลําไยได้มากถ้าล้างภายในวนั

แรกที�รมด้วยซลัเฟอร์ไดออกไซด์ (ภายใน 24 ชั�วโมง) โดยจะสามารถลดปริมาณสารตกค้างได้ 22.57 

เปอร์เซ็นต์ แตก่ารล้างในวันตอ่ๆ ไปในการเก็บรักษาไมส่ามารถลดปริมาณสารตกค้างได้มากเท่ากบัการ

ล้างในวันแรก เช่น หลังจากการเก็บรักษา 1 วัน การล้างช่วยลดสารตกค้างในเนื �อได้เพียง 8.28 

เปอร์เซ็นต์เท่านั �น โดยเฉลี�ยระยะเวลาที�เก็บรักษาไว้ 7 วัน การล้างลําไยที�รมแล้วด้วยนํ �าไหลช่วยลด

ปริมาณสารตกค้างในเนื �อลําไยได้ประมาณ 6 เปอร์เซ็นต์ (ตารางที� 6) 

 
ตารางที� 6  ปริมาณของสาร SO2 (ppm) ที�ตกค้างในเนื �อของลําไยสดและเปอร์เซน็ต์การลดลงเปรียบเทยีบ

ระหว่างล้างนํ �าและไม่ล้างนํ �าหลังการเก็บรักษาเป็นระยะเวลา 7 วัน 

ระยะเวลาในการ 

เก็บรักษา 

(วนั) 

ปริมาณ (ppm) และเปอร์เซน็ต์การลดลงของซลัเฟอร์ไดออกไซด์ 

ไม่ล้างนํ �า ล้างนํ �า ปริมาณการ 

ลดลง 

เทียบกบัไม่

ล้างของแตล่ะ

วนั (%) 

ปริมาณการ 

ตกค้างที�พบ 

(ppm) 

ปริมาณที� 

ลดลงจาก 

วนัเริ�มต้น 

(ppm) 

% ลดลง 

เทียบวนั 

เริ�มต้น 

ปริมาณการ 

ตกค้างที�พบ 

(ppm) 

ปริมาณที� 

ลดลงจาก 

วนัเริ�มต้น 

(ppm) 

% ลดลง 

เทียบวนั 

เริ�มต้น 

วนัเริ�มต้น 65.30 - - 50.56 - - 22.57 

1 43.96 21.34 32.68 40.32 10.24 20.25 8.28 

2 41.74 23.56 36.08 39.48 11.08 21.91 5.41 

3 35.94 29.36 44.96 33.81 16.75 33.13 5.93 

4 30.50 34.80 53.29 27.71 22.82 45.19 9.15 

5 24.37 40.93 62.68 23.32 27.24 53.88 4.31 

6 22.94 42.36 64.87 21.99 28.57 56.51 4.14 

7 19.52 45.78 70.11 18.91 31.65 62.60 3.13 
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คา่เฉลี�ย 35.53 34.02 52.10 32.01 21.20 41.92 5.76 

4. อิทธิพลของการล้างต่อคุณภาพผลลําไยและการยอมรับของผู้บริโภค 
4.1 การสูญเสียนํ �าหนัก 

การสญูเสียนํ �าหนักของลําไยหลงัจากการเก็บรักษาเป็นเวลา 4 วนั พบว่าเปอร์เซ็นต์การสญูเสีย

นํ �าหนกัของลําไยที�ผา่นการรมด้วย SO2 จะสงูกว่าลําไยที�ไมผ่า่นการรมด้วย SO2 แต่ระหว่างการล้างและ

ไมล้่างหลงัจากการรม ด้วย SO2 พบว่าไมม่ีความแตกตา่งกนัของเปอร์เซ็นต์การสญูเสียนํ �าหนกัสดตลอด

ระยะเวลาที�เก็บรักษา (ตารางที� 7) 

 

ตารางที� 7 เปอร์เซ็นต์การสญูเสียนํ �าหนักสดของลําไยเทียบกับวนัเริ�มต้นในช่วงการเก็บรักษา 

สิ�งทดลอง 
ระยะเวลา (วนัหลงัการทดลอง) 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 

    ไม่รม SO2 3.36 4.39 5.80 6.59b 6.69b 7.23b 7.34b 7.58b 7.91b 8.07b 8.33b 

    รม SO2 3.71 5.27 7.07 8.35a 9.15a 9.56a 9.91a 10.35a 10.76a 11.15a 11.61a 

    รมSO2 + ล้างนํ �าไหล 3.31 5.91 7.17 8.46a 9.30a 9.70a 10.17a 10.64a 11.18a 11.55a 12.16a 

    การทดสอบทางสถิต ิ ns ns ns * ** ** ** ** ** ** ** 

    CV(%) 18.61 15.71 10.71 6.63 7.68 6.53 6.95 6.96 6.49 7.14 7.72 

หมายเหต ุ  ns =ไม่แตกต่างในทางสถิติ,   * = แตกต่างที�ระดบัความเชื�อมั�น 95%, ** = แตกต่างที�ระดบั

ความเชื�อมั�น 99% 

 

4.2 การเปลี�ยนแปลงสีผิวของลําไย 
ค่าความสว่างของผิวเปลือกลําไย (L-value) 

 คา่ความสว่างของสีผิวของลําไยที�รมด้วยซลัเฟอร์ไดออกไซด์จะสว่างกว่าลําไยที�ไม่ผ่านการรม

ในช่วง 1 วันแรกของการเก็บรักษา แตห่ลงัจากวันที� 2 ของการเก็บรักษาเป็นต้นไปไม่พบความแตกต่าง

กนัของคา่ความสว่างของสีผิวลําไย ยกเว้นหลงัจากเก็บรักษาเป็นเวลา 8-9 วัน ค่าความสว่างของลําไยที�

ไมร่มกลบัสงูกว่าคา่ความสว่างของลําไยที�รมด้วยซลัเฟอร์ไดออกไซด์ (ตารางที� 8) 
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ตารางที� 8 คา่แสดงความสว่าง (L-value) ของสีผิวลําไยในช่วงระยะเวลาการเก็บรักษา 11 วนั 

สิ�งทดลอง 
ระยะเวลา (วนัหลงัการทดลอง) 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 

    ไม่รม SO2 38.30b 43.90 43.10 44.30 43.09 45.29 43.64 45.22a 45.29a 45.10 44.97 

    รม SO2 43.20a 42.10 42.50 43.30 41.91 44.20 42.58 43.54b 43.54b 44.00 43.62 

    รมSO2 + ล้างนํ �าไหล 43.40a 43.50 42.90 43.20 41.48 44.34 42.82 43.05b 42.82b 43.60 43.27 

    การทดสอบทางสถิต ิ ** ns ns ns ns ns ns * * ns ns 

    CV(%) 5.39 10.6 8.15 7.94 9.43 7.92 8.8 7.2 8.02 7.68 7.25 

หมายเหต ุ  ns =ไม่แตกต่างในทางสถิติ,   * = แตกต่างที�ระดบัความเชื�อมั�น 95%, ** = แตกต่างที�ระดบั

ความเชื�อมั�น 99% 

ค่าแสดงลักษณะสีแดงของผิวเปลือกลําไย (a-value) 

 หลงัการเก็บรักษา 1 วนั ลําไยที�รมด้วยซลัเฟอร์ไดออกไซด์มีค่าแสดงลกัษณะสีแดงของผิวผล

น้อยกว่าที�ไมไ่ด้รม และการรมแล้วล้างด้วยนํ �าทําให้คา่แสดงลกัษณะสีแดงของผิวผลน้อยกว่าลําไยที�รม

แล้วไมล้่าง แตเ่มื�อเก็บรักษาเป็นระยะเวลา 9 วนัพบว่า ลําไยไม่ได้รมด้วยซลัเฟอร์ไดออกไซด์มีค่าแสดง

ลกัษณะสีแดงน้อยกว่าลําไยที�รมด้วยซลัเฟอร์ไดออกไซด์ โดยที�การรมแล้วไม่ล้างไม่มีความแตกตา่งของ

คา่แสดงลกัษณะสีแดงกบัการรมแล้วไมล้่าง (ตารางที� 9)  

 

ตารางที� 9 คา่แสดงลกัษณะสีแดง (a-value) ของสีผิวลําไยในช่วงระยะเวลาการเก็บรักษา 11 วนั 

สิ�งทดลอง 
ระยะเวลา (วนัหลงัการทดลอง) 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 

    ไม่รม SO2 15.1a 10.4 13.1 13.8 18.15 11.03 11.82 11.64 10.84b 11.5 11.43 

    รม SO2 13.1b 10.1 12.4 13.3 17.68 10.84 11.49 11.64 11.66a 11.4 11.28 

    รมSO2 + ล้างนํ �าไหล 11.7c 10.2 12.5 13.6 18.82 11.04 11.48 11.66 11.82a 11.4 11.45 

    การทดสอบทางสถิต ิ ** ns ns ns ns ns ns ns ** ns ns 

    CV(%) 10.5 11.7 11.9 10.5 11.38 11.56 12.94 11.3 11.25 10.8 11.78 

หมายเหต ุ  ns =ไม่แตกตา่งในทางสถิติ, ** = แตกต่างที�ระดบัความเชื�อมั�น 99% 
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ค่าแสดงลักษณะสีเหลืองของผิวเปลือกลําไย (b-value) 

 ตลอดระยะเวลาการเก็บรักษา 11 วนั ลําไยที�รมหรือไมร่มซลัเฟอร์ไดออกไซด์ และลําไยที�รมแล้ว

ล้างหรือไมล้่าง ไมมี่ความแตกตา่งกนัของคา่แสดงลกัษณะสีเหลืองของผิวผล (ตารางที� 10) 

 

ตารางที� 10 คา่แสดงลกัษณะสีเหลือง (b-value) ของสีผิวลําไยในช่วงระยะเวลาการเก็บรักษา 11 

วนั 

สิ�งทดลอง 
ระยะเวลา (วนัหลงัการทดลอง) 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 

    ไม่รม SO2 31.3 31.2 31.6 32.1 32.12 31.45 33.79 32.4 31.96 31.6 32.14 

    รม SO2  30.3 30.8 31.8 31.6 32.14 31.96 33.29 32.34 33.57 31.5 32.06 

    รมSO2 + ล้างนํ �าไหล 30.9 30.9 32.4 32.9 33.57 32.06 34.77 33.66 32.4 33 33.45 

    การทดสอบทางสถิต ิ ns ns ns ns ns ns ns ns ns ns ns 

    CV(%) 7.0 14.1 17.9 16.5 5.26 14.93 4.89 16 16.13 15 15.41 

หมายเหต ุ  ns =ไม่แตกตา่งในทางสถิติ 

 

4.3 ค่าคะแนนแสดงอาการเกิดโรคเน่าที�ผล 

 คา่คะแนนแสดงถึงอาการเน่าของผิวผลเริ�มมีความแตกต่างในทางสถิติหลงัจากเก็บรักษาเป็น

เวลา 3 วนั โดยลําไยที�ไมไ่ด้รมด้วยซลัเฟอร์ไดออกไซด์เริ�มแสดงอาการเน่า (มีคะแนนแสดงอาการเน่า)ใน

วนัที� 3 สว่นลําไยที�รมแล้วล้างด้วยนํ �าจะเริ�มแสดงอาการเน่าในวนัที� 5 ของการเก็บรักษา ในขณะที�การรม

ด้วยซลัเฟอร์ไดออกไซด์แล้วไม่ล้างจะเริ�มแสดงอาการเน่าในวนัที� 9 ของการเก็บรักษา การรมลําไยด้วย

ซลัเฟอร์ไดออกไซด์ทําให้ลําไยแสดงอาการเน่าช้าขึ �นเมื�อเทียบกับการไม่รม การรมแล้วล้างจะมีค่า

คะแนนแสดงอาการเน่าของผลลําไยไม่แตกต่างจากลําไยที�รมแล้วไม่ล้างในช่วง 8 วันแรกของการเก็บ

รักษา หลงัจากนั �นลําไยที�รมซัลเฟอร์ไดออกไซด์แล้วล้างด้วยนํ �าจะมีคะแนนแสดงอาการเน่าของผล

มากกว่าลําไยที�รมแล้วไมล้่างนํ �า (ตารางที� 11) 

 

ตารางที� 11 คา่คะแนนแสดงอาการเกิดโรคเน่าที�ผลในช่วงระยะเวลาการเก็บรักษา 11 วนั 

สิ�งทดลอง 
ระยะเวลา (วนัหลงัการทดลอง) 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 

    ไม่รม SO2 0 0 0.3a 1a 1a 1a 1a 1a 2.7a 3.6a 4a 

    รม SO2 0 0 0b 0b 0b 0b 0b 0b 0.3c 0.3c 0.6c 
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    รมSO2 + ล้างนํ �าไหล 0 0 0b 0b 0.3b 0.3b 0.3b 0.6b 1b 1b 1.3b 

    การทดสอบทางสถิต ิ ns ns * ** ** ** ** ** ** ** ** 

    CV(%) 0 0 278.8 81.6 109.6 109.7 89.85 88.60 50.41 41.65 31.71 

หมายเหต ุ  ns =ไม่แตกต่างในทางสถิติ,   * = แตกต่างที�ระดบัความเชื�อมั�น 95%, ** = แตกต่างที�ระดบั

ความเชื�อมั�น 99% 

 

 

 4.4 ปริมาณของแข็งที�ละลายนํ �าได้ (Total soluble solids contents, TSS) 

 หลงัการเก็บรักษาเป็นระยะเวลา 11 วัน TSS ของเนื �อลําไยจากทุกสิ�งทดลองไมม่ีความแตกต่าง

กนั โดยทุกสิ�งทดลองมีคา่ TSS เฉลี�ยอยูร่ะหว่าง 18.17 - 22.20 ฐbrix (ตารางที� 12)  

 

ตารางที� 12 ปริมาณของแข็งที�ละลายนํ �าได้ของเนื �อลําไยที�เก็บรักษาเป็นเวลา 11 วนั 

สิ�งทดลอง 
ระยะเวลา (วนัหลงัการทดลอง) 

1 3 5 7 9 11 

    ไม่รม SO2 20.47 18.60 21.70 18.87 21.17 19.33 

    รม SO2 22.20 18.17 20.40 21.00 20.93 20.47 

    รมSO2 + ล้างนํ �าไหล 21.23 20.03 20.70 21.77 20.07 20.20 

    การทดสอบทางสถิติ ns ns ns ns ns ns 

    CV(%) 7.39 8.23 4.49 7.95 5.16 11.85 

หมายเหต ุ  ns =ไม่แตกตา่งในทางสถิติ 

4.5 อายุการเก็บรักษา 

 การรมด้วยซัลเฟอร์ไดออกไซด์ทําให้ลําไยมีอายุการเก็บรักษาที�ยาวนานกว่าการไม่รมด้วย

ซลัเฟอร์ไดออกไซด์ประมาณ 7 วนั โดยลําไยที�รมด้วยซลัเฟอร์ไดออกไซด์มีอายุการเก็บรักษาประมาณ 

18 วนัเทียบกบัที�ไมร่ม 11 วนั  การล้างลําไยที�รมแล้วด้วยนํ �าไม่มีผลกระทบตอ่อายกุารเก็บรักษาลําไยแต่

อย่างไร  โดยลําไยที�ล้างและไมล้่างนํ �ามีอายกุารเก็บรักษาไมแ่ตกตา่งกันในทางสถิติคือประมาณ 18 วัน 

(ตารางที� 13) 

 

ตารางที� 13 อายุการเก็บรักษาของลําไยที�ผา่นและไม่ผา่นการมด้วยซลัเฟอร์ไดออกไซด์ 

สิ�งทดลอง อายกุารเก็บรักษา (วนั) 

    ไม่รม SO2 11.00b 
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    รม SO2 18.33a 

    รมSO2 + ล้างนํ �าไหล 18.67a 

    การทดสอบทางสถิติ ** 

    CV(%) 5.89 

หมายเหต ุ  ** = แตกต่างที�ระดบัความเชื�อมั�น 99% 

 

 

 4.6 การทดสอบความยอมรับของผู้บริโภค 
 ลักษณะภายนอก 

 ผู้บริโภคให้คะแนนการยอมรับลําไยที�ผ่านการรมด้วยซลัเฟอร์ไดออกไซด์มากกว่าลําไยที�ไมผ่า่น

การรม และผู้บริโภคไมส่ามารถจําแนกลําไยที�รมแล้วล้างด้วยนํ �าออกจากลําไยที�รมแล้วไมล้่างนํ �า โดยมี

คะแนนการยอมรับลกัษณะภายนอกไมแ่ตกตา่งกนัในทางสถิติ (ตารางที� 14) 

 

ตารางที� 14 คะแนนแสดงความยอมรับของผู้บริโภควัดจากลกัษณะภายนอก 

สิ�งทดลอง 
ระยะเวลา (วนัหลงัการทดลอง) 

1 3 5 7 9 11 

    ไม่รม SO2 1b 1b 1.2b 1.44b 1.64b 1.52b 

    รม SO2 2.84a 3.24a 3.1a 3.04a 3.3a 3.12a 

    รมSO2 + ล้างนํ �าไหล 2.96a 3.38a 3.38a 3.3a 3.24a 3.06a 

    การทดสอบทางสถิติ ** ** ** ** ** ** 

    CV(%) 22.4 11.3 19.2 12.5 11.1 13.15 

หมายเหต ุ  ** = แตกต่างที�ระดบัความเชื�อมั�น 99% 

ลักษณะกลิ�นลําไย 

 การรมลําไยด้วยซลัเฟอร์ไดออกไซด์ หรือการรมด้วยซลัเฟอร์ไดออกไซด์แล้วล้างหรือไมล้่างด้วย

นํ �าไมมี่อิทธิพลตอ่กลิ�นของลําไย โดยผู้บริโภคไมส่ามารถจําแนกความแตกตา่งดงักลา่วได้ (ตารางที� 15) 

 

ตารางที� 15 คะแนนแสดงความยอมรับของผู้บริโภควัดจากลกัษณะของกลิ�นลําไย 

สิ�งทดลอง 
ระยะเวลา (วนัหลงัการทดลอง) 

1 3 5 7 9 11 

    ไม่รม SO2 2.60 2.64 3.24 3.08 3.04 2.92 

    รม SO2 3.28 3.18 3.30 3.58 3.36 3.18 
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    รมSO2 + ล้างนํ �าไหล 3.36 3.30 3.62 3.44 3.56 3.50 

    การทดสอบทางสถิต ิ ns ns ns ns ns ns 

    CV(%) 19.02 18.94 16.70 19.53 13.68 21.68 

หมายเหต ุ  ns =ไม่แตกตา่งในทางสถิติ 

 

ลักษณะของรสชาติลําไย 

 เช่นเดียวกบัการทดสอบลกัษณะกลิ�น คือการรมลําไยด้วยซลัเฟอร์ไดออกไซด์ หรือการรมด้วย

ซลัเฟอร์ไดออกไซด์แล้วล้างหรือไม่ล้างด้วยนํ �าไมม่ีอิทธิพลตอ่รสชาติของลําไย โดยผู้บริโภคไม่สามารถ

จําแนกความแตกตา่งดงักลา่วได้ (ตารางที� 16) 

 

ตารางที� 16 คะแนนแสดงความยอมรับของผู้บริโภควัดจากลกัษณะของรสชาติลําไย 

สิ�งทดลอง 
ระยะเวลา (วนัหลงัการทดลอง) 

1 3 5 7 9 11 

    ไม่รม SO2 3.50 3.70 3.30 3.60 3.22 3.08 

    รม SO2 3.24 3.58 3.48 3.62 3.84 3.36 

    รมSO2 + ล้างนํ �าไหล 3.36 3.50 3.58 3.48 3.80 3.50 

    การทดสอบทางสถิติ ns ns ns ns ns ns 

    CV(%) 8.06 10.44 16.79 5.92 11.65 17.28 

หมายเหต ุ  ns =ไม่แตกตา่งในทางสถิติ 

 

ลักษณะเนื �อผล 

 ไมพ่บอิทธิพลของสิ�งทดลองตอ่ลกัษณะของเนื �อผลลําไยในช่วงระยะเวลาการเก็บรักษา 11 วัน 

โดยผู้บริโภคไม่สามารถจําแนกความแตกต่างของลักษณะเนื �อลําไยที�รมหรือไม่รมด้วยซัลเฟอร์ได

ออกไซด์ หรือที�รมด้วยซลัเฟอร์ไดออกไซด์แล้วล้างหรือไมล้่างด้วยนํ �า (ตารางที� 17) 

 

ตารางที� 17 คะแนนแสดงความยอมรับของผู้บริโภควัดจากลกัษณะเนื �อผล 

สิ�งทดลอง 
ระยะเวลา (วนัหลงัการทดลอง) 

1 3 5 7 9 11 

    ไม่รม SO2 3.92 3.86 3.62 3.62 3.30 3.30 

    รม SO2 3.50 3.56 3.84 3.58 3.72 3.84 

    รมSO2 + ล้างนํ �าไหล 4.00 3.76 3.92 3.86 3.78 3.92 
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    การทดสอบทางสถิติ ns ns ns ns ns ns 

    CV(%) 10.96 8.10 5.74 9.29 13.31 11.82 

หมายเหต ุ  ns =ไม่แตกตา่งในทางสถิติ 

 

 

ลักษณะโดยรวม 

 ผู้บริโภคให้คะแนนความยอมรับลําไยที�รมด้วยซลัเฟอร์ไดออกไซด์ทั �งกลุ่มที�ล้างหรือไม่ล้างนํ �า

มากกว่าที�ไมผ่า่นการรมด้วยซลัเฟอรไดออกไซด์โดยดูจากลกัษณะโดยรวม เฉพาะในวนัที� 1 ของการเก็บ

รักษาเท่านั �น แตห่ลงัจากการเก็บรักษา 1 วนั ผู้บริโภคไมส่ามารถจําแนกความแตกตา่งของลําไยทั �ง 3 สิ�ง

ทดลองได้ โดยทุกสิ�งทดลองมีคะแนนความยอมรับที�วัดจากลกัษณะโดยรวมไม่แตกตา่งกนั (ตารางที� 18) 

 

ตารางที� 18 คะแนนแสดงความยอมรับของผู้บริโภควัดจากลกัษณะโดยรวม 

สิ�งทดลอง 
ระยะเวลา (วนัหลงัการทดลอง) 

1 3 5 7 9 11 

    ไม่รม SO2 2.32b 2.50 2.58 2.52 2.60 2.18 

    รม SO2 2.76a 2.66 2.92 2.86 3.28 2.38 

    รมSO2 + ล้างนํ �าไหล 3.00a 2.72 2.76 2.56 3.36 2.30 

    การทดสอบทางสถิติ * ns ns ns ns ns 

    CV(%) 10.93 16.45 10.94 14.35 19.02 13.81 

หมายเหต ุ  ns =ไม่แตกตา่งในทางสถิติ,   * = แตกต่างที�ระดบัความเชื�อมั�น 95% 

 

วิจารณ์ผลการทดลอง 

 การลดสารพิษที�ตกค้างบนผลไม้โดยการล้างเป็นวิธีที�สะดวก ง่ายและรวดเร็วซึ�งมกัจะปฏิบตัิกัน

อยู่ทั�วไปสําหรับผู้บริโภคที�ใสใ่จกบัสขุภาพของตวัเอง สารพิษที�พบอยูบ่นผลไม้สว่นใหญ่ได้แกส่ารป้องกนั

และกําจัดศตัรูพืชที�มีการใช้มากในแปลงปลกูผลไม้โดยทั�วไป แต่สารพิษที�ตกค้างอยู่บนผลลําไยสดเป็น

สารพิษที�ใช้กันหลงัการเก็บเกี�ยวและที�รู้จักกนัเป็นอยา่งดีสําหรับผู้สง่ออกลําไยคือสารซลัเฟอร์ไดออกไซด์ 

(SO2) ซึ�งเป็นสารที�กัดกร่อนเพราะมีฤทธิ�เป็นกรด การใช้จะใช้ในรูปแก๊ส (รม) ในระยะเวลาที�กําหนด 

วตัถปุระสงค์การใช้เพื�อการควบคมุโรคหลงัการเก็บเกี�ยวส่วนหนึ�งและใช้เพื�อการฟอกสีผิวให้เป็นสีเหลอืง

ทอง ปัจจุบนัสถานการณ์การตกค้างของสารซลัเฟอร์ไดออกไซด์เพิ�มมากขึ �นทั �งในเปลือกและเนื �อของ

ลําไย เกินกว่ามาตรฐานที�ทางสถาบนัอาหารแนะนํา (ธีรนุช และคณะ, 2548) ซึ�งในอนาคตอาจจะเป็น
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ปัญหาในการสง่ออกลําไยได้ ถ้าประเทศคูค้่ามีการตรวจสอบและมีการตั �งมาตรการกีดกันสินค้า เพราะ

หลายประเทศมีข้อกําหนดที�ชดัเจนว่าจะอนุญาติให้มีปริมาณสารซลัเฟอร์ไดออกไซด์ตกค้างได้เท่าไหร่ 

เช่น ในเนื �อไม่ให้มีเลย หรือในเปลือกมีได้ไม่เกิน 350 ppm (สถาบนัอาหาร, 2541) 

 การหาวิธีเพื�อลดปริมาณสารตกค้างดงักลา่วบนผลลําไยจึงเป็นแนวทางหนึ�งในการเตรียมไว้เพื�อ

แก้ปัญหาในอนาคตอันใกล้  การล้างผลลําไยที�รมด้วยซลัเฟอร์ไดออกไซด์โดยการแช่นํ �าพบว่าสามารถ

ช่วยลดปริมาณสารตกค้างดงักล่าวบนเปลือกและเนื �อลําไยได้ประมาณ 30 เปอร์เซ็นต์ อุณหภูมิของนํ �า

ไมม่ีผลตอ่การลดปริมาณสารตกค้างแตร่ะยะเวลาการล้างที�นานขึ �น (15 นาที) ทําให้ช่วยลดปริมาณสาร

ตกค้างได้มากกว่าการล้างที�ใช้ระยะเวลาน้อย (5 นาที) (ตารางที� 1) แต่ถ้าล้างโดยกรรมวิธีให้นํ �าไหลผา่น  

(อตัราเร็ว 2 ลิตร/นาที ต่อลําไยสด 1 กิโลกรัม) ระยะเวลาตา่งๆ กนั (5, 10, 15 นาที) ให้ผลไมแ่ตกตา่งกนั

ตอ่การลดปริมาณสารตกค้างในเปลือก (ตารางที� 3) แต่ระยะเวลาการล้างดงักล่าวจะมีผลต่อการลด

ปริมาณสารตกค้างในเนื �อนั�นคือถ้าล้างตั �งแต่ 10 นาทีขึ �นไป จะช่วยลดปริมาณสารตกค้างในเนื �อได้

มากกว่าที�ล้างเป็นเวลา 5 นาที (ตารางที� 4) แต่ปริมาณนํ �าที�ใช้จะเพิ�มมากเป็น 2 เท่า (ข้อมูลไม่ได้

นําเสนอ)  ดงันั �นจากผลการทดลองในเบื �องต้น การล้างโดยให้นํ �าไหลผ่านเป็นระยะเวลานาน 5 นาที โดย

ใช้นํ �าอุณหภูมิปกติ (ประมาณ 23 องศาเซลเซียส) จึงเป็นวิธีการที�เลือกใช้เพื�อทดสอบในขั �นต่อไปว่าจะ

สามารถนําใช้ในการลดปริมาณสารตกค้างในลําไยแล้วจะมีผลกระทบต่อคณุภาพผลลําไยหรือไม ่

 ระยะเวลาการเก็บรักษาจะมีผลต่อปริมาณสารตกค้างด้วยเช่นกัน โดยเมื�อเก็บลําไยที�รมด้วย

ซลัเฟอร์ไดออกไซด์ไว้ในห้องที�ไมไ่ด้ปรับสภาพอุณหภูมิเป็นระยะเวลา 7 วนั โดยแต่ละวันจะนําลําไยมา

สกัดหาปริมาณสารตกค้างทั �งในเปลือกและในเนื �อเปรียบเทียบกันพบว่า ปริมาณสารตกค้างทั �งในเปลอืก 

(ตารางที� 5) และในเนื �อลําไย (ตารางที� 6) จะลดลงตามระยะเวลาที�เก็บรักษา ในอตัราเร็วประมาณ 100 

ppm/วนั ในเปลือก หรือ 4.8 ppm/วนั ในเนื �อ การลดลงในเปลือกเร็วกว่าในเนื �ออาจจะเกิดจากการที�เนื �อ

ผลลําไยอยู่ภายใน ไม่มีโอกาสสมัผสักบัอากาศภายนอก  การแพร่กระจายของแก๊สที�ตกค้างอยู่ภายใน

เนื �อออกสู่ภายนอกจึงเกิดขึ �นได้ช้า แต่เมื�อนําปริมาณที�ลดลงในเปลือกและในเนื �อมาคํานวณหา

เปอร์เซ็นต์การลดลงของซลัเฟอร์ไดออกไซด์ของการเก็บรักษา 7 วันเทียบกับวันเริ�มต้นแล้วพบว่า การ

ลดลงของปริมาณสารซัลเฟอร์ไดออกไซด์ตกค้างในเนื �อมีเปอร์เซ็นต์การลดลงสูงถึงประมาณ 50 

เปอร์เซ็นต์ (ตารางที� 6) ในขณะที�ในเปลือกมีเปอร์เซ็นต์การลดลงประมาณ 30 เปอร์เซ็นต์เท่านั �น (ตาราง

ที� 5) ทั �งนี �อาจจะเกิดจากปริมาณการตกค้างในเปลือกที�มีสูงมากกว่าในเนื �อ ทําให้มีเปอร์เซ็นตก์ารตกค้าง

สงูตามไปด้วย 

 การล้างลําไยเพื�อลดสารตกค้างดงักล่าวจะต้องรีบทําภายใน 24 ชั�วโมงหลงัจากการรมด้วย

ซลัเฟอร์ไดออกไซด์ เพราะจะสามารถลดปริมาณสารซัลเฟอร์ไดออกไซด์ตกค้างในเปลือกได้สูงถึง
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ประมาณ 30 เปอร์เซ็นต์ (ตารางที� 5) และในเนื �อได้ประมาณ 23 เปอร์เซ็นต์ (ตารางที� 6) แต่ถ้าปล่อยให้

ผา่นไปเกิน 24 ชั�วโมง (1 วันหลงัเก็บรักษา) วิธีการล้างด้วยนํ �าจะไม่มีประสิทธิภาพที�ดีพอ เพราะการ

ชะลอการล้างดงักล่าวจะทําให้ลดปริมาณสารตกค้างได้น้อยกว่า 10 เปอร์เซ็นต์ทั �งในเปลือกและในเนื �อ

ลําไย 

 การล้างลําไยเพื�อลดปริมาณสารซลัเฟอร์ไดออกไซด์โดยปลอ่ยให้นํ �าไหลผา่น (ลําไย 1 กิโลกรัม) 

ในอตัราเร็วของนํ �าเท่ากับ 2 ลิตร/นาที ดังกล่าวไม่มีผลต่อคุณภาพผลผลิต เช่น ลักษณะสีผิว ปริมาณ

ของแข็งที�ละลายนํ �าได้ หรือแม้แตอ่ายกุารเก็บรักษาผลลําไย โดยลําไยที�รมด้วยซลัเฟอร์ไดออกไซด์ทั �ง 2 

สิ�งทดลอง (ล้างและไมล้่างนํ �า) จะมีอายกุารเก็บรักษานานกว่าลําไยที�ไม่ได้รมประมาณ 7 วัน (ตารางที� 

13) แม้ว่าลําไยที�รมด้วยซัลเฟอร์ไดออกไซด์แล้วล้างด้วยนํ �าจะแสดงอาการเกิดโรคตั �งแต่วันที�  5 

เปรียบเทียบกบัการเริ�มแสดงอาการเน่าในวันที� 9 ของการเก็บรักษาสําหรับลําไยที�รมแล้วไม่ล้าง และ

ผู้บริโภคไม่สามารถจําแนกความแตกตา่งดงักล่าวได้ 

 วิธีการล้างลําไยสดที�รมด้วยสารซัลเฟอร์ไดออกไซด์ด้วยนํ �าไหลดงักล่าวจึงสามารถช่วยลด

ปริมาณสารตกค้างทั �งในเนื �อและในเปลือกลําไยได้โดยไม่กระทบต่อคุณภาพผลและการยอมรับของ

ผู้บริโภค อยา่งไรก็ตามวิธีการดงักลา่วเป็นการทดสอบในระดบัห้องปฏิบตัิการเท่านั �น ขั �นตอนต่อไปของ

โครงการวิจยัจึงจําเป็นต้องพฒันาวิธีการเพื�อประยกุต์ใช้จริงในสภาพของผู้ประกอบการสง่ออก ซึ�งอาจจะ

ประสบกับปัญหาต่างๆ อีกมากมาย เช่น ลกัษณะบรรจุภณัฑ์ของลําไยก่อนที�จะนํามาล้าง วิธีการสะเด็ด

นํ �าที�เหมาะสม เพราะหากมีปริมาณนํ �าตกค้างจะทําให้เกิดความเสียหายแก่ผลลําไยอยา่งแนน่อน รวมถงึ

การยอมรับของผู้ประกอบการในแง่การลงทุนและการเสียเวลาที� เพิ�มขึ �น งานวิจัยในปีสุดท้าย 

(ปีงบประมาณ 2549) จึงเป็นการทดสอบที�สําคัญอีกขั �นตอนหนึ�งของโครงการวิจัยว่าจะประสบ

ความสําเร็จหรือไม ่หรือยงัต้องมีการทดสอบเพื�อแก้ปัญหาตอ่ไป 
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สรุปผลการทดลอง 

 การลดปริมาณสารซลัเฟอร์ไดออกไซด์บนผลลําไยสดโดยการล้างด้วยนํ �าสามารถทําได้โดยใช้นํ �า

ที�อุณหภูมิห้องไหลด้วยอตัราเร็ว 2 ลิตร/นาที ต่อลําไยสด 1 กิโลกรัม เป็นเวลานาน 5 นาที จะสามารถ

ช่วยลดปริมาณสารซลัเฟอร์ไดออกไซด์ตกค้างทั �งในเปลือกและในเนื �อลําไยได้ประมาณ 30 เปอร์เซ็นต์ 

แต่ทั �งนี �จะต้องทําการล้างภายใน 24 ชั�วโมงหลงัจากรมด้วยสารซลัเฟอร์ไดออกไซด์แล้ว  เพราะถ้าปล่อย

ทิ �งไว้เกินเวลาดงักล่าว ปริมาณสารตกค้างจะลดลงได้น้อยกว่า 10 เปอร์เซ็นต์  การล้างโดยใช้นํ �าไหล

ดงักลา่วช่วยลดปริมาณสารซลัเฟอร์ไดออกไซด์ที�ตกค้างบนผลลําไยสดได้โดยไมม่ีผลกระทบต่อคณุภาพ

ผลหลงัการเก็บรักษาและอายกุารเก็บรักษาลําไย 
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การพัฒนาคุณภาพลําไยเพื�อเพิ�มราคาโดยการปลิดและห่อช่อผล 

Development of Technology for Raising Longan Price by means of fruit 

thinning and Fruit Bagging 

 ซึ�งอยู่ภายใต้ชุดโครงการพฒันาเทคโนโลยีเหมาะสมเพื�อการลดต้นทนุและ
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บทคัดย่อ 
 

การศกึษาอายใุนการปลิดผลนบัเป็นสิ�งสําคญัที�บ่งบอกถึงช่วงเวลาที�เกษตรกรสามารถปลดิ

ผล โดยไมทํ่าให้ผลผลิตรวมภายในต้นลดลงและช่วยส่งเสริมให้ผลผลิตมีคุณภาพที�ดียิ�งขึ �น โดยทําการ

ทดลอง ณ สวนเกษตรกร อําเภอสนัป่าตอง จังหวัดเชียงใหม่ ใช้ต้นลําไยที�มีอายปุระมาณ 4 ปี (เส้นผ่าน

ศูนย์กลางประมาณ 3 เมตร) ดําเนินการโดยทําการปลิดผลทั �งต้นออก 50 เปอร์เซ็นต์ในระยะเวลาที�

แตกตา่งกนั 4 ระยะคือ 20, 40, 60 และ 80 วนัหลงัจากติดผลและไมป่ลิดผล มี 4 ซํ �าๆ ละ 1 ต้น จากผล

การทดลองพบว่า ปริมาณผลผลิตรวมต่อต้นในทุกสิ�งทดลอง (27.7, 24.5, 27.7, 27.4 และ 33.9 

กิโลกรัมตอ่ต้นตามลําดบั) ไมพ่บความแตกตา่งกันอยา่งมีนัยสําคญัทางสถิติ เช่นเดียวกบันํ �าหนกัผลผลติ

ตอ่พื �นที�ทรงพุม่ที�พืชปกคลมุและพื �นที�ผิวของทรงพุม่ คืออยู่ในช่วง 3.66–4.97 และ 1.24–1.63 กิโลกรัม
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ตอ่ตารางเมตรตามลําดบั แตนํ่ �าหนกัของผลผลิตหลงัจากปลิดผลทุกสิ�งทดลองเพิ�มขึ �น (อยู่ในช่วง 10.7-

12.5 กรัมตอ่ผล) แตกตา่งจากต้นที�ไมทํ่าการปลิดผล (8.4 กรัมตอ่ผล) อย่างมีนัยสําคญัทางสถิติ ทําให้

นํ �าหนกัเนื �อ เปลือกและเมล็ดตอ่ผล รวมถึงขนาดของผลและเมล็ดเพิ�มขึ �นตามสดัสว่นของนํ �าหนกัตอ่ผลที�

เพิ�มขึ �น แต่ก็ไม่พบความแตกต่างกันอย่างมีนัยสําคญัทางสถิติของเปอร์เซ็นต์เนื �อ ปริมาณของแข็งที�

ละลายนํ �าได้ ความหนาเปลือก และความหนาเนื �อ นอกจากนี �เมื�อพิจารณาถึงรายได้จากการขายผลผลติ 

ยงัพบว่าการปลิดผลในช่วง 20-60 วนัหลงัติดผลมีแนวโน้มทําให้ขายผลผลิตต่อต้นได้ในราคาที�สงูขึ �น 
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คํานํา 
 ในอดีตปัญหาหลักของลําไยคือการไม่ออกดอก แต่ในปัจจุบันได้มีการค้นพบสาร

โพแทสเซียมคลอเรต (KClO3) ทําให้ปัญหาดงักลา่วหายไปแต่กลับพบปัญหาใหม่คือ ผลผลิตลําไยไม่มี

คณุภาพ เมื�อมีการใสส่ารโพแทสเซียมคลอเรตบวกกบัสภาพอากาศขณะดอกบานเอื �ออํานวยตอ่การติด

ผล ทําให้มีการติดผลจํานวนมากจนได้ผลิตผลลําไยที�มีขนาดเล็ก  เนื �อแฉะ  เปลือกบาง  ซึ�งเป็นลกัษณะ

ที�ตลาดไมต้่องการทําให้มีราคาถกู   เกษตรกรที�มีลําไยติดผลดกมากไมไ่ด้รายได้ดีตามปริมาณผลผลิตที�

มากขึ �น จึงได้มีการดําเนินการศกึษาหาวิธีการปลิดผลและห่อช่อผล เมื�อได้ดแูลจัดการเกี�ยวกับต้นลําไย

อย่างสมบูรณ์ดีแล้ว หากออกดอกและติดผลแล้วมีการติดผลในปริมาณมากจะทําให้ผลผลิตโดยรวมมี

ขนาดเล็ก คณุภาพไมด่ี โดยคํานึงถึงเทคโนโลยีที�เกษตรกรจะปฏิบตัิได้จริง ค่าใช้จ่ายนั �นคุ้มค่าต่อการ

ลงทุนเพิ�ม 

  ในงานทดลองปีแรกถึงแม้จะพบว่ามีการใช้สารเคมีบางชนิดที�สามารถใช้ลดจํานวนการ

ติดผลของลําไยได้ แต่ละดบัความเข้มข้นที�จะนํามาใช้ได้ดงักล่าวนั �นยงัไม่มีความแน่นอนทั �งนี �ขึ �นอยู่กับ

สภาพความสมบูรณ์ของต้นและปริมาณการติดผลในเบื �องต้น จึงจําเป็นต้องมีการศึกษาระดบัการปลิด

ผลเพื�อหาสดัสว่นของจํานวนผลต้อต้นควบคูไ่ปกบัการใช้สารเคมีในการปลิดผล 

 

วตัถุประสงค์ 
 

1. เพื�อให้ได้เทคโนโลยีที�เหมาะสมในการปลิดผล ซึ�งจะทําให้ได้ผลผลิตลําไยที�ผลมีขนาด

ใหญ่ตามที�ตลาดต้องการ 

2. เพื�อให้ได้เทคโนโลยีที�เหมาะสมในการหอ่ผลซึ�งจะทําให้ได้ผลลําไยที�มีสีผิวสวย (สีทอง) 

3. เพื�อทราบลกัษณะการเปลี�ยนแปลงองค์ประกอบทางเคมีของเปลือกลาํไยในระหว่างที�ทํา

การห่อชอ่ผล 
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ตรวจเอกสาร 
 

ปัญหาหลกัของการผลิตลําไยที�มีมาแต่เดิม คือปัญหาการออกดอกและติดผลแบบปีเว้นปี 

หรือเว้นมากกว่า 1 ปี ตั �งแตม่ีการค้นพบการชักนําการออกดอกด้วยสารโพแทสเซียมคลอเรต การออก

ดอกและติดผลแบบปีเว้นก็ไม่เป็นปัญหาต่อไปอีก ปัญหาใหม่ที�พบในปัจจุบนักลบัเป็นว่าเมื�อมีการ

จดัการตา่งๆ และสภาพแวดล้อมเหมาะสม การชกันําการออกดอกด้วยสารโพแทสเซียมคลอเรตจะทําให้

มีการออกดอกและติดผลดกมากจนได้ผลิตผลลําไยที�มีขนาดเล็ก เนื �อแฉะ เปลือกบาง ซึ�งเป็นลกัษณะที�

ตลาดไม่ต้องการทําให้มีราคาถูก เกษตรกรที�มีลําไยติดผลดกมากไม่ได้รายได้ดีตามปริมาณผลผลิตที�

มากขึ �นขึ �น  

กฎเกณฑ์ประการแรกในการแบ่งชั �นคุณภาพของผลลําไยคือขนาด ลําไยเกรด 1 (จัมโบ้) 

จะต้องมีจํานวนผลน้อยกว่า 85 ผลตอ่กิโลกรัม (หนกัผลละ11.7 กรัม ขึ �นไป) (กรมวิชาการ, มปป) ซึ�งเป็น

เกรดที�นิยมสง่จําหน่ายตา่งประเทศ และได้ราคาดีที�สุดส่วนลําไยขนาดเล็กจะได้ราคาตํ�าลงอย่างมาก

เพราะขายในตลาดภายในประเทศ หรือโรงงานแปรรูปไปเป็นลําไยอบแห้ง หรือลําไยกระป๋อง เป็นต้น   

การปลิดผลให้เหลือจํานวนผลต่อช่อหรือต้นที�เหมาะสมต่อขนาดของต้นพืช จะทําให้ได้

ผลิตผลที�มีคณุภาพในด้านขนาดของผล และคุณภาพภายในผล  ดงัเช่นมีการปฏิบตัิศึกษาวิจัยกันมา

เป็นระยะเวลานานในไม้ผลเขตหนาว เช่น  แอปเปิล (Dennis, 2000; Link, 2000) 

การศึกษาเบื �องต้นของนพดล และคณะ (2545) พบว่าเมื�อปลิดผลออก 60 % ไม่ทําให้

นํ �าหนกัผลรวมตอ่ต้นลดลง แต่ทําให้ผลลําไยมีขนาดจากเฉลี�ย  7.5 กรัมเป็น 11.5 กรัม สอดคล้องกับ

การศกึษาการปลิดผลลําไยพนัธ์ุดอในระยะที�ผลมีขนาด 1 ซ.ม.ในระดบัและวิธีการที�แตกตา่งกนัทําให้ผล

ผลิตที�ได้มีขนาดเฉลี�ยจาก 10.53 กรัมตอ่ผลเป็น 12.23-12.57 กรัมต่อผล นพดล และสุขใจ (2548) ซึ�ง

ใกล้เคียงกับลําไยเกรด A (เกรด A นํ �าหนักผลมากกว่า 11.7 กรัมขึ �นไป) จึงเป็นที�แน่นอนว่าเมื�อมีการ

พฒันาวิธีการวิธีการปลิดผลที�เหมาะสมและสามารถนําไปปฏิบตัิเชิงพาณิชย์ได้ จะช่วยให้เกษตรกรมี

รายได้มาก วิธีการปลิดด้วยมือเป็นวิธีที�ได้ผลดีที�สุดแต่ใช้แรงงานมาก นอกจากนี �ยงัมีวิธีการปลิดดอก
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และผลใช้สารเคมีฉีดพ่น ซึ�งส่วนใหญ่จะเป็นสารเคมีในกลุ่มสารควบคุมการเจริญเติบโตได้แก่ NAA, 

Ethephon  เป็นต้น (Jones, 1996)  

จากการศกึษาเบื �องต้นของนพดลและคณะ (2548) พบว่าการใช้สารเคมี 4 ชนิดคือ NAA, 

Ethephon, Carbaryl และ Urea ในระดบัความเข้มข้นตา่งๆ กนั โดยศึกษากับลําไยพนัธุ์สีชมพู ในระยะ

ดอกบาน 80-100 เปอร์เซ็นต์ พบว่า Urea ที�ระดบัความเข้มข้น 2 % นั �นใช้ได้ผลแตร่ะดบัความเข้มข้นนั �น

สงูเกินไปอาจไมคุ่้มคา่และมีผลตอ่การพฒันาของดอกที�ยงัมีอายนุ้อยในช่อดอกทําให้ไม่เกิดการพฒันา

ตอ่ไป แต่ Ethephon ที�ระดบัความเข้มข้น 100 ppm ใช้ได้ผลดีและเมื�อมีการศึกษาต่อในลําไยพนัธุ์ดอ

ระยะดอกบาน 80 เปอร์เซ็นต์ พบว่าระดบั ความเข้มข้นที�ระดบั 100 ppm ในระยะดอกบาน 80 

เปอร์เซ็นต์ นั �นยงัตํ�าเกินไป แต่ที�ระดบัความเข้มข้น 200 ppm น่าจะใช้ได้ดีกว่าโดยดูจากคุณภาพของ

ผลผลิตในด้านจํานวนผลและนํ �าหนกัผลตอ่ช่อ ขนาดผลและเนื �อตลอดจนความหวาน สว่นการศกึษาหา

ระดบัความเข้มข้นของสาร NAA โดยใช้กบัลําไยพนัธ์ุอีดอในระยะหลงัดอกบาน 10 และ 15 วัน พบว่า 

NAA ในระดบัความเข้มข้น 100 ppm น่าจะเป็นระดบัความเข้มข้นที�ใช้ได้ โดยดจูากคุณภาพของผลผลิต 

และที�ระดับความสูงกว่า 300 ppm ขึ �นไปก่อให้เกิดการร่วงของผลมากและเกิดผลเสียโดยสิ �นเชิง 

การศกึษาลําดบัตอ่ไปน่าจะเป็นการศกึษากบัความเข้มข้นของสาร NAA ที�ตํ�ากว่า 300 ppm  

นอกจากเรื�องขนาดผลแล้ว  คณุภาพลําไยที�พอ่ค้าและผู้บริโภคต้องการคือการมีสีผิวเป็นสี

เหลืองนวลคล้ายสีทอง สีของผลลําไยจึงเป็นปัจจยัหลกัอีกประการหนึ�งที�พอ่ค้ารับซื �อลําไยใช้พจิารณาใน

การกําหนดราคาลําไยด้วย  ลําไยที�มีขนาดเกรด 1 ด้วยกนั แต่ถ้าสีผิวของลําไยแตกตา่งกนัเช่น ลําไยมีผวิ

ตกกระ หรือเป็นลายดําด่าง จะมีราคาต่างจากลําไยที�มีผิวสีทองถึงกิโลกรัมละ 7-8 บาท (พาวิน, 

สมัภาษณ์ 2545)  

จากที�มีการตั �งข้อสงัเกตว่าช่อลําไยที�ติดผลในทรงพุ่มมกัจะมีลักษณะเป็นที�ต้องการของ

ตลาด กลา่วคือผลโตและมกัมีสีผิวเหลืองนวลสวย ไม่มีรอยการตกกระหรือด่างดํา (พาวิน, สมัภาษณ์ 

2545)  แต่ก็ยงัไมท่ราบกลไกที�แน่นอนว่าเกิดจากสาเหตใุด  อยา่งไรก็ดีเป็นที�ทราบกนัดีว่าบริเวณภายใน

ของทรงพุม่มีปริมาณแสงแดดที�ตกลงไปกระทบน้อยกว่าชายพุ่มด้านนอก ซึ�งเกิดจากการบงัเงาของใบ 

ทําให้มีสมมติุฐานว่าปริมาณแสงแดดที�ตกกระทบผลมีอิทธิพลต่อการสร้าง และพฒันาสีผิวของเปลือก

ลําไย   ซึ�งอาจจะเหมือนกับการห่อผลของลิ �นจี�ที�ทําให้ลิ �นจี�มีสีสวยขึ �น (Hu et al., 2001) ดงันั �นจึงมีการ

ทดลองเพื�อทดสอบสมมุติฐานดงักลา่ว และพฒันาวิธีการห่อที�เหมาะสม โดยการศกึษาจะทํางานทดลอง

เพื�อทดสอบวัสดหุ่อตา่งๆที�เหมาะสมกบัการห่อผลลําไย ระยะการเติบโตของผลลําไยที�เหมาะสมสําหรับ

การห่อและการเก็บเกี�ยว และทิศในการห่อว่าจะมีผลตอ่การเพิ�มคณุภาพสีของผิวลําไยหลงัการเก็บเกี�ยว
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อย่างไร ซึ�งในเบื �องต้นพบว่าการห่อผลช่วยทําให้สีผิวของลําไยสวยขึ �นอย่างเห็นได้ชัด (ธีรนุช  และคณะ, 

2545) 

การห่อผลสามารถปรับปรุงคุณภาพผลให้ดีขึ �นโดยลดการเกิดโรค (Hofman et al., 1997)  

อัญชุลี (2539) พบว่าปริมาณเบตา-แคโรทีนในเปลือกผลลิ �นจี�ที�ไม่ได้ห่อผลนั �นมีปริมาณน้อยกว่าใน

เปลือกผลที�ห่ออย่างมีนยัสําคญั  ส่วนการทดลองในมะมว่งพนัธุ์ Kent นั �นการห่อผลหรือไมห่่อผลนั �นไม่มี

ผลต่อการเปลี�ยนแปลงของเบตา-แคโรทีนมากนัก (กอบเกียรติ และคณะ, 2540) นอกจากนี �ยังมี

การศกึษาพบว่ารงควัตถแุอนโทไซยานินในเปลือกลําไยพนัธ์ุ Shixia มีปริมาณเพิ�มขึ �นโดยวัดเป็นค่าการ

ดดูกลืนแสงจากประมาณ 0.09 ไปเป็น 0.21 OD/ g FW เมื�อเก็บรักษาไว้ที�อุณหภูมิ 4 ๐ซ ในระยะเวลา 

40 วนั (Han et al., 2001)  เนื�องจากในปัจจุบนัยงัขาดข้อมูลเกี�ยวกับการเปลี�ยนแปลงของรงควัตถุใน

เปลือกผลลําไยก่อนและหลังการเก็บเกี�ยว จึงควรที�จะมีการศึกษาเป็นข้อมูลเบื �องต้นเพื�อนําไป

ประยกุต์ใช้ในการเก็บรักษาลําไยต่อไป  

 

 

การทดลองที� 1 
การศกึษาอายุการปลิดผลที�มีผลต่อคุณภาพผลผลิตลําไยพนัธ์ุดอ 

 

คาํนํา 
 

ในปัจจุบนัการผลิตลําไยเกษตรกรสามารถบงัคับให้ลําไยออกดอกและติดผลได้ทั �งในและ

นอกฤด ูโดยการใช้สารโพแทสเซียมคลอเรต แต่ถ้าหากลําไยออกดอกติดผลในช่วงที�มีสภาพแวดล้อม

เหมาะสม จะทําให้ลําไยติดผลจํานวนมาก ทําให้ผลผลิตที�ได้มีขนาดเล็ก จําหน่ายได้ในราคาตํ�า ไม่คุ้ ม

กับต้นทุน ถึงแม่ว่าจะเป็นลําไยนอกฤดูก็ตาม ถึงแม้จะมีรายงานการปลิดผลด้วยมือในระยะผลอ่อน

จํานวน 60 เปอร์เซ็นต์ของจํานวนผลอ่อนที�ติดแล้ว ที�สามารถเพิ�มคุณภาพของผลผลิตได้ (นพดลและ

คณะ, 2545) แต่ในที�นี �ก็ยงัไม่ทราบถึงอายุในการปลิดผลที�เหมาะสมที�สามารถปลิดผลออก โดยไม่ทํา

ให้ผลผลิตรวมภายในต้นลดลงและสามารถช่วยส่งเสริมให้ผลผลิตภายในต้นมีคุณภาพที�ดียิ�งขึ �น 

การศกึษาอายใุนการปลิดผลครั �งนี �เพื�อช่วยให้เกษตรกรทราบถึงช่วงระยะเวลาที�เหมาะสมในการปลดิผล  

 
 

อุปกรณ์และวิธีการ 
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การศกึษาอายกุารปลิดผลที�มีผลต่อคุณภาพผลผลิตลําไยพนัธุ์ดอ ใช้ต้นลําไยพันธุ์ดอที�มี

อายุประมาณ 4 ปี (เส้นผ่านศูนย์กลางประมาณ 3 เมตร) ณ สวนเกษตรกร  อ.สนัป่าตอง จ.เชียงใหม่ 

เริ�มทําการทดลองตั �งแต่วนัที� 1 เมษายน 2548 จนถึงวันที� 30 สิงหาคม 2548 วางแผนการทดลองแบบ 

Randomized Completely Block Design (RCBD) ประกอบไปด้วย 5 กรรมวิธีมี (Treatment) 4 ซํ �า ๆ 

ละ 1 ต้น รวมทั �งหมด 20 หน่วยทดลองโดยมีกรรมวิธีดงัต่อไปนี � ตดัช่อผลทั �งช่อออก 50 เปอร์เซ็นต์

หลงัจากติดผล 20, 40, 60 และ 80 วนั และไมป่ลิดผล การทดลองเริ�มจากการคดัเลือกต้นที�มีการติดผล

จํานวนใกล้เคียงกนั ทําการสุม่ตวัอย่างช่อผลและนบัจํานวนผลภายในต้น และคํานวณหาจํานวนผลต่อ

พื �นผิวทรงพุม่เพื�อกําหนดบล็อก หลงัจากนั �นทําการสุม่กรรมวิธีลงในแตล่ะบล็อกและดําเนินการทดลอง

ตามกรรมวิธีที�กําหนดไว้ข้างต้น เมื�อผลผลิตสามารถเก็บเกี�ยวได้ทําการบนัทึกข้อมลูเกี�ยวกบัคณุภาพของ

ผลผลิต เช่น นํ �าหนกัผล ขนาดผล ปริมาณของแข็งที�ละลายนํ �าได้ เป็นต้น หลงัจากนั �นทําการวิเคราะห์

ข้อมลูด้วยโปรแกรมสําเร็จรูป รวมถึงรายรับสุดสทุธิที�ได้จากการปลิดผล 

 

 

 
 

 

ภาพที� 1 ขนาดของผลก่อนทําการปลิดผล 

 
ผลการทดลอง 

 

นํ �าหนักผลผลิต 

อายแุละขนาดลาํไยขณะปลิดผล 

20 วนั 40 วนั 

60 วนั 80 วนั 
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เมื�อสิ �นสดุการทดลอง พบว่านํ �าหนักผลผลิตตอ่ต้นไมม่ีความแตกต่างกันทางสถิติ อยูใ่นช่วง 

27.4–33.9 กิโลกรัมตอ่ต้น และนํ �าหนกัผลผลิตตอ่พื �นที�ทรงพุ่มและพื �นที�ผิวทรงพุ่มก็ไม่มีความแตกต่าง

กนัทางสถิติ อยู่ในช่วง 3.66–4.97 และ 1.24–1.63 กิโลกรัมต่อตารางเมตรทรงพุ่มและพื �นที�ผิวทรงพุ่ม

ตามลําดบั สว่นนํ �าหนักของผลผลิตพบว่าการปลิดผลเมื�ออายุ 40 วนัหลงัติดผลมีนํ �าหนักสงูสดุ รองลงมา

คือปลิดผลเมื�ออายุ 60, 20, 80 วันและไม่ปลิดผล คือ 12.5, 10.9, 10.7, 10.7 และ 8.4 กรัมต่อผล

ตามลําดบั นํ �าหนักเนื �อและเปลือกในต้นที�ทําการปลิดผลทุกอายุการปลิดผล (7.6-9.1และ 2.0-2.1 กรัม

ตอ่ผลตามลําดบั) มีนํ �าหนกัมากกว่าต้นที�ไมป่ลิดผล (6.3 และ 1.5 กรัมต่อผลตามลําดับ) นํ �าหนักเมล็ด 

สว่นเปอร์เซ็นต์เนื �อนั �นไมมี่ความแตกตา่งกนัทางอยู่ในช่วง 70.79- 72.94 เปอร์เซ็นต์ (ตารางที� 1) 
 

ตารางที� 1.1 นํ �าหนกัผลผลิตตอ่ต้น ทรงพุ่ม พื �นที�ผวิของทรงพุม่ ผล เนื �อ เปลือกและเมล็ด และ

เปอร์เซ็นต์เนื �อ 
 

Treatment         นํ �าหนกัผลผลิตตอ่ (กก./ตร.ม.)  นํ �าหนกั (กรัม)                เปอร์เซ็นต ์

  ต้น ทรงพุม่       พื �นที�ผวิ   ผล เนื �อ      เปลือก เมล็ด     เนื �อ 

ไมป่ลิดผล 33.9   4.97         1.63   8.4 c 6.3 b 1.5 b 1.10 b     71.07 

อาย ุ20 วนั 27.7   3.66         1.24 10.7 b 8.5 a 2.1 a 1.20 ab     71.67 

อาย ุ40 วนั 24.5   4.00         1.39 12.5 a 9.1 a 2.1 a 1.25 a     72.74 

อาย ุ60 วนั 27.7   4.19         1.29 10.9 b 8.7 a 2.0 a 1.20 ab     72.94 

อาย ุ80 วนั 27.4   4.60         1.32 10.7 b 7.6 ab 2.0 a 1.10 b     70.79 

Significant   ns     ns           ns              *   *  *    *        ns 

C.V.(%) 28.30 26.65        20.93  8.72    11.28    10.61        8.3         2.20 
  

หมายเหต ุ ns =ไมม่ีความแตกตา่งทางสถิต ิ

  *   = มีความแตกตา่งอยา่งมีนยัสําคญั ที�ระดบัความเชื�อมั�น 95 เปอร์เซ็นต ์

(เปรียบเทียบโดยวิธี Duncan’s New Multiple-Range Test (DMRT))  

 

ขนาดและคุณภาพของผลผลิต 

พบว่า ขนาดของผลผลิตที�ทําการปลิดผลทุกอายผุล (อยู่ในช่วง 26.32-27.59 มิลลิเมตร) มี

ขนาดใหญ่กว่าไม่ปลิดผล (24.62 มิลลิเมตร) ซึ�งมีความแตกต่างทางสถิติอย่างมีนัยสําคญั ส่วนขนาด

ของเมล็ดที�ไมป่ลิดผลมีขนาดใหญ่ที�สดุ รองลงมาคือปลิดผลเมื�ออายุ 40, 60, 20 และ 80 วนั คือ 11.22, 
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11.10, 11.02, 10.95 และ 10.82 มิลลิเมตรตามลําดบั ส่วนความหนาเนื �อ ความหนาเปลือกรวมถึง

เปอร์เซ็นต์ของแข็งที�ละลายนํ �าได้ไม่มีความแตกต่างกันทางสถิติ คืออยู่ในช่วง 4.74-5.39 มิลลิเมตร 

0.96-1.15 มิลลิเมตรและ 18.43-20.48 องศาบริกซ์ตามลําดบั (ตารางที� 2) 
 

 

 
 
 

 
 

 

 
 

 

 
 

ตารางที� 1.2 ตารางแสดงขนาดของผลและเมล็ด ความหนาเนื �อและเปลือก และเปอร์เซน็ต์ของแข็งที�

ละลายนํ �าได้ 
 

Treatment     ขนาด (มิลลิเมตร)    ความหนา (มิลลิเมตร)     เปอร์เซ็นต์ของแข็ง 

    ผล  เมล็ด       เนื �อ        เปลือก      ที�ละลายนํ �าได้ 

ไมป่ลิดผล 24.62 b  11.22 a  5.29  0.96  20.48 

อาย ุ20 วนั 26.79 a  10.95 ab 5.32  1.09  19.25  

อาย ุ40 วนั 27.59 a  11.10 ab 5.39  1.15  19.38 

อาย ุ60 วนั 26.57 a  11.02 ab 4.83  1.00  18.58 

อาย ุ80 วนั 26.32 a  10.82 b  4.74  1.05  18.43 

Significant     *        *     ns   ns             ns 

C.V.(%)           3.00   1.94             8.48                 15.75           9.99 
  

หมายเหต ุ ns =ไมม่ีความแตกตา่งทางสถิต ิ

  *   = มีความแตกตา่งอยา่งมีนยัสําคญั ที�ระดบัความเชื�อมั�น 95 เปอร์เซ็นต ์

(เปรียบเทียบโดยวิธี Duncan’s New Multiple-Range Test (DMRT))  

เกรดและราคาผลผลิต 

 พบว่า เมื�อทําการปลิดผลในทุกระดบัอายุมีผลทําให้เปอร์เซ็นต์ของเกรดที�มีขนาดใหญ่เพิ�มขึ �น

และสามารถทําให้ขายผลผลิตได้ในราคาที�สงูขึ �น (ตารางที� 3) 

ตารางที� 1.3 เปอร์เซ็นต์ผลผลิตเกรด AA, A, B และ C และราคาขายผลผลิตตอ่ต้น  

Treatment    เกรด              ราคา (บาท)        
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       AA     A     B   C           

ไมป่ลิดผล    25.22  30.43  40.00  4.53  139.88 

อาย ุ20 วนั    65.74  23.07  10.38  0.81  172.09  

อาย ุ40 วนั    76.41  17.43    5.36  0.80  160.83 

อาย ุ60 วนั    66.05  24.33    9.27  0.35  172.79 

อาย ุ80 วนั    45.20  32.77  21.47  0.56  145.81 

หมายเหต ุ เกรด AA ราคา 10 บาทตอ่กิโลกรัม 

      เกรด   A ราคา   5 บาทตอ่กิโลกรัม 

      เกรด   B ราคา   2 บาทตอ่กิโลกรัม 

                 เกรด   C ราคา   1 บาทตอ่กิโลกรัม 

วิจารณ์และสรุปผลการทดลอง 
 

จากการศกึษาอายกุารปลิดผลของลําไยพนัธ์ุดอ พบว่า ต้นลําไยที�มีการปลิดผลทุกอายุทํา

ให้ขนาดและนํ �าหนกัตอ่ผลของผลผลิตเพิ�มขึ �นมากกว่าต้นที�ไม่ปลิดผล โดยไม่ทําให้นํ �าหนักผลผลิตรวม

ตอ่ต้นลดลง เช่นเดียวกบังานทดลองของนพดลและคณะ (2545) พบว่าเมื�อปลิดผลออก 60 เปอร์เซ็นต์ 

ไมท่ําให้นํ �าหนกัผลรวมตอ่ต้นลดลง แต่ทําให้ผลผลิตมีขนาดใหญ่ขึ �น จึงทําให้เกษตรกรที�ต้องการปลิดผล

เมื�อลําไยติดผลในปริมาณมากมีระยะเวลาในการปลิดผลที�นานขึ �น สว่นการศกึษาที�พบวา่ เมื�อมีการปลดิ

ผลที�อายุ 40 วันหลงัติดผลให้นํ �าหนักต่อผลสูงที�สุด ทั �งนี �มีสาเหตุมาจากความผิดพลาดของจํานวน

ผลผลิตที�เหลือหลงัปลิดผลต่อพื �นที�ทรงพุม่ที�น้อยกว่าอายกุารปลิดผลอื�นๆ จึงทําให้ผลผลิตมีขนาดใหญ่

กว่าระยะเวลาปลิดผลอื�นๆ ดงันั �นในการปลิดผลจึงจําเป็นต้องทราบประสิทธิภาพของต้นที�จะสามารถ

แบกรับจํานวนผลผลิตภายในต้นเพื�อสร้างผลผลิตภายในต้นนั �นให้มีคณุภาพตามที�ต้องการ 

นอกจากนี �ยงัพบว่า นํ �าหนกัผลผลิตตอ่พื �นผิวทรงพุ่มไม่มีความแตกต่างกันคืออยู่ในช่วง 1.24-

1.63 กิโลกรัมผลผลิตต่อพื �นผิวทรงพุม่ ใกล้เคียงกบังานทดลองการศกึษาระดบัของการปลิดผลอ่อนของ

ลําไยพนัธุ์ดอที�มีตอ่คณุภาพผลผลิต พบว่า นํ �าหนกัผลผลิตต่อพื �นผิวทรงพุม่สงูสุด อยู่ในช่วง 1.30-1.38 

กิโลกรัมผลผลิตต่อพื �นผิวทรงพุ่ม (นพดล และสุขใจ, 2548) ซึ�งจะเป็นแนวทางในการกําหนดจํานวน

ผลผลิตภายในต้นให้ได้คุณภาพตามที�ตลาดต้องการ และยงัเป็นแนวทางในการกําหนดระดบัความ

เข้มข้นของสารเคมีที�ใช้ในการปลิดผลตอ่ไป  
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การทดลองที� 2 

 

การศกึษาระดบัการตดัช่อผลเพื�อเพิ�มขนาดและคณุภาพของผลผลิต 
 

บทคัดย่อ 
 

การศกึษาระดบัการตดัช่อผลด้วยมือ เพื�อให้ได้ผลผลิตที�มีคณุภาพและไมทํ่าให้ปริมาณของ

ผลผลิตรวมภายในต้นลดลง ใช้ต้นลําไยที�มีอายุประมาณ 7 ปี (เส้นผา่นศนูย์กลางประมาณ 3 เมตร) ณ 

อุทยานเกษตรและฟาร์มบ้านโปง มหาวิทยาลยัแมโ่จ้ อําเภอสนัทราย จงัหวดัเชียงใหม ่ดําเนินการโดยตดั

ช่อผลออก 0, 35 และ 70 เปอร์เซ็นต์ของช่อผลภายในต้น มี 3 ซํ �าๆ ละ 1 ต้น จากผลการทดลองพบว่า 

ปริมาณผลผลิตรวมตอ่ต้น (61.92, 45.77 และ 34.08 กิโลกรัมตอ่ต้นตามลําดบั) นํ �าหนกัผลผลิตตอ่พื �นที�

ที�พืชปกคลุม (2.15, 2.58 และ 3.04 กิโลกรัมตอ่ตารางเมตรตามลําดบั) และนํ �าหนักผลผลิตต่อพื �นที�ผิว

ทรงพุม่ (1.07, 1.04 และ 1.50 กิโลกรัมตอ่ตารางเมตรตามลําดบั) ในทุกสิ�งทดลองไมพ่บความแตกต่าง

อย่างมีนัยสําคญัทางสถิติ ส่วนขนาดของผลในต้นที�ตดัช่อผล (23.06 และ 23.69 มิลลิเมตร) มีขนาด

ใหญ่กว่าต้นที�ไมต่ดัช่อผล (22.19 มิลลิเมตร) และปริมาณของแข็งที�ละลายนํ �าได้ของต้นที�ไม่ตดัช่อผล 

(20.87 0Brix) แตกตา่งจากต้นที�ตดัช่อผล 35 และ 70 เปอร์เซ็นต์ (20.07 และ 19.63 0Brix ตามลําดับ) 

อย่างมีนยัสําคญัทางสถิติ แตก็่ไมพ่บความแตกต่างกนัอย่างมีนยัสําคญัทางสถิติของเปอร์เซ็นต์เนื �อ  
 

คาํนํา 
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ปัจจุบนัในการผลิตลําไยเกษตรกรสามารถบงัคบัให้ลําไยออกดอกและติดผลได้นอกฤด ูโดย

การใช้สารโพแทสเซียมคลอเรต ทําให้ได้ราคาที�ดี แตห่ากมีสภาพแวดล้อมเหมาะสมในช่วงออกดอกติด

ผลจะทําให้ต้นลําไยติดผลเป็นจํานวนมาก ซึ�งจะทําให้ผลลําไยมีขนาดเล็ก จําหน่ายผลผลิตได้ในราคาตํ�า 

แม้ว่าจะเป็นลําไยนอกฤดกู็ตาม ในไม้ผลเขตหนาว เช่น แอปเปิล สาลี� เป็นที�ทราบกันดีว่า หากปล่อยให้

ติดผลเป็นจํานวนมาก จะทําให้ได้ผลผลิตที�มีขนาดเล็ก และคณุภาพตํ�า นอกจากนี �ยงัทําให้กิ�งก้านฉีกหกั

เสียหายได้งา่ย อาหารสะสมลดลง และทําให้การออกดอกในฤดูถดัไปลดน้อยลงอีกด้วย การลดการติด

ผลในไม้ผลเขตหนาวกระทําได้โดยการปลิดด้วยมือ หรือใช้ไม้ฟาดให้ดอกหรือผลอ่อนร่วงมีการปฏิบตักินั

มานาน (Dennis, 2000; Link, 2000) ในลําไยก็ได้มีการศกึษาและพบว่าการปลิดผลด้วยมือในระยะผล

อ่อนแม้ว่าจะปลิดถึง 60 เปอร์เซ็นต์ของจํานวนผลอ่อนที�ติดแล้วนั �นก็ยงัไมทํ่าให้นํ �าหนกัของผลผลิตรวม

ลดลงแต่อย่างใด อีกทั �งยงัทําให้ผลผลิตมีขนาดและนํ �าหนักเพิ�มขึ �นอีกด้วย (นพดลและคณะ, 2545) 

การศกึษาการปลิดผลลําไยพนัธ์ุดอในครั �งนี �เพื�อศึกษาถึงระดบัการไว้ผลผลิตลําไยตอ่ต้นโดยวิธีการตดัทั �ง

ช่อแทนที�จะทําการปลิดผลแตล่ะผลในช่อ เพื�อศกึษาถึงผลกระทบต่อคุณภาพผลผลิตในระยะเก็บเกี�ยว

และเปรียบเทียบผลผลิตต่อต้นและต่อพื �นที�ทรงพุ่ม 

อุปกรณ์และวิธีการ 
 

การศกึษาระดบัการตดัช่อผลเพื�อเพิ�มขนาดและคุณภาพของผลผลิต ใช้ต้นลําไยพนัธุ์ดอที�มี

อายุประมาณ 7 ปี (เส้นผ่านศูนย์กลางประมาณ 3 เมตร) ณ สวนอุทยานเกษตรและฟาร์มบ้านโปง 

มหาวิทยาลยัแม่โจ้ อ.สนัทราย จ.เชียงใหม่ เริ�มทําการทดลองตั �งแต่วันที� 5 มีนาคม 2548 ถึงวันที� 10 

กรกฎาคม วางแผนการทดลองแบบ Randomized Completely Block Design (RCBD) ประกอบไป

ด้วย 3 กรรมวิธีมี (Treatment) 3 ซํ �า ๆ  ละ 1 ต้น รวมทั �งหมด 9 หน่วยทดลองโดยมีกรรมวิธีดงัตอ่ไปนี � ตดั

ช่อผลทั �งช่อออก 0, 35 และ 70 เปอร์เซ็นต์ของช่อผลทั �งต้น การทดลองเริ�มจากการคดัเลือกต้นที�มีการติด

ผลจํานวนใกล้เคียงกนั ทําการสุม่ตวัอยา่งช่อผลและนบัจํานวนผลภายในต้น และคํานวณหาจํานวนผล

ต่อพื �นผิวทรงพุ่มเพื�อกําหนดบล็อก หลังจากนั �นทําการสุ่มกรรมวิธีลงในแต่ละบล็อกและดําเนินการ

ทดลองตามกรรมวิธีที� กําหนดไว้ข้างต้น เมื�อผลผลิตสามารถเก็บเกี�ยวได้ทําการบนัทึกข้อมูลเกี�ยวกับ

คณุภาพของผลผลิต เช่น นํ �าหนักผล ขนาดผล ปริมาณของแข็งที�ละลายนํ �าได้ เป็นต้น หลังจากนั �นทํา

การวิเคราะห์ข้อมูลด้วยโปรแกรมสําเร็จรูป  
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ภาพที� 2 ต้นลําไยกอ่นทําการตดัช่อผล 

 

 

 

ผลการทดลอง 
 

นํ �าหนักผลผลิต 

เมื�อสิ �นสดุการทดลอง พบว่านํ �าหนักผลผลิตตอ่ต้น ตอ่พื �นที�ทรงพุม่และพื �นที�ผิวทรงพุ่มไม่มี

ความแตกตา่งกนัทางสถิติ อยู่ในช่วง 34.08-61.92 กิโลกรัมตอ่ต้น 2.15-3.04 และ 1.07-1.50  กิโลกรัม

ตอ่ตารางเมตรตามลําดบั สว่นนํ �าหนกัของผลผลิตไมมี่ความแตกตา่งกนัทางสถิติ ยกเว้นนํ �าหนักเปลือก 

พบว่า เมื�อมีการตดัช่อผลทําให้นํ �าหนักเปลือกเพิ�มขึ �นมากกว่าที�ไม่มีการตดัช่อผล คือ 1.06 และ 1.07 

มากกว่า 0.75 กรัมตอ่ผล แตเ่มื�อนําผลมาคํานวณหาเปอร์เซ็นต์เนื �อกลบัไม่พบความแตกตา่งกนัทางสถิต ิ 

คือ อยู่ในช่วง 71.23-73.37 เปอร์เซ็นต์ (ตารางที� 1) 
 

ตารางที� 2.1 นํ �าหนกัผลผลิตตอ่ต้น ทรงพุ่ม พื �นที�ผวิของทรงพุม่ ผล เนื �อ เปลือกและเมล็ด และ

เปอร์เซ็นต์เนื �อ 
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Treatment            นํ �าหนกัผลผลิตตอ่ (กก.)                   นํ �าหนกั (ก.)                     

เปอร์เซ็นต ์

   ต้น        ทรงพุม่      พื �นที�ผวิ   ผล เนื �อ      เปลือก เมล็ด         เนื �อ 

ไมต่ดั  61.92     2.15         1.07  6.29 4.71 0.75 b 0.96        73.37  

ตดัช่อ 35% 45.77     2.58         1.04 8.37 5.77 1.06 a 1.08        72.92 

ตดัช่อ 70% 34.08     3.04         1.50 8.42 5.62 1.07 a 1.19        71.23 

Significant           ns      ns           ns            ns   ns   *    ns           ns 

C.V.(%) 30.77   39.44        25.60 9.66       9.66   13.91    11.76            2.40 
  

หมายเหต ุ ns =ไมม่ีความแตกตา่งทางสถิต ิ

  *   = มีความแตกตา่งอยา่งมีนยัสําคญั ที�ระดบัความเชื�อมั�น 95 เปอร์เซ็นต ์

(เปรียบเทียบโดยวิธี Duncan’s New Multiple-Range Test (DMRT))  

 

 

 

 

 

 

 

ขนาดและคุณภาพของผลผลิต 

พบว่า ขนาดของผลผลิตที�ทําการตดัช่อผล 70 เปอร์เซ็นต์มีขนาดใหญ่มากกว่าต้นที�ตดัช่อ

ผล 35 เปอร์เซ็นต์และไมต่ดัช่อผล คือ 23.79, 23.06 และ 22.19 มิลิเมตรตามลําดบั  ซึ�งมีความแตกต่าง

ทางสถิติอยา่งมีนัยสําคญั แตข่นาดของเมล็ดไมมี่ความแตกตา่งกนัทางสถิติ คือ อยู่ในช่วง 11.13-11.72 

มิลลิเมตร สว่นความหนาเนื �อหลงัจากตดัช่อผลมีความหนามากกว่าต้นที�ไม่มีการตัดช่อผล  คือ 5.66-

5.71 มากกว่า 4.92 มิลลิเมตร   ความหนาเปลือกของต้นที�ตดัช่อผล 70 เปอร์เซ็นต์มากกว่าต้นที�ไมต่ดัช่อ

ผลและต้นที�ตดัช่อผล 35 เปอร์เซ็นต์ คือ 0.49, 0.43 และ 0.41 มิลลิเมตรตามลําดบั  ส่วนเปอร์เซ็นต์

ของแข็งที�ละลายนํ �าได้ พบว่าต้นที�ไม่มีการตดัช่อผลให้ค่าสูงที�สุดมากกว่าต้นที�ตดัช่อผล 35 และ 70 

เปอร์เซ็นต์ คือ 20.87, 20.07 และ 19.63 องศาบริกซ์ตามลําดบั (ตารางที� 2) 
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ตารางที� 2.2 ตารางแสดงขนาดของผลและเมล็ด ความหนาเนื �อและเปลือก และเปอร์เซน็ต์ของแข็งที�

ละลายนํ �าได้ 
 

Treatment     ขนาด (มิลลิเมตร)    ความหนา (มิลลิเมตร)       เปอร์เซ็นต์ของแข็ง 

    ผล             เมล็ด        เนื �อ        เปลือก        ที�ละลายนํ �าได้ 

ไมต่ดั  22.19b             11.13   4.92b  0.43ab  20.87a  

ตดัช่อ 35% 23.06ab 11.53  5.71a  0.41b  20.07b 

ตดัช่อ 70% 23.79a             11.72  5.66a  0.49a  19.63b 

Significant     *     ns      *    *              * 

C.V.(%)              3.01  5.19             3.66               6.64           9.99 
  

หมายเหต ุ ns =ไมม่ีความแตกตา่งทางสถิต ิ

  *   = มีความแตกตา่งอยา่งมีนยัสําคญั ที�ระดบัความเชื�อมั�น 95 เปอร์เซ็นต ์

(เปรียบเทียบโดยวิธี Duncan’s New Multiple-Range Test (DMRT))  

 

 

 

วิจารณ์และสรุปผลการทดลอง 
 

จากการศกึษาระดบัการตดัช่อผลเพื�อเพิ�มขนาดและคุณภาพของผลผลิต พบว่า ต้นลําไยที�มี

การตดัช่อผลทําให้มีขนาดใหญ่ขึ �นมากกว่าต้นที�ไม่ตดัช่อผลผล โดยไม่ทําให้นํ �าหนักผลผลิตรวมต่อต้น

ลดลง เช่นเดียวกบังานทดลองของนพดลและคณะ (2545) พบว่าเมื�อปลิดผลออก 60 เปอร์เซ็นต์ ไม่ทํา

ให้นํ �าหนกัผลรวมต่อต้นลดลง แต่ทําให้ผลผลิตมีขนาดใหญ่ขึ �น สอดคล้องกบังานทดลองศกึษาระดบัของ

การปลิดผลอ่อนของลําไยพนัธุ์ดอที�มีผลตอ่คณุภาพผลผลิต พบว่าการปลิดผลบนต้นให้เหลือ 20 และ 40 

ผลตอ่ช่อ และใช้กรรไกรตดัช่อผลทั �งช่อให้เหลือเพียง 50 เปอร์เซ็นต์ของทั �งต้น ไม่ทําให้ผลผลิตรวมต่อต้น

ลดลงเมื�อเปรียบเทียบกับต้นที�ไม่ปลิดและตดัช่อผล และเมื�อเปรียบเทียบผลผลิตต่อพื �นที�ผิวทรงพุ่ม 

พบว่าจะอยูใ่นช่วง 1.04 – 1.5 กิโลกรัมผลผลิตต่อตารางเมตร สอดคล้องกบันํ �าหนักผลผลิตต่อพื �นผิวทรง

พุม่หลงัจากทําการตดัช่อผลออก 50 เปอร์เซ็นต์ในระยะเวลาที�ต่างกันและไม่ตัดช่อผล พบว่านํ �าหนัก

ผลผลิตอยูใ่นช่วง 1.24-1.63 กิโลกรัมต่อพื �นผิวทรงพุ่ม (งานทดลองที� 1) เช่นเดียวกับการศึกษาระดบั
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ของการปลิดผลอ่อนของลําไยพนัธุ์ดอที�มีต่อคุณภาพผลผลิต พบว่า นํ �าหนักผลผลิตต่อพื �นผิวทรงพุ่ม

สูงสุด อยู่ในช่วง 1.30-1.38 กิโลกรัมผลผลิตต่อพื �นผิวทรงพุ่ม (นพดล และสุขใจ, 2548) ซึ�งจะเป็น

แนวทางในการกําหนดจํานวนผลผลิตภายในต้นให้ได้คณุภาพตามที�ตลาดต้องการ และยงัเป็นแนวทาง

ในการกําหนดระดบัความเข้มข้นของสารเคมีที�ใช้ในการปลิดผลตอ่ไป  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

การทดลองที� 3 
 

การศกึษาสัดส่วนใบที�มีผลต่อคุณภาพผลผลิตลาํไยพนัธ์ุดอ 
 

บทคัดย่อ 
 

การศกึษาสดัสว่นใบที�มีผลต่อคณุภาพผลผลิตลําไย เพื�อทราบถึงประสิทธิภาพของใบที�มผีล

ตอ่การพฒันาผลผลิตให้ได้คณุภาพ ใช้ต้นลําไยที�มีอายุประมาณ 4 ปี  ณ สวนเกษตรกร อ.สนัป่าตอง จ.

เชียงใหม่ เริ�มทําการทดลองตั �งแต่วนัที� 1 เมษายน 2548 ถึงวนัที� 1 กนัยายน 2548 ดําเนินการโดยทําการ

ควั�นกิ�งเพื�อตดัท่ออาหารยาว 1 นิ �วภายใต้ใบสดุท้ายที�กําหนดจํานวนใบตอ่จํานวนผลซึ�งประกอบด้วย 5 

กรรมวิธี ดงันี � 5/30, 10/30, 15/30 และ 20/30 (ใบ/ผล) และควั�นกิ�งโดยไม่กําหนดจํานวนใบและผล 

(ประมาณ 38 ใบ/114 ผล) แต่ละกรรมวิธีมี 4 ซํ �าๆ ละ 1 ต้นๆ ละ 2 ช่อ จากผลการทดลองพบว่า จํานวน

ผลผลิตที�สามารถเก็บเกี�ยวได้ในกิ�งที�ไม่ปลิดใบและผลมีจํานวนผลที�เก็บเกี�ยวได้สูงสุดคือ 49.9 ผล 
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มากกว่าทุกกรรมวิธีที�ทําการปลิดใบและผล (อยู่ในช่วง 17.1- 24.9 ผล) จึงทําให้นํ �าหนักต่อช่อเพิ�มขึ �น

ตามจํานวนผลที�เก็บเกี�ยวได้ ส่วนนํ �าหนกัต่อผลที�มีสดัสว่นใบ 20 ใบตอ่ 30 ผล มีนํ �าหนักสูงที�สุดและลด

หลั�งลงตามสัดส่วนใบที�ลดลงจึงทําให้นํ �าหนักเปลือก และเนื �อลดลงตามนํ �าหนักผล แต่ไม่ทําให้

เปอร์เซ็นต์เนื �อและปริมาณของแข็งที�ละลายนํ �าได้มีความแตกตา่งกนัทางสถิติ  

 
คาํนํา 

ในปัจจุบนัได้มีงานวิจัยจํานวนมากที�สามารถช่วยเพิ�มคุณภาพของผลผลิตให้กับเกษตรกร 

ทั �งในด้านการลดต้นทุนการผลิตด้วยการตดัแตง่กิ�งเพื�อควบคมุทรงพุ่ม (พาวินและคณะ, 2547) และการ

เพิ�มคณุภาพผลิตด้วยการปลิดผลเพื�อเพิ�มขนาด (นพดล, 2547) การห่อช่อผล (ธีรนุช, 2547) รวมถึงการ

จดัการธาตุอาหารที�เหมาะสม (สมชาย, 2547) ซึ�งเป็นทางเลือกให้กบัเกษตรกรแต่ในงานวิจัยเหล่านี �ยงั

ไมส่ามารถบอกถึงประสิทธิภาพของใบที�จะมีผลต่อการพฒันาคุณภาพของลําไยให้ได้มาตรฐานตามที�

ตลาดต้องการ งานทดลองครั �งนี �จึงมีวัตถุประสงค์เพื�อศึกษาประสิทธิภาพของใบ เพื�อใช้เป็นแนวทาง

กําหนดผลผลิตให้อยูใ่นระดบัที�เหมาะสมกบัจํานวนใบภายในต้น เพื�อให้ได้ผลผลิตที�มีคุณภาพต่อไป 

 

อุปกรณ์และวิธีการ 
 

การศกึษาสดัสว่นใบที�มีผลต่อคุณภาพผลผลิตลําไย ใช้ต้นลําไยพนัธุ์ดอที�มีอายุประมาณ 4 ปี 

(เส้นผ่านศูนย์กลางประมาณ 3 เมตร) ณ สวนเกษตรกร อ.สนัป่าตอง จ.เชียงใหม่ เริ�มทําการทดลอง

ตั �งแต่วันที�  1 เมษายน 2548 ถึงวันที�  1 กันยายน 2548 วางแผนการทดลองแบบ Completely 

Randomized  Design (CRD) ประกอบไปด้วย 5 กรรมวิธีมี (Treatment) 4 ซํ �า ๆ ละ1 ต้นๆละ 2 ช่อ 

รวมทั �งหมด 40 หน่วยทดลอง โดยทําการควั�นกิ�งเพื�อตดัท่ออาหารยาว 1 นิ �วภายใต้ใบสุดท้ายที�กําหนด

จํานวนใบตอ่จํานวนผลดงันี � 5/30, 10/30, 15/30 และ 20/30 ใบ/ผล และควั�นกิ�งโดยไม่กําหนดจํานวนใบ

และผล (ประมาณ 38 ใบ/114 ผล) การทดลองเริ�มจากการคดัเลือกกิ�งที�มีขนาดใกล้เคียงกนั (ขนาด 1.5 -

2 เซนติเมตร) ภายในต้นจํานวนต้นละ 10 กิ�งทําการสุ่มกรรมวิธีลงในแต่ละต้นๆ ละ 2 กิ�ง เมื�อผลผลิต

สามารถเก็บเกี�ยวได้ทําการบนัทึกข้อมลูเกี�ยวกบัคณุภาพของผลผลิต เช่น นํ �าหนกัผล ขนาดผล ปริมาณ

ของแข็งที�ละลายนํ �าได้ พื �นที� ใบต่อนํ �าหนักผลผลิต เป็นต้น หลงัจากนั �นทําการวิเคราะห์ข้อมูลด้วย

โปรแกรมสําเร็จรูป  
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ภาพที� 3 ลกัษณะการควั�นกิ�ง 

 

 

 
 
 

 
ผลการทดลอง 

 

จาํนวนผลและนํ�าหนักผลผลิต 

เมื�อสิ �นสดุการทดลอง พบว่าจํานวนผลผลิตที�สามารถเก็บเกี�ยวได้ในกิ�งที�ไม่ปลิดใบและผลมี

จํานวนผลที�เก็บเกี�ยวได้สงูสุดคือ 49.9 ผล มากกว่าทุกกรรมวิธีที�ทําการปลิดใบและผล (อยู่ในช่วง 17.1- 

24.9 ผล) จึงทําให้นํ �าหนักต่อช่อเพิ�มขึ �นตามจํานวนผลที�เก็บเกี�ยวได้ ซึ�งแตกต่างกันทางสถิติอย่างมี

นยัสําคญัทางสถิติ สว่นนํ �าหนกัตอ่ผล พบว่า การปลิดใบให้เหลือ 20 ใบตอ่ 30 ผลมีนํ �าหนกัสูงที�สุดและ

ลดหลั�งลงตามจํานวนใบที�ลดลง จึงทําให้นํ �าหนักเปลือก และเนื �อเป็นไปในทางเดียวกันซึ�งแตกต่างกัน
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ทางสถิติอยา่งมีนัยสําคญัทางสถิติ แต่เปอร์เซ็นต์เนื �อไมม่ีความแตกตา่งกนัทางสถิติ คืออยูใ่นช่วง 65.66- 

69.53 เปอร์เซ็นต์ (ตารางที� 1) 
 

ตารางที� 3.1 จํานวนผลที�เก็บเกี�ยวได้ตอ่ช่อ นํ �าหนกัผลผลิตต่อช่อ ตอ่ผล นํ �าหนกัเนื �อ เปลอืกและเมล็ด 

และเปอร์เซ็นต์เนื �อ 
 

Treatment              จํานวนผล                                 นํ �าหนกั (ก.)                           

เปอร์เซ็นต ์

  ที�เก็บเกี�ยวได้  ตอ่ชอ่           ตอ่ผล         เนื �อ       เปลือก      เมล็ด              เนื �อ 

Control (38/114)  49.9 a 423.63 a        8.18 c 5.71 1.38 c     1.09 b            69.53 

  5 ใบ/30 ผล      17.1 b 158.06 c        8.94 bc 6.17 1.60 b     1.17 ab          68.78 

10 ใบ/30 ผล      17.6 b 188.51 bc    10.17 abc 7.09 1.94 ab     1.14 ab          69.34 

15 ใบ/30 ผล      23.1 b 226.15 bc    11.46 ab 7.53 2.61 a     1.32 ab          65.66 

20 ใบ/30 ผล      24.9 b 275.66 b      11.95 a 7.90 2.63 a     1.42 a            65.69 

Significant         *            *           *    ns   *      *                ns 

C.V.(%)               20.91     26.81       15.94          19.85     12.82   16.18               4.81 
  

หมายเหต ุ ns =ไมม่ีความแตกตา่งทางสถิต ิ

  *   = มีความแตกตา่งอยา่งมีนยัสําคญั ที�ระดบัความเชื�อมั�น 95 เปอร์เซ็นต ์

(เปรียบเทียบโดยวิธี Duncan’s New Multiple-Range Test (DMRT))  

ขนาดและคุณภาพของผลผลิต 

พบว่า ขนาดของผลผลิตเพิ�มขึ �นตามจํานวนใบโดยการไว้ใบ 15 และ 20 ใบต่อ 30 ผลมี

ขนาดเพิ�มขึ �นแตกต่างจากกิ�งที�ไมไ่ด้กําหนดจํานวนใบตอ่ผล ซึ�งมีความแตกตา่งทางสถิตอิยา่งมีนยัสาํคญั 

แต่ขนาดของเมล็ดไมม่ีความแตกต่างกันทางสถิติ คือ อยูใ่นช่วง 10.76-11.24 มิลลิเมตร สว่นความหนา

เนื �อก็เพิ�มขึ �นตามสดัส่วนจํานวนใบที�เพิ�มขึ �นเช่นเดียวกบัขนาดของผล สว่นความหนาเปลือก (อยู่ในช่วง 

0.74 – 1.02 มิลลิเมตร) และเปอร์เซ็นต์ของแข็งที�ละลายนํ �าได้ (อยู่ในช่วง 15.86 – 17.55 0Brix) ไม่มี

ความแตกตา่งกนัทางสถิติ (ตารางที� 2) 
 

ตารางที� 3.2 ตารางแสดงขนาดของผลและเมล็ด ความหนาเนื �อและเปลือก และเปอร์เซน็ต์ของแข็งที�

ละลายนํ �าได้ 
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Treatment     ขนาด (มิลลิเมตร)    ความหนา (มิลลิเมตร)        เปอร์เซ็นต์ของแข็ง 

    ผล               เมล็ด       เนื �อ        เปลือก         ที�ละลายนํ �าได้ 

Control (38/114)24.85 b    11.04  4.88 c  1.02  17.55 

  5 ใบ/30 ผล  25.56 ab 11.24  5.71 b  0.74  17.45 

10 ใบ/30 ผล  26.41 ab 10.76  6.10 ab  0.80  17.39 

15 ใบ/30 ผล  27.22 a 10.95  6.30 ab  0.94  16.43 

20 ใบ/30 ผล  27.41 a 11.10  6.51 a  0.93  15.86 

Significant     *     *    *    ns     ns 

C.V.(%)  4.36    5.59  8.16             27.25    7.77 
  

หมายเหต ุ ns =ไมม่ีความแตกตา่งทางสถิต ิ

  *   = มีความแตกตา่งอยา่งมีนยัสําคญั ที�ระดบัความเชื�อมั�น 95 เปอร์เซ็นต ์

(เปรียบเทียบโดยวิธี Duncan’s New Multiple-Range Test (DMRT))  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

วิจารณ์และสรุปผลการทดลอง 
 

จากการศกึษาสดัสว่นใบที�มีผลตอ่คณุภาพผลผลิต พบว่า สดัสว่นใบตอ่ผลที�เพิ�มขึ �นมีผลทําให้

ขนาดของผลผลิตเพิ�มขึ �นในแนวบวก โดยเริ�มจากกิ�งที�ไมม่ีการกําหนดจํานวนใบและผล กําหนดจํานวน

ใบตอ่ผลเริ�มจาก 5/30, 10/30, 15/30 และ 20/30 (ใบ/ผล) โดยมีขนาดเพิ�มขึ �นเป็น 8.19, 8.94, 10.17, 

11.46 และ 11.95  กรัมตอ่ผลตามลําดบั (หรือ 1 ใบต่อ 1.24  ผล ซึ�งจะทําให้ได้ผลผลิตนํ �าหนัก 11.95 
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กรัมตอ่ผล ซึ�งมีขนาดใกล้เคียงกบัลําไยเกรด A ที�มีนํ �าหนกัผลมากกว่า 11.7 กรัมขึ �นไป) จึงแสดงให้เห็น

ถึงความสําคญัของสดัส่วนใบต่อผลผลิต เพราะการที�มีจํานวนใบเพิ�มขึ �นนั �นหมายถึงพืชมีแหล่งผลิต

อาหารมากขึ �นจึงเป็นผลทําให้ผลผลิตที�ได้มีคุณภาพ สอดคล้องกบัการศกึษาของ ธงชยั (2539) พบว่าใน

มะมว่งพนัธุ์นํ �าดอกไม้ ต้องการจํานวนใบไมต่ํ�ากว่า 24 ใบตอ่ผลขนาด 170  

นอกจากนี �การศึกษาสัดส่วนใบที� มีผลต่อคุณภาพผลผลิตยังเป็นพื �นฐานเบื �องต้นให้กับ

การศกึษาทดลองเกี�ยวกับการเพื�อคุณภาพผลผลิตในเชิงภานิช ไม้ผลหลายชนิดมีการปลิดผลเพื�อลด

จํานวนผลและเป็นการเพิ�มสัดส่วนของใบต่อผลให้เพิ�มขึ �น  เช่น  ท้อต้องการใบ 30-40 ใบต่อผลก็

สามารถที�จะเลี �ยงผลให้มีคณุภาพได้แตถ้่ามีจํานวนใบที�เพิ�มขึ �นก็จะทําให้คุณภาพของผลดีขึ �น (นพดล, 

2537) ในแอปเปิลมีความต้องการสดัส่วนใบต่อผล  50:1 ถึง 70:1 ขึ �นอยู่กับขนาดตามที�ต้องการและ

พนัธ์ุเพราะในพืชชนิดเดียวกันแต่คนละพนัธุ์จะมีความต้องการที�ต่างกันไป (สมัฤทธิ�, 2537)  ดงันั �นจึง

จําเป็นต้องคํานึงถึงความสําคญัของจํานวนใบที�เหมาะสมตอ่ผลด้วย 

 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 

 
 
 

งานทดลองที� 4 
โครงการพัฒนาคุณภาพสีผิวลาํไยโดยการห่อช่อผล 

 

สําหรับการทดลองของโครงการวิจัยในปี 2548 นี � เป็นผลการวิเคราะห์องค์ประกอบทางรงควตัถุ

หรือสารให้สีในเปลือกลําไย เพื�อเปรียบเทียบความแตกตา่งของสารให้สีระหว่างการห่อและไม่ห่อช่อผล
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ลําไย ซึ�งตามแผนการทดลองของทั �งโครงการจะทําการศกึษา 3 ช่วงของฤดูการผลิตลําไยคือ ลําไยก่อน

ฤดู ลําไยในฤด ูและลําไยนอกฤด ูแต่ในรายงานฉบบันี � ผลการศกึษาที�สมบูรณ์ที�สุดคือการศึกษาในลําไย

ก่อนฤด ูซึ�งจะนําเสนอก่อน สว่นข้อมูลของลําไยในฤดูและนอกฤดู ยงัไม่สมบูรณ์เท่าที�ควร จึงจะนําผล

เสนอในปีต่อไป 
 

อุปกรณ์และวิธีการ 

 ใช้ต้นลําไยอายุประมาณ  6  ปี  ที�อุทยานเกษตรและฟาร์มมหาวิทยาลยัแมโ่จ้  จํานวน 12  ต้น  

โดยทําความสะอาดโคนต้นและราดสารโพแทสเซียมคลอเรตเพื�อเร่งการออกดอก ในวนัที� 4 พฤศจิกายน 

2547 ลําไยออกดอกในวนัที� 17 ธนัวาคม 2547 และเริ�มติดผลในวันที� 2 มีนาคม 2548 เมื�อผลลําไยติด

ผลประมาณ  3  สปัดาห์ (ขนาดเท่าเมล็ดถั�วเขียว)  คดัเลือกต้นลําไยที�มีการติดผลใกล้เคียงกัน  และมี

อายุการเจริญเติบโตของผลที�ไม่แตกต่างกัน  ประมาณ  6  ต้นหลงัจากนั �นให้สุ่มช่อลําไยเพื�อเป็นชุด

ควบคมุ  ซึ�งจะเป็นช่อลําไยที�ไมม่ีการห่อช่อผล  จะสุม่ไว้ประมาณ  60  ช่อตอ่ต้น  โดยแบ่งเป็นชุดควบคุม

ประมาณ  30  ช่อตอ่ต้น  และช่อที�จะทําการห่อผลประมาณ  30  ช่อต่อต้น  หลงัจากนั �นทําการสุ่มผล

ลําไยในช่อที�เป็นชุดควบคุม  เพื�อมาศกึษาปริมาณสารให้สีซึ�งได้แก่ ปริมาณคลอโรฟิลด์ ปริมาณแอนโท

ไซยานิน ปริมาณเบตา-คาโรทีนและสารประกอบฟีนอล สปัดาห์ละหนึ�งครั �ง 

 การสกัดหาปริมาณสารให้สีและสารประกอบฟีนอลจะสกัดทุกสปัดาห์จนกระทั �งลําไยมีระยะ

การเจริญเติบของผลประมาณก่อนการเก็บเกี�ยวประมาณ  8  สปัดาห์  จึงจะทําการห่อช่อผลลําไยที�ได้

ทําการสุม่ไว้เรียบร้อยแล้ว การห่อผลทําเมื�อวันที� 5 เมษายน 2548 ซึ�งมีจํานวนช่อประมาณ  30  ช่อต่อ

ต้น  ทําการห่อผลโดยใช้กระดาษหนงัสือพิมพ์  2  ชั �น  ห่อโดยเปิดปลายไว้  แต่ให้หุ้มผลลําไยไว้ภายใน

อย่างมิดชิด  หลังจากการห่อช่อผลแล้วจะทําการสุ่มผลลําไยเพื�อสกัดหาปริมาณสารให้สีและ

สารประกอบฟีนอล  ทั �งในช่อที� ทําการห่อผลและช่อที� เป็นชุดควบคุม (ไม่ห่อช่อผล) เพื�อศึกษา

เปรียบเทียบปริมาณสารสีและสารประกอบฟีนอลสปัดาห์ละหนึ�งครั �งจนกระทั�งระยะสกุแกแ่ละเก็บข้อมลู

ถึง 2 สปัดาห์หลงัระยะสกุแก่ การเก็บเกี�ยวลําไยทําเมื�อ วันที� 18 กรกฎาคม 2548 วิธีการสกัดสารต่างๆ 

ตามที�ได้ตรวจเอกสารไว้ สรุปได้ดงันี � 
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วิธีการสกัดหาปริมาณคลอโรฟิลด์ ตามกรรมวิธีของ Hiscox  and  Israelstam, 1977 

 

เปลือกผลสด(หั�นละเอียด)  5  กรัม  ใสล่งในขวดรูปชมพู ่

   +  DMSO 15 ml 

 

incubate  ที�อุณหภูมิ  65  องศาเซลเซียส  , 1-2  ชั�วโมง 

         

  กรอง 

Solution 

      ปรับปริมาตรด้วย  DMSO ให้ได้ 25 ml 

 

วดัคา่  OD ที�ความยาวคลื�น 645 และ 663 nm 

โดยใช้สารละลาย  DMSO เป็น blank 

 

 

นําคา่  OD ที�วัดได้ไปเป็นแทนค่าในสตูรหาปริมาณ chlorophyll 

หนว่ยเป็น  mg / 100 g นํ �าหนกัสด 

โดย   Chlorophyll a = (0.0127 D**663- 0.00269 D*645) × final volume × 100 

100 × weight (g) 

 

 Chlorophyll b = (0.0229D*645 - 0.00468D**663) × final volume × 100 

100 × weight (g) 

 
total chlorophyll  =  20.2 D*645 + 8.02 D**663 

 

D* 645 = คา่ OD ที�ความยาวคลื�น 645 nm 

D** 663 = คา่ OD ที�ความยาวคลื�น 663 nm 
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ภาพที� 4  แผนผงัการสกดั และวดัปริมาณสารสีคลอโรฟิลล์ โดยใช้ DMSO method (Hiscox and  

Israelstam, 1977)   

วิธีการสกัดหาปริมาณแอนโทไซยานิน ตามกรรมวิธีของ Ranganna ,  1977 

 

เปลือกผลสด (หั�นละเอียด)  2  กรัม  ใสล่งในขวดรูปชมพู ่

    +  ethanolic  HCl  25  ml 

      (95 %  ethanol  :  1.5 N  HCl  =  85  :  15) 

 

เก็บที�อุณหภูมิ  4  องศาเซลเซียส  เวลาประมาณ  24  ชั�วโมง 

(เปลี�ยนสารละลายทุก  6  ชั�วโมงจนเปลือกไมม่ีส)ี 

 กรอง 

 

นําสารละลายทั �งหมดที�ได้มารวมกัน 

         ปรับปริมาตรด้วย  ethanolic  HCl 

  ให้ได้  100  ml 

 

วดัคา่  absorbance (OD)  ที�ความยาวคลื�น  535  nm  ใช้  ethanolic  HCl    เป็น  blank 

 

นําคา่ OD ที�ได้ไปแทนคา่ในสตูรหาปริมาณแอนโทไซยานินทั �งหมด หน่วยเป็น mg / 100 g นํ �าหนกัสด 

 

โดย  total  absorbance  =  OD  at  535  nm  ×  final  volume  ×  100 

   Weight (g) 

Total anthocyanin content =  total absorbance 
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    98.2 

ภาพที� 5 แผนผงัการสกดัและวัดปริมาณแอนโทไซยานิน โดยใช้  estimation of  total

 anthocyanin   method  (Ranganna ,  1977  อ้างโดย  สจุิตรา,  2541) 

วิธีการสกัดหาปริมาณเบตา-คาโรทีน ตามกรรมวิธีของ Ranganna , 1977 

เปลือกผลสด(หั�นละเอียด)  25  กรัม  ใส่ลงในบีกเกอร์ 

     + hexane  60  ml  และ  acetone  40  ml 

แช่ทิ �งไว้  1  ชั�วโมง 

Residue                                                             กรอง          solution 1  

                        +   

          + hexane  20  ml  และ  acetone  20  ml 

แช่ทิ �งไว้  30  นาที 

 กรองและล้าง  residue  ด้วยนํ �า 

Solution 2             เทนํ �าล้างเข้ากรวยแยกแล้วเขย่าประมาณ 5  ครั �ง  ทิ �งไว้จนแยกเป็น  2  ชั �น 

    ไข  solution  ด้านล่างทิ �ง 

นําเอา  solution  ด้านบนมาปรับปริมาณด้วย  9 %  acetone  in  hexane  ให้ได้  100  ml 

 

แบ่งสารละลายมา  50  ml  (solution 3) 

 

เทลงใน column  ที�เตรียมไว้   [column  บรรจุด้วย  MgO + Supercel  (1: 3  w/w) สงู  10  cm  ด้านบนใส่  Na2SO4  

สงู  1  cm  และ  wet  column  ด้วย  9 %  acetone  in  hexane   (eluent)  50  ml  รอจน  eluent  ผ่าน  column  

ออกมาประมาณ  40  ml  แล้วเททิ �ง] 

      รอ  solution 3  ผ่านหมดแล้ว                เท  eluent     อีก  50  ml 

Solution  ที�ผ่าน  column  ออกมา  นํามาปรับปริมาตรให้ได้  100  ml  ด้วย  9 %  acetone  in  hexane 

 

วดัคา่  absorbance (OD)  ที�ความยาวคลื�น  436  nm  ใช้  9 %  acetone  in  hexane  เป็น  blank  แล้วนําคา่  OD ที�

ได้ไปคาํนวณหาปริมาตร  เบตา-แคโรทีน  หน่วยเป็น  mg / 100  g  นํ �าหนกัสด 
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-carotene =  ug of  carotene / ml as read from the curve  ×  final volume  ×  100 

1000  ×  weight (g) 

ภาพที� 6  แผนผงัการสกดัและวดัปริมาณเบตา-แคโรทีน  โดยใช้  estimation using  acetone-    

hexane  solvent  method  (Ranganna , 1977  อ้างโดย  สจิุตรา,  2541) 

วิธีการสกัดหาปริมาณสารประกอบฟีนอล ตามกรรมวิธีของ Ketsa and Atantee, 1998 

 

นําเปลือก(หั�นละเอียด)  3  กรัม  ใสใ่นโกร่งบด (ที�แช่เยน็) 

    + ethanol 80  %  (ที�เย็นจัด)  12  ml 

 

นําสารละลายที�กรองได้เข้าเครื�องเหวี�ยงความเร็ว  12,000  รอบ / นาที 

      (ที�อุณหภูมิ  4  องศาเซลเซียส  นาน  20  นาที) 

 

นําสว่นที�ใส  ที�สกัดได้มาเจือจาง  100  เท่า  ด้วย  ethanol 80  % 

 

 

นําสว่นที�ใส  ที�เจือจางมา  2  ml ใสล่งในหลอดทดลอง 

      + Folin-Ciocalteu reagent 10 %  10 ml 

 

ผสมให้เข้ากนั  แล้วตั �งไว้ที�อุณหภูมห้ิอง  นาน  8  นาที 

     +  โซเดียมคาร์บอเนต  7.5  %    8  ml 

 

ผสมให้เข้ากนั  แล้วตั �งไว้ที�อุณหภูมห้ิอง  นาน  2  ชั�วโมง 

 

 

นําสารละลายที�ได้ไปวดัคา่การดูดกลืนแสง  ที�ความยาวคลื�น  765  นาโนเมตร 

(ใช้สารละลาย  ethanol 80  %   เป็น  blank) 



 133

ปริมาณสารประกอบฟีนอลทั �งหมดเป็นไมโครกรัม  ในรูป  Gallic acid ตอ่กรัมนํ �าหนกัสด 

 

ภาพที�  7    แผนผงัการสกดัและวัดปริมาณสารประกอบฟีนอล  (Ketsa and Atantee, 1998 อ้างโดย          

  ศศธร และนิธิยา, 2546) 

 

ผลการทดลอง 

1. การพฒันาการของผลลําไยที�ออกดอกตดิผลก่อนฤดแูละระยะการจดัการผลผลิต 

 การออกดอกติดผลของลําไยที�ผลิตก่อนฤดู ที�มีการราดสารโพแทสเซียมคลอเรตเพื�อ

บงัคบัการออกดอกในวนัที� 4 พฤศจิกายน 2547 ลําไยเริ�มออกดอกในวันที� 17 ธันวาคม 2547 

และติดผลเท่ากับเมล็ดถั�วเขียวในวันที� 2 มีนาคม 2548 หลังจากลําไยเริ�มติดผลได้ประมาณ 2 

สปัดาห์จึงได้เริ�มทําการเก็บตวัเลขการเจริญเติบโตของผลลําไย ดังนั �นสปัดาห์แรกของการเก็บ

ข้อมูลคือวันที� 14 มีนาคม 2548 ซึ�งผลลําไยมีนํ �าหนักโดยเฉลี�ยประมาณ 0.49 กรัม การ

เจริญเติบโตในช่วง 7 สปัดาห์แรกของผลลําไยที�ทําการศึกษามีการเพิ�มขนาดอย่างช้าๆ โดยจะ

เพิ�มจาก 0.49 กรัมในสปัดาห์แรกของการเก็บข้อมูล (14 มีนาคม 2548) เป็นประมาณ 0.73 

กรัมในสปัดาห์ที� 7 (28 เมษายน 2548) ซึ�งช่วงนี �เป็นระยะการสร้างเปลือกและเมล็ดลําไยเป็น

หลกั หลงัจากนั �นการเพิ�มขนาดของผลลําไยจะเพิ�มขึ �นอย่างรวดเร็ว ตั �งแต่สัปดาห์ที� 8 –15 ซึ�ง

เป็นระยะการสร้างเนื �อ โดยผลลําไยจะมีขนาดเพิ�มขึ �นจาก 1.54 กรัม เป็น 9.43 กรัมในสปัดาห์ที� 

15 หลงัจากนั �นอัตราเร็วในการเพิ�มขึ �นของขนาดผลจะช้าลงจนกระทั�งเก็บเกี�ยว ลําไยเริ�มสุกแก่

ในสปัดาห์ที� 17 ของการเก็บข้อมูลและมีการเก็บเกี�ยวจริงในแปลงภายในสปัดาห์ที� 18 ส่วน

สปัดาห์ที� 19 และ 20 เป็นระยะการเก็บข้อมูลของลําไยที�เลยจากระยะสกุแก่อีก 2 สปัดาห์ (ภาพ

ที� 1) 
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กราฟแสดงการเปลี�ยนแปลงนํ �าหนักผลของลําไยพันธุ์อีดอ (กรัม)

0.00

5.00

10.00

15.00

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Time after fruit set, weekly

Av
er

ag
e 

fru
it 

we
ig

ht
 (g

)

ไม่ห่อผล

ห่อผล

 
ภาพที� 8 การพฒันาการของผลลําไยพนัธุ์ดอที�ออกดอกตดิผลในช่วงกอ่นฤด ูและระยะเวลาที� 

ปฏิบตัติอ่ผลผลิตตามแผนการทดลอง ตั �งแตต่ิดผลจนถึงระยะหลงัสกุแก่ 2 สปัดาห์ 

สร้างเมล็ด 

ห่อผล 

สกุแก่ 
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2.ปริมาณคลอโรฟิลด์ทั �งหมด (Total chlorophyll) 

ปริมาณคลอโรฟิลล์ทั �งหมดในเปลือกผลลําไยที�เก็บผลในสปัดาห์ที� 1 (ระยะผลมีขนาดเท่าเมล็ด

ถั�วเขียว) ถึงสปัดาห์ที� 4 มีการเปลี�ยนแปลงปริมาณของคลอโรฟิลด์ทั �งหมดเพียงเล็กน้อย โดยพบว่ามี

ปริมาณอยู่ระหว่าง 24-32 มิลลิกรัม/นํ �าหนักสด 100 กรัม (mg/100 gFW) ในระยะสปัดาห์ที�  5-7 

ปริมาณคลอโรฟิลล์ทั �งหมดมีปริมาณเพิ�มสูงขึ �นเป็นประมาณ 30-40 mg/100 gFW แต่หลงัจากสปัดาห์ที� 

7 เป็นต้นไปจนถึงระยะเก็บเกี�ยวพบว่าปริมาณคลอโรฟิลล์ทั �งหมดจะลดลงเรื�อยๆ โดยจากที�พบประมาณ 

23 mg/100 gFW ในสปัดาห์ที� 8 เหลือเพียงประมาณ 4 mg/100 gFW (ภาพที� 2) 

 อิทธิพลของการห่อผลตอ่ปริมาณคลอโรฟิลด์ทั �งหมดพบว่า การห่อผลมีแนวโน้มทําให้ปริมาณ

ของคลอโรฟิลด์ลดลงเมื�อเทียบกับการไม่ห่อเมื�อเทียบกับระยะเวลาการห่อที�เพิ�มขึ �น แต่ปริมาณที�

แตกตา่งกนัในแตล่ะวันจะน้อยมาก (ภาพที� 2) 

 

กราฟแสดงปริมาณคลอโรฟิลล์ทั �งหมด 
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ภาพที� 9  การเปลี�ยนแปลงปริมาณคลอโรฟิลล์ทั �งหมดในเปลือกผลลําไยพนัธุ์อีดอ ตั �งแต่ระยะติด 

ผล 3 สปัดาห์ (ขนาดเท่าเมล็ดถั�วเขียว) ถึงระยะหลังการสกุแก่ 2 สปัดาห์   
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3. ปริมาณแอนโทไซยานิน 

ปริมาณแอนโทไซยานินในเปลือกผลลําไยในช่วงระยะแรกของการติดผล คือ ระยะสปัดาห์ที� 1 - 

4 พบว่าปริมาณแอนโทไซยานินมีค่าการเปลี�ยนแปลงเล็กน้อยโดยมีค่าอยู่ระหว่าง 6-7 มิลลกรัม/100 

กรัมของนํ �าหนกัสด (mg/100 gFW) จนกระทั�งถึงสปัดาห์ที� 5 และสปัดาห์ที� 6 ที�ปริมาณแอนโทไซยานิน

จะมีคา่เพิ�มสงูขึ �นเป็นประมาณ 9-10 mg/100 gFW หลงัจากนั �นในสปัดาห์ที� 7 ถึงสปัดาห์ที� 20 ปริมาณ

แอนโทไซยานินจะค่อยๆ ลดลงเรื�อยๆ ตามระยะการสุกแก่ที�เพิ�มขึ �น โดยจะลดลงจาก 7.18 mg/100 

gFW ในสปัดาห์ที� 7 เหลือเพียง 1.92 mg/100 gFW ในสปัดาห์ที� 20 ของการเก็บข้อมลู (ภาพที� 3) 

สําหรับการเปรียบเทียบปริมาณแอนโทไซยานินระหว่างผลลําไยที�ทําการห่อผลกับลําไยชุด

ควบคมุพบว่าลําไยที�ห่อผลจะมีปริมาณแอนโทไซยานินเพิ�มมากขึ �นมากกว่าลําไยที�ไม่ได้รับการห่อผล

โดยเฉพาะในช่วงที�มีการพฒันาเนื �อก่อนการสุกแก่ (สปัดาห์ที�  10-14) แต่หลงัสปัดาห์ที� 15 เป็นต้นไป 

ความแตกตา่งของปริมาณแอนโทไซยานินระหว่างผลที�ห่อและไมห่่อแตกต่างกนัน้อยมาก (ภาพที� 3) 
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ภาพที� 10 การเปลี�ยนแปลงปริมาณแอนโทไซยานินในเปลือกผลลําไยพนัธุ์อีดอ ตั �งแต่ระยะติดผล 3  

สปัดาห์ (ขนาดเท่าเมล็ดถั�วเขียว) ถึงระยะหลงัการสกุแก่ 2 สปัดาห์ 

 



 137

4. ปริมาณเบตา-คาโรทีน 

ปริมาณเบตา-คาโรทีนในเปลือกผลลําไย  ระยะสัปดาห์ที� 1 ถึงระยะสปัดาห์ที�  5 ของการเก็บ

ข้อมลูพบว่า ปริมาณเบตา-คาโรทีนมีค่าไม่แตกตา่งกนันกัโดยอยูร่ะหว่าง 0.0351-0.0334  มิลลิกรมต่อ 

100 กรัมนํ �าหนกัสด (mg/100 gFW) แต่ในสัปดาห์ที� 6 และสปัดาห์ที�  7 ปริมาณเบตา-คาโรทีนจะมีค่า

เพิ�มสงูขึ �นเป็น 0.0785-0.0908 mg/100 gFW FW หลงัจากนั �นประมาณของเบตา-คาโรทีนจะลดลงอยา่ง

รวดเร็ว จาก 0.0592 mg/100 gFW ในสปัดาห์ที� 8 เป็น 0.0110 mg/100 gFW ในสปัดาห์ที� 11 ของการ

เก็บข้อมูล หลังจากนั �นค่าของปริมาณเบตา-คาโรทีนในเปลือกจะมีน้อยมากจนเกือบเป็นศูนย์ใน 4 

สปัดาห์สุดท้ายของการเก็บข้อมลูหรือตั �งแตร่ะยะที�ลําไยเริ�มสกุแก่ในสปัดาห์ที� 17 เป็นต้นไป (ภาพที� 4) 

สําหรับการเปรียบเทียบปริมาณแอนโทไซยานินระหว่างผลลําไยที�ทําการห่อผล กับลําไยชุด

ควบคมุพบว่ามีคา่ไมแ่ตกตา่งกนัมากนัก แม้จะพบว่าลําไยที�ห่อผลมีแนวโน้มจะมีปริมาณเบตา-คาโรทีน

ที�น้อยกว่าลําไยที�ไมห่่อช่อผล (ภาพที� 4) 
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ภาพที� 11  การเปลี�ยนแปลงปริมาณเบตา- คาโรทีนในเปลือกผลลําไยพนัธุ์อีดอ ตั �งแตร่ะยะติดผล 3  

สปัดาห์ (ขนาดเท่าเมล็ดถั�วเขียว) ถึงระยะหลงัการสกุแก่ 2 สปัดาห์ 
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5. สารประกอบฟีนอลหรือฟีนอลิคทั �งหมด 

ปริมาณสารประกอบฟีนอลในเปลือกผลลําไยในช่วงแรกที�เริ�มเก็บข้อมลูจะมีความแปร ปรวนสงู 

โดยในสปัดาห์ที� 1 ถึงสปัดาห์ที� 3 พบว่าปริมาณสารประกอบฟีนอลจะมีในปริมาณที�มากประมาณ 2000 

–3800 มิลลิกรัม/นํ �าหนักสด 100 กรัม (mg/100 gFW) หลังจากนั �นปริมาณของสารประกอบฟีนอล

ทั �งหมดจะลดลงและค่อนข้างจะคงที�ในสปัดาห์ที� 4-8 ของการเก็บข้อมูล โดยจะมีคา่อยูป่ระมาณ 2500 – 

2800 mg/100 gFW แต่ในสปัดาห์ที�  9  ปริมาณสารประกอบฟีนอลจะลดลงระดบัลงอีกครั �งอยา่งชดัเจน 

โดยเหลือเพียงประมาณ 1200 mg/100 gFW  หลงัจากนั �นสารประกอบฟีนอลที�พบในเปลือกลําไยจะมี

ปริมาณที�คงที�จนถึงสปัดาห์สดุท้ายของการเก็บข้อมลู (ภาพที� 5) 

สําหรับการเปรียบเทียบปริมาณสารประกอบฟีนอลระหว่างผลลําไยที�ทําการห่อผลกับลําไยชุด

ควบคมุพบว่ามีความแตกตา่งกนัน้อยมาก (ภาพที� 5) 
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ภาพที� 12  การเปลี�ยนแปลงปริมาณสารประกอบฟีนอลหรือฟีนอลิคในเปลือกผลลําไยพนัธุ์อีดอ  

ตั �งแตร่ะยะติด ผล 3 สปัดาห์ (ขนาดเท่าเมล็ดถั�วเขียว) ถึงระยะหลงัการสกุแก่ 2 สปัดาห์ 
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วิจารณ์ผลการทดลอง 
 

 ปริมาณของคลอโรฟิลล์จะมากหรือน้อยขึ �นอยูก่บัชนิดและระยะของการพฒันาของผล (อญัชุลี, 

2539) แต่การเปลี�ยนแปลงของคลอโรฟิลล์ในผลไม้โดยทั�วไปจะมีคา่ลดลงเมื�อผลไม้เข้าสู่ระยะการสกุแก่ 

การสญูเสียคลอโรฟิลล์เกิดจากการเสื�อมสภาพของโครงสร้างของคลอโรฟิลล์ ซึ�งส่วนใหญ่เนื�องมาจาก

การเปลี�ยนแปลงของความเป็นกรด – ดา่งในเซลล์ อันเนื�องมาจากการรั�วไหลของกรดอินทรีย์ออกจาก

แวคคิวโอ (vacuole) การเกิดกระบวนการออกซิเดชั�น (oxidation) และการทํางานของคลอโรฟีลเลส (สจิุ

ตรา,  2541) ในผลลําไยก็เช่นกัน เมื�อแรกพฒันาการของผลปริมาณของคลอโรฟิลด์จะค่อนข้างสูง แต่

เมื�อลําไยเข้าสูร่ะยะสกุแก่แล้วปริมาณของคลอโรฟิลด์จะลดลงจากเริ�มต้นอย่างชัดเจน การห่อผลของ

ลําไยมีแนวโน้มว่าจะทําให้ปริมาณคลอโรฟิลด์ทั �งหมดลดน้อยลงกว่าที�ไมห่่อในระยะแรกของการทดลอง

เท่านั �น แตเ่มื�อลําไยเข้าสูร่ะยะสกุแก่แล้ว ปริมาณคลอโรฟิลด์จะไม่แตกต่างกนั (ภาพที� 2) 

 การเปลี�ยนแปลงปริมาณแอนโทไซยานินอาจจะเกิดจากปัจจัยภายในหรือปัจจัยภายนอก

(สภาพแวดล้อม) ก็ได้ เช่น ระดับความเป็นกรด-ด่างใน vacuole  ปริมาณนํ �าตาลในเซลล์ อายุของพืช  

ระดบัฮอร์โมนภายในพืช  ปริมาณแสงและอุณหภูมิ ที�พืชได้รับ หรือปริมาณฮอร์โมนหรือสารเคมีที�ให้จาก

ภายนอก  การห่อผลมีผลอยา่งมากตอ่การสร้างสีของผลไม้ (colour  formation) โดยจะชักนําให้มีการ

สร้างแอนโทไซยานินขึ �น เช่น  ในแอปเปิลพันธุ์  Golden  Delicious  และ Mutsu  พบว่าการห่อผล

หลงัจากดอกบาน  1  เดือน  และห่อผลไว้เป็นระยะเวลานาน 2-3 เดือน จะทําให้ผลมีการพฒันาของสี

แดงขึ �นมาอย่างรวดเร็ว (Kikuchi, 1964  อ้างโดย  Saure,  1990) แต่ในลําไยปริมาณแอนโนไซยานินใน

ผลที�ห่อจะมีปริมาณสูงกว่าผลที�ไม่ห่อในช่วงแรกของการทดลองเท่านั �น (สปัดาห์ที� 11-14, ภาพที� 3) แต่

เมื�อลําไยเข้าสูร่ะยะการสกุแก่แล้วปริมาณของแอนโทไซยานินระหว่างผลลําไยที�ห่อกับไม่ห่อไม่มีความ

แตกตา่งกนั  

 ปริมาณคาร์โรทินอยด์ที�พบในพืชชั �นสงูทุกชนิดคือ -carotene ซึ�งมีปริมาณแตกต่างกันขึ �นอยู่

กบัอายแุละส่วนตา่งๆ ของพืชชนิดนั �นๆ (Gross, 1987) ในการสร้างและการสลายตวัของ -carotene 

จะขึ �นกับปัจจัยภายในและภายนอกของต้นพืช เช่น ระดบัฮอร์โมนภายในพืช แสง  ออกซิเจน  อุณหภูมิ  

ปุ๋ ย  และการปฏิบตัิต่อต้นพืช  เป็นต้น  ในลําไยพบว่าการสลายตวัของเบตา – คาโรทีน จะมีปริมาณ

คอ่นข้างสงูในช่วงสปัดาห์ที� 7-8 ของการเก็บข้อมูลจนกระทั�งถึงระยะใกล้จะสกุแก่ ซึ�งการสลายตวัของเบ

ตา-คาโรทีนดงักลา่วอาจจะมีการสลายตวัไปพร้อม ๆ กับการสลายตวัของคลอโรฟิลล์ (สจิุตรา,  2541)   
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สรุปผลการทดลอง 

 

 การพฒันาผลลําไยมีลกัษณะเป็นการเจริญเติบโตแบบ Simple sigmoid curve โดยช่วงแรก

ของการพฒันา (1-5 สปัดาห์หลงัจากติดผล) จะเป็นการพฒันาของเปลือกและเมล็ดเริ�มสร้างหลงัจากติด

ผลได้ประมาณ 6 สปัดาห์ หลงัจากนั �นเนื �อผลจะเริ�มสร้างทําให้นํ �าหนกัของผลมีการเพิ�มขึ �นอย่างรวดเร็ว 

จนกระทั�งถึงระยะใกล้สกุแก่คือประมาณ 15 สปัดาห์หลงัการติดผล หลงัจากนั �นเมื�อลําไยเข้าสู่ระยะการ

สกุแก่ขนาดของผลลําไยจะเพิ�มขึ �นในอัตราที�ช้าลง 

 การเปลี�ยนแปลงปริมาณของสารให้สีและสารประกอบฟีนอลตา่งๆ ในเปลือกลําไย จะเพิ�มขึ �นใน

ช่วงแรกของการพฒันาของผล และจะมีปริมาณที�สูงขึ �นในช่วง 4-8 สปัดาห์ของการติดผล หลังจากนั �น

สว่นใหญ่องค์ประกอบของสารให้สีเหล่านี �จะลดลงและคอ่นข้างจะคงที�จนกระทั�งเก็บเกี�ยวแตป่ริมาณจะ

มากน้อยแตกตา่งกนั อิทธิพลของการห่อช่อผลลําไย ( ระยะติดผลประมาณ 8 สปัดาห์) ต่อปริมาณสาร

ให้สีตา่งๆ ยงัไม่ชดัเจนเท่าที�ควร โดยรวมพบว่าปริมาณของสารให้สีที�ทําการศึกษามีความแตกต่างกัน

น้อยมา แต่มีแนวโน้มว่า การห่อช่อผลในช่วงแรกทําให้มีปริมาณของคลอโรฟิลด์และเบตา – คาโรทีนน้อ

ยกว่าการไมห่่อแตเ่มื�อผลใกล้สกุแก่ความแตกต่างจะน้อยลง ในขณะที�เมื�อผลพฒันาเพิ�มขึ �นการหอ่ช่อผล

ทําให้มีปริมาณแอนโทไซยานินมากกว่าการไม่ห่อ แต่เมื�อผลเข้าสู่ระยะสุกแก่ปริมาณความแตกต่าง

ดงักลา่วมีน้อยมากเช่นเดียวกนักบัปริมาณของคลอโรฟิลด์และเบตา-คาโรทีน การห่อช่อผลไม่มีผลต่อ

ปริมาณของฟีโนลิคทั �งหมดที�พบในเปลือกลําไย 
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การลดต้นทนุการผลิตลาํไยโดยการจัดการธาตุอาหาร 

และวัสดุเสริมที�เหมาะสมกับดินแต่ละชนิด 

Longan Production Cost Reduction by Appropriate Management of 

Nutrients and Other Additional Materials 

 
สมชาย องค์ประเสริฐ1  นงลกัษณ์ ปูรณะพงษ์1 และวนิัย วริิยะอลงกรณ์2 

 

1 ภาควิชาทรัพยากรดินและสิงแวดล้อม คณะผลิตกรรมการเกษตร มหาวิทยาลยัแมโ่จ้ 
2สาขาไม้ผล ภาควิชาพชืสวน คณะผลติกรรมการเกษตร มหาวิทยาลยัแม่โจ้ 

 
 

 

 
บทคัดย่อ 

   เป็นที�ทราบกนัดีว่าลําไยสามารถชักนําให้ออกดอกได้โดยการใช้สารประกอบคลอเรต    

ซึ�งถือว่าการแก้ปัญหาการออกดอกของลําไยได้หมดไป อย่างไรก็ตามเมื�อมีการใช้สารกันทุกปี  และ

ซํ �าเป็นเวลานาน ๆ  ทําให้ธาตอุาหารในดินถกูนําไปใช้ในระหว่างการออกดอกและการเจริญเตบิโตของผล

มากขึ �น ในบางครั �งมีผลกระทบต่อคณุภาพของผลผลิต หรือแม้กระทั�งเรื�องการออกดอกไมส่มํ�าเสมอของ

ลําไยในปีต่อไป ทําให้เกิดสตูรหรือวิธีการเตรียมต้นก่อนการราดสารโพแทสเซียมคลอเรตกนัมากมาย ทั �ง

ที�ได้ผลบ้างหรือไมไ่ด้ผลบ้าง นอกจากนี �ยงัมีการโฆษณาขายผลิตภัณฑ์ต่าง ๆ ที�อ้างว่าสามารถช่วยให้

ลําไยมีผลผลิตมากและคณุภาพดีขึ �น เช่นฮอร์โมนเปิด ปิดตาดอก, ยืดช่อดอกให้ยาวขึ �น ปรับสดัส่วนเพศ

ดอกให้มีดอกตวัเมียมากขึ �น ป้องกันการร่วงของผล  สง่เสริมการขยายผลให้ใหญ่ขึ �น หรือทําให้ผลลําไย

จมัโบ้ ทําให้เกษตรกรจํานวนมากหลงเชื�อ จดัหาผลิตภณัฑ์เหลา่นี �มาใช้ควบคูก่ับปุ๋ ยทางดิน หรือบางสวน
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มีการใช้ปุ๋ ยทางดินน้อยกว่าการฉีดพน่ปุ๋ ยทางใบ ซึ�งส่วนใหญ่ปุ๋ ยที�ให้ทางใบเหล่านี �มกัมีราคาแพง เมื�อ

เทียบกับปุ๋ ยที�ให้ทางดิน จากปัญหาดงักลา่วจึงได้มีการนํามาทําเป็นหวัข้อวิจัยเพิ�มเติม และทําซํ �าในปีที� 

2 ของการวิจัย เพื�อหาคําตอบยืนยนัในปีแรกว่าการให้ปุ๋ ยทางใบจะทําให้ลําไยมีผลผลิตที�มีคุณภาพได้

จริงหรือไม่ และเพื�อเป็นข้อมูลพื �นฐานในการจดัการผลิตภัณฑ์ตา่ง  ๆ ให้มีคณุคา่และราคาถกูมากที�สดุ 

 

 

 

คํานํา 

 เป็นที�ทราบกนัดีว่าลําไยสามารถชักนําให้ออกดอกได้โดยการใช้สารโพแทสเซียมคลอเรตหรือ

สารประกอบคลอเรต    ซึ�งถือว่าการแก้ปัญหาการออกดอกของลําไยได้หมดไป อย่างไรก็ตามเมื�อมี

การใช้สารกนัทุกปี และซํ �าเป็นเวลานาน ๆ  ทําให้ธาตอุาหารในดินถกูนําไปใช้ในระหว่างการออกดอกและ

การเจริญเติบโตของผลมากขึ �น ในบางครั �งมีผลกระทบต่อคุณภาพของผลผลิต หรือแม้กระทั�งเรื�องการ

ออกดอกไม่สมํ�าเสมอของลําไยในปีต่อไป ทําให้เกิดสูตรหรือวิธีการเตรียมต้นก่อนการราดสาร

โพแทสเซียมคลอเรตกันมากมาย ทั �งที�ได้ผลบ้างหรือไม่ได้ผลบ้าง  ด้วยเหตุนี �เกษตรกรจึงมีต้นทุนการ

ผลิตที�สงูขึ �นโดยไมรู้่ตวั  นอกจากปัญหาด้านการออกดอกแล้ว คุณภาพของผลผลิตก็เช่นเดียวกัน มีการ

แนะนํา หรือโฆษณาขายผลิตภณัฑ์ตา่ง ๆ ที�อ้างว่าสามารถช่วยให้ลําไยมีผลผลิตมากและคุณภาพดีขึ �น 

เช่นฮอร์โมนเปิด ปิดตาดอก, ยืดช่อดอกให้ยาวขึ �น ปรับสดัส่วนเพศดอกให้มีดอกตวัเมียมากขึ �น ป้องกัน

การร่วงของผล  ส่งเสริมการขยายผลให้ใหญ่ขึ �น หรือทําให้ผลลําไยจัมโบ้ ซึ�งการโฆษณาเป็นไปใน

ลกัษณะขายความหวังว่าจะให้ผลผลิตที�ดีขึ �น และสร้างความกลวัว่าถ้าไมใ่ช้จะไมไ่ด้ผลผลิตที�มีคณุภาพ

ดี  ทําให้เกษตรกรจํานวนมากหลงเชื�อ จดัหาผลิตภณัฑ์เหลา่นี �มาใช้ควบคูก่บัปุ๋ ยทางดิน หรือบางสวนมี

การใช้ปุ๋ ยทางดินน้อยกว่าการฉีดพ่นปุ๋ ยทางใบ ซึ�งส่วนใหญ่ปุ๋ ยที�ให้ทางใบเหล่านี �มกัมีราคาแพง เมื�อ

เทียบกับปุ๋ ยที�ให้ทางดิน จากปัญหาดงักลา่วจึงได้มีการนํามาทําเป็นหวัข้อวิจัยเพิ�มเติม และทําซํ �าในปีที� 

2 ของการวิจัย เพื�อหาคําตอบยืนยนัในปีแรกว่าการให้ปุ๋ ยทางใบจะทําให้ลําไยมีผลผลิตที�มีคุณภาพได้

จริงหรือไม่ และเพื�อเป็นข้อมูลพื �นฐานในการจดัการผลิตภัณฑ์ตา่ง  ๆ ให้มีคณุคา่และราคาถกูมากที�สดุ 

 

 

 
วตัถุประสงค์ของโครงการ 
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1.  เพื�อให้ได้วิธีการจัดการธาตุอาหารและผลิตภัณฑ์เสริมคุณภาพและปริมาณผลผลิตลําไยที�

เหมาะสมกับดินชนิดตา่ง ๆ  

2. เพื�อให้ได้ข้อมลูการใช้และคณุคา่ของผลิตภณัฑ์ที�อ้างว่าสามารถเพิ�มผลผลิตและปรับปรุงคณุภาพ

ของลําไยที�เกษตรกรนิยมใช้ที�สดุ 10 ชนิด 

3.  เพื�อให้ได้กรรมวิธีการผลิตผลิตภัณฑ์ธรรมชาติที�สามารถเพิ�มผลผลิตหรือปรับปรุงคุณภาพ

ผลผลิตลําไย 

 

 

 

 งานวิจัยในโครงการนี �ประกอบด้วย  1) การจัดการธาตุอาหารที�เหมาะสมก่อนและหลัง

การราดสารโพแทสเซียมคลอเรตต่อการชักนําการออกดอกของลําไย  2) การทดลองหาคุณค่า

ของผลิตภัณฑ์เสริมผลผลิตร่วมกับการใช้ปุ๋ ยทางดินต่อคุณภาพของผลผลิตลําไย  3) การจัดการ

ธาตอุาหารที�เหมาะสมก่อนและหลงัการราดสารโพแทสเซียมคลอเรตต่อการชักนําการออกดอกของ

ลําไยพันธุ์อี ดอ    งานวิจัยทั �ง 3 หัว ข้อทําการทดลองในสวนเกษตรกร 2 สวนและในฟาร์ม

มหาวิทยาลัย   ผลการวิจัยได้ข้อสรุปว่า  1) การเตรียมต้นโดยการให้ปุ๋ ยฟอสฟอรัสและยูเรีย  ก่อน

หละหลงัการราดคลอเรตไม่มีใดๆ ผลต่อการออกดอก  การให้ปุ๋ ยโพแทสเซียมไนเตรท (13-0-46) และ

โพแทสเซียมคลอไรด์ (0-0-60) ทําให้มีการออกดอกได้ถึง 100 เปอร์เซ็นต์หลังการใส่สารโพแทสเซียม

คลอเรตได้ 46 วนั  แต่ในดินที�มีโพแทสเซียมระดบัปานกลางอยูแ่ล้ว    การใสปุ่๋ ยที�มีโพแทสเซียมมีผลร่วม

อยู่ด้วยไมม่ีผลให้คณุภาพผลดีขึ �น  2) การฉีดพน่สารเสริมทางใบที�เกษตรกรนิยมใช้บางชนิดมีแนวโน้ม

ทําให้ขนาดผลใหญ่ขึ �น   แต่ไม่มีผลต่อปริมาณและความเร็วในการออกดอก  การติดผลผล  และการร่วง

ของผล   และมีสารเสริมทางใบชนิดหนึ�งที�ทดลองไมมี่ผลดีใดๆ ต่อการออกดอก การติดผลผและผลผลิต

ลําไยเลย  
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การทดลองที�  1 
 

การจดัการธาตุอาหารที�เหมาะสมก่อนและหลังการราดสารโพแทสเซียมคลอเร
ตต่อการชักนําการออกดอกของลําไย 

 

อุปกรณ์และวิธีการ 

 

หวัขอ้ยอ่ยของการทดลอง 

 การทดลองนี �ประกอบด้วย 4 หวัข้อ เป็นการทดลองปุ๋ ย 4 ชนิดที�เกษตรกรนิยมใช้ในการเตรียม

ต้นก่อนและหลงัราดคลอเรต  เพื�อให้ได้การแตกช่อดอกที�ดี ได้แก่ปุ๋ ยยเูรีย (46-0-0)   ปุ๋ ยโพแทสเซียมไน

เตรต (13-0-46)   ปุ๋ ยทริปเปิลซูเปอร์ฟอสเฟต (0-46-0)  และปุ๋ ยโพแทสเซียมคลอไรด์ (0-0-60)  กาารท

ดลองปุ๋ ยแตล่ะชนิดมวิีธีการเหมอืนกัน 

 

สวนและตน้ลําไย 

คดัเลือกต้นลําไยขนาดทรงพุม่ 3-4 เมตร อายปุระมาณ 6 ปี  ณ  สวนลําไย อุทยานเกษตรและ

ฟาร์มมหาวิทยาลยัแมโ่จ้  เชียงใหม ่   

 

การใส่ปุ๋ ยและการราดคลอเรต 

การใส่ปุ๋ ยโดยการใสก่่อนราดสารโพแทสเซียมคลอเรต  2 สปัดาห์ คอืสตูร 13-0-46, 0-46-0 และ 

0-0-60  และใส่หลงัราดสารโพแทสเซียมคลอเรต 1 สปัดาห์ คือสตูร 46-0-0  ทุกสตูรใช้อัตรา 30, 35 และ 

40 กรัมตอ่ ตร.ม. การราดสารโพแทสเซียมคลอเรต ใช้อตัรา  8 กรัมตอ่  ตร.ม.  เมื�อ วนัที�  6 พ.ย.47 

 

สิ�งทดลองและแผนการทดลอง 

แต่ละการทดลองประกอบด้วย สิ�งทดลองมี 4 สิ�ง คือ 1) ไม่ใส่ปุ๋ ย (control), 2) ใส่ปุ๋ ยอัตรา 30 

กรัมตอ่ ตร.ม., 3) ใสปุ่๋ ยอัตรา 35 กรัมตอ่ ตร., 4) ใสปุ่๋ ยอัตรา 40 กรัมตอ่ ตร.   วางแผนแบบสุ่มสมบูรณ์ 

(completely  randomized  design)  จํานวน  4  สิ�งทดลอง  มี 4 ซํ �า   

 



 147

 

 

 

การเก็บข้อมูล 

 

 สุม่เลือกช่อใบ 20 ช่อตั�งแตก่่อนราดคลอเรต เมื�อราดคลอเรตแล้ว นบัจํานวนยอดที�แตกช่อดอก

เมื�อ 40, 46, 53 และ 59 วัน  คํานวณเป็น % การออกดอก และความเร็วในการออกดอก 

(จํานวนวันเฉลี�ยในการออกดอก) 

 วิเคราะห์ความอุดมสมบูรณ์ของดิน  ในแต่ละสวน เจาะดินที�ระดับความลึก 0-20 และ 20-40 

ซม. เพื�อวิเคราะห์ปริมาณ  pH   OM   Available-P   Exch. K   Exch. Ca   และ Exch. Mg 

ผลการทดลอง 

 

ผลการวิเคราะห์ความอุดมสมบูรณ์ของดิน 

 ตารางที� 1 ผลวิเคราะห์ความอุดมสมบูรณ์ของดินแปลงทดลอง ซึ�งอยูใ่นอุทยานเกษตรและฟาร์ม

มหาวิทยาลยัแมโ่จ้  เชียงใหม ่ ดินในแปลงทดลองเป็นดินทรายร่วนที�มีชั �นหินอยูที่�ความลกึ 30-40 ซม.  

ผลวิเคราะห์ดนิแสดงให้เห็นวา่มีการใส่ปุ๋ ยกบัดินนี �มานานจนมีการสะสมของฟอสฟอรัส มากถึง 96 มก./

กก. ในดินชั �นบน  แตเ่นื�องจากเป็นดนิทรายจดัจึงไม่มีการสะสมโพแทสเซียม แคลเซียม  และแมกนีเซียม 

ธาตทุั �ง 3 ในดินนี �จึงมีอยูใ่นระดบัปานกลาง สดัสว่น Ca/Mg ในดินทั �ง 2 ชั �นสงูเกินกวา่ 4.00 ซึ�งเป็นระดบั

ที�อาจจะทําให้พชืบางชนิดขาดธาตแุมกนีเซยีม 

 
ตารางที�  1 ผลวเิคราะห์ความอดุมสมบูรณ์ของดนิ 

ระดบัชั �นดิน pH OM Available-P Exch. K Exch. Ca Exch. Mg Ca/Mg ratio 

  % ( mg/kg ) (mg/kg) (mg/kg) (mg/kg)  

0-20 5.67 1.08 96.0 94 564 65 5.21 

20-40 5.43 0.75 76.0 55 372 40 5.58 

 

 

 

ผลการทดลองที� 1.1     ผลของปุ๋ ยยเูรียร่วมกบัโพแทสเซียมคลอเรตต่อการออกดอกของลาํไยพนัธุ์อีดอ 
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 พบว่าความเร็วในการออกดอกของต้นลาํไยที�ได้รับปุ๋ ยยูเรียทุกอตัราไม่ตา่งกนั และไม่ตา่งทาง

สถิติจากที�จากที�ไมไ่ด้รับปุ๋ ย  อยา่งไรก็ตาม  มีแนวโน้มชดัเจนวา่การให้ปุ๋ ยยเูรียอาจจะทําให้การออกดอก

โดยเฉลี�ยช้าไปเล็กน้อย     สว่นเปอร์เซ็นต์การออกดอกพบวา่ ไมม่ีความแตกตา่งทุกกรรมวิธีเชน่กนั   

(ตารางที� 2) 

 

 

ตารางที� 2 ความเร็วและเปอร์เซ็นต์การออกดอกหลังการใส่ปุ๋ ยยูเรียร่วมกบัสารโพแทสเซียมคลอเรต 

Treatment ความเร็วในการออกดอก 

(วนั) 

เปอร์เซน็ต์การออกดอกเมื�อวนัตา่งๆ หลงัราดคลอเรต 

 40 46 53 59 

control 

Urea 30 (g/m2) 

Urea 35 (g/m2) 

Urea 40 (g/m2) 

               27.5 

36 

33 

36.5 

46.25 

23.75 

30.00 

47.5 

61.25 

57.5 

50.00 

72.5 

71.25 

65.00 

52.50 

83.75 

93.75 

77.5 

70.0 

87.5 

Level of significant ns ns ns ns ns 

CV.(%) 21.3 84.18 59.43 43.55 29.00 

 

 

ผลการทดลองที� 1.2   ผลของปุ๋ ยสตูร 13-0-46 ร่วมกบัโพแทสเซียมคลอเรตตอ่การออกดอกของลําไย

พนัธ์อีดอ 

  

พบว่าความเร็วในการออกดอกของต้นลาํไยที�ได้รับปุ๋ ยโพแทสเซียมไนเตรททกุอัตราไม่ต่างกัน 

และไมต่า่งทางสถิติจากที�จากที�ไม่ได้รับปุ๋ ย  สว่นเปอร์เซน็ต์การออกดอกพบวา่  การใสปุ่๋ ยโพแทสเซียม

ไนเตรท   40 g/m2   ก่อนการราดสารคลอเรต 2 สปัดาห์ ทําให้ต้นลาํไยออกดอกได้ 100 % ตั �งแต ่46 วนั

หลงัราดคลอเรต    (ตารางที� 3) 
 

ตารางที� 3  ความเร็วและเปอร์เซ็นต์การออกดอกหลังการใส่ปุ๋ ย 13-0-46 ร่วมกับสารโพแทสเซียมคลอเรต 

Treatment 
ความเร็วในการออกดอก 

(วนั) 

เปอร์เซน็ต์การออกดอกเมื�อวนัตา่งๆ หลงัราดคลอเรต 

40 46 53 59 

control 

 KNO3 30 g/m2 

 KNO3  35 g/m2 

 KNO3 40 g/m2 

                 27.5 

23 

31 

27.5 

46.25 

40 

65 

75 

61.25ab 

47.5ab 

86.25ab 

100a 

71.25ab 

57.5ab 

88.75ab 

100a 

93.75 

66.25 

98.75 

100 
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Level of significant ns ns * * ns 

CV.(%) 33.87 53.33 40.04 31.73 26.26 

 

 

 

ผลการทดลองที� 1.3   ผลของปุ๋ ยสตูร 0-46-0 ร่วมกับโพแทสเซียมคลอเรตตอ่การออกดอกของลําไย 

                              

 การใส่ปุ๋ ยสูตร 0-46-0  ก่อนการราดสารโพแทสเซียมคลอเรต พบว่า ไมส่ามารถชกันําให้ลําไย

ออกดอกได้เร็วขึ �นกวา่ต้นที�ไมไ่ด้ใส่ปุ๋ ย  และเปอร์เซ็นตก์ารออกดอกไมแ่ตกตา่งกนัตลอดการทดลอง  

(ตารางที� 4) 

 
ตารางที� 4  ความเร็วและเปอร์เซ็นต์การออกดอกหลังการใส่ปุ๋ ย 0-46-0 ร่วมกับโพแทสเซยีมคลอเรต 

Treatment ความเร็วในการออกดอก 

(วนั) 

เปอร์เซน็ต์การออกดอกเมื�อวนัตา่งๆ หลงัราดคลอเรต 

40 46 53 59 

T1 (control) 

T2 30 (g/m2) 

T3 35 (g/m2) 

T4 40 (g/m2) 

                 27.5b 

41.25a 

34.5ab 

31.0ab 

46.25 

28.75 

52.5 

58.75 

61.25 

36.25 

71.25 

68.75 

71.25 

45 

77.5 

77.5 

93.75 

62.5 

86.25 

88.75 

 CV.(%) 22.64 81.85 56.02 37.28 25.21 

LSD.05 11.71 58.72 51.25 38.95 32.17 

 

ผลการทดลองที� 1.4   ผลของปุ๋ ย KCl สตูร 0-0-60 ร่วมกบัโพแทสเซียมคลอเรตตอ่การออกดอกของ

ลําไยพนัธ์อีดอ 

การใส่ปุ๋ ยสูตร KCl ก่อนการราดสารโพแทสเซียมคลอเรต 2 สปัดาห์ พบว่า ต้นที�ได้รับปุ๋ ย 0-0-60  

.อตัรา 35 กรัมตอ่ ตร.ม  มีการออกดอกได้เร็วกวา่กรรมวิธีอื�น ๆ คอื 21 วนั และมีเปอร์เซ็นตก์ารออกดอก

ถึง 100 เปอร์เซ็นต์ หลงัจากใสส่ารโพแทสเซยีมคลอเรตได้ 46 วนั (ตารางที� 5) 
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ตารางที� 5  ความเร็วและเปอร์เซ็นต์การออกดอกหลังการใส่ปุ๋ ย 0-0-60 ร่วมกับสารโพแทสเซียมคลอเรต 

Treatment ความเร็วในการออกดอก 

(วนั) 

เปอร์เซน็ต์การออกดอกเมื�อวนัตา่งๆ หลงัราดคลอเรต 

32 40 46 53 59 

control 

สตูร 0-0-60 30 g/m2 

สตูร 0-0-60 35 (g/m2) 

สตูร 0-0-60 40 (g/m2) 

27.5ab 

32.5a 

21.5b 

33a 

23.75ab 

45.00b 

87.50a 

13.75c 

46.25 

67.50 

91.25 

62.50 

61.25 

72.5 

100.00 

70.00 

71.25 

91.25 

100.00 

80.00 

93.75 

91.25 

100.00 

91.25 

CV.(%) 16.23 40.26 43.14 36.45 22.71 14.08 

LSD.05 7.16 26.36 44.45 42.65 29.96 20.41 

 

สรุปผลการทดลองที� 1 

 

 ในบรรดาปุ๋ ยสตูรตา่งๆ ได้แก่ปุ๋ ย ยูเรีย (46-0-0)  โพแทสเซียมไนเตรท (13-0-46) ซูเปอร์ฟอสเฟต 

(0-46-0) และโพแทสเซียมคลอไรด์ (0-0-60) ที�ได้ทดลองเป็นปุ๋ ยเตรียมต้นลําไยกอ่นและหลงัราดคลอเรต

นั �น  ปุ๋ ยที�มีโพแทสเซียมร่วมอยูด้่วย  ได้แก่ปุ๋ ยโพแทสเซียมไนเตรท (13-0-46)  และโพแทสเซียมคลอไรด ์

(0-0-60) มีส่วนชว่ยให้การออกดอกของลาํไยดีขึ �นทั �งในแงค่วามเร็วในการออกดอกและเปอร์เซ็นตก์าร

ออกดอก  โดยในดนิที�ทําการทดลองมีโพแทสเซียมในระดบัปานกลาง   
 

2.  การทดลองคุณค่าของผลิตภัณฑ์เสริมผลผลิตต่อลําไยในดินชนิดต่างๆ 

 

อุปกรณ์และวิธีการ 

 

สวนและตน้ลําไย 

คดัเลือกสวนลําไย 3 สวนที�มีดินตา่งชนิดกัน  ในแตล่ะสวนคดัเลือกต้นลําไยพนัธุ์อีดอ ขนาดทรง

พุม่ 3-4 เมตร อายปุระมาณ 6 ปี  20 ต้น  
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การเตรียมตน้และการใสป่ ุ๋ ย 

การเตรียมต้นโดยการตดัแต่งกิ�งให้โปร่ง แล้วใส่ปุ๋ ยเคมีสูตร 46-0-0 ผสมกับปุ๋ ยสูตร 15-15-15 

อตัรา ใสต้่นละ  0.5 กก.   เมื�อ  23 ส.ค. 47  รอให้แตกช่อใบใหม่ 1 รุ่น   เมื�อใบแก่เหมาะสมจึงพ่นสาร

โพแทสเซียมคลอเรตความเข้มข้น 1,000 มก./ลิตร    1    ครั �ง เพื�อกระตุ้นการออกดอกเมื�อ  16 ต.ค.47    

 

สิ�งทดลองและแผนการทดลอง 

สิ�งทดลองมี 5 สิ�ง คือ 1) ไมพ่น่ปุ๋ ยทางใบ (control), 2) พน่ปุ๋ ยทางใบแอมเวย์, 3) พ่นปุ๋ ยทางใบ

โพธิ�กรุณา, 4) พ่นปุ๋ ยทางใบสาหร่ายทะเล, และ 5) พ่นสารซุปเปอร์จัมโบ้ 360 (Brassinoactive 

compound)   โดยพ่นผลิตภัณฑ์เสริมทางใบตามระยะและอัตราตามฉลากที�กําหนดไว้ของแต่ละ

ผลิตภณัฑ์    วางแผนแบบสุ่มสมบูรณ์ (completely  randomized  design)  จํานวน  5 สิ�งทดลอง  มี 4 

ซํ �า   

 

การเก็บข้อมูล 

 วิเคราะห์ความอุดมสมบูรณ์ของดิน  ในแต่ละสวน เจาะดินที�ระดับความลึก 0-20 และ 20-40 

ซม. เพื�อวิเคราะห์ปริมาณ  pH   OM   Available-P   Exch. K   Exch. Ca   และ Exch. Mg 

 ปริมาณธาตอุาหารในใบลําไยเมื�อ ก่อนออกดอก  ระยะเมล็ดดํา  และระยะเก็บผลผลิต    

 สุม่เลือกช่อดอกต้นละ 20 ช่อ  เพื�อวดัขนาดช่อดอก ได้แก่  ความกว้าง ความยาว  และขนาดของ

ก้านช่อ  

 สุม่คลมุช่อดอกอีก 2 ช่อ เพื�อนับเพศดอก เพศดอก   

 เมื�อช่อดอกทั �ง 20 ช่อติดผล  นบัจํานวนผลต่อช่อทุก 2 สปัดาห์  และเมื�อถึงระยะเก็บเกี�ยว นําช่อ

ผลทั �ง 20 ช่อไปชั�งนํ �าหนกั  และวดัขนาดผล  ความหวาน  

ผลการทดลองที� 2 
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ผลการวิเคราะห์ดินในแปลงทดลอง 

ตารางที�  6 ผลวิเคราะห์ความอุดมสมบรูณ์ของดินในแปลงทดลอง 3 แปลง  ซึ�งแสดงให้เห็นวา่ดินใน

แปลงทดลองที�สวนบ้านโปงและสวนคณุเอี�ยม ( เกษตรใหม)่ มกีารใสปุ่๋ ยเคมีมาก่อนนานแล้ว จึงมีการ

สะสมของฟอสฟอรัสในดิน  ขณะที�สวนสวนคุณสมบรูณ์ ( สนัพระเนตร ) ยงัไม่เคยใสปุ่๋ ยมากอ่น   

โดยทั�วไปจัดได้วา่ดนิทั �ง 3 สวนมีความอุดมสมบรูณ์ปานกลาง  แต่สดัสว่น Ca/Mg ในสวนคณุเอี�ยม  

และสวนบ้านโปงกว้างเกินไปอาจทําให้ต้นลาํไยขาดแมกนีเซียมได้ 
ตารางที�  6 ผลวิเคราะห์ความอุดมสมบูรณ์ของดิน 

 ชดุดนิ เนื �อดิน ชั �นดนิ pH OM Available-P Exch. K Exch.Ca Exch.Mg Ca/Mg 

   (ซม.)  % ( mg/kg ) (mg/kg) (mg/kg) (mg/kg) ratio 

สวนคณุสมบูรณ์  หางดง ร่วนเหนียว 0-20 6.06 1.81 4.6 87 1,676 375 2.68 

( สนัพระเนตร )   20-40 6.72 0.83 1.8 102 1,684 375 2.69 

สวนคณุเอี�ยม  ห้างฉัตร ทรายร่วน 0-20 5.64 0.73 65.5 142 396 19 12.51 

( เกษตรใหม่)   20-40 5.55 0.28 46.3 127 328 44 4.47 

สวนบ้านโปง ท่ายาง ทรายร่วน 0-20 5.67 1.08 96.0 94 564 65 5.21 

(ฟาร์มมหา’ลยั)   20-40 5.43 0.75 76.0 55 372 40 5.58 

 

จํานวนดอกและเพศดอก 

 พบว่าการพ่นผลผิตภัณฑ์เสริมทางใบทุกชนิดไม่มีผลให้จํานวนดอกและสดัส่วนเพศดอกเพศ

ดอกแตกตา่งกนัเอง  และแตกตา่งจากการไม่พน่ในทุกสวนที�ทดลอง (ตารางที� 7, 8  และ 9)   
 

ตารางที� 7   จํานวนดอกและเพศดอกเพศดอก (สวนคณุสมบูรณ์) 

Treatment เพศผู้  เพศเมีย สดัส่วนเพศดอก(ผู้  : เมีย) 

Control 1,267 137 9.25 : 1 

ปุ๋ ยทางใบแอมเวย์ 1,270 78 16.28 : 1 

ปุ๋ ยทางใบโพธิ�กรุณา 1,350 120 11.25 : 1 

ปุ๋ ยทางใบสาหร่ายทะเล 1,877 117 16.04 : 1 

สารซุปเปอร์จัมโบ้ 360 1,236 102 12.12 : 1 

Significant     

CV.(%)                                                 

NS 

32                                                    

NS 

39.58 

- 
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ตารางที� 8   จํานวนดอกและเพศดอกเพศดอก  (สวนคณุเอี�ยม) 

Treatment เพศผู้  เพศเมีย สดัส่วนเพศดอก (ผู้  : เมีย) 

Control 

ปุ๋ ยทางดิน+ปุ๋ ยทางใบแอมเวย์ 

ปุ๋ ยทางดิน+ปุ๋ ยทางใบโพธิ�กรุณา 

ปุ๋ ยทางดิน+ปุ๋ ยทางใบสาหร่ายทะเล 

ปุ๋ ยทางดิน+สารซุปเปอร์จมัโบ้ 360 

2,024 

1,586 

2,146 

2,401 

2,264 

113 

146 

132 

176 

198 

17.91 : 1 

10.86 : 1 

16.25 : 1 

13.64 : 1 

11.43 : 1 

CV.(%) 

Significant 

42.64 

NS 

57.15 

NS 

- 

 

ตารางที� 9  จํานวนดอกและเพศดอกเพศดอก  (สวนบ้านโปง) 

Treatment เพศผู้  เพศเมีย สดัส่วนเพศดอก(ผู้  : เมีย) 

Control  

ปุ๋ ยทางดนิ+ปุ๋ ยทางใบแอมเวย์ 

ปุ๋ ยทางดนิ+ปุ๋ ยทางใบโพธิ�กรุณา 

ปุ๋ ยทางดนิ+ปุ๋ ยทางใบสาหร่ายทะเล 

ปุ๋ ยทางดนิ+สารซุปเปอร์จมัโบ้ 360 

1,425 

1,239 

1,131 

1,107 

983 

85 

141 

74 

104 

102 

16.76 : 1 

8.78 : 1 

15.28 : 1 

10.64 : 1 

9.64 : 1 

Significant 

CV.(%) 

NS 

42.64 

NS 

57.15 

- 

 

 

 

จํานวนการติดผลและผลที�เหลือต่อช่อ ในสัปดาห์ต่าง ๆ 

พบว่าการพน่ผลผิตภณัฑ์เสริมทางใบทุกชนิดไมม่ีผลให้จํานวนการติดผล  และจํานวนผลที�เหลือ

ตอ่ชอ่ ในสปัดาห์ตา่งๆ   แตกตา่งกนัเอง  และแตกตา่งจากการไมพ่น่อะไรเลย ในการทดลองทั �ง 3 พื �นที� 

(ตารางที� 10, 11 และ 12)  
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   ตารางที� 10 จํานวนผลที�เหลือตอ่ช่อ ในสปัดาห์ต่าง ๆ (สวนคณุสมบูรณ์) 

Treatment 
จํานวนผลตอ่ช่อเมื�อสปัดาห์ตา่งๆ หลังดอกบาน 

 5(เริ�มตดิผล) 8 12 16 

Control  19.20 19.11 17.46 11.09 

ปุ๋ ยทางใบแอมเวย์ 20.71 20.57 18.49 12.40 

ปุ๋ ยทางใบโพธิ�กรุณา 16.46 14.85 15.26 10.23 

ปุ๋ ยทางใบสาหร่ายทะเล 29.98 28.26 25.95 15.95 

สารซุปเปอร์จัมโบ้ 360     20.19 18.46 17.26 11.71 

Significant NS NS NS NS 

C.V.(%) 37.65  37.85 38.21 31.99 

 

          ตารางที� 11 จํานวนผลที�เหลือตอ่ช่อ ในสปัดาห์ต่าง ๆ (สวนคณุเอี�ยม) 

Treatment                          จํานวนผลตอ่ช่อเมื�อสปัดาห์ต่างๆ หลังดอกบาน 

 5(เริ�มตดิผล) 8 12 16 

Control  11.46 10.43 9.79 6.65 

ปุ๋ ยทางใบแอมเวย์ 16.00 10.68 10.06 7.47 

ปุ๋ ยทางใบโพธิ�กรุณา  10.49 10.33 9.09      6.69 

ปุ๋ ยทางใบสาหร่ายทะเล 14.93 15.08 13.18    10.08 

สารซุปเปอร์จัมโบ้ 360     15.51 12.63 11.91    8.55 

Significant NS NS NS NS 

C.V.(%)                                   28.04              27.89                29.10    30.44 

 

          ตารางที� 12 จํานวนผลที�เหลือตอ่ช่อ ในสปัดาห์ตา่ง ๆ (สวนบ้านโปง) 

Treatment จํานวนผลตอ่ช่อเมื�อสปัดาห์ต่างๆ หลังดอกบาน 

 5 (เริ�มติดผล) 8 12 16 

Control  27.60 25.00 21.85 19.37 

ปุ๋ ยทางใบแอมเวย์ 45.20 36.16 33.08 27.00 

ปุ๋ ยทางใบโพธิ�กรุณา 32.94 31.66 27.46 23.00 
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ปุ๋ ยทางใบสาหร่ายทะเล 35.18 30.73 26.35 20.80 

สารซุปเปอร์จัมโบ้ 360     37.34 33.70 29.94 25.71 

Significant NS NS NS NS 

C.V(%) 25.72 27.09 27.68 27.16 

                              

ความกว้าง ความยาว และขนาดของก้านช่อดอกลําไย 
 

 พบว่า การพน่สารซุปเปอร์จมัโบ้ 360  ทําให้ก้านช่อดอกใหญ่กว่าการพ่นสารเสริมทางใบอื�นๆ   

อย่างชัดเจน ในการทดลองที�สวนบ้านโปง    และมีแนวโน้มที�ใหญ่กว่าการพน่สารเสริมทางใบอื�นๆ   ใน

การทดลองที�สวนคุณสมบูรณ์และสวนคณุเอี�ยม    ขณะเดียวกนัก็ทําให้ความกว้างช่อดอกใหญ่กว่าการ

พน่สารเสริมทางใบอื�นๆ    อยา่งชดัเจน ในการทดลองที�สวนคณุสมบูรณ์   และมีแนวโน้มทําให้ความยาว

ของช่อดอกมากกว่าการพ่นสารเสริมทางใบอื�นๆ   ในการทดลองที�สวนบ้านโปง (ตารางที� 13, 14 และ 

15)   
 

         

         ตารางที� 13 ความกว้าง ความยาว และขนาดของก้านช่อดอกลําไยก่อนดอกบาน (สวนคณุสมบูรณ์) 

Treatment ความกว้าง 

(ซม.) 

ความยาว 

(ซม.) 

ขนาดของก้านช่อดอก

ระยะดอกบาน (มม.) 

Control  25.64b 31.69 5.40 

ปุ๋ ยทางใบแอมเวย์ 27.59ab 35.40 6.06 

ปุ๋ ยทางใบโพธิ�กรุณา 26.26b 33.89 5.72 

ปุ๋ ยทางใบสาหร่ายทะเล 25.28b 32.05 5.34 

สารซุปเปอร์จัมโบ้ 360     29.54a 35.85 5.76 

Significant * NS NS 

C.V.(%) 6.13 8.27 6.64 

 

           

ตารางที� 14 ความกว้าง ความยาว และขนาดของก้านช่อดอกลําไย (สวนคณุเอี�ยม) 

Treatment ความกว้าง 

(ซม.) 

ความยาว 

(ซม.) 

ขนาดของก้านช่อดอก 

ระยะดอกบาน (มม.) 

Control  19.81 25.95a 4.44 

ปุ๋ ยทางใบแอมเวย์ 17.26 21.34b 4.30 

ปุ๋ ยทางใบโพธิ�กรุณา 18.00 25.66a 4.59 
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ปุ๋ ยทางใบสาหร่ายทะเล 17.99 25.64a 4.53 

สารซุปเปอร์จัมโบ้ 360     17.08 25.06a 4.81 

Significant NS * NS 

C.V.(%) 9.08 8.19 8.16 

 

 
       

ตารางที� 15 ความกว้าง ความยาว และขนาดของก้านช่อดอกลําไย (สวนบ้านโปง) 

 

Treatment 
ความกว้าง 

(ซม.) 

ความยาว 

(ซม.) 

ขนาดของก้านช่อดอก

ระยะดอกบาน  (มม.) 

Control  19.04 26.15 4.62b 

ปุ๋ ยทางใบแอมเวย์ 19.58 27.01 4.99ab 

ปุ๋ ยทางใบโพธิ�กรุณา 20.76 27.63 5.09ab 

ปุ๋ ยทางใบสาหร่ายทะเล 18.35 23.25 4.70b 

สารซุปเปอร์จัมโบ้ 360     19.76 27.93 5.56a 

Significant NS NS * 

C.V(%) 10.97 8.35 8.52 

 

นํ�าหนกัผล 

  

การพ่นปุ๋ ยทางใบแอมเวย์และสารซุปเปอร์จมัโบ้ 360    ทําให้นํ �าหนักผลเพิ�มขึ �นเมื�อ

เทียบกบัที�ไม่พ่นอะไร  ในการทดลองที�สวนคณุสมบรูณ ์(ตารางที� 16)    ส่วนการพ่นปุ๋ ยทาง

ใบโพธิ�กรุณาและสารซุปเปอร์จมัโบ้ 360    ทําให้นํ �าหนักผลมากที�สดุ ในการทดลองที�สวน

บ้านโปง (ตารางที� 18)     

ตารางที� 16  ขนาดของก้านช่อระยะเก็บเกี�ยว   นํ �าหนักผลตอ่ช่อ   นํ �าหนกัต่อผล (สวนคณุสมบูรณ์) 

 

Treatment นํ �าหนกัผลตอ่ช่อ 

(กรัม) 

นํ �าหนกัตอ่ผล 

(กรัม) 

Control    90.23 9.04     c 

ปุ๋ ยทางใบแอมเวย์ 132.33 11.44  ab 
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ปุ๋ ยทางใบโพธิ�กรุณา 102.55 10.21abc 

ปุ๋ ยทางใบสาหร่ายทะเล 132.70 9.74  bc 

สารซุปเปอร์จัมโบ้ 360     130.40 11.84  a 

Significant NS * 

C.V.(%) 29.83 10.47 
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ตารางที� 17  ขนาดของก้านช่อระยะเก็บเกี�ยว   นํ �าหนกัผลต่อช่อ   นํ �าหนกัตอ่ผล(สวนคณุ

เอี�ยม) 

Treatment นํ �าหนกัผลตอ่ช่อ

(กรัม) 

นํ �าหนกัตอ่ผล 

(กรัม) 

Control  57.07 7.87 

ปุ๋ ยทางใบแอมเวย์ 48.21 7.02 

ปุ๋ ยทางใบโพธิ�กรุณา 53.16 8.17 

ปุ๋ ยทางใบสาหร่ายทะเล 87.48 8.01 

สารซุปเปอร์จัมโบ้ 360     65.06 7.33 

Significant NS NS 

C.V(%) 29.99 13.33 

 

ตารางที� 18  ขนาดของก้านช่อระยะเก็บเกี�ยว   นํ �าหนกัผลต่อช่อ   นํ �าหนกัตอ่ผล(สวนบ้าน

โปง) 

 

Treatment 

นํ �าหนกัผลตอ่ช่อ           

(กรัม) 

นํ �าหนกัตอ่ผล 

(กรัม) 

Control  123.54 8.56  ab 

ปุ๋ ยทางใบแอมเวย์ 163.98 8.07    b 

ปุ๋ ยทางใบโพธิ�กรุณา 162.87 10.23     a 

ปุ๋ ยทางใบสาหร่ายทะเล 126.63 7.89     b 

สารซุปเปอร์จัมโบ้ 360     187.74 9.46   ab 

Significant NS * 

C.V(%) 23.68 12.30 
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ขนาดผล  ความหนาของเนื�อ 

การพ่นปุ๋ ยทางทกุชนิดทําให้ขนาดผลเพิ�มขึ �นเมื�อเทียบกบัที�ไม่พ่นอะไร  ในการ

ทดลองที�สวนคณุสมบูรณ์ (ตารางที� 19)    และการพ่นปุ๋ ยทางใบโพธิ�กรุณาและสารซุปเปอร์

จมัโบ้ 360    ทําให้ขนาดผลเพิ�มขึ �นเมื�อเทียบกบัที�ไม่พ่นอะไร  ในการทดลองที�สวนบ้านโปง 

(ตารางที� 21)     

 

            ตารางที� 19   ขนาดผลและความหนาของเนื �อ(สวนคณุสมบูรณ์) 

Treatment ขนาดผล (มม) ความหนาของเนื �อ 

 กว้าง ยาว หนา (มม.) 

Control  24.48b 23.50b 25.83 5.50a 

ปุ๋ ยทางใบแอมเวย์ 29.23a 25.77a 25.81 5.43a 

ปุ๋ ยทางใบโพธิ�กรุณา 27.76a 25.21ab 24.88 5.34a 

ปุ๋ ยทางใบสาหร่ายทะเล 27.51a 24.23ab 24.27 4.73b 

สารซุปเปอร์จัมโบ้ 360     29.64a 26.04a 25.91 5.94a 

Significant ** ** NS * 

C.V. (%) 4.42 3.64 4.27 7.36 

 

                 ตารางที� 20  ขนาดผลและความหนาของเนื �อ (สวนคณุเอี�ยม) 

Treatment ขนาดผล (มม) ความหนาของเนื �อ 

 กว้าง ยาว หนา (มม.) 

Control  24.70 21.91 22.12 3.08ab 

ปุ๋ ยทางใบแอมเวย์ 23.81 21.74 21.19 2.60b 

ปุ๋ ยทางใบโพธิ�กรุณา 24.90 22.08 22.34 4.02a 

ปุ๋ ยทางใบสาหร่ายทะเล 25.97 23.04 23.40 3.56a 

สารซุปเปอร์จัมโบ้ 360     24.66 22.00 22.35 3.60a 

Significant NS NS NS * 

C.V(%) 5.57 4.84 4.12 17.30 
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           ตารางที� 21  ขนาดผลและความหนาของเนื �อ  (สวนบ้านโปง) 

Treatment ขนาดผล (มม) ความหนาของเนื �อ 

 กว้าง ยาว หนา (มม.) 

Control  25.81ab 22.80bc 22.58 5.26b 

ปุ๋ ยทางใบแอมเวย์ 25.40ab 22.69bc 22.36 4.04c 

ปุ๋ ยทางใบโพธิ�กรุณา 27.93a 25.04a 24.78 6.68a 

ปุ๋ ยทางใบสาหร่ายทะเล 25.07b 21.92c 23.07 4.69bc 

สารซุปเปอร์จัมโบ้ 360     27.74a 23.93ab 23.93 5.09bc 

Significant ** ** NS ** 

C.V(%) 4.28 3.71 5.89 9.84 

                                                                                    

 

นํ�าหนกัเนื�อ   นํ�าหนกัเปลือก  นํ�าหนักเมล็ด  ปริมาณของแข็งที�ละลายนํ�าได้ ( total soluble solids : 

TSS)  และเปอร์เซ็นต์สว่นที�รับประทานได ้  

 

การพ่นปุ๋ ยทางใบโพธิ�กรุณาและสารซุปเปอร์จมัโบ้ 360    ทําให้นํ �าหนักเนื �อเมื�อ

เทียบกบัที�พ่นสารเสริมอยา่งอื�น  ในการทดลองที�สวนบ้านโปง (ตารางที� 24)     

 

ตารางที� 22  นํ �าหนกัเนื �อ   นํ �าหนกัเปลือก  นํ �าหนกัเมล็ด  ปริมาณของแข็งที�ละลายนํ �าได้ ( total soluble solids : TSS)  และ

เปอร์เซน็ต์ส่วนที�รับประทานได้  เฉลี�ยตอ่ผลในระยะเก็บเกี�ยว  (สวนคณุสมบูรณ์) 

 

Treatment นํ �าหนกัเนื �อ 

(กรัม) 

นํ �าหนกัเปลือก  

(กรัม) 

นํ �าหนกัเมล็ด  

(กรัม) 

TSS 

(%) 

ส่วนรับประทานได้   

(%) 

Control  5.44 1.43 1.58 11.98b 59.99 

ปุ๋ ยทางใบแอมเวย์ 7.41 1.75 1.75 16.60a 64.73 

ปุ๋ ยทางใบโพธิ�กรุณา 5.25 1.60 1.69 14.35ab 50.86 

ปุ๋ ยทางใบสาหร่ายทะเล 5.99 1.46 1.74 14.93ab 61.58 

สารซุปเปอร์จัมโบ้ 360     7.94 1.60 1.71 13.05b 66.79 

Significant NS NS NS ** NS 
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C.V. (%) 23.64 10.67 7.74 10.78 19.94 

 

ตารางที� 23   นํ �าหนกัเนื �อ   นํ �าหนกัเปลือก  นํ �าหนกัเมล็ด  ปริมาณของแข็งที�ละลายนํ �าได้ ( total soluble solids : TSS)  และ

เปอร์เซน็ต์ส่วนที�รับประทานได้  เฉลี�ยตอ่ผลในระยะเก็บเกี�ยว (สวนคณุเอี�ยม) 

Treatment นํ �าหนกัเนื �อ   

(กรัม) 

นํ �าหนกัเปลือก 

(กรัม) 

นํ �าหนกัเมล็ด   

(กรัม) 

TSS 

(%) 

ส่วนที�รับประทานได้ 

(%) 
Control  4.88 1.41 1.32 15.63b 61.89 

ปุ๋ ยทางใบแอมเวย์ 4.07 1.35 1.43 16.93ab 58.07 

ปุ๋ ยทางใบโพธิ�กรุณา 5.16 1.35 1.36 17.93a 63.02 

ปุ๋ ยทางใบสาหร่ายทะเล 5.62 1.41 1.47 18.33a 63.72 

สารซุปเปอร์จัมโบ้ 360     4.38 1.31 1.38 17.18ab 62.99 
Significant NS NS NS * NS 
C.V(%) 14.81 13.89 11.19 6.19 18.14 

 

ตารางที� 24  นํ �าหนกัเนื �อ   นํ �าหนักเปลือก  นํ �าหนกัเมล็ด  ปริมาณของแข็งที�ละลายนํ �าได้ ( total soluble solids : TSS)  และ

เปอร์เซน็ต์ส่วนที�รับประทานได้  เฉลี�ยตอ่ผลในระยะเก็บเกี�ยว (สวนบ้านโปง) 

Treatment นํ �าหนกัเนื �อ       

(กรัม) 

นํ �าหนกัเปลือก   

(กรัม) 

นํ �าหนกัเมล็ด   

(กรัม) 

TSS 

(%) 

ส่วนรับประทานได้ 

(%) 

Control  5.59abc 1.30a 1.27a 20.13 65.49 

ปุ๋ ยทางใบแอมเวย์ 5.34bc 1.02ab 1.31a 19.75 66.20 

ปุ๋ ยทางใบโพธิ�กรุณา 7.00a 1.35a 1.42a 21.33 71.92     

ปุ๋ ยทางใบสาหร่ายทะเล 4.83c 0.88b 1.06b 20.28 61.92 

สารซุปเปอร์จัมโบ้ 360     6.70ab 1.38a 1.36a 19.90 70.90 
Significant ** ** * NS NS 
C.V(%) 11.80 16.11 10.40 3.68 9.06 
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ผลวิเคราะห์ใบเมื�อระยะเก็บเกี�ยว 
 
 

 

 



ตารางที� 25    ผลการวิเคราะห์ใบเมื�อระยะเก็บเกี�ยว   การทดลองที�สวนคณุสมบรูณ์ 

  N P K Ca Mg S Mn Fe Cu Zn B 

  ………………………………….%……………………………….. ……………………………..Mg/kg……………………… 

Control  0.98 0.16 0.50 3.76 0.38 0.70 40 113 4.7 22.0 4.06 

ปุ๋ ยทางใบแอมเวย์ 0.84 0.13 0.35 4.11 0.47 0.78 67 132 9.9 35.2 4.29 

ปุ๋ ยทางใบโพธิ�กรุณา 0.91 0.17 0.41 3.89 0.43 0.72 44 107 5.3 16.3 5.10 

ปุ๋ ยทางใบสาหร่ายทะเล 1.14 0.14 0.52 4.10 0.48 1.05 61 95 3.6 20.1 6.79 

สารซุปเปอร์จัมโบ้ 360 0.79 0.16 0.40 3.96 0.41 0.83 42 129 6.1 18.2 5.52 

 

ตารางที� 26    ผลการวิเคราะห์ใบเมื�อระยะเก็บเกี�ยว   การทดลองที�สวนคณุเอี�ยม 

  N P K Ca Mg S Mn Fe Cu Zn B 

  ………………………………….%……………………………….. ……………………………..Mg/kg……………………… 

Control  1.29 0.13 0.73 2.23 0.24 0.49 145 57.97 2.9 17.09 2.99 

ปุ๋ ยทางใบแอมเวย์ 1.31 0.11 0.61 2.07 0.26 0.61 119 69.82 5.8 25.53 3.25 

ปุ๋ ยทางใบโพธิ�กรุณา 2.39 0.11 0.58 2.11 0.28 0.55 153 77.89 3.2 15.08 2.8 

ปุ๋ ยทางใบสาหร่ายทะเล 0.87 0.09 0.42 2.31 0.28 0.62 167 74.93 1.1 11.39 3.21 

สารซุปเปอร์จัมโบ้ 360 0.86 0.12 0.46 2.08 0.24 0.61 129 56.99 4.9 12.2 3.44 

 

ตารางที� 27    ผลการวิเคราะห์ใบเมื�อระยะเก็บเกี�ยว   การทดลองที�สวนบ้านโปง 

  N P K Ca Mg S Mn Fe Cu Zn B 

  ………………………………….%……………………………….. ……………………………..Mg/kg……………………… 

Control  1.32 0.20 0.35 2.28 0.49 1.16 110 59.09 7.78 14.48 8.946 

ปุ๋ ยทางใบแอมเวย์ 1.36 0.18 0.42 2.44 0.44 1.19 111 37.66 19.33 39.05 6.356 

ปุ๋ ยทางใบโพธิ�กรุณา 1.26 0.21 0.34 2.66 0.49 1.27 128 20.71 5.52 15.38 9.016 

ปุ๋ ยทางใบสาหร่ายทะเล 1.37 0.21 0.47 2.45 0.43 1.13 75 35.51 11.15 16.18 6.304 
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สารซุปเปอร์จัมโบ้ 360 1.27 0.21 0.56 1.81 0.42 1.12 72 8.95 11.14 17.7 5.258 

 



สรุปผลการทดลองที� 2  

การฉีดพน่สารเสริมทางใบที�เกษตรกรนิยมใช้บางชนิดมีแนวโน้มทําให้ขนาดผลใหญ่ขึ �น   แต่ไมม่ี

ผลตอ่ปริมาณและความเร็วในการออกดอก  การติดผลผล  และการร่วงของผล   และมีสารเสริมทางใบ

ชนิดหนึ�งที�ทดลองไมม่ีผลดีใดๆ ตอ่การออกดอก การติดผลผและผลผลิตลําไยเลย  

 

 
งานทดลองที�  3 ผลของปุ๋ ยไนโตรเจนและโพแทสเซียม สูตรต่าง ๆ ต่อคุณภาพของผลผลิต
ลําไย 

 

อุปกรณ์และวิธีการ 

คดัเลือกต้นลําไยขนาดทรงพุม่ 3-4 เมตร อายปุระมาณ 6 ปี  ณ  สวนลําไย อทุยานเกษตรและ

ฟาร์มมหาวิทยาลยัแมโ่จ้ เชียงใหม่   วางแผนการทดลองแบบสุม่สมบรูณ์ (completely  ramdomized  

desing;CRD) จํานวน 7 สิ�งทดลอง มี 4 ซํ �า คือ 1) ไมใ่ส่ปุ๋ ย (ต้นควบคุม) 2) ใสปุ่๋ ยสูตร 13-0-46 อตัรา 

20 กรัมตอ่ ตรม. 3)  ใสปุ่๋ ยสูตร 13-0-46 อตัรา 40 กรัมตอ่ ตรม. 4) ใสปุ่๋ ยสูตร 0-0-60 อตัรา 30 กรัมตอ่ 

ตรม.5)  ใสปุ่๋ ยสูตร 0-0-60 อตัรา 60 กรัมตอ่ ตรม. 6) ใสปุ่๋ ยสูตร 46-0-0+0-0-60 อตัรา 30 กรัมตอ่ ตรม. 

7) ใสปุ่๋ ยสูตร 46-0-0+0-0-60 อตัรา 60 กรัมต่อ ตรม. โดยการสุม่ต้นที�มีการออกดอกติดผลใกล้เคียงกนั 

แล้วใส่ปุ๋ ยตามระยะที�ต้องการคอืเมื�อลําไยแทงชอ่ดอก ถงึ ติดผลขนาดเล็ก ใสปุ่๋ ยสตูรที�มีไนโตรเจนสงู 

ได้แก่ สตูร 25-10-10 จํานวน 2 ครั �ง เมื�อเมล็ดเริ�มดาํ ระยะสร้างเนื �อ จึงใสปุ่๋ ยตามวิธีการทดลอง จากนั �น

สุม่ช่อผลต้นละ 20 ช่อ  บนัทึกผลด้านคุณภาพของช่อดอก เช่น นํ �าหนกัผลตอ่ชอ่ และตอ่ผล    ขนาดผล

ด้านความกว้าง ความยาว  และความหนาขนาดของก้านชอ่ผล และคณุภาพผลผลิตระยะเก็บเกี�ยว ใน

ด้านตา่ง ๆ  
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ผลการทดลอง 

 

 พบว่าในอุทยานเกษตรของมหาวิทยาลยัแมโ่จ้ที�มีโพแทสเซียมระดบัปานกลางอยู่แล้ว    การใส่

ปุ๋ ยที�มโีพแทสเซียมมีผลร่วมอยูด้่วยไมม่ีผลให้คณุภาพผลดีขึ �น 

                            ตารางที� 28 นํ �าหนกัผลต่อช่อ   นํ �าหนกัผลต่อผล 

Treatment นํ �าหนกัผลตอ่ช่อ 

(กรัม) 

นํ �าหนกัผลตอ่ผล

(กรัม) 

Control 252.59 8.60 

ปุ๋ ยสตูร 13-0-46 อตัรา 20 กรัม/ม2 206.65 9.82 

ปุ๋ ยสตูร 13-0-46 อตัรา 40 กรัม/ม2 210.23 9.00 

ปุ๋ ยสตูร 0-0-60 อตัรา 30 กรัม/ม2 142.86 9.85 

ปุ๋ ยสตูร 0-0-60 อตัรา 60 กรัม/ม2 209.87 8.93 

ปุ๋ ยสตูร 46-0-0+0-0-60 อตัรา 30 กรัม/ม2 168.87 9.53 

ปุ๋ ยสตูร 46-0-0+0-0-60 อตัรา 60 กรัม/ม2 235.74 9.56 

Significant NS NS 

C.V(%) 26.09 13.81 

 

               ตารางที� 29 ขนาดผล  ความหนาของเนื �อ 

Treatment ขนาดผล (มม) ความหนาของเนื �อ 

 กว้าง ยาว หนา (มม.) 

Control 26.29 23.32 23.46 4.53bc 

ปุ๋ ยสตูร 13-0-46 อตัรา 20 กรัม/ม2 27.20 24.28 24.08 5.87a 

ปุ๋ ยสตูร 13-0-46 อตัรา 40 กรัม/ม2 26.14 22.94 22.83 4.84ab 

ปุ๋ ยสตูร 0-0-60 อตัรา 30 กรัม/ม2 27.17 23.98 23.80 4.60bc 
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ปุ๋ ยสตูร 0-0-60 อตัรา 60 กรัม/ม2 26.40 23.59 23.55 5.60ab 

ปุ๋ ยสตูร 46-0-0+0-0-60 อตัรา 30 กรัม/ม2 26.45 23.41 23.08 3.67c 

ปุ๋ ยสตูร 46-0-0+0-0-60 อตัรา 60 กรัม/ม2 27.10 23.85 23.69 5.26ab 

Significant NS NS NS ** 

C.V(%) 5.50 4.74 4.15 10.27 

 

 

ตารางที� 30 นํ �าหนกัเนื �อ   นํ �าหนักเปลือก  นํ �าหนกัเมล็ด ปริมาณของแข็งที�ละลายนํ �าได้ ( total soluble solids : TSS)  และ

เปอร์เซน็ต์ส่วนที�รับประทานได้  เฉลี�ยตอ่ผลในระยะเก็บเกี�ยว 

Treatment นํ �าหนกั

เนื �อ(กรัม) 

นํ �าหนกั

เปลือก(กรัม) 

นํ �าหนกั

เมล็ด(กรัม) 

TSS 

(%) 

ส่วนที�

รับประทาน

ได้ (%) 

Control 6.01 1.01 1.24 14.88b 69.77 

ปุ๋ ยสตูร 13-0-46 อตัรา 20 กรัม/ม2 6.60 1.39 1.31 19.20a 67.36 

ปุ๋ ยสตูร 13-0-46 อตัรา 40 กรัม/ม2 6.20 1.13 1.28 14.33b 68.67 

ปุ๋ ยสตูร 0-0-60 อตัรา 30 กรัม/ม2 6.42 1.36 1.39 13.70b 64.43 

ปุ๋ ยสตูร 0-0-60 อตัรา 60 กรัม/ม2 5.99 1.21 1.21 16.30ab 66.96 

ปุ๋ ยสตูร 46-0-0+0-0-60 อตัรา 30 กรัม/ม2 6.41 1.29 1.41 13.73b 67.15 

ปุ๋ ยสตูร 46-0-0+0-0-60 อตัรา 60 กรัม/ม2 6.42 1.54 1.31 12.70b 67.18 

Significant NS NS NS ** NS 
C.V(%) 16.01 20.69 9.29 12.49 4.57 

 



 

 ตารางที� 31 ผลการวิเคราะห์ใบเมื�อระยะเก็บเกี�ยว 

 

 N P K Ca Mg S Mn Fe Cu Zn B 

 …………………………………%................................. .………………………..Mg/kg…………………. 

Control 0.99 0.13 0.43 1.91 0.25 0.95 53.95 66.94 14.39 14.49 6.94 

ปุ๋ ยสตูร 13-0-46 อตัรา 20 กรัม/ม2 1.21 0.16 0.50 2.45 0.31 1.08 72.99 86.99 28.5 15.50 8.58 

ปุ๋ ยสตูร 13-0-46 อตัรา 40 กรัม/ม2 0.91 0.11 0.51 2.25 0.22 0.94 65.91 58.92 8.99 9.59 5.82 

ปุ๋ ยสตูร 0-0-60 อตัรา 30 กรัม/ม2 1.11 0.21 0.54 1.69 0.26 1.08 61.85 76.82 13.57 18.16 9.69 

ปุ๋ ยสตูร 0-0-60 อตัรา 60 กรัม/ม2 0.88 0.16 0.60 2.09 0.24 1.08 59.92 81.89 13.48 13.28 8.81 

ปุ๋ ยสตูร 46-0-0+0-0-60 อตัรา 30 กรัม/ม2 1.31 0.15 0.59 1.99 0.24 0.67 87.91 104.9 12.08 14.19 5.61 

ปุ๋ ยสตูร 46-0-0+0-0-60 อตัรา 60 กรัม/ม2 1.29 0.12 0.56 2.01 0.19 0.75 51.95 68.94 10.39 9.69 5.79 
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สรุปผลการทดลอง 

 

1. การเตรียมต้นโดยการให้ปุ๋ ยฟอสฟอรัสและยเูรีย  กอ่นหละหลงัการราดคลอเรตไม่มีใดๆ 

ผลตอ่การออกดอก 

การให้ปุ๋ ยโพแทสเซียมไนเตรท (13-0-46) และโพแทสเซียมคลอไรด์ (0-0-60) ทําให้มีการออกดอกได้

ถึง 100 เปอร์เซ็นตห์ลงัการใสส่ารโพแทสเซียมคลอเรตได้ 46 วนั  แต่ในดินที�มีโพแทสเซียมระดบัปาน

กลางอยูแ่ล้ว    การใสปุ่๋ ยที�มีโพแทสเซียมมีผลร่วมอยูด้่วยไม่มีผลให้คณุภาพผลดีขึ �น 

2. การฉีดพน่สารเสริมทางใบที�เกษตรกรนิยมใช้บางชนิดมีแนวโน้มทําให้ขนาดผลใหญ่ขึ �น   

แต่ไมมี่ผลตอ่ปริมาณและความเร็วในการออกดอก  การติดผลผล  และการร่วงของผล   และมีสาร

เสริมทางใบชนิดหนึ�งที�ทดลองไม่มีผลดีใดๆ ต่อการออกดอก การติดผลผและผลผลิตลาํไยเลย  
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